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POTRAVINY

VYZNAM CHLEBA VO VYZIVE LUDSTVA

Chlieb, ako jedna z najvjznamnejsich potravin ludstva, je zndmy uz viac ako 6000 rokov. Archeologické ndlezy pri Asudne
dokazujil, Ze obilie sa tam drvilo uz pred 18 tisic rokmi a na hornom toku rieky Eufrat vykopali britski archeoldgovia kamene,
na krorych sa drvili semend strukovin, zrnd jacmernia, raZe, pSenice jednozrnovej, ktoré pochddzali asi z obdobia 12 tisic rokov
pred nasim letopoctom. Tieto rozdrvené semend a zrnd zrejme slizili na pripravu kasovitjch jeddl.

Vicsina bddatelov sa zhoduje na tom, Ze chlieb ,vyna-
$li vlastne Egyptania, ktori azda ako prvi upiekli chlieb
z kvaseného cesta. Hovori sa aj o tedrii nihody, podla
ktorej ¢ast ndhodne vyliatej kase pred uvarenim zostal pri
ohnisku na teplych kamenoch, kde za urcitt dobu skvasil
a pri dalSom vareni kase na kamenoch ohniska sa upiekol,
bol pérovity, mal kdérku a bol chutnejsi i trvanlivejsi ako
kasa. Vyndjdenie chleba pripisovali Egyptania svojmu
prvému bdjnemu krélovi Menimu. Dnes s urcitostou vie-
me, ze od zadiatku ndsho letopoc¢tu dodnes sa na chlebe
vela nezmenilo. Dokazujt to aj vykopdvky v Pompejéch.
Je tam mlyn kombinovany s pekdrnou, v ktorej bolo via-
cero peci a v jednej z nich sa naslo 80 kusov ¢iernych
chlebov tak, ako ich tam v roku 79 posadil pekir. Bochni-
ky v pévodnom stave mohli vézit 1 az 1,2 kg. Ich okrth-
ly alebo podlhovasty tvar sa teda nezmenil skoro 2000
rokov. V podstate rovnaky chlieb vyrdbame a konzumuje-
me aj dnes a dtafam, Ze eSte pdr storo¢i to vydrzi aj nasim
potomkom. Aj na Slovensku mdme archeologicky nélez
chleba najmenej stredoeurépskeho vyznamu na hrade
Devin. Je vystaveny v muzeu na hrade a predpokladd sa,
ze bol upeceny v 5. storo¢i nasho letopoctu.

Slovenské pekdrstvo md svoju bohatd histériu, malo
niekolko osobnosti eurépskeho alebo aj svetového formacu
a prispelo k rozvoju tohto remesla v medzindrodnom roz-
sahu. Johan Sebastian Bach sa sice narodil v Nemecku, ale
jeho predkovia pekdri pochddzali z Rusoviec pri Bratislave.
Veit Bach — podla zdznamov z matriky v Rusovciach — bol
bielopekdr a mal aj mlyn pri dunajskom ramene. Aj dalsie-
ho predka — Paula Bacha — tiez bielopekdra eviduje kniha
pekdrskeho cechu v Bratislave. O pévode Bratislavského
rozka, ktory pripisujeme pekdrskemu majstrovi Scheuer-
mannovi, ktory ho prvy krdt dal do vykladu na Mikuldsa
1785 v jednom z domov oproti dnesnému hotelu Carlton,
niet pochyb. Tento vyrobok sa vozil aj na cisdrsky dvor do
Viedne a Budapesti a je nasou chybou, Ze ho este aj dnes
v niektorych zdpadoeurépskych krajindch alebo v Amerike

preddvajt ako Viedensky rozok. Niet inej slovenskej potra-
viny, ktord sa tak vyznamne zapisala do svetového potra-
vindrstva ako Bratislavsky rozok. Skoda, ¢ o tom doma
len mélo vieme a mélo robime preto, aby sa vedelo viac.
Aj metéda na urcenie ockovitosti muk, tzv. Pekdrova skas-
ka (Pekarprobe — nem., Pekar test — angl.) pouzivand uz
viac ako 100 rokov na celom svete, je dielom Jdna Pekdra,
roddka z Roznavy, ktory bol predsedom hodnotiacej poroty
obilovin na svetovej vystave v Parizi v r. 1900.

e O vyzname chleba vo vyzive ludstva netreba sndd nikoho
presvied¢at. Nezanedbatelnt vynimku tvoria Cina, Japon-
sko, Vietnam a niektoré dalsie krajiny, kde ryza je vo vyzive
to, ¢o u nds chlieb, ale aj u nich za poslednych 50-60 rokov
spotreba chleba niekolkondsobne nardstla.

e Vyraz ,chlieb, vino a hry“ je zndmy od dob rimskeho im-
péria a zrejme nie ndhodou je chlieb aj stcastou zdkladne;j
krestanskej modlitby — Otendsu.

e Uz ddvno vieme, ze chlieb je jedinou potravinou, ktorého sa
[udia nikdy neprejedia. Vyraz, Ze ,nemdm chut na chleba®
vidina ludf za svojho Zivota sndd nikdy nevyslovila. M6zu
povedat, Ze ten chlieb mi nechuti alebo nechce chlieb, to
moze byt jeho ndzor na dany vyrobok alebo momentdlna
dispozicia v konzumicii jedla.

e Spotreba vyrobkov z obilia, z ktorych u nds maju roz-
hodujtcu cast pekdrske vyrobky, klesla za uplynulych
20-30 rokov zhruba z necelych 100 kg (v prepoéte na
muku), na nieco viac ako 50 kg na obyvatela za rok, ¢o
je skoro na polovicu. Tento vyrazny pokles sa pomaly
dostdva na hranicu Gnosnosti nasich stravovacich zvyk-
losti, ktoré st u nds po stdro¢ia zauzivané. Je pri tom
zardzajlce, ze eSte Casto sa objavuja v roznych médidch
prehldsenia alebo odportcania typu ,jedzte menej chle-
ba, pretoze od neho priberiete®. Je to pri vSetkej tcte
k uzndvanym odbornikom nepresnd a nesprdvna infor-
micia, lebo charakterizuje len skrobovia zlozku obilo-
vin. Uz pred stdro¢iami kfmili trestancov len chlebom
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a vodou, ¢asto ani nepracovali, vydrzali zit dlho a podla
zachovanych informdcii neboli ani tsti...

V minulosti bol uskutoéneny cely rad stravovacich poku-
sov s fudmi. Jednoznacne sa preukdzalo, Ze ¢lovek eurép-
skeho kontinentu najdlhsie vydrzi bez vdZnej ujmy na
zdravi, kedjeho strava tvorilen chliebavoda. Najmenejale
vydrzi, ked konzumuje len miso a vodu. Len na misovej
strave nevydrzi preto, lebo po uréitom case organizmus
odmieta misov stravu prijimat. Casovo iné, ale v princi-
pe podobné poznatky boli zistené s dal$Simi potravinami.
Relativne dlho ¢lovek dokdzal konzumovat len mlieko,
zrejme preto, ze je k tomu geneticky prispésobeny uz
pred narodenim.

O vyzname chleba vo vyzive ¢loveka sa uz vela popisalo.
Uzndvany odbornik na vyZivu vo svete prof. Fleisch tvr-
di, ze chlieb je podstatnd zlozka jedla pre Iudi s niz$imi
prijmami, zatial ¢o pre bohatych je prijemnou prilohou
k dobrym, vydatnym jedldm. Nechcem polemizovat
o jeho ndzore, asi v principe je pravdivy, aj ked stravova-
cie zvyky maja tiez svoju vyznamna dlohu.

Tak, ako tazko presvedcite Taliana, aby jedol menej
cestovin ako 25 kg na obyvatela ro¢ne — mimochodom
u nds st to 2-3 kg ro¢ne — tak tazko presved¢ite aj Mon-
gola, aby jedol viac ako 20 kg mucnych vyrobkov a nie
100 kg misa.

Chlieb mal aj v minulosti jednu z najdélezitejsich tloh
pri zahdnani hladomorov a podobnd tlohu méd dodnes
v niektorych krajindch sveta.

Ak si uvedomime, Ze ziskanie — vyroba rovnakého
mnozstva zivocisnej bielkoviny je asi 10 krdt drahsia ako
vyroba rastlinnej bielkoviny, potom heslo tohoro¢ného
Svetového diia potravin ,,Spolo¢ne proti hladu® je nepo-
chybne cesta cez dostatok chleba.

Pred pér desatro¢iami sa velkd nddej vkladala do novo
vy$lachtenej obiloviny triticale, pSeni¢nej raze alebo
raznej pSenice. Objavili sa informdcie o moznych az 100
a viac metrdkovych vynosoch v niektorych krajindch sve-
ta. Robili sa aj pokusy s triticale na pekdrske vyuzitie.
Bolo to aj u nds. Dnes vieme, Ze tdto obilovina je v pod-
state vhodnd len ako krmivo a neddva ani predpokladané

Vynosy.

Desiatky miliénov [udi na svete hladuje a ¢asto nema-
ju ani chlieb. Skoro tolko Tudi naopak trpi nadvihou,
po¢ntic uz skolopovinnymi detmi. Jednym aj druhym
treba pomoct. Kym pre tych prvych dostatok chleba by
bol obrovskym prinosom, nemézeme tvrdit, ze ti druhi
maji nadvidhu, preto Ze jedia vela chleba. Som o tom
hlboko presvedceny a verim, Ze aj vicSina z vds. Moz-

no by mali jest o nieco menej potravin a uréite by mali
zmenit skladbu jedil a nemusia pri tom obmedzovat
chlieb. Skoda, %e na$u mlidez neusmernujeme tak, aby
miesto hamburgeru si dali krajec chleba a jablko. Ur¢ite
by to viac prospelo ich zdraviu, ale asi by vyzerali smies-
ne v kolektive a na taki osvetu nie st prostriedky.

Uloha chleba vo vyzive ludstva bola v minulosti, je
v stcasnej dobe a som presvedceny, ze aj v budicnosti
bude na poprednom mieste. Nie je tazké spocitat, ze za
60 rokov zivota ¢loveka prejde jeho zalidkom asi 9 vagé-
nov potravin, v ¢om st zahrnuté aj népoje a skoro jednu
tretinu z toho vlaku tvoria pekdrske vyrobky.

Bielkoviny z chleba st pre ¢loveka na 2. mieste po mise
a az potom st mlie¢ne bielkoviny a dal$ie. U nds pekdr-
skymi vyrobkami pokryva clovek skoro 40 % potre-
by energie, asi 10 % potreby tukov, 50 % sacharidov,
8,3 % vépnika, skoro 15 % zeleza, 30 % vitaminu B,
a 14 % vitaminu B, a asi 15 % fosforu. Pre vyzivu ¢lo-
veka je mimoriadne vyznamnd vlikninovd zlozka chle-
ba, najmi z vysoko vymletych tmavsich druhov muk,
ktoré pocas trévenia v tenkom creve ho Cistia a zvySuju
peristaltiku. Vyznamny je aj prinos dalsich vyzivovych
hodnét, ktoré vo forme chleba denne prijimame.

Dobre vykysnuty a z dobrych surovin spriavne urobe-
ny a upeceny chlieb md likavy vzhlad, prijemnd vonu
a chut a je pre kazdého cloveka obltbenou pochiatkou.

Ak by sticasny svet len desatinu toho, ¢o ddva na zbroje-
nie dal na pestovanie jedlych obilovin a vyrobu chleba,
[udstvo by v podstate nepoznalo hlad a kazdy by mal
chlieb.

Velké rezervy st vo vyuzivani rastlin vo vyzive Iudstva.
Odhaduje sa, Ze na svete je asi 80 tisic druhov jedlych
rastlin. Z ich sa vyuziva len asi 3000 a z nich len mene;j
ako 150 sa pestuje a $lachti pre jedlo. Svetovii produkciu
rastlinnych produktov, ktoré asi na 90 % kryju ich spo-
trebu, zabezpecuje len 20 druhov rastlin. A to hovorime
ako ludstvo 21. storodia, fudstvo ktoré pozni chlieb uz
viac ako 6000 rokov. Mdme ¢o robit nie len my stcas-
nici, ale este aj mnoho generdcii po nds, aby bolo ¢oraz
menej fudi, ktori na tejto zemeguli hladujt.

My, pekari, chceme vyrdbat dobry chlieb, aby nas obéan
bol spokojny s nasimi vyrobkami a sluzbami. Difame, Ze
¢asom ndzory a hlasy o tom, aby sa jedlo menej chleba,
prestant, zvy$i sa ddstojnost tejto potraviny vo vyzivovej
osvete u nds a potom mozno trosku aj celospolocenskd
dostojnost tych, keori ho vyrébaju.

Ing. Vojtech Gottschall
predseda predstavenstva Cechu pekarov a cukrarov
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ODBORNE VZDELAVANI V OBLASTI POTRAVINARSTVI

Prispévek je zaméten na potravindiské odborné vzdélavdni na stiedoskolské sirovni, prip. sirovni odpovidajici VOS. Je rozdélen
na dvé idsti, z nichz proni Cdst je vénovina poldtecnimu odbornému vzdéldvini zaméfenému na potravindsské obory, drubd
Cdst na moznosti ovétovdni a dalsiho vedéldvini v ramci celozivotniho uceni v Ceské republice.

Pocateéni odborné vzdélavani

Situace v oblasti stfedniho potravindiského vzdélavini je
velmi podobnd situaci v jinych oborech. Dulezitym pted-
pokladem pro Gspésnost absolventt potravindiskych skol je
odbornd piiprava z4kl spojend s odbornou praxi v redlném
prostiedi. Pro stfedni odborné skoly je klicovd spoluprice
s firmami v daném regionu jednak z davodi poskytovéni
pravidelné praktické piipravy, tj. odborné praxe nebo odbor-
ného vycviku pro zdky a jednak z pohledu jejich budouciho
uplatnéni na trhu préce v dané lokalité. Rychle se ménici
podminky na trhu price s sebou nesou zmény v technolo-
giich, v délbé préice v jednotlivych provozech, méni se rov-
néz orientace na strojovou vyrobu polo nebo plné automati-
zovanou. Z toho vyplyvaji i nové pozadavky zaméstnavatelt
na kvalifikovanou pracovni silu. Na to musi reagovat sféra
vzdéldvéni prizplisobenim obsahu vzdéldvani a prakeické
piipravy ve vzdéldvacich dokumentech. Podporou pro bez-
prostfedni provddéni aktudlnich zmén by méla byt priveé
probihajici kurikuldrni reforma', kterd poskytuje $koldm
vét$i moznost flexibility, autonomii, ale na druhé strané
i vétsi zodpovédnost za realizaci vyuky a ptipravu zdka.

V roce 2010 byla dokoncena prvni etapa tvorby RVP
(2007-2010) pro obory stiedniho odborného vzdélédvani.

UV poslednich deseti letech probéhla jednak pFiprava koncepce ku-
rikuldrni reformy v Ceské republice (vychdzejici z tzv. Bilé knihy, Na-
rodniho programu vzdélavani v CR, 2001) a byla zahdjena viastni re-
Jforma vzdélavani, jejiz realizace byla legislativné podporena prijetim
Skolského zdkona (zdk. ¢. 561/2004 Sb.). Princip kurikuldrni reformy
spociva v tzv. dvoustupnoveé tvorbé kurikula, kdy na narodni urovni je
vytvoren vzdeélavaci standard pro prislusny obor vzdeélani, tzv. ram-
covy vzdélavaci program (ddale RVP). Skoly si v souladu s nim vytvo-
7 sviij Skolni vzdélavaci program (ddle SVP) zohlediujici moznosti
a podminky v daném regionu zejména s ohledem na pozadavky trhu
prace. Vychodiskem pro tvorbu odborné casti RVP je kvalifikacni
standard (soubor kompetenci pozadovanych pro danou kvalifikaci).

V souvislosti s tim byla provedena i revize soustavy obo-
ri vzdélani, diisledkem byla redukce poctu obort vzdéldni.
V srpnu 2010 bylo vydédno Nafizeni vlddy o soustavé obo-
ra vzdélani ¢ 211/2010 Sb.), ve kterém je uveden kom-
pletni prehled vsech soucasné existujicich obort vzdéldni.
Ve skupiné oborti Potravindfstvi a potravindiskd chemie
byly vytvofeny RVP pro obory vzdéldni, které pokryvaji
vzdéldvaci potieby v této oblasti (RVP jsou k dispozici na
WWW.NUOV.CZ):

e pro maturitni troven (4leté studium M) — obory Tech-
nologie potravin, Analyza potravin

e pro nistavbové studium (L5) — obor Technologie potravin

e pro uroven vyuceni (3lety obor kategorie H) — obory
Pekat, Cukrdf, Reznik-uzendf, Vyrobce potravin

e pro uroven vyuceni (2 a 3lety obor kategorie E) — Potra-
vindfskd vyroba, Potravindiské price

Pocty zéki v potravindiskych oborech

Pocet 74kt se v poslednich nékolika letech v CR stile
snizuje diky poklesu populace, coz ovliviiuje i tuto veko-
vou kategorii. S ohledem na demografickou kfivku je
vyvoj poldte¢niho stfedniho odborného vzdélévani vyrazné
ovlivnén zejména u udebnich obort, tzn. obort stfedni-
ho vzdélani s vyuénim listem, tykd se ale i oborti vyssich
trovni vzdélini. U ucebnich oboria k dané situaci prispivd
i doporuceni deklarované v Bilé knize, z niz vyplyvd potie-
ba rozsifeni maturitniho vzdéldni na vét$i procento popula-
ce v Ceské republice.

Ptehled vyvoje poctu ziki v oborech potravinafskych za
poslednich deset let uvddi nésledujici graf 1, ktery doku-
mentuje uvedend tabulka 1.

Tab. 1 Pocty zékt nové pfijatych do 1. roénika dle jednotlivych kategorii vzdéldni skupina 29 Potravindistvi a potravindfskd chemie

2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009
Kategorie E+H 3010 2754 2893 2980 2759 2663 2588 2194 2006 2145
Kategorie M 497 403 471 484 453 354 341 304 297 311
Kategorie L5 110 157 136 171 133 149 66 89 69 63
Kategorie N 33 43 59 80 58 61 52 51 36 36

Legenda: E, H — stiedni vzdélini s viucnim listem; M, L5 — stiedni vzdélani s maturitni zkouskou (L — ndstavbové studium); N — vyssi

odborné vzdélini
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Z uvedeného grafu vypljvd, Ze celkovy pokles poctu kit nové pri-
Jjatjeh do 1. rocnikii ve srovndni s rokem 2000 je zhruba tietinovy.
Nejvéssi vibytek je za posledni 177 roky u oborii vzdélini s vjucnim
listem (kategorie E + H).

Pro ilustraci uvddim v tabulce 2 i celkovy pocet zika
v potravindiskych oborech v jednotlivych skolnich letech.

Z tabulky 2 vyplyvi, Ze celkovy vyvoj poctu zdkil v potra-
vindiskych oborech se ve sledovaném obdobi snizil ptibliz-
né o tfetinu. V letech 2000-2006 to bylo celkem kolem
10 tisic zikd, mirny pokles byl zaznamendn v r. 2007. Od
té doby se pocet zdkll v téchto oborech vyrazné snizuje.
V r. 2010 navitévuje tyto obory pouze necelych 7 tisic
zkt. Pocty zaka jinych forem studia nez denniho predsta-
vuji pouze 1,3 % z celkového poctu zdka.

Kvalita odborného vzdélavani

Ve vzdélaviani je kladen stdle vétsi duiraz na kvalitu vystupt
souvisejicich s realizaci vyuky. Princip hodnocenti je zaloZen
na vysledcich vzdélavani, kterych by mél absolvent dosdh-
nout v prib¢hu studia, a které odpovidaji pozadavkim na
danou kvalifikaci. Tento princip je spole¢ny pro formélni
i neformalni vzdéldvani a ovéfovdni. V rdmci pocite¢niho

odborného vzdélavini iedi NUOV v letech 2009-2012

projekt Novd zdvére¢nd zkouska. V projektu jsou zapoje-
ny stiedni odborné skoly, které vyucuji u¢ebni obory. Jsou
vytvofena jednotnd zaddni pro vSechny obory s vyuénim
listem kategorie H (celkem 129). Pro $kolni rok 2010/2011
se pfipravuji jednotnd zaddni i pro obory kategorie E (cel-
kem 24). Z potravindiskych obort jsou vytvofena jednotnd
zaddni pro obory H — pekaf, cukraf, feznik-uzenif, sladov-
nik a cukrovinkdi-pecivat. Nyni se vytvéii jednotnd zaddni
i pro obory kategorie E — pekatské prace, cukréiské préce,
feznické préce.

Jednotnd zaddni jsou $kolami vnimdna velmi pozitivné,
pfipravuji je autorské tymy ze $kol ve spoluprici se zamést-
navateli. Jejich vyuziti zdlezi na rozhodnuti feditele skoly
(v r. 2010 realizovalo alespon ¢dst zévérecné zkousky podle
jednotného zaddni 80 % skol). Blizsi informace najdete na
www.nuov.cz/nzz.

Mira nezaméstnanosti absolventti potravindfskych
oboru

Miru nezaméstnanosti absolventt skupiny oborti Potra-
vindfstvi a potravindfskd chemie za poslednich pét let zob-
razuje nésledujici tabulka 3 a graf na str. 7.

Tab. 3 Mira nezaméstnanosti absolventd skupiny obori Potra-
vindfstvi a potravindiskd chemie dle jednotlivych kategorii
vzdélani

2006 2007 2008 2009 2010
Kategorie E | 25,8 % | 20,7 % | 13,3 % | 21,6 % | 31,9 %
Kategorie H | 14,8 % | 123% | 6,3 % | 14,5% | 18,5%
Kategorie L5 12,1% | 7,1% | 6,7 % | 11,6 % | 25,0 %
Kategorie M | 10,9 % | 5,8% | 6,0% | 7,6% | 143 %
Kategorie N | 12,5% | 13,0% | 15,8 % | 9,1 % | 27,6 %

Legenda: E, H — stiedni vzdélani s viucnim listem; M, L — stiedni
vzdéldni s maturitni zkouskou (L — ndstavbové studium); N — vyssi
odborné vzdélini

Tab. 2 Celkovy pocet zékti v oborech vzdéléni dle jednotlivych kategorii vzdélani a $kolnich let

Denni studium 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009
2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010
Kategorie E+H 760521 7759 7876 7744 7583 7376 6997 6390 5745 55122
Kategorie M 1590 1712 1803 1747 1707 1633 1545 1407 1262 1148
Kategorie L5 121 228 248 286 272 239 175 138 131 112
Kategorie N 124 100 119 169 58 158 136 123 112 95
Celkem 7k 9660 9970 10218 10159 9963 9577 9055 8221 7396 6961
Denn/jiné formy 9440/ 9799/ | 10046/ | 9946/ 9725/ 9406/ 8853/ 8058/ 7250/ 6867/
220 171 172 213 238 171 202 163 146 94

! Pocty Zdkii oborit vzdéldni kategorie E predstavuji 12,3 % z uvedeného poctu Zdki (2000)
2 Pocty zdkii oborii vzdélini kategorie E predstavuji 18,7 % z uvedeného poctu Zdkit (2010), tzn. mirny vzestup
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Z udajii tykajicich se nezaméstnanosti absolventit SOS
obecné vyplyvd, ze mira nezaméstnanosti v r. 2010 prudce
stoupla ve vét$iné odvétvi, potravindfstvi nevyjimaje. Z vyse
uvedeného grafu potravindiskych obori Ize vycist, ze nejvétsi
podil v r. 2010 tvofi nejméné kvalifikovani absolventi oborit
s vyu¢nim listem kategorie E (nad 30 %). Bohuzel vysoké
procento (asi 25 %) tvoii i absolventi ndstavbového studia
(L5) a ptekvapivé i absolventi VOS (N). V obou zminé-
nych piipadech se ale jednd o velmi maly pocet absolventt.

Dalsi odborné vzdélavani

Moznosti a podminky daldtho vzdélavéni jsou v Ceské
republice legislativné zakotveny zdkonem ¢&. 179/2006 Sb.
o ovéfovani a uzndvéni vysledki dalsiho vzdéldvani. Tento
zdkon umoznuje ziskat osvédceni o kvalifikaci na zdkladé¢
ovéfeni skute¢nych znalosti a dovednosti ¢lovéka, které
ziskal v prabéhu Zivota nezdvisle na formdlnim vzdélavani,
tedy na zdkladé¢ praktickych zku$enosti nebo prostfednic-
tvim absolvovani riznych kurza. (Dalsi informace najdete

v Zemédélské skole &. 3, ro&. 71/2008-9, str. 3—4)

NUOV je ze zdkona sprivcem Nérodni soustavy kvali-
fikaci (ddle NSK). V oblasti potravindfstvi je v soucasné
dobé schvileno 30 dil¢ich kvalifikaci, které jsou k dispozici

pro uchazece i autorizované osoby v informa¢nim systému
NSK  (www.ndrodni-kvalifikace.cz). Zde jsou uvedeny
u kazdé diléf kvalifikace i pfislusné autorizované osoby, kte-
ré mohou dil¢i kvalifikaci ovéfovat. Autorizovanou osobou
miuize byt ze zdkona ¢. 179/2006 Sb. fyzickd nebo prévnic-
k4 osoba, kterd si v pfipadé z4jmu o autorizaci musi podat
zédost na prislusny autorizujici orgin, jimz je pro tuto
oblast Ministerstvo zemédélstvi. V' rdmci celozivotniho
vzdélavini mohou $koly realizovat i kurzy dal$tho vzdéla-
vani vedoudi k ziskdni dil¢i kvalifikace (rekvalifika¢ni kur-
zy). Tyto kurzy podléhaji akreditaci MSMT podle vyhlasky
¢. 176/2009 Sb.

K 30.11.2010 bylo schvdleno 235 dil¢ich kvalifikaci, kte-
ré je mozné podle jmenovaného zikona ovéfovat. Uspésné
slozilo zkousky z dil¢ich kvalifikaci jiz pres pét tisic obéant
CR, z toho v oblasti potravinaistvi probéhlo 100 tspésnych
zkousek. Z pohledu odborného vzdélédvani lze povazovat za
hlavni cil zajistit kvalitni pracovni sily pro potravindiské
firmy, at uz prostfednictvim formalniho vzdéldvani (absol-
venti sttednich odbornych skol), nebo cestou neformélniho
vzdélavani dle vyse uvedeného zdkona.

V rdmci fe$eni projektu Rozvoj a implementace Ndrod-
ni soustavy kvalifikaci (NSK2) byla v fijnu 2010 ustavena
Sektorova rada pro potravindistvi, kterd by se méla zabyvat
aktudlnimi pozadavky sektoru z pohledu zaméstnavatelii
a na zdkladé¢ revizi struktury a obsahu povoldni v Ndrodni
soustavé povoldni definovat aktudlni pozadavky na ptislusné
kvalifikace v NSK. V obecné roviné klade odborné vzdélva-
ni diiraz na kvalitu odborného vzdélévani, propojeni pocd-
te¢ntho a dalstho odborného vzdéldvéni, transparentnost
vzdélavéni a kvalifikaci v jednotlivych sektorech. K realiza-
ci zdméru podpofit lepsi uplatnitelnost absolventtl na trhu
préce je nezbytny dialog a izka spolupréce vsech zaintereso-
vanych subjektil zejména $kol a zaméstnavatelské sféry.

Ing. Zorka Husova
Narodni ustav odborného vzdélavani Praha

SEMINAR KE SVETOVEMU DNI VYZIVY

Vyzkumny Ustav potravindisky Praha, v.v.i. ve spolupraci
se Spolecnosti pro vyzivu, o.s. a pod zdstitou Ministerstva
zemédélstvi pofddal v lofiském roce semindf ke Svétovému
dni vyZivy. Zaznéla témata:

e Moznosti ve vyuzivini GMO pro potieby vyzivy (Nova-
kov4, K4s)

e Dopad klimatickych zmén na produkei potravindiskych
a technickych plodin (Roznovsky, Koznarovd)

® Vyvoj spotfeby a nutri¢niho hodnoceni véetné zmapo-
van{ vykyvii ve spotiebitelskych cenich potravin v CR
(Stikovéd, Mrhalkov4)

o Potraviny a tidajnd chemicka rizika (Turek, Perlin)

Sezndmit s prednesenymi piispévky se muzete na nize
uvedenych webovych strdnkdch:
http:/[www.vupp.cz/czvupp/departments/odd350/
10SbornikSDV2010-1.pdf
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VALNA HROMADA ASOCIACE

Q)

Na mélnické zahradnické skole se konala koncem listopadu Valnd hromada ., Asociace vzdélivacich zarizeni

pro rozvoj venkovského prostoru. Jak uz jsme podali proni informaci v prosincovém Cisle, sesli se tu 25. 11.

2010 Feditelé kol a Teditelé Skolnich hospoddrstvi a pozvani hosté ze spolupracujicich instituci. A jubileum o rozvol
existence sdruzgent i tohoto setkdni jsme si pripomnéli jiz v predchozim Cisle.

M¢élnicka skola

Vy$si odbornd skola zahradnickd a Stfedni zahradnickd
skola oslavila uz 125. vyro¢i svého vzniku. Podle slov fedi-
tele Skoly pana ING. Ivana Rousara se skola v soucasnos-
ti sklddd ze tif typu: stfedni Skola vychovavd zahradniky
v 9 tiidich denniho a ve 2 tfiddch ndstavbového denni-
ho studia (celkem 240 74ki1), VOS m4 v oboru zahradni
a krajinnd tvorba v dennim a ddlkovém studiu 230 studen-
t, v rdmci bakaldfského studia — zahradni a krajindiské
Gpravy — zde absolvuje 2. a 3. roénik 99 studenti z CZU
v Praze-Suchdole. Od piistiho Skolntho roku se chystaji
oteviit u¢ebni obor zahradnik-krajindf. Usiluji rovnéz o zii-
zeni zahradnického vzdélévaciho centra — uénovské, stiedo-
skolské, vyssi a bakaldfské studium umoznuje prostupnost
zahradnického vzdélavani. V blizké budoucnosti uvazuji
o dvou novych oborech. Dalsi zdjemci se na mélnické zahrad-
nické Skole vzdélavaji ve floristickych kurzech, v kurzu kom-
pletni péce o dfeviny, ve spoluprici se skolou v Hejnicich
v kurzu price s motorovou pilou a kiovinofezem. Pestrymi
vzdéldvacimi nabidkami pruzné reaguji na potfeby trhu.

Zprava o ¢innosti Asociace

StéZejni informaci — zprdvu o ¢innosti Asociace za rok
2010 — prednesl pfedseda Asociace pan MGR. OTaKAR
BRezina. Pomalu konéici rok mél pestrou napli. Cryfikrt
se sesla Vykonnd rada Asociace, kterd spolecné se zdstupci
MZe, MSMT, NUOV, CZU, UZEI, AK CR projedndvala
aktudlni otdzky, koncepéni zéleZitosti a dal$i perspektivu
prdce. Asociace je pfipominkovym mistem ministerstva
skolstvi, ale nejvétsi ast jeji energie zabirala spoluprdce
s ministerstvem zemédélstvi. Tato se dobfe rozvijela, bylo
nalezeno hodné spole¢nych myslenek i pfes nepfiznivé
zmény na MZe — slouceni odbort a redukce pracovnik.
Jednim z vysledkii Gspésné spoluprice bylo ziskdni pod-
kladti ke koncepci $kolnich hospodafstvi, zahdjeni ¢innos-
ti dvou pracovnich skupin (na pfipravu projektu OP VK
ake$kolnim hospodiistvim), vyhld$eni mimofddného tema-
tického tkolu — metodickd ¢innost ve prospéch skol trvalé
vzdéldvaci zdkladny, rozvoj uciteld odbornych predméta,
poskytnuti webového portilu pro webové stranky Asociace
(www.asven.cz), metodické kurzy. Dulezitd je préce v sekto-
rovych raddch i organiza¢ni garance Kurzu pro vykon obec-
nych zemédélskych ¢innosti. Pan Mgr. Bfezina se jako prvni
rovnéz zminil o chystaném akénim plinu zemédélského

_asociace
vzdlavacich zafizeni

wankovského prostons

skolstvi, ktery bude vychdzet z analyzy soucasného stavu,
z trend, vizi, z koncepce rezortniho Skolstvi. Dalsi fe¢ni-
ci budou hovofit o Opera¢nim programu Vzdélavéni pro
konkurenceschopnost (OP VK). Byl schvilen ptislusny
projeke, ktery bude od bfezna 2011 realizovdn. Asociace
uz tradiéné podporuje odborné soutéze (finanéni podpora
iz MZe), propagaci védy a vyzkumu na $kolich. Ke v§em
uvedenym a dal$im dkoltim chce Asociace zachovat v pfi-
jatelném rozsahu spoluprdci s ministerstvem zemédélstvi
a potfebnou spoluprdci vsech skol.

Z vystoupeni hostii

ING. Joser DVORAK, zastupujici ministerstvo zemé-
délstvi hovotil o aktivitdch odboru vyzkumu, vzdéldvdni
aporadenstvi. V rdmci koncepce vzdéldvani ptipravuji akéni
pldn, keery si klade za cil definovat potieby kvalifikovanych
pracovnikd v zemédélstvi (nastdvd problém s nedostatkem
absolventd stfednich a vysokych kol v praxi). V tom-
to sméru spolupracuji s Agrérni komorou, UZEI, CZU,
obrdti se i na skoly. Podle prvnich vysledka by zemédel-
ské podniky potiebovaly a ptijaly kvalifikované pracovniky
(i pres hospodafskou krizi), a to nejvice vyucené a stre-
doskolsky vzdélané. Podle dotaznikii nastdva ale problém
i s nedostatkem vysokoskolsky vzdélanych odbornik.
S kvalitnim teoretickym, ale pfedev§im praktickym vzdé-
lanim souvisi pfedchozi ¢innost oddéleni vzdélavini (ted
trochu pozastavend, ale nutnd) — prizkum potfeby praxe
na skolnich hospodéfstvich. Zatazeni vzdéldvacich zatizeni
pod kraje omezilo pfimy vliv ministerstva zemédélstvi neje-
nom na odborné gkoly, ale i na $kolni hospoddfstvi, tj. na
moznosti praxe.

Dalsim hostem z MZe — rovnéz z oddéleni vzdéldvani
a poradenstvi —byla INng. LupmiLa GOCALOVA. Ve své pekné
prezentaci sezndmila pfitomné mj. i s jejich spolupraci na
tvorbé novych zdkon, které dostévaji k posouzeni. Do této
¢innosti také zapojuji $koly. Se skolami pocitaji pro dalsi
vzdéldvéni, Skoly maji kapacity, které se daji takto vyuzit.
Napt. pofdddni kurzu odbornd zpusobilost pro zachdzeni
s ptipravky (I. a II. stupen), osvéd¢eni mohou skoly zaradit
i do dalsiho vzdélavaciho pldnu. Horsi situace je s finan¢ni-
mi prostiedky na dota¢ni titul Skolni zévody, dotace bude
snizena o 50 %. Velmi ji vSak t&i dobrd spoluprice kazdé
skoly s podnikem, napf. u potravindti je spoluprdce pfimo
ukdzkova.
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DRr. VLapiMiR KRIEG uz md na ministerstvu Skolstvi na
starosti vy$$i odborné Skoly (na jedndni zastupoval Ing.
Malisovou), ale dfive byval na jedndni $kol pravidelnym
hostem. Dle jeho informaci je v soucasnosti u nds 189 VOS,
(70 VS), coz je hodné. Souddsti nekterych nasich skol jsou
i VOS, a tak nejen ty ocenily jeho aktudlni zpravy: K 31. 8.
2012 bude ukonéeno vzdéldvani podle pavodnich (schvile-
nych) uc¢ebnich dokumentt, po té musi mit $kola akredito-
vany vzdéldvaci program (véetné jeho zdpisu do $kolského
rejstitku). Akreditaci udéluje MSMT po vysloveni souhla-
su Akredita¢ni komisi pro vyssi odborné vzdéldvani (std-
vajici slozen{ akreditaéni 21¢lenné komise = zdstupci z VS
62 VOS 7, z praxe 8 osob). Asociace by mohla byt oslove-
na se zadosti o vytipovani zdstupce za zemédélské skoly do
akredita¢ni komise, nebot 2/3 ¢&lenti konéi v kvétnu 2011
prvni funkéni obdobi. Diéle dr. Krieg informoval o mate-
ridlu — hodnota pramérného poctu vyucovacich hodin ve
tiid¢ za tyden vcetné nezbytného déleni tfid (hodnota H)
v RVP — predpokldda se zvefejnéni na jate 2011.

I Ustav zemédélské ekonomiky a informaci s Asocia-
ci spolupracuje dlouhodobé. Dr. Joser Sivek z oddéleni
vzdéldvani podékoval fediteliim $kol za vyplnéné dotazniky
(Analyza soucasnych potieb absolventi ze skol...) a sdélil
pfitomnym moznost vyvéeni nahldenych termint kurza
obecnych zemédélskych cinnosti na webovych strankdch
Asociace — www.asven.cz. Budou tam rovnéz zvefejnény
vystupy transferu z resortnich vyzkumu (zvefejnéno asi
26 vystuptl) v rdmci kurza transferu védomosti.

Dalezitym partnerem Asociace je i Agrarni komora
CR. Oblast poradenstvi a vzdéldvani zastupuje pani ING.
JarosLava NEekvasiLovA. Podle jejich slov funguje komora
jako spojovaci mistek mezi zaméstnavateli a vzdélavateli
a i jejich snahou je pfipravit kvalitni zdky. V pravé kondi-
cim roce se konalo hodné akci. Pii Agrarni komote pracuje
$kolskd komise (zdstupci praxe, zdstupci vzdélavatelt), je-
jim ¢lenem je také predseda Asociace pan Mgr. Bfezina.

Informace o projektu OP VK

V dalsi &asti jedndni vystoupil s informaci o projektu Ope-
ra¢niho programu Vzdélavini pro konkurenceschopnost
(OP VK) pan PuDR. ALES HRADECNY (MZe). Uz béhem
r. 2009 probéhla fada jedndni s cilem ziskat prostfedky
z ESF pro podporu uskuteénéni pottebnych zmén ve vyuce
odbornych zemédélskych pfedmétt. Dne 29. bfezna 2010
byla vyhldSena ministerstvem $kolstvi vyzva v oblasti pod-
pory 1.3. s podporovanou aktivitou Dalsi vzdéldvani pra-
covnika skol a skolskych zafizeni a v jejim rdmci s podak-
tivitou ZvySovani odbornych kompetenci pedagogickych
pracovnika $kol a skolskych zafizeni v oborech zemédélstvi,
lesnictvi a zdravotnictvi. K projedndni této vyzvy se sesla

pracovni skupina a posléze bylo rozhodnuto, Ze zadatelem
se stane Asociace a projektovou zddost zpracuje Ing. Libor
Kunte se svym kolegou ze SS zahradnické a zemédélské
Décin. Projekt ,Zvyseni odbornych kompetenci uditela
v profilovych zemédélskych predmétech® byl doporucen
k realizaci a ndsledné mu byla ministrem $kolstvi pfidélena
finanéni podpora ve vysi 5 346 328, 64 K¢.

Zékladnim cilem projektu je komplexné piepracovat
metodiky vyuky odbornych pfedmétt na stfednich zemé-
délskych skoldch nebo stfednich skoldch vyucujicich agro-
podnikéni ¢i pfibuzné obory tak, aby vyhovovaly potiebdm
soucasné praxe. K dosazeni téchto ciltt budou vytvofeny dvé
deseti¢lenné expertni skupiny (péstovdni rostlin, chov zvi-
fat). Vysledkem budou 2 moduly multimedidlnich metodik
vyuky odbornych pfedmétii pro tyto odborné skoly (200 ks)
a 120 komplexné proskolenych pedagogti v tom, jak tyto
nové metody vyuky realizovat v praxi. Kazdy modul bude
mit 3 kapitoly, pficemz kazdd je pfedmétem samostatné-
ho dvoudenniho $koleni ve specializovanych s$kolicich
centrech vybavenych piislusnou technikou, pomuckami
a potiebnym profesnim zdzemim. Projekt bude zahdjen
1. 3.2011 a ukoncen 28. 2. 2014.

Informace doplnil feditel dé¢inské skoly pan InG. LiBor
KuntE. Pro zajisténi kvalitniho slozeni autorskych tyma
se jesté pied zahdjenim projektu mohou piihlasit zdjemci
o praci v téchto tymech a zi¢astnit vybéru. Jednd se o peda-
gogy, ktefi u¢i na skole péstovéni rostlin a chov zvifat.

Zpriva ke skolnim hospodafstvim

Se zprévou komise skolnich hospodafstvi vystoupil InG.
Jaromfr BENESL, feditel Skolniho statku v Opavé. Dne
30. 9. 2010 se uskute¢nila porada feditelii a zdstupct $kol-
nich hospodéfstvi CR za téelem zmapovani situace a zis-
kani informaci o $kolnich hospodatstvi v CR. Z jedndni

vyplynulo:

— od roku 2013 budou platit nové smérnice pro cerpdni
dotaci z EU

— soucasné dotace, Cerpané prostiednictvim SZIF, mohou
SH Cerpat, ale nemohou Cerpat dotace na investice

— situace je pfiznivd pro zarazeni SH do erpéni dotaci,
ale je nutné zrusit ustanoveni, Ze pfispévkovd organizace
dotace Cerpat nemuize a nahradit ji vétou ,,Pijemce dota-
ce je vlastnik Osvédéeni o zdpisu do evidence zemédél-
ského podnikatele®, coz v podstaté jsme

— snaha vyzaduje sou¢innost vSech instituci

— situace je pfiznivd, protoze Ing. Benesl je ¢lenem pred-
stavenstva AK CR, a ta md dva ¢leny v poradnim sboru
ministra zemédélstvi
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A jakd je pozice $kolnich hospoddistvi?

— vichni pfitomni feditelé a zdstupci SH jednozna¢né
deklarovali, ze SH chtéji a dnes je i vice potiebuji

— stale jsou problémy k feSeni — nevyfesené majetkové
podminky, Pozemkovy fond, dochdzi i k ndkupu orné
pudy ze strany kraje

— znovu se otevird oblast budovani center vzdélavani — vice

specializovand

— vSeobecné je dobrd spoluprace s krajem, ktery chce otdz-
ky SH fesit (kromé SH Hoftice, Opava)

— SH predstavuje posledni majetky, které lze rozprodat
v dobé¢ nedostatku finan¢nich prostredki v krajich

Pro¢ maji skolni statky ztstat

maji svoji historii

jsou zaméfeny na vyuku

— maji persondl, ktery se zikim umi vénovat
— umozni vstupy do viech provozi

— ztrity z vyuky nese ve svych ndkladech

— tam, kde SH funguje spolu se zemédélskou skolou, jsou
absolventi vzdélani, nikoliv pouze informovani

V nasledné diskuzi ujistili predstavitelé ministerstva
zemédélstvi pritomné o své snaze zabezpedit nediskrimi-
na¢ni podminky z hlediska dotaén{ politiky CR a EU pro
skolni hospodaistvi.

Na zavér

I v novém roce budou probihat odborné soutéze zdka
—vednech 14.-15. 4. 2011 se uskuteéni, tentokrat na VOS
a SOS v Bystfici n. Pernitejnem, tradi¢ni soutéZ odbornych
dovednosti zdka stiednich zemédélskych skol oboru Agro-
podnikéni, v dubnu rovnéz soutéz Dfevorubec v SOU Kii-
vokldt, ve dnech 11.-12. 5. 2011 uz 6. ro¢nik olympiddy
zemédélské mléddeze na SS hospodaiské a lesnické Frydlant
a tyz mésic soutéz Opravdi zemédélskych strojii v Susici.
Piedstavitelé Asociace budou uvazovat o moznosti zapojit
vitéze nadich soutézi do obdobnych soutézi mezindrod-
nich.

Meélnicka skola poskytla celému jedndni velmi pohostin-
né prostiedi a zdjemci si mohli prohlédnout v doprovodu
feditele skoly Ing. Rousala cely pekny skolni aredl.

akr

Dalsi informace z jedndni Valné hromady najdete na
WWW.asven.cz

PRAXE JINAK ANEB...

poloprovozni vyroba syru na Stfedni odborné skole v Podébradech

Stdvd se jiz tradict, Ze se na nasi Skole vyrdbéji prirodni polotvrdé déle zrajici syry Gouda. Vse zacalo roku 1994, kdy technologii
vyroby a vybaveni syrdrny dodala holandskd zemédélskd skola z Doetinchemu, se kterou dlouhodobé spolupracujeme. Syrdrna je

souldsti Skoly a plné vyhovuje praktické vyuce.

Syry vyrdbéji studenti ¢tvrtého ro¢niku oboru agropod-
nikdni v rdmci praxe a oboru pfirodovédné lyceum jako
praktické doplnéni pfedmétu biotechnologie a technolo-
gické procesy. Mléko pro vyrobu syri ziskdvime od dojnic
Holstynského a Ceského strakatého plemene, které studen-
ti oSetfuji na skolnim hospodéistvi. Unikdtem je syr stary
14 let, ktery vyrobil vyborny ¢lovek, kolega a skvely peda-
gog Ing. Jindfich Kratochvil, ktery vak jiz 12 let neni mezi
ndmi. V soucasné dob¢ pldnujeme i vyrobu dalsich druha
syra a mlé¢nych vyrobkua, kterd bude slouzit i jako soucdst
praxe pro nd$ novy obor technologie potravin.

Technologicky postup vyroby

Syr se vyrabi z nepasterovaného Cerstvé nadojeného krav-
ského mléka do dvou hodin po nadojeni. Vlastni vyroba
se provadi v syrafské kddi, kam se ke zpracovdvanému

10

kravskému mléku priddvaji ndsledujici pfisady: mlécné
bakterie, chlorid vdpenaty, dusi¢nan sodny a syfidlo. Cilem
je, aby pii teplot¢ 29-32 °C doslo k vysrdZeni mlé¢né
bilkoviny, tzv. syfeniny, kterou dile zpracovdvdme asi po
40 minutdch srdZeni. Syfenina se krdji pomoci syraiské
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harfy na kousky 2—-3 mm veliké, které nazyvime syraiské
zrno. Po odpusténi syrovétky, kterd je velmi cennou krm-
nou surovinou, protoze obsahuje syrovitkové aminokyse-
liny, se syrovd zrna ddle zahfivaji pfedepsanymi teplotami
pomoci ohfité vody tak, aby dosdhla pozadované kvality
a mohla se formovat ve specidlnich nddobdch. Dulezitym
technologickym postupem vyroby je lisovdni, kterym
se vytésni vzduch a zbyld syrovdtka. Po lisovani si syry
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odpoéinou asi 6 hodin a jsou uloZeny do solného roztoku
na 24 hodin. Po této dobé¢ se osusené syry natfou specidl-
nim ndtérem zabranujicim prosychdni syra.

Doba zrdni je minimalné 21 dni, ale obecné plati, ze ¢im
je zrdni del$i, tim md syr specifi¢e¢jsi chut a vlastnosti typic-
ké pro syr Gouda.

Ing. Milan Prochazka
Sti‘edni odborna Skola Podébrady

POZNATKY Z PESTOVANIA A HNOJENIA
KULTIVAROV TALIANSKEJ CIBULE

Uz dibsie casové obdobie sa spomina vplyv globdlneho oteplovania. Pri pestovani teplomilnych zelenin, ktoré pochddzajii
z juznej Casti Eurdpy je mozné tento jav u nds i pozitivne vyuzit dovozom pre nds este menej zndmych kultivarov. Na drubej
strane dazdivé leto roku 2010 nielenze negativne pdsobilo na vlahové pomery v péde, ale spomalovalo proces mineralizdcie a zvy-
Sovalo riziko splavovania Zivin do hlbsich vrstiev pody. Vyuzitim talianskych kultivarov cibule kuchynskej a tekutjch listovych

hnojiv sa snagime poukdzat na skutoinost, Ze negativne javy pocasia bolo mozné eliminovat.

Cibula kuchynskd m4 odpraddvna nezastupitelné miesto
pri priprave teplych i studenych jeddl nielen pre chutové
vlastnosti, ale i lie¢ivé a¢inky. Délezité postavenie spociva
i v tom, Ze sa v duzinatej Casti nekumulujii dusi¢nany ¢o
eSte viac zndsobuje jej zdravotno-kulindrsku hodnotu a je
vyznamné z agronomického hladiska.

Na pestovanie cibule, ktord sa zaraduje do druhej ale-
bo tretej trate je najvhodnejsia hlbokd, hlinito-pieso¢natd
poda s poddnou reakciou pH 6,5-7,8. Z klimatickych ¢ini-
telov optimdlne pdsobi teplota 18-20 °C a svetelny den
14-15 hodin. Kultivary, ktoré pochddzaju z juznych oblasti
Eurépy st na tato dizku menej ndro¢né. Je prispdsobend
suchému podnebiu, ale na druhej strane je velmi citlivd na
podnu vlhkost, hlavne v obdobi rastu koretiov a vytvdrania
duzinatych suknic. Zvysend vlhkost pody v ¢ase dozrievania
je neziaduca, pretoze tento proces predlzuje, oddiali zber
a zdroven znizuje jej trvanlivost pri skladovani. Hnojenie
pri dosahovani drody 25 t.ha! sa vykondva priemyselnymi
hnojivami v ddvkach 140 kg N, 39 kg P, 122 kg K, 43 kg Ca
a 18 kg Mg. Mnohi autori skor odportcaji pre drodu 1 t
pouzit 2,7 kg N, 1,3 kg P, 2,7 kg K, 3,0 kg Ca a 0,6 kg Mg.
Rozdelenie hnojeni je spravidla tak, Ze 1/3 sa aplikuje pred
sejbou ¢i vysadbou, 1/3 ked sa zaéne vytvdrat treti az Stvrty
list a 1/3 v case intenzivneho rastu duzinatej casti. Kazdé
odporucanie zdvisi od viacerych ¢initelov, medzi ktoré patri
zésoba Zivin v pode, pouzity kultivar ako i sposob pestova-
nia a ziskavania findlneho produktu.

Vykondvanim pokusov na dvoch pokusnych parceldch
sme sa zamerali na talianske kultivary — Bianca di Chioggia

a Rossa di Tropea, ktoré sme porovndvali s nasou uznanou
odrodou Stuttgartskd. Jedince sme vysadili zo sadzacky
o priemere 7-15 mm do 30 cm riadkov so vzdialenostou
jedincov v riadku asi 15 cm. Pokusné parcely sa vyznaco-
vali niz${m a strednym obsahom zivin. Pri hnojen{ sme sa
zamerali iba na hnojenie pocas vegeticie za pouzitia teku-
tych priemyselnych hnojiv Energyplant na béze NPK a Ca
+ Mg, z ktorych sa kazdé aplikovalo celkovo 4 x v mnozstve
9-16,5 ml.m™. Listovd vyZiva sa vykondvala polievanim
vidy v rozmedzi asi 1 tyzdna pri vzijomnom striedani ove-
rovanych prepardtov. V pripade vydatnych zrdzok sa tento
interval musel prediZit. Hnojivo sa zatalo aplikovat v case,
ked rastliny dosiahli vysku asi 10 cm. Davky sa postup-
ne zvySovali pricom posledné hnojenie bolo vykonané tri
tyzdne pred zberom. Po zbere sme vykonali vyhodnotenie
kvantitativnych a kvalitativnych ukazovatelov.

Sledovanim  kvantitativnych ukazovatelov  prezento-
vanych v tabulke 1 sme zistili, Ze vyuzivanim metédy
hnojenia cibule na list sa vyrazne zvysila hmotnost cibul
0 20,8-43,3 g pri¢om na proces hnojenia najviac reagoval
kultivar Stuttgartskd a najmenej a Rossa di Tropea &o je dané
i tym, Ze je prispdsobend na vyssie teploty (pochddza z juhu
Talianska — Calabrie), takze v nasich podmienkach proces
asimildcie prebicha pomalsie. Kultivar Bianca di Chioggia
na davky pri hnojeni reagoval stredne, ale na druhej strane
vytvéral cibule s najvy$sou hmotnostou. Je to dané Styrmi
faktormi. St to tie, ze pochddza zo severu Talianska, ktoré
md klimu viac podobnt na$im podmienkam, vSeobecne
dosahuje vys$siu drodu a je slachtend na vysoku intenzitu
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rastu po vzideni, hlavne viazanim vicSiecho mnozstva vody
a velmi skory zber. Vlhky rok takto priaznivo pdsobil na
vytvaranie velkych a tazkych cibul.

Sledovanim  kvalitativnych  ukazovatelov uvedenych
v tabulke 2 sme jednozna¢ne dospeli k zdveru, ze kulti-
var Bianca di Chioggia je mozné pestovat ako zelenacku,
pretoze velmi skoro dopestujeme jedince s pozadovanou
velkostou a chutovymi vlastnostami. Na skladovanie nie
je vhodnd pretoze pre vyssi obsah vody vysoko inklinuje
k tworbe plesni. Mozné je ju skonzumovat iba tesne po
zbere, no jej chutové vlastnosti st nizsie. Na druhej strane
Cipolla Rossa di Tropea je vhodnd na dlhodobé skladovanie,
pretoze okrem trvanlivosti pocas celého obdobia zachovi-
va si jemné chutové vlastnosti a prijemny esteticky vzhlad
vyznacujuci sa vysokym leskom suknic. Pri vykondvanych
pokusoch sme dospeli k dal$im vyznamnym poznatkom
a to, ze Cipolla Rossa di Tropea znalne inklinovala k vykvita-
niu, ¢o je bolo dané tym, ze chladnejie pocasie po vysadeni
podnecovalo priebeh jarovizaéného stddia. Tomuto javu sa
d4 predist neskor$im terminom vysadby. Pocas sledované-
ho obdobia overované kultivary boli v nasich podmien-
kach rezistentné voci zltej prizkovitosti cibule a napddaniu

Tabulka 1 Statistické ukazovatele vyhodnotenia pokusu

minerkou pérovou takze nebolo nutné vyuzivat chemickd
ochranu. Sledovanim vlhkostnych podmienok v roku 2010
moézeme konstatovat, Ze tieto priaznivo pdsobili na zaciatku
vegetaéného obdobia — v ¢ase rastu korenov a listov cibu-
le. Tymto sa vytvorili orgdny na prijem zivin a asimilaény
proces. V neskorsom obdobf ¢asté dazde podu zhutnovali,
vytldcali z nej kyslik ¢o malo za ndsledok rozmnozovanie
anaerébnych mikroorganizmov a hlavne spomalovanie
mineraliza¢ného procesu. Vodorozpustné Ziviny pri vyso-
kom obsahu vody dosahovali niz$iu koncentriciu ¢o zase
spdsobovalo situdciu, ze pdda bola na ne relativne chudob-
nd. Taktiez boli splavované do hlbsich vrstiev a tym nepris-
tupné korenom.

Na zdklade tychto konstatovani sa vyuZitim hnojenia
na list, ktory bol bohato vyvinuty negativa mohli elimi-
novat, pretoze pouzité hnojivd sa velmi dobre osvedili
i pri extrémnych podmienkach a hypotonickom prostredi.
Bezprostredne po aplikdcii prichddzalo k absorpcii Zivin
listovou plochou. Ste¢ené zvysky zase boli ¢oskoro vyuzité
korenmi, pretoze sa jednalo o rychlo pdsobiace hnojivo.
Vyuzitim tohto spdsobu hnojenia vznikd i td vyhoda, ze
dusik, ktory sa absorbuje listami v nich zostdva a priaznivo

Ukazovatel Bianca di Chioggia Cipolla Rossa di Tropea Stuttgartskd
Cislo pokusnej parcely 1 2 1 2 2
Cast Hnojend|Nehnojend | Hnojend| Nehnojend |Hnojend| Nehnojend | Hnojend | Nehnojend| Hnojend | Nehnojend
Pozberané cibule (ks) 90 91 155 156 80 79 141 150 161 160
Celkovd hmotnost (kg) 16,1 13,1 26,1 20,7 12,6 10,8 20,3 17,6 26,1 19,0
Priemernd hmotnost cibule (g) 178,9 144,0 | 168,4 132,7 | 157,5 136,7 | 144,0 117,3 | 162,1 118,8
Rozdiel hnojend — nehnojend (g) + 34,9 + 35,7 +20,8 +26,7 + 43,3
Obsadend plocha (m?) 5,36 5,36 4,53 4,53 5,36 5,36 4,53 4,53 6,5 6,5
Prepoditand troda (t . ha') 30,04 24,4 57,6 45,7 23,5 20,1 44,8 38,9 40,2 29,2
Tabulka 2 Vybrané ukazovatele kvalitativneho hodnotenia
) Zékladnd charakteristika ukazovatela
Ukazovatel -
Bianca di Chioggia Rossa di Tropea Stuttgareskd
Intenzita rastu v 1. polovici vegetdcie vysokd priemernd priemernd
Pestovanie zelenacky vhodné menej vhodné vhodné
Vykvitanie pocas vegeticie stredné vysoké ziadne
Chutové vlastnosti zelenacky vyrazne cibulové jemné, sladkasté lahodne cibulové
Termin zberu skory neskory stredne skory
Riziko tvorby plesni na pozberanej cibuli vysoké ziadne ziadne
Konzistencia pri Zuvanf zrelej cibule chrumkavd az tvrdd jemnd jemne chrumkavd
Chut skladovanej cibule Stiplavd jemnd vyraznd
Drézdivost pri krdjani vysokd nizka strednd
Trvanlivost nizka vysokd vysokd
Vhodnost na skladovanie nevhodnd vhodnd vhodnd
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ovplyviiuje dal$i ich vyvin. Iné prvky, ktoré absorbuju listy
pomalsie zase prejda ku korefiom a stimuluji rast duzinatej
Casti. Aby tento proces fungoval je potrebné najprv apliko-
vat formu NPK a ndsledne Ca + Mg a nie opacne.

Cielom nami vykondvanych experimentov bolo pouka-
zat na moznosti pestovania teplomilného kultivaru cibule
Bianca di Chioggia ako zelenacky, kultivaru Cipolla Rossa di
Tropea na obohatenie sortimentu skladovanych cibal a kul-
tivaru Stuttgartskd ako osved¢eného pre nase podmien-
ky. Zarovenn sme poukdzali na skuto¢nost, ze vyuzitim

hnojenia cibule na list je mozné dosiahnut vysoké arody
a vysoku trvanlivost cibul i v obdobi menej priaznivych kli-
matickych podmienok.

Ing. Jan Piest’ansky
SOS poPnohospodarstva a sluZieb na vidieku Trnava

Dr. Luigi Bazzolo
Vebi Istituto Biochimico S.r.l., Borgoricco (PD), Italy

Foto na 2. str. obdlky: Cibula z experimentu obohatila
zdhradkdrske vystavy

BEZPECNOST POTRAVIN - KLUCOVY FAKTOR
VEREJNEHO ZDRAVIA

Bezpecnost potravin je strategickd priorita EU, prostrednictvom ktorej je zabezpecované v éo najsirfom slova zmysle verejné
zdravie. Ide teda o zdravie zvierat, zdravie rastlin a zdravie cloveka ako komplex faktorov, ktoré sa od seba nedajii oddelit. Bez-
pecnost potravin sa za ostatnjch 10 rokov dostala n vysokii viroveri. V Eurdpe je jej garantom Eurépsky arad pre bezpeénost
potravin (EFSA). V'roku 2008 mal tento tirad 395 zamestnancov, z ktorych 63 % je zapojenych do vedeckej éinnosti. Na plnenie
svojej Cinnosti vybudoval siet 1200 vedeckych odbornikov, 30 ndrodnych tiradov pre bezpecnost potravin a spolupracuje s nim

takmer 400 ndrodnych vedeckych organizdcii.

Pre roky 2008-2013 si stanovil nasledovné strategické
ciele:

Strategické ciele EFSA na najblizsich 5 rokov

1. Uplatiiovanie integrovaného pristupu k poskytovaniu
vedeckého poradenstva suvisiacecho s potravinovym
retazcom z miesta pdvodu na miesto spotreby.

2. Poskytovanie vcasného, vysokokvalitného hodnotenia
vyrobkov, litok a tvrdeni v rdmci regula¢ného postupu
schvalovania.

3. Koordinicia verifikdcie, rozsirovania analyzy celoeurép-

skych tdajov v oblasti patriacich do posobnosti ESFA.

4. Zabezpecenie popredného miesta pre tirad ESFA v oblas-
ti metodik a postupov hodnotenia rizik v Eurépe a na
medzindrodnej trovni.

5. Upevniovanie dovery v ¢innost tradu EFSA a systém
bezpecnosti potravin v EU prostrednictvom efektivneho
oznamovania rizik a dialégu s partnermi a zainteresova-
nymi stranami.

6. Zabezpecenie schopnosti reagovat na podnety, Gi¢innosti
a efektivnosti tradu EFSA.

Mnohym Tudom je vsak ¢innost a poslanie EFSA malo
zndme a to nielen laikom ale aj z odbornych kruhov. Posta-
venie tohto tradu v rdmci zabezpecovania verejného zdra-
via je dnes uz nespochybnitelné a nezastupitelné. Podsta-

tou ¢innosti EFSA je pric vo vedeckych vyboroch, ktoré
vyddvaju vedecké vystupy. Vedecké vystupy st rozdelené
do dvoch hlavnych skupin — stanoviskd vedeckého vyboru
avedeckych skupin a ostatné vedecké vystupy. Do prvej sku-
piny patria vystupy vedeckého vyboru a vedeckych skupin,
ako napriklad vSeobecné stanoviskd a stanoviskd na zéklade
ziadosti, vyjadrenia a usmernenia. Druhd skupina zahffia
vsetky vedecké vystupy, vratane tych keoré boli prijaté urdi-
tou vedeckou skupinou alebo vedeckym vyborom.

V ramci EFSA pracuji nasledovné panely:
— pridavné litky v potravindch a ich obaloch,
— zdravie dobré Zivotné podmienky zvierat,
— pridavné litky a zdroje Zivin,

— biologické ohrozenia,

— materidly prichddzajice do styku s potravinami, enzymy,
dochucovadld,

— kontaminanty,

— pridavné litky do krmiv,

— geneticky modifikované organizmy,
— vyziva,

— produkty na ochranu rastlin,

— metodika hodnotenia rizik,

— zhromazdovanie vystavovanie tidajov (DATEX),
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— vznikajuce rizikd (EMRISK),
vedeckd spoluprica (SCO),

— zoonoxy,

pesticidy.

Uz z vymenovania jednotlivych panelov je zrejmé o aky
siroky zdber ide. Pre pochopenie stvislosti s verejnym zdra-
vim uvedieme niekolko pripadov, ktorymi sa panely zaobe-
rajui a ky to md prakticky vyznam. V rdmci pracovnej sku-
piny pre hodnotenie biologického rizik s hodnotil vplyv
bakeérii s antimikrobidlnou rezistenciou, ktoré kazdoro¢-
ne zabija tisice Eurépanov. Predstavuje to hlavny problém,
pretoze bakteriostatikd st v boji proti fudskym infekcidm
¢oraz menej G¢inné. Bolo rozhodnuté, aby sa dosledne ana-
lyzovala tloha spotreby a spracovania potravin pri vystave-
nf fudi bakeéridm s s antibakteridlnou rezistenciou. V zéver
bolo konstatované, ze pouzivanie antimikrobidlnych ldtok
v celom potravinovom retazci vyrazne prispieva k ndrastu
rozmanitosti rezistentnych baktérii najma prostrednictvom:

— potravin kontaminovanych baktériami nachddzajiacimi
sa v zivych zvieratich,

— Cerstvych produktov z pddy neddvno zavlaZovanych
kontaminovanou vodou,

— potravin kontaminovanych pocas manipuldcie a prepravy.

Rezistentné baktérie salmonel kampylobacter sa najcas-
tejsie $iri takto: salmonela najmi prostrednictvom konta-
minovanej hydiny, vajec, brav¢ového a hovidzieho misa
a kampylobacter prostrednictvom hydiny. Produkty vyro-
bené zo zvierat su tiez potencidlnym zdrojom meticilin
— rezistentnej baktérie Staphylococcus aureus a mézu pred-
stavovat vznikajuce riziko stvisiace s potravinami.

Pracovné skupina pre kontaminanty v potravinovom
retazci zodpovedd za otdzky tykajice sa kontaminantov
v potravinovom retazci a neziaducich ldtok. K takymto
litkam patria aj nitrdty, vyskytujice s v ovoci, zelenine,
konzervovanom mise a pitnej vode. Pracovnd skupina
CONTAM analyzovala tidaje o trovniach nitrdtu v zeleni-
ne. Z 20 ¢lenskych $tétov prislo priblizne 42 000 vysledkov,
ktoré boli spolu so stthrnnou eurépskou databdzou o spo-
trebe potravin tradu EFSA pouzité pri odhade vplyvu nit-
rdtu obsiahnutého v potrave Eurépanov. Bolo zistené, ze
rozhodujucim faktorom dietetického vplyvu nitrdtu nie je
mnozstvo, ale typ konzumovanej zeleniny.

Pracovnd skupina, ktord sa zaoberd otizkami tykajicimi
sa vyzivy udi, dietetickych produktov a alergii na potra-
viny poskytuje poradenstvo napr. k novym potravindm,
k dietetickym odportc¢aniam a vyZivovym a zdravotnym
tvrdeniam. Hlavnym ciefom vyzivovych odporddani je
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zabezpelit, by si spotrebitelia mohli vychutnat stravu, kto-
rd poskytuje energiu a ziviny pre optimélny rast, rozvoj,
funkcie a zdravie organizmu pocas celého ich zivota. Boli
aktualizované tiez dietetické referenéné hodnoty pre ener-
giu, vodu, cukry, tuky a bielkoviny. Medzi dietetické refe-
ren¢né hodnoty patria vyzivové odpordcania, a referenéné
hodnoty, ako napriklad priemernd poziadavka na prijem,
priemernd droven prijmu a dolnd prahovd ddvka prijmu.
V tejto savislosti sa aktudlne riesia aj otdzky vyzivovych
a zdravotnych tvrdeni ¢i oznacovania potravin, ktoré maja
vyznamnym spdsobom napomoéct spotrebitelovi nielen
orientovat sa ale pri ovplyviiovani jeho zdravia.

Problematika bezpe¢nosti potravin je aktudlna aj v st-
vislosti s predajom z dvora, ktory sa u nds zalal rozvijat
v dosledku krizy. V tejto suvislosti je préve na prvom mies-
te verejné zdravie, pretoze vidsina produktov nie je kont-
rolovand tak intenzivne ako pri beznom predaji. Existuja
v podstate zdstancovia a odporcovia predaja z dvora, treba
vsak zd6raznit, Ze na oboch strandch st aj raciondlne argu-
menty aj iraciondlne. Chdpanie predaja z dvora sa u nds
posunulo do polohy, kedy vznikajui aj opodstatnené obavy
o zdravie fudi. Preto by sa predaj z dvora nemal dotykat
len predaja surovin ale aj hotovych vyrobkov, teda finalizd-
cie surovin. Tym by sa nielen zvysil zdujem, ale aj rozsiril
sortiment s vys$ou vloZenou bezpe¢nostou ako v pripade
suroviny.

Typickym prikladom méze byt predaj misovych $pe-
cialit, zabijackovych Specialit a pod. podobne je to aj
u mlieka, ¢i inych produktov. Negativom predaja z dvo-
ra je snaha o rychly ekonomicky profit, celoro¢ny predaj
toho ¢o v minulosti bola len $pecialita v danom obdobi,
priekupnictvo — ¢ize napr. mlieko chct preddvat ti, keori
nemaju prvovyrobu a pod. Predaj z dvora moze fungovat
na presnych pravidldch a s adekvdtnou kontrolou, tak aby
nebolo ohrozené zdravie [udi a sti¢asne boli vytvorené rov-
naké podmienky pre vsetkych. Na to by mali predovset-
kym sldzit mestské a dedinské trznice a trhoviskd, kde sa
to aj v minulosti takto realizovalo. Ak mé predaj z dvora
oslovit aj spotrebitela musi ho nie¢im zaujat, nie¢im ¢im
sa td potravina alebo vyrobok li$i od toho, ktory si kaz-
dy dokdze kapit aj v obchodnom retazci. A tym by mala
byt predovsetkym cerstvost, kvalita, nefaldované zlozenie,
tradi¢nd receptira, ¢i regiondlna originalita. Okrem toho
samozrejme moze byt viacero doplnkovych faktorov, kto-
ré dokdzu zdkaznika prildkat ako napr. prostredie, sposob
vyroby, nejaké atrakcie, doplnkové sluzby a pod. Toto si
vsak vyzaduje uréity vyvoj, pochopenie zo strany zaintere-
sovanych a nastavenie prostredia.

Ak hovorime o spojitosti bezpe¢nosti potravin a verej-
ného zdravia nemdZeme zabudndt, kto to ma zabez-
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pecit a kontrolovat. Tu treba jednoznacne povedat, ze verej-
né zdravie je plne v rukdch polnohospodarov, prvovyrobcov,
farmdrov, ktori sa musia starat o zdravie zvierat a zdravie
rastlin. Len zo zdravych rastlin a zdravych zvierat mézu byt
zdravé potraviny, pricom to sa nedd do nich vlozit v procese
ich vyroby. Musia pochddzat z takych podmienok, ktoré ich
zdravie neohrozuju. Tu si treba viac uvedomit zodpovednost
najmi polnohospoddrstva ale aj ndsledne spracovatelského
priemyslu, Ze zdravie ¢loveka za¢ina tam, a zZe tam je moz-
né robit aj G¢innd prevenciu proti mnohym civilizaénym
ochoreniam. Preto ak budeme vyrdbat bezpe¢né a kvalitné

-
-
W

)

spotiebitelii.

Pokud se pfi ndkupech potravin podivdte na riizné da-
je na pestrych obalech, mize vds napadnout, zda nékeeré
z nich opravdu potiebujete, k ¢emu vdm vlastné slouzi
a zda ta zdplava barevnych symbolu, znadek a ,,zaru¢enych®
tvrzeni neni jen marketingovy tah cileny na penézenky
zdkaznika. Trh je zaplaven nepfebernym mnozZstvim potra-
vinovych produktt a volba spotiebitel je ovlivnitelna celou
fadou hledisek, v posledni dobé pfevdzné kvalitativniho
a vyzivového charakteru, i kdyz samozfejmé cena ziistdvd
vSude v Evropé stdle vyznamnym kritériem pro vétsinu
lidi. Evropské instituce se s védomim mimofddné slozitosti
a nejednotnosti v otdzce oznacovani potravin snazi jiz dels
dobu nalézt optimdlni feSeni, které by vedlo k vétsi pre-
hlednosti a co nejvérohodnéjsimu zpisobu informovdni
spotiebitelt.

V dtery 7. prosince 2010 se ministfi zemédélstvi zemi
EU shodli na spolecné pozici, kterd vyty¢ila hlavni sméry
k budouci dohodé¢ s Evropskym parlamentem. StéZejnim
cilem pfitom zistdvd, aby spotfebitelé méli v ¢itelné a sro-
zumitelné podobé k dispozici véechny nezbytné informace
potfebné pro objektivni rozhodovéni pii vybéru potravin.

potraviny, urobime niekolkokrat toho viac ako zdravotnictvo.
Na zabezpecenie tejto tlohy vsak musime mat aj zodpoveda-
juco vzdelanych Tudi, ktori dokdzu tieto hodnoty presadit
do konkrétnych ¢inov. Nevyhnutné je tiez v tejto oblasti
viac vzdeldvat aj spotrebitelov a vSetkych zainteresovanych,
ktori mé6zu tomuto akymkolvek spdsobom prispiet. Poznd
sndd niekto int a vys$iu hodnotu ako zdravie?

doc. Ing. Jozef Golian, Dr.

Katedra hygieny a bezpec¢nosti potravin,
Fakulta biotechnoldgie a potravinarstva, SPU Nitra

#5 NOVA PRAVIDLA OINACOVANI POTRAVIN

Unie udélala dalsi krok k preblednéjsimu oznacovdni potravin, jehoz cilem je lepsi orientace

Kompromisni text mimo jiné obsahuje rozsifeni pozadav-
ki na povinné oznacovini zemé ptivodu u masa, zavddi
minimdlni velikost pisma na obalech v pfehledné grafic-
ké struktufe, aby tak uvddéné informace byly lépe citelné,
azejména obsahuje povinny vyéet informaci nutri¢niho cha-
rakteru, které by mély byt nezbytnym privodcem pro zdra-
vy zivotni styl. Mezi diskutované body nadale patii vyjimky
pro alkoholické ndpoje, otdzka klamdni spotiebitele v pfi-
pad¢ ndhrazek a imitaci nékterych potravin, nebo napfi-
klad povinnost uvedeni vyrobce vedle tidaje o obchodnim
fetézci. Do jaké miry se timto zptsobem opravdu podafti
zabrdnit nezdravym stravovacim ndvykiim a obezité, které
jsou privodnim jevem zivotniho stylu evropské spolecnos-
ti, zGstane na vyuziti téchto informaci ze strany spotiebite-
la. Unie se snazi nastavit alespon zékladni mantinely, coz
s ohledem na ndrodni specifika v této oblasti rozhodné neni
jednoduchym dkolem.

Nadchézejici mésice ukdzi, do jaké miry je myslenka jed-
notného pojeti oznacovdni potravin realizovatelnd a pfija-
telnd pro spotiebitele, vyrobce a odbornou vefejnost.

Zdroj: http://www.mzv.cz/eu

CENTRUM PRO DATABAZI SLOZENi POTRAVIN

Na webovych strankich www.czfedb.cz byla v prosinci
zprovoznéna zkusebni verze on-line databdze sloZeni potra-
vin, ve které jsou zvefejnény informace pro prvnich 167
potravin. Informace pro dalsi potraviny budou zafazeny

v priubéhu leto$niho roku. Databdze je dokumentovdna
v souladu s pozadavky mezindrodniho standardu sité excel-
lence EuroFIR. On-line aplikace je vystupem TU Ustavu
zemédélské ekonomiky a informaci ¢. 4411 a 4415.
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Spolufinancovano Evropskou unii z Evropského fondu pro regiondilni rozvoj
Vyména zkusenosti mezi partnerskymi skolami

VANOCNI VYSTAVA

Ve dnech 9. a 10. prosince 2010 se konala v prostordch domova mlddeze nasi skoly Vanolni vystava, kterou si mohla zhlédnout
i verejnost. Vistavu zahdjil teditel Skoly Ing. Bretislav Kdbele se zdstupkyni zahradnického oboru Ing. Janou Viavrovskou. Zahd-
Jent se jako tradicné ziidastmily viznamné osobnosti Jibholeského kraje. Dramaticky krouzek domova mlddeze pod vedenim vycho-

vatelky Marty Sichové piijemné zpestiil slavnostni vernisdz.

Vinoéni vystava se konala v rdmci projektu Vyména
zkusenosti mezi partnerskymi $kolami. Tento projekt je
spolufinancovin Evropskou unii z Evropského fondu pro
regionélni rozvoj — Spole¢né dosdhneme vice. Projekt md
pfinos pro rozvoj vzdjemnych vztahi obou sousednich
stdt. Md vyznam i jako motivace pro vyuku némeckého
a ¢eského jazyka.

Vystava byla pfipravovdna zdky zahradnického oboru
pod vedenim odbornych uditeld. Nav$tévnici si moh-
li prohlédnout tctyhodnych 246 expondti. Z toho bylo
56 vanocnich vazeb hibitovnich, 120 svdte¢nich stolnich

a 70 vénocnich soutéznich aranZmat. V soutézi o nejkris-
néj$i vazbu obsadila prvni misto Aneta Barcalovd (Z-3),
druhé misto Veronika Zlivova (Z-4) a jako treti skonéila Jana
Sandové (Z-4). Na vystavé se podilel i véelaisky krouzek,
ktery je veden Ing. Jifim Kazimourem. Vefejnost si mohla
prohlédnout vysledky price mladych véelara, veeli produk-
ty a krdsné nazdobené pernicky. Probéhla i ,Soutéz o nej-
krésnéjsi medovy pernicek®.

Ing. Nora Hlavacova
SOS veterinarni, mechanizac¢ni a zahradnicka a Jazykova skola
s pravem statni jazykové zkousky, Ceské Budéjovice

SYROVE KRAVSKE MLEKO

nejen ze dvora a mléénych automatu, ale i v obchodé

Mléind krize donutila vadu farmdrii k vyrazné redukci stavu dojnic. 1o, Ze mlékdrny vykupuji od farmdris mléko pod cenou
(cena pod 6 K¢/l na konci loviského roku a jeji dosud pomaly riist nad hranici 7 Ké/l je likvidacni pro fadu nasich farmdri)

nuti nékteré zemédélce k zakoupeni mlécnjch automatii na Cerstvé miléko. Automaty se tak stavaji vichodiskem z krize pro radu

malozemédélcii.

MIéko je drazsi, ale diky kvalité je o néj zdjem. Neni z néj
odebrdna smetana ani jiné slozky a mléko je také chutnj-
$i a vyzivnéj$i nez mléko proddvané v obchodnich fetéz-
cich. Neni v$ak trvanlivé, jako klasické krabicové mléko
a je potfeba si ho pred konzumaci pfevafit. Takové mléko
m4 fadu pfiznivea i odptret k ¢emuz pfispéla i neddvno

probihajici diskuze o jeho kvalité.
Také zemédélsky podnik ZEOS LOMNICE a.s., pro

ktery je vyroba mléka jednim ze stézejnich ¢innosti, md
zkudenosti s prodejem syrového mléka tzv. cestou ,,prode-
je ze dvora“. Tento zpusob praktikuji ve stfedisku Zivodis-
né vyroby v Syfenové jiz od r. 2005 a dopliuji tim den-
ni smluvni doddvku némecké mlékdrny Miiller Sachsen

16

GmbH. Zikaznici jsou pfedev$im mistni lidé, ktefi si mlé-
ko kupuji pfimo na kraviné do donesené niddoby. Proddvaji
tak zhruba 250 1 za mésic. I na toto mnozstvi prodeje je tie-
ba mit pfidélenu mlé¢nou kvétu a schvileny prodej pfimo
z kravina (specidlné upravené vydejni misto odpovidajici
platné legislativé). Mléko takto nabizené pochdzi ze stdje
s volnym boxovym stlanym ustdjenim pro 160 ks dojnic.

Zijem o toto nepasterované, tedy nezpracované mléko
projevili i lidé v nedalekém mésté Lomnici nad Popelkou.
Podnik stdl pred otdzkou, jak toto mléko v tomto mésté
nabidnout. Mlékomat pro vysokou pocdtecni investici
zavrhli a zvolili jako jedni z prvnich v republice prodej syro-
vého kravského mléka, které je proddvdno pfimo v obcho-
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dech. Zchlazené mléko se std¢i pfimo v mlé¢nici kravina do
1,51 PET lahvi 2x tydné a v termoboxu je pfevizeno do
dvou prodejen jejich obchodniho partnera JATEK LOM-
NICE a.s. Kazdou prodejnu ZEOS vybavil lednici, kam
jsou nalezato umisténé lahve s mlékem. Na kazdé lahvi
je etiketa s logem firmy a ndpisem: ,Syrové mléko selské
nestandardizované — kravské“. Ddle jsou zde tdaje o vyrob-
ci, skladovéni, datu plnéni a spotieby a upozornénim, ze
pted pouzitim je tfeba mléko prevafit. Podnik tento prodej
zahdjil bez vétsi reklamy dne 18. 8. 2010 a zatim poptévka
ptevysuje nabidku (cena 28 K¢ za 1,5 1). Ta je omezena
mnozstvim 175 1/tyden, na ktery podnik ziskal povoleni
od Krajské veterindrni sprévy pro Liberecky kraj. Ziskdni
platného povoleni dle slov feditele spole¢nosti ing. Laciny
nebylo jednoduché a trvalo vice jak pul roku, a to hlavné
z divodu slozité legislativy a také ,priakopnictvi ZEOS
pii tomto systému prodeje. K ziskdni povoleni bylo tieba
predlozit Provozni a sanita¢ni fdd pro hospodafstvi produ-
kujici mléko a pro maloobchodni ¢innost baleni syrového
mléka. Zde jsou vedle sanita¢niho fddu popsdny hygienic-
ké zdsady dojeni, udrzovdni prostort, zafizeni a ndstro-
ji, zdsady pro plnéni mléka do lahvi, pro jejich uchovini
a prepravu do prodejen, uchovini v prodejné, a systém
likvidace neprodaného mléka. To se nesmi uvddét do obé-
hu po 24 hodindch od nadojeni. Podnik si takové mléko
sveze zpét na farmu, kde se podrobi senzorické kontrole
a bude bud zkrmeno telaty, nebo zlikvidovdno do jimky
a bude o tom proveden zdpis. Tuto moznost zatim podnik
fesit nemusel, nebot veskeré takto distribuované mléko se

vzdy prodalo.

Predstavitelé podniku dobfe védi, Ze tento prodej pred-
stavuje jen doplnék ke klasickému odbytu a trzby za ptimy
prodej rozhodné podnik nespasi. Chtéji ale timto zptso-
bem nabidnout ur¢itému okruhu zdjemctim dal$i alternati-
vu v oblasti prodeje kvalitniho mléka.

DIOXINY NA PORADU DNE

ZEOS LOMNICE, as. je nejvétsim producentem mlé-
ka v Libereckém kraji (denné produkuje okolo 16 000 1
mléka). Hospodaii na vyméfe kolem 2 700 ha, z toho
1800 orné pudy a 900 travnich porostl v okoli Lomnice
nad Popelkou v Libereckém kraji (byvaly okres Semily) —
v bramborifské vyrobni oblasti. M4 okolo 150 zaméstnanct
a vedle klasické zemédelské vyroby provozuje dfevovyrobu,
nikladni dopravu, Cerpaci stanici s palivy a mazivy, opra-
vaiské sluzby, prodej zemédélské techniky a fadu dalsich
obchodnich a servisnich aktivit. Zemédélstvi je zaméfeno
pfedev$im na vyrobu mléka (880 dojnic), chov zéstavového
skotu a jate¢nych prasat. Rostlinnou vyrobu vedle vyroby
objemnych krmiv, obilovin a krmnych smési predstavu-
ji trzni plodiny, kde md nejvétsi podil ozimd fepka, mak,
travni seminka a v malém méfitku i brambory. Samozfej-
m¢é i tento podnik poznamenal propad vykupnich cen mlé-
ka a pfes urcité snizeni ndkladti byla v uplynulém roce ztra-
ta vice jak dvé koruny na litr vyrobeného mléka. Od rady
jinych podnikt v CR viak nedoslo k vyraznému snizeni
poctu dojenych krav. Byla pouze provedena optimalizace
poctu dojnic na nékterych provozech a na stdjich doslo ke
zvy$ené selekei krav s niz$i uzitkovosti. Aktudlni primérnd
uzitkovost dojnic (20 % holstynské a 80 % cervenostrakaté
plemeno) a se pohybuje na Grovni 6 800 1/ rok.

Podnik si pfes pretrvévajici problémy s nizkou cenou
proddvaného mléka hodld tento nosny vyrobni program
zachovat a ddl do n¢ho investovat. Na piist rok plinuje
vystavbu nového moderniho kravina o kapacit¢ 360 ks
doplnéného o prostory vhodné na faremni zpracovini mlé-
ka, které diky vybaveni pasterizaénim zafizenim umozni
prodlouzeni trvanlivosti a rozsifen{ sortimentu nabizenych
vyrobk v duchu vyse popsaného ,prodeje mléka pfimo
ze dvora®.

Ing. Alena Klackova
Regionalni pracovisté UZEI Ji¢in

AGRARNI KOMORA
Ceské republiky

Novy rok zacal pro zemédélce a hlavné spotrebitele nedobrou zpravou. V Némecku se objevila nadlimitni mnozstvi dioxinii ve

vejcz’c/? a ve veprovém mase.

Kontaminace potravinového fetézce dioxiny je obrovsky
prusvih. Dioxiny totiz patfi mezi nejvice jedovaté ldtky na
Zemi a jsou toxické i ve stopovych mnozstvich. Proto jsou
jejich limity stanoveny v tzv. nanogramech na kilogram zivé
hmotnosti. Pro ilustraci — nanogram rovnd se triliéntina
gramu! Jiz minimdlni koncentrace zptisobuji hormondlni
a reprodukéni poruchy, poskozeni imunitniho systému.
Jsou to ldtky karcinogenniho charakteru. Ohrozuji nis

vyskytem nejen v potravindch, ale i v ovzdusi, kam se zase
mohou dostat spalovdnim pneumatik nebo jakéhokoliv PVC.

V potravindch jsou o to nebezpecnéjsi, ze se dlouhodobé
uklddaji v tukovych tkdnich, a to jak zvifat tak ndsledné
Clovéka a jsou nejnebezpecnéjsim karcinogenem. Proto
jakdkoliv bagatelizace a uklidhovani spotfebiteld, ze v CR
nehrozi ziddné nebezpeci, Ze k ndm tyto potraviny nesly,
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neni na mist¢. V minulém roce jsme dovezli témér 200 tisic
tun vepfového masa, z Némecka to byla pfiblizné polovi-
na. Kdyby se dioxiny kontaminovany tuk pouzil napiiklad
jenom do krmnych smési pro prasata, pak by se z nich
vyrobilo 50 tisic tun zdvadného vepfového masa! Dioxin
byl v potravinovém fetézci identifikovdn uz ve tfindcti spol-

kovych zemich SRN.

Jsou zde dalsi fakta. Kontaminovany krmny tuk se pfida-
val do krmnych smési mnoho mésict. Indicie sahaji az do
bfezna 2010. Podle ozndmeni Evropské komise se zdvad-
né krmivo dostalo také do Ddnska. Jsou oteviené hranice a
maso a vejce se k ndm dovdzi z Némecka vétSinou ptimo, ale
jsou zde i jiné obchodni cesty. Napfiklad pres Polsko, pfes
zahrani¢ni obchodni fetézce. Moje otdzka proto logicky zni:
Kdo za tohoto stavu s jistotou zarudi, Ze se k nim nedovezlo
a nedoveze zddné kontaminované maso ¢i vejce? Odpovi-
ddm, Ze nikdo! S timto konstatovdnim bychom se ale neméli
v #ddném piipadé spokojit a proto Agrarni komora CR tak-
tka bezprosttedné po vypuknuti dioxinového skanddlu spo-
lu s Potravindfskou komorou CR vyzvala obchodni fetézce
k okamzitému zavedeni mimorddného znadeni masa, mas-
nych vyrobku a vajec napt. pod znackou ,,Bez dioxint“.

Tento krok doporu¢ujeme jako soubézné vyvijenou pre-
ventivni aktivitu obchodnich fetézct a dalSich prodejct
potravin ke kontrolni ¢innosti stdtnich dozorovych orgi-
ni. Na rozdil od nich mohou obchodnici vyuzit znalosti
a moznosti dohleddni ptivodu proddvanych potravin a tuto
informaci pak obratem nabidnout svym zdkazniktim jako
ziruku a bonus k ndkupu. Cesti zemédélci a potravindfi
jsou pfipraveni v tomto sméru plné spolupracovat.

Na tuto nasi vyzvu zareagoval obchodni fetézec Billa, kte-
ry ve svych 200 prodejnich v CR nabizi uZ vice nez rok
jen ceské maso z ceskych chovi, které je také presné zna-
¢ené a je tim i zaruc¢end dohledatelnost. Podle vedeni Billy
jejich matefskd zahrani¢ni organizace REWE uptednost-
fuje nézor, ze by jeji supermarkety v zemich, kde operuji,
mély preferovat tuzemskou produkei. Je to nejen v zdjmu
dohledatelnosti, ale vede to i ke snizeni zbyte¢ného pte-
vazeni potravin z jednoho konce Evropy na druhy a nékdy
jsou to i zbyte¢né cesty kamiont napii¢ kontinenty. Tuto
snahu vitime a podporujeme a pokud se k ni pfihldsi i jiné
fetézce, je to jen ku prospéchu nds, spotfebiteld.

Ing. Jan Veleba, prezident Agrarni komory CR

R EG | O NF EST 201 0 = kvalita, ndpaditost, um a tradice z nasich regionu

V drubé poloviné #ijna letosniho roku zazilo prazské namésti Jifiho z Podébrad sympatickou akci — pod zdstitou ministerstva
gemédeélstvi se zde zdjemciim predstavili krajsti vitézové soutéze o znacku ,Regiondlni potravina“.

Jde o projeke, ktery md za cil sezndmit spotfebitele s regio-
ndlnimi potravinami jednotlivych kraja Ceské republiky
a pomoci tak prosadit na tuzemsky trh kvalitn{, chutné a tra-
di¢ni potraviny. Ve tficeti jednotné upravenych sténcich na
uvedeném historickém ndmésti byly piedstaveny konkrétni
produkty, které podle sloganu z letdku maji , tradici a charak-
ter”, a to:

— ,Masné vyrobky z vyte¢nych domdcich surovin®
— ,MIlécné vyrobky, které moznd vyrdbi V4s soused”
— ,Pecivo z obili, které vyrostlo na polich kolem Vés®
— ,Ndpoje, které k VAm nemusi ptes palku svéta“

— ,Ovoce a zelenina, kterd Vdm dozrdly pfed o¢ima“

— ,Ostatni potraviny regiondlni produkce®

Hodné vyrobki, které jsem méla moznost si prohlédnut,
nesly na svych obalech jiz nékeerou z dal$ich znacek kvality.
Jednalo se naptiklad o znac¢ku KLASA, nebo o znalen{ z jed-

notlivych regiondlnich soutézi o kvalitni potravindisky vyro-
bek, které se konaji v nékterych krajich jiz nékolik let — napfi-
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klad ,,Vyrobek OK® (Vyrobek Olomouckého kraje) nebo ,,Par-
dubicky mls“ (znacka ze soutéZze v Pardubickém kraji). Soutéze
o ziskdni titulu pro kvalitni potravinu se nemusi tcastnit
pouze klasi¢ti podnikatelé, ale i méné obvykli soutézici, jak
dokazovala u svého stinku SOS gastronomie a potravindfstvi
z Jeseniku. Jejich vyrobky ziskaly ve svych kategoriich jiz oce-
néni Vyrobek OK 2007 (Rychlebskd klobdsa), Vyrobek OK
2008 (Jesenicky rohli¢ek) a jejich vyte¢ny svatebni kolddek se
muze py$nit titulem Regiondlni potravina. Tyto Gspéchy maji
zéklad v iniciativé pedagogii i zaka, keefi pétraji po zajimavych
receptech v kuchafskych knihdch pfedki, objevené recepty
upravuji a pfizptsobuji moderni dobé a na konec se neboji se
svym produktem vstoupit do odbornych soutéznich kldni.

Velky zdjem ndvstévnikii ukdzal, ze poctivé vyrobeny produkt
z kvalitnich surovin je i v Cechdch Z4douci komoditou. Sikovni
vyrobci a zivnostnici, ktef{ svoji profesi vykondvaji s maximdln{
peclivosti, aktefi neustdle ziskdvajivrimci celozivotniho vzdéld-
vani nové azajimavé poznatky ke své préci, se, myslim, nemuseji
0 svoji ispé$nou pracovni kariéru vitbec obdvat.

-backa-
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ODBORNA STAZ STUDENTU V POLSKU

Stiedni Skola zemédélskd a prirodovédnd v Roznové pod Radhostém zrealizovala projekt v rdmci Programu celozivotniho
uceni Leonardo da Vinci — Projekty mobility 2010 s ndzvem ,, Viména zkusenosti v rostlinné a Zivolisné vyrobé, chovu koni

a ekologickych postupii na stdzi v Polsku *

Na$im partnerem v Polsku byla stfedni $kola Zespol Skol
Rolniczych v Grzybnie. Hlavnim koordindtorem projektu nasi
$koly — vysilajici organizace byl Ing. Jaroslav Kré¢ma¥, feditel
skoly, vedoucim projektu Mgr. Jarmila Kadlecovd, ucitelka
$koly. Hlavnim koordindtorem projektu partnerské skoly byla
Mgr. Ing. Grazyna Tokarek, feditelka skoly, vedoucim projek-
tu Mgr. Ing. Zofia Blajer, uditelka.

Cilovou skupinou projektu bylo celkem 10 studenti 3. a 4.
ro¢niku studijnfho oboru Agropodnikdni se zaméfenim na
chov koni a ¢dste¢né i na zaméfeni péle o krajinu. Studenti
byli vybrdni na zdklad¢ vybérového fizeni, které zohlednovalo
jejich zdjem o obor, studijni vysledky teoretické a praktické,
aktivn{ pfistup k prici, miru zodpovédnosti a spolehlivosti,
ochotu spolupracovat, uéit se novym vécem, schopnost kladné
reprezentovat kolu.

Pfed odjezdem na stdz probihala ve $kole mimo vyuco-
vaci hodiny kulturné-pedagogicko-jazykové piiprava, v niz
byli Gcastnici sezndmeni s tematikou a harmonogramem
staze, systémem vzdéldvani a odborné ptipravy v Polsku,
postavenim partnerské skoly, denikem praxe, vzory smluv,
prezentaci geografickych a historickych oblasti Sremu,
s oblasti kulturniho dédictvi regionu, se zvyky a tradicemi
Poldka. I kdyz polstina je ¢estiné velmi podobnd, byli Zéci
sezndmeni s nezbytnou slovni zésobou potfebnou pro zvlé-
ddn{ situaci vSedniho dne a hlavné odbornou tematikou.
Po té absolvovali 3tydenni odbornou stdz (12. 9.-2.10.
2010). Pracovali pét dni v tydnu na tfech soukromych far-
méch — centrum Hippiki v Jaszkowie, kombinat Rolniczo-
Przemyslowy v Szoldrach a Gospodarstwo Rolnicze z Ho-
dowla koni v Ogieniewie v kraji Srem ve Velkopolském
vojvodstvi. Zdci byli rozdéleni na 3 skupiny (dvé skupiny
po 3 Zécich, jedna skupina se 4 Zdky), béhem 3 tydni trvdni
staze se prostiidali na vSech farmach. Népli praci v projektu

LdV byla tzce spojena s u¢ebnimi osnovami, a proto byla
tato stdz zaclenéna do odborné praxe.

Cilem stdze bylo zkvalitnéni dovednosti a nabyti obohacu-
jicich zku$enosti v oblasti péstovani rostlin a jejich techno-
logii, ptipravy krmiv pro hospoddiskd zvifata véetné pouziti
odpovidajici zemédélské techniky, déleni krmiv raznym sku-
pindm koni, celodenni péée o né, zau¢eni mladych koni do
préce se sedlem, fizeni a z4téz, jizda ve volné krajiné. Tyto cile
byly dosazeny v plném rozsahu diky dobré piipravé a farmdm
ajejich zaméstnancim, keefi se ochotné angazovali, aby se nasi
studenti naudili co nejvice. Stdzisti méli moznost obsluhovat
a vyuzivat nejmodernéjsi vybaveni, v¢etné kruhové dojirny
pro 26 krav, automatického robota na dojeni, béZzicitho tre-
nazéru pro koné Horsegym 2000 atd.

O vikendech méli Géastnici tohoto projektu perfekné orga-
nizovany kulturni program: vylet do Kornika s prohlidkou
zdmku a arboreta, vylet do Poznané s prohlidkou starého cen-
tra a jeho pamdtek, ndv§téva mezindrodni ekologické vysta-
vy a arboreta, prohlidka Sremu a zemédé&lskych muzef a vylet
do zdmku v Rogaliné. Nejvice vechny zaujal vylet k mofi do
rekreadni oblasti Kolobrzeg, prochdzka centrem mésta a seznd-
meni s jeho historif a ndv§téva piistavu s ndslednou projizd-
kou lodi. Nasi studenti se sprételili se zdky mistni Skoly, kde
byli ubytovani, a to diky spole¢nym sportovnim a kulturnim
aktivitdm (volejbal, ndvStéva bazénu, diskotéka, vystoupeni
folklorniho souboru Chabry). Cely pobyt probihal v prtelské

atmosféfe a nasi hostitelé z Grzybna byli velmi pohostinni.

Po skonéeni stize obdrzeli castnici ,,Certifikit o absolvo-
van{ stdZe v rdmci programu Leonardo da Vinci® jako doklad
o nabytych védomostech. Nyni $kola zazdd4 o vyddni Europas-
stt mobility. Jsme presvédceni, ze kompetence ziskané na stdzi
budou po ukonéeni $koly a zatlenéni studentit do pracovniho
procesu poméhat rozvoji celého zemédélského sektoru v kraji.

Mgr. Jarmila Kadlecova, SSZP RoZnov p. Radho¥tém
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,CESKA CHUTOVKA“ SLOW FOOD 2010

Soutéz o Dobry tuzemsky potravindrsky vyrobek

Ve vétsiné stidtii svéta je moznost se setkat s gastronomickymi specialitami & tradiénimi vyrobky vynikajici kvality.

V soucasné dobé se v$ak jako lavina $ifi fastfoodové jidel-
ny a dalsi provozovny rychlého obcerstvent, kde zdkladni-
mi prioritami celého procesu ,syceni zdkaznika“ je prede-
v$im Uspora ¢asu a minimdlni cenové ndklady a az daleko
za témito ,veli¢inami“ je mozno nalézt kvalitu a domdci
puavod vstupnich surovin, ¢i nabizené produkty pfipravené
dle tradi¢nich regiondlnich recepta. Jako protipél celosvéto-
vé $ificim se sitim provozoven rychlého obcerstveni vznikla
pfed 21 lety mezindrodni organizace Slow Food, jejiz akti-
vity jsou sméfovany na podporu kvalitni mistni gastrono-
mie, na vyrobky pfipravované dle tradi¢nich receptur a na
speciality vyrdbéné z mistnich surovin.

Na podzim probéhl v Praze na praiské Kampé veletrh
Ceskd chutovka 2010. Souddsti této akce, oslavujici chut
tradi¢nich ceskych potravin, byla také soutéz vyrobcii potra-
vin s ndzvem Dobry potravinaisky vyrobek ,Ceskd chufov-
ka“ SLOW FOOD 2010. Jednalo se o druhy ro¢nik této
potravindiské soutéze pod kiidly aktivit organizace Slow
Food. Podstata akce je dialog se spotiebitelem, zviditelné-
ni dobrych domdcich potravin pochdzejicich z jakéhokoli
mista Ceské republiky. Nestranné vyhodnoceni pfihldse-
nych soutéznich vyrobki provede odbornd porota sestdva-
jici ze zdstupct vyzkumu, raznych odvétvi potravindiského
pramyslu, ale i odborného skolstvi, veterindrni sprévy atd.
Neni to tedy spravné marketingové heslo, co m4 presved<it
porotu o vitézném vyrobku, ale pouze a jediné jeho kva-
lita a pavodnost. Kritéria, kterd pfihldsené vyrobky musi
spliiovat, lze struéné charakterizovat tiemi slovy: dobry, ¢is-
1y a fair. Znamend to, ze vyrobek musi byt dobry — musi
mit tedy odpovidajici chut. Ddle musi byt ¢isty — tj. musi
byt vyroben bez pfidanych ldtek skodicich lidskému zdravi

musi respektovat filosofii souladu s Zivotnim prostfedim.
Tretim charakteristickym rysem je, Ze bude fair — tzn., Ze za
néj spotiebitel zaplati vyrobci spravedlivou cenu. Dulezité
hlediskem pfi posuzovini toho, odpovidd-li vyrobek
kriteriim vyrobku Slow Food pro zafazeni do soutéze Slow
Food® Prague 2010, je i zjisténi ptivodu vyrobku. Ptihlaso-
vany produkt musi byt od ¢eského vyrobce a musi obsaho-
vat pfevahu ceskych surovin.

Soutézilo se v ndsledujicich komoditnich kategoriich:
ceredlni vyrobky, mlé¢né vyrobky, masné vyrobky, vyrobky
z rybiho masa, ovocné a zeleninové vyrobky, ndpoje nealko-
holické, déle pivo, vino, lihoviny a destildty a ostatni potra-
vindfské vyrobky. Snahou soutéze je upozornit spotiebitele
na kvalitni vyrobky, které nemaji véhlasné mezindrodni jmé-
no a mnohdy zistdvaji izolované v regionech. Diky této akci
mohou dostat malé firmy a rodinné vyrobny z celé CR svou
zivotni $anci, aby se pfedstavili $iroké vefejnosti. V dobé kri-
ze lidé samoziejmé zvazuji, na co vydaji své finance. Sou-
¢asné s tim vSak hodné lidi '
dochdzi i k presvédceni, ze
nechtéji vyhazovat penize za
levné marketingové vyrob-
ky, pteplnéné chemickymi
ndhrazkami ani za levné
dovezené pirdtské napodo-
beniny kvalitnich vyrobka,
které svym parazitovinim
na tradi¢nich jménech ¢&i
recepturdch  systematicky
ni¢i dobrou povést ¢eského
potravinafstvi.

PRIKLAD DOBRE PRAXE

Jednim z prikladii dobré praxe, kdy se podarilo spolecnymi silami dosihnout dobrého vysledku, je spoluprice Krajské agrdarni
komory Plzeri a Mistni akéni skupiny Posumavi z.s.p.o. p¥i administraci soutéze Regiondini potravina 2010 v Plzeriském kraji.

Pfesto, ze tato soutéz byla v Plzenském kraji (jako snad
v poslednim v celé Ceské republice), organizovina popr-
vé, spojenim obou zddnlivé odlisnych subjeket se poda-
filo v rekordnim case zabezpecit soutéz na dobré trovni.
Zicastnilo se ji 25 malych a stfednich potravindiskych
firem, které do soutéze prihlésily 116 vyrobka ve vSech
soutéznich kategoriich. O tom, Ze se spoluprice profesnich

20

organizaci na venkové na regiondlni trovni vyplati, sved¢i
i skutec¢nost, ze koordinaci aktivit obou partnera se vyrob-
ky potravindfskych firem propaguji i po naplnéni oficidl-
nich aktivit projektu. Néktefi mali vyrobci se diky ucasti
v soutézi dostali do podvédomi vefejnosti a méli moznost
se prezentovat na prodejnich akcich v blizkém Bavorsku, ve
vzddlenéjsi Vidni, na akcich MAS Posumavi u partnerské
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MAS Brina do Ceského rdje nebo na semindfi vénované-
mu Janu Amosi Komenskému v Sendtu Parlamentu Ceské
republiky a dal$i zdjemci o prezentace se stéle ozyvaji.

Zde je tieba pfipomenout, Ze na piipravé celé soutéze
s Krajskou agrdrni komorou Plzen tGspésné spolupracoval
i ¢len Mistni akéni skupiny PoSumavi z.s.p.o. obecné pro-
sp&nd spole¢nost Uhlava, kterd se zabyvd osvétou v pro-
blematice ptimého prodeje ze dvora. Zkusenosti Uhlavy
o.p.s. prispély k lepsimu marketingu a propagaci vyrobki
zejména u malych producentil potravin, které zastupova-
ly pfedevsim rodinné podniky a farmy. Se vSemi partne-
ry zacal Gzce spolupracovat (zejména v medidlni oblasti)
i Plzensky kraj, coz nesporné pfispélo k dobrému ,ratingu®
soutéze v regionu. Aktivné se do organizace soutéze zapojil
i dal$i ¢len Mistni akéni skupiny PoSumavi z.s.p.o., kterym
je Sttedni $kola zemédélska a potravindiska Klatovy. V jejim
aredlu se uskute¢nilo zaseddni hodnotitelské komise a pii-
jem soutézicich potravin. Presto, ze se celd akce konala
o prazdnindch, tak pedagogicky sbor i Zdci svymi zkusenost-
mi a znalostmi velmi pfispéli k hladkému prabéhu hodno-
ceni vyrobki. Jednotlivé vyrobky byly komisi servirovany
nejen podle metodiky dané ministerstvem zemédélstvi, ale
i ndlezité vkusné upraveny a se Sarmem profesiondlnich ¢is-
niki. Zéci $koly se aktivné zacéastnili i nékterych ochutnd-
vek pofddanych v rdmci soutéze. Zcela ojedinélou prezen-
taci $koly umoznila jiz zminovand ochutndvka regiondlnich
potravin v Sendtu. Organizdtofi konference, sendtni vybor

pro vzdéldvani, védu, kulturu, lidskd prdva a petice, svéfili
zabezpedeni pohosténi ucastnikdt mezindrodni konference
pravé Stiedni Skole zemédélské a potravinarské Klatovy. Ta
se svého tkolu zhostila na vybornou, coz vysoce hodnotili
vsichni pfitomni (vzhledem k zaméfeni konference — pte-
dev$im pedagogové). Odménou zdkam i jejich doprovodu
byla prohlidka Valdstejnského paldce v Praze, kde se konfe-

rence odehravala.

Prvni roénik soutéze Regiondlni potravina 2010 v Plzeri-
ském kraji ukdzal, Ze spole¢nym usilim podnikateld, nevldd-
nich profesnich organizaci, $kol a samosprdv na venkové je
mozno dosahovat velmi zajimavych aktivit a pozitivnich
vysledka.

Ing. Ivo Saek, CSc., MAS PoSumavi z.s.p.o. Klatovy

Kolektiv studentit SSZP Klatovy v Sendtu s pani sendtorkou
JUD:. Rippelovou, feditelem KSI Ing. Honzikem, feditelem $koly
Ing. Smolikem, jeho zdstupkyni Ing. Netikovou a autorem ¢ldnku

BRNENSKA RUZE 2010

V poradi jiz 15., tentokrdt navic jubilejni rocnik prestizni floristické soutéze kvétindri a floristii z celé Ceské republiky i ze
zahranii ,, Brnénskd riize®, se uskutecnil 12.—14. 11. 2010 v Konventu Nemocnice Milosrdnych bratii v Brné. Organizdtory
byly opétovné tradicni spoluporadatelé S OS zahradnickd a SOU Rajhrad, brnénské firmy Slavek Rabusic, aranZovdni kvétin,
Vonekl s.r.o. a Svaz kvétindri a floristii Ceské republiky za medidlni podpory casopisu Floristika.

vV

Odbornd porota pfipravila pro soutézici trojice ukoly
nesouci se ve svatebnim duchu. Prvnim byla svatebni kyti-
ce s moznostmi tvircd uréit si, zda vytvori anglickou kapku
tj. anglickou previslou kytici nebo svatebni kytici previslou
¢i tzv. vodopdd, piipadné kaskddu. Druhy tkol patfil kytici
pro maminku ve formé vézané kytice a tfeti ptizdobé¢ vlast
nevésty, a to jakoukoliv technikou a s libovolnymi dopli-
ky. Mimoto porota vyty¢ila podminku, Ze prdce musi byt
vytvéfeny pro jednu svatbu a z tohoto diivodu musi tvo-
fit jednolity harmonicky celek. Soutézilo se opét ve dvou
kategoriich — juniorské a seniorské. Mezi juniory se pred-
stavili studenti nasich i zahrani¢nich zahradnickych $kol.

PODOHOSPODARSKA SKOLA

Své umén{ tu méfili napt. nasi floristé ze SOS zahradnické
a SOU Rajhrad, VOS, SOS a SOU Bzenec, Stiedni odbor-
né skoly vinaiské Valtice. Slovenskou republiku reprezento-
vala Strednd odbornd $kola zahradnicka Piestany, Zdruzend
strednd Skola zdhradnicka Malinovo, Rakousko Garten-
bauschule Langenlois a Belgii Zentrum fiir Aus-und Wei-
terbildung des Mittelstandes V. a G. Eupen. Jejich vycet
doplnili mladi absolventi z praxe firem Kvétiny, Rudolf
Hrbek, Rosice a Kvétiny Lucida Zubfi. Seniorskd katego-
rie méla ve vyctu Gcastnika zdstupce s del$i praxi, vesmés
absolventy ¢eskych zahradnickych skol. Vsichni soutézici se
zhostili zadanych tkola odpovédnym zpasobem. Aranzmd
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vytvofend jak studenty tak i profesiondlnimi vazaci udivo-
vala originalitou a pfedstavovala nev$edni krdsu plné navo-
zujici atmosféru svatebniho obfadu.

Diky spolutidasti Svazu kvétinait a floristt CR mohla poro-
ta poprvé v této soutézi vyuzit mezindrodni bodovaci systém
FLORINT, pfi némz hodnotitelé posuzuji na pracich étyfi
zékladni kategorie — ndpad, barevnost, kompozici a techniku,
které se specifikuji na techniku pro Zivé rostliny a na techni-
ku pro rostliny susené a umélé. Uvedeny zptsob hodnoceni
se setkal s velmi kladnym ohlasem, nebot pfinesl moznosti
pesnéji ocenit charakteristiku jednotlivych vytvort.

Mezi juniory se stal presvédc¢ivym vitézem Jozef Zelis-
ka — SOS zihradnicka Piestany (ziskal 264,4 boda z 300
moznych). Na druhém misté se umistila Petra Kuliskova
SOS zahradnicki a SOU Rajhrad, tfeti Kldra Zileska Kvé-
tiny Rudolf Hrbek Rosice. Jednotlivd soutézni témata pak
ptinesla tyto vysledky. Opét vynikl Jozef Zeliska. V tkolu
svatebni kytice ziskal bezkonkuren¢né prvni misto. Druhy
skonéil Lukds Valenta z téze piestanské skoly, tieti byla Petra
Kuliskova. Ukol ¢&. 2 Kytice pro maminku pfinesl 1. misto
Klafe Zaleské, druhd byla Franziska Haselwimmer z Rakous-
ka, tfeti misto pak patfilo Jozefu Zeliskovi. Pti tietim soutéz-
nim tkolu Pfizdoba vlast nevésty opét vynikl Jozef Zeliska
aobsadil prvni misto, druhd byla Petra Koliskové z Rajhradu,

tieti Petra Kuli$kova ze stejné skoly. V kategorii seniori se
stala celkovym vitézem Viola Zeithamlov4, Obchod kvitim
Bezno. Jako druhd se umistila Marie Mikanovd z Mendlo-
vy university Brno, tieti patfilo Janu Miltovi, Kvétiny Milt
Plzeni. Jednotlivé kategorie pfinesly tyto vysledky. Ukol
¢. 1 Svatebni kytice, misto prvni Viola Zeithamlovd, dru-
hia Marie Mikanovd, tfeti Renata Vlachova, zahradnictvi
u Kopfivit Sebov. Druhy tikol Kytice pro maminku vyhrd-
la Monika Eiblov4, Kvétiny Rudolf Hrbek Rosice. Druhé
misto obsadila Marie Mikanova a tieti Jan Milt. Ten pak
zvitézil ve tfetim soutéznim dkolu Ptizdoba vlasi nevésta.
Druhé misto v této kategorii patfilo Viole Zeithamlové
a tfeti Lukdsi Koufilovi, firma Dopitaflor Brno.

Opétovné ani letos nepatfila Brnénskd rize toliko soutéz-
nimu kldn{. Samoziejmosti bylo navazovdni a prohlubovani
vzdjemnych kontraktd, zejména pak mezi $kolami, vyme-
na zkusenosti a seznamovani se s novymi trendy v oboru.
I kdyz Brnénskd rize byla prvni den nevefejnd a patfila pou-
ze soutézicim, mohla $irokd vefejnost obdivovat um tcast-
nikd na vystavé konané v nésledujicich dnech. S potéSenim
bylo mozno konstatovat, ze se setkala s velkym ohlasem. Za
zminku také stoji, Ze veskery vytézek ze vstupného vénovali
potadatelé na konto Détské vesnicky SOS Brno-Medlanky.

Ing. Jifi Ptacek, Brno

MLADI VETERINARI UZ PO CTVRTE MERILI SiLY

O ,,Cenu dstiedniho feditele Stdtni veterindrni spravy CR* se utkali Zdci Sesti stiednich odbornych skol s veterindrnim zamére-
nim z Ceské republiky a ze Slovenska v soutézi ve veterindrnich znalostech a dovednostech.

Akce pod zdstitou Gstfedniho feditele Stdtni veterindr-
n{ sprivy CR se uskute¢nila ve dnech 22.-24. 11. 2010
v aredlu Skolictho stiediska Stitniho veterindrniho tstavu
Praha v Praze-Lysolajich. Soutéz se stala vysledkem celo-
ro¢ni piipravy na platformé SVS, stiednich odbornych
veterindrnich $kol v Ceskych Budgjovicich, Hradci Kralové
a Kroméfizi, Ustavu pro stdtni kontrolu veterindrnich
biopreparatt a lé¢iv a SVU Praha s cilem zlepsit soudr-
nost téchto souddsti veterindrniho stavu a ddt vzdjemné

Kapitdni druzstev losuji pofadi pfed prvni soutézi
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komunikaci redlny zdklad. Jiz potieti byly pfizvany stiedni
odborné veterindrni $koly z Nitry a Kosic, ,novickem® byla
naopak Vyssi odbornd skola ekonomickd a zdravotnickd
a Stiedni skola Boskovice. Tymy jednotlivych $kol byly
Ctyfclenné s pedagogickym doprovodem.

Opét se soutézilo ve ¢tyfech disciplindch. Uvodni disci-
plinou bylo pfedstaveni mésta a skoly s vyuzitim audiovi-
zudlnich prostiedkd s ¢eskym (slovenskym) a anglickym
komentdfem. Tady se hodnotila ndpaditost zpracovdni
tématu, informac¢ni drovernl prezentace, projev a jazykovd
troven. Dal$i v poradi, : '
soutéz v odbornych
dovednostech se uskuteé-
nila v laboratofich mikro-
skopie a odbéru vzork.
Soutézici fesili praktické
tkoly — stanoveni kyse-
losti v potravindch, bak-
kultivace,

teriologicka
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preparace vzorku tkdné a vytvofeni zidanky pro dalsi vyset-
feni, uréeni patoanatomickych zmén a onemocnéni pod-
le fotografie. Tieti soutézni disciplinou byl pisemny test
znalosti, ktery obsahoval 30 otdzek prevdiné z veterindrni
problematiky. Zdvérem se soutézilo v prezentaci ro¢niko-
vé préce, at uz kolektivni, ¢i individudlni, hodnocena byla
odbornd strinka tématu a Ustni projev soutézicich.

Soutéz v odbornych dovednostech se uskute¢nila
v laboratofich, kde Zdci fe$f praktické tkoly

Vysledky jednotlivych disciplin posuzovala hodnoti-
telskd komise slozend ze zéstupca USKVBL v Brné, SVS
CR, SVU Praha, Spole¢nosti veterindrnich technika CR
a Méstské veterindrni sprévy v Praze. Poprvé byl jmeno-
vén také zdstupce ze Slovenska ze Stitneho veterindrneho
a potravinoveho tstavu Bratislava.

Pedagogové a organizdtofi soutéze spole¢né

s feditelem ZOO Mgr. Bobkem

|

Ustfedni feditel SVS CR doc. MVDr. Malena, Ph.D.
a feditel persondlniho odboru Ing. Peleska pteddvaji
ceny individudlnim vitézam

Soudisti tfidenniho soutézniho klani byl i doprovodny
program. Zacal prohlidkou laboratoti SVU Praha, pfi kte-
ré meli zici moznost vidét jejich technologickou troven
a diskutovat s tamnimi odborniky pfimo ,za provozu®.
Prvni vecer byl zavr$en projekei filmu v multiplexu IMAX.
Zavér neformdlniho programu se uskute¢nil v aredlu ZOO
Praha. Po prohlidce s odbornym vykladem se sesli Gcastnici
na spole¢né pracovni vecefi, které se ziicastnil i novy feditel
pan Mgr. Miroslav Bobek a soutézici Zdci méli opét pri-
lezitost si pfi tomto posezeni podiskutovat, a to tentokrdt
osobné s panem feditelem.

Po stanoveni kone¢ného poradi (Kosice, Hradec Kralové,
Krométiz, Ceské Budéjovice, Boskovice, Nitra) predal ceny
aupominkové predméty tstfedni feditel doc. MVDr. Milan
Malena, Ph.D. a podékoval vsem organizdtorim, poroté
a ucastnikim. Letos byli poprvé vyhldSeni také tii nejlepsi
jednotlivci, keeff obdrzeli diplom ,Zvld$tni cena hodnoti-
telské komise za pozoruhodny profesiondlni vykon®.

Zavérem ustiedni feditel vyjddfil radost nad zdarem akce
a oteviel moznost uspordddni dalsiho ro¢niku v roce 2011.

LT
.,.llM‘-:

Tym Skoliciho stfediska, ktery se staral o zdzemf{ a pohodu
soutézicich; zleva: pani Bobkovd, pani Klatovskd, pani
Hankovd, pani Krajéovd, pan{ Ing. Drochytkov4, CSc.

Spole¢na fotografie zéki s pedagogickym doprovodem

a s organizdtory soutéze v aredlu Skoliciho stfediska
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KOPIDLENSKY KVITEK 2010

Letosni podzim se jiz po 17. v aredlu Stiedni zahradnické Skoly v Kopidiné konala prezentacni akce Kopidlensky kvitek spojend se
souteZi studentii a Zdki ze zahradnickych a botanickych znalosti. 1éma letosniho rocniku — Viznamné osobnosti zahradnického
svéta — pripomnélo Siroké verejnosti ditlezité mezniky v historii zahradnictvi v Cechdch a na Moraveé.

Soutéze Kopidlensky kvitek se zacastnilo 24 studenti ze
7 zahradnickych $kol. Vedle tradi¢nich disciplin (roubovié-
ni a pozndvani rostlin) se aranzovala vdzand kytice — dary
podzimu. Druhy aranzérsky ukol — prekvapeni — je pro
zéky asi nejndro¢néjsi, museji v ném uplatnit svoji pred-
stavivost, fantazii a kreativitu. Také letos vykony soutézi-
cich hodnotila odbornd porota slozend z profesiondlnich
floristd a odbornika zahradnickych firem. Kazdoro¢né se
k ndm rddi vraceji, coz svéd¢i o oblibenosti této zahradnic-
ké soutéze mezi odbornou vefejnosti. Soutéz Kopidlensky
kvitek byla zatazena do celostitn{ piehlidky Ceské rucicky,
jejimz cilem je zvySovat prestiz u¢ebnich obort a ucnov-
ského gkolstvi.

Prehlidku Ceské rucitky organizuje Jihomoravsky kraj
spolu s Ministerstvem $kolstvi, mlddeze a télovycho-
vy, Ministerstvem zemédélstvi, Ministerstvem pramyslu
a obchodu, Svazem ¢eskych a moravskych vyrobnich druzs-
tev, Hospodafskou komorou CR a Agenturou pro podporu
podnikéni a investic CzechInvest. Hlavnim cilem akce je
podpora rozvoje femesel a posileni postaveni a vyznamu
uc¢iovského skolstvi v Ceské republice. Proto i letosni vitéz
soutéze Kopidlensky kvitek, kterym se stal Tomds Svoboda
ze SOS zahradnické a SOU Rajhrad, pfevezme v ¢ervnu
2011 zlatou plaketu Ceské rucicky 2011.

A jak dopadla nase skola? V celkovém potadi jednotlivet
obsadila velmi p&kné tieti misto studentka Vendula Sormo-
vé a druzstvo ve slozeni Petra HrtSovd, Andrea Paula
a Vendula Sormovi obsadilo druhé misto.

Nase skola se kazdoro¢né se stard i o novy ,zahradnic-
ky dorost®, jemuz jsou urceny soutéze Kopidlensky kvite-
¢ek a Kopidlenské poupé. Letos se jich zacastnilo celkem
67 zaka z 18 zdkladnich a specidlnich $kol. V ndro¢né kon-
kurenci uspély tentokrét $koly ZS a MS V. Vatika z Bezna
a Z8S 2 Nového Bydzova. Zici si odnesli nejen pékné z4zit-
ky, ale také zajimavé ceny a upominky na nasi $kolu.

Sobotni prodejni a vystavni ¢dst Kopidlenského kvitku
je jiz tradi¢né zdrukou dobré podivané. Vidyt do tohoto
malého méstecka opét zavitalo téméf 7 000 ndvstévniki,
aby zde pfijemné strdvili jeden den fjnového vikendu. A co
zde bylo k vidéni? Kvétinové expozice na zdmku pfipomné-
ly kofeny zahradnictvi, historii oboru, vyznamné osobnosti
a dotkly se i soucasnosti. Béhem doprovodného programu
ve sportovni hale predvedly studentky zahradnické skoly
své uméni formou kytic a kvétinovych doplika ke spole-
¢enskym a svatebnim Satim. Cely program pak doplnily
svymi kreacemi Sikovné kopidlenské mazoretky. Obdivova-
telé aranzovdni a floristiky si mohli odnést néktery z kras-
nych aranzérskych vyrobka zdka skoly, vydrazit kytici nebo
si nechat ozdobit néco pro radost. Skola se také prezentova-
la vyrobky a vypéstky svych zdku, keeré bylo mozné v aredlu
zakoupit. Kazdy si tu jisté nasel néco pro své potéseni. At
darek ze Siroké nabidky zahradnickych vyrobkt a femesel,
néco dobrého k snédku nebo jen pocit pfijemné straveného
dne, k ¢emuz jisté pfispélo i krdsné slunecné pocasi. Kéz je
17. ro¢nik opét dobrym pfislibem pro ro¢niky pristi.

Ludmila Sulcova, SZaS Kopidlno

SOUTEZ O BRAMBOROVY KVET VYSOCINY 2010

Dne 14. tijna 2010 v Havlickové Brodé, na odlouceném pracovisti Ceské zemédélské akademie v Humpolci, stiedni skole, se
uskutecnil devity rocnik soutéze O bramborovy kvét Vysociny 2010. Tato souté byla jiz tradiéni soucdsti 20. brambordiskyjch

dnii konanyjch v Havlickové Brodé.

SoutéZe se zadastnily dvojice studentd ze 7 zemédél-
skych $kol. A to ze Stfedni Skoly zdravotnické a zemeédél-
sko-ekonomické z Vyskova, Ceské zemédélské akademie
v Humpolci, stfedni skoly, VOS a SZeS z Benesova, SOS
z Podébrad, VOS a SOS z Bieznice, SZeS z Brandysa nad
Labem a VOS a SS veterinarni, zemédélské a zdravotnic-
ké z Ttebice. Studenti a jejich pedagogicky doprovod si jiz
tradi¢né dopoledne prohlédli odborné pracovisté Vyzkum-
ného dstavu brambordiského. Zde je privital feditel tstavu
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Ing. Jaromir Cepl, CSc. a Ing. Krpalkové, vedouci praco-
visté. Sezndmili se se zptsoby testovani bramborové sadby
pro mnozitelské plochy a vidéli, jakym zpisobem se tyto
zkousky provddi. Odpoledne studenti po kritkém, slav-
nostnim zahdjeni — opét s feditelem Vyzkumného tstavu
bramborafského — zacali soutézit.

Jako prvni je ¢ekal jiz tradi¢ni test odbornych teoretickych
védomosti, slozeny z 60 otdzek, tykajici se péstovini, bio-
logie, mechanizace, ochrany rostlin a historie brambor. Po
splnéni této teoretické Cisti soutéze, piesli studenti na ¢dst
praktickou. Na péti pracovistich plnili tkoly, které se tykaly:
— zjistovani znalosti z mechaniza¢nich prostfedkil pouziva-
nych pfi péstovani brambor podle promitnutych obrdz-
ka na dataprojektoru

— vyroby co nejchutnéjsiho brambordku

— uréovani varnych typ brambor

— zjisténi Skrobnatosti u vzorku brambor

— poznévacky strojnich souédsti, chorob, plevelt, hnojiv
a ostatnich pomiicek

— zhotoveni co nejdelsi bramborové slupky

V dob¢ soutéze studentt si pedagogicky doprovod pro-
hlédl provoz bioplynové stanice spolecnosti Solmilk Oles-
nd, kde jej proved! feditel spole¢nosti Ing. Roman Kreutz.

Nisledujici den se vSichni soutéZici s pedagogy zdcastnili
semindfe o péstovani brambor, ktery se konal v rdmci 20.
bramboriiskych dnt v Havlitkové Brodé. Uvodem pro-
béhlo vyhodnoceni, vyhldseni vysledka soutéze a preddni
odmeén a véenych cen soutézicim z rukou ndméstka minis-
tra zemédélstvi CR Ing. S. Kozdka, predsedy UBS CR Ing.
M. Chlana, feditele VUB Ing. J. Cepla a hejtmana kraje
Vyso¢ina MUDr. J. Béhounka.

Na prvnim misté se umistil Michal Skalicky z Benesova,
na druhém misté Simon Marék z Vyskova a na tfetim misté
Martin Stibtirek opét z Benesova.

Ing. Karel Krajicek
CZA Humpolec

POTRAVINAMI

Na tuzemském trbu vznikd novd sit farmdrskych prodejen Ces/ej grunt, které zdkaznikim nabidnou produkty farmdri

a regiondlnich vyrobci potravin.

Prvni obchod Cesky grunt funguje od Eervence lofiské-
ho na prazskych Vinohradech, v pfedvino¢nim case byl
otevien v Pisku a brzy maji pfibyt dal$i prodejny, napt.
v Hradci Kralové. Vlastnici Ceského gruntu chtéji béhem
tif az péti let oteviit minimdlné¢ jednu prodejnu lokdlnich
potravin v kazdém kraji, kam by farmari svazeli své vyrob-
ky. Zbozi nabizené jednotlivymi prodejnami by se mélo od
sebe lisit. K mdni v nich maji byt az na necetné vyjimky
a Prahu (kde to neni kviili absenci mistnich zemédélcti dost
dobfe mozné) produkty vyrobci z daného regionu.

Cesi si farmdtské produkty v posledni dobé oblibili. Pou-
licni farmdiskd trziste se letos stala hitem nejprve v Praze,
kde jejich pocet rychle roste, a postupné zacinaji fungovat
i v dalsich méstech. Nabidka potravin od sedldka ¢i regio-
nalnich vyrobci je pfitom v prodejndch obchodnich fetézet

zatim velmi omezend. Klicové pro tspéch nového konceptu
bude to, zda se prodejndm podaii ziskat duvéru zdkaznika
v Cerstvost a kvalitu nabizenych potravin, coz je pravé feno-
mén farmdiskych trhii. V opa¢ném ptipadé hrozi, ze zdkaz-
nici pojmou novy koncept jen jako dalsi z mnoha prodejen
a budou farmdtské obchody srovndvat, a to i z pohledu cen,
s ostatnimi obchodnimi fetézci. Velmi duleZitd bude nejen
kvalita zboZi, vybér, Cerstvost a ceny, ale také komunikace
vci nakupujicim. Ta bude hodné zdviset na tom, jaké image
si novy fetézec dokdze vybudovat. Napfiklad, jak davéry-
hodné ukédze svou pfimou vazbu na farmdiské dodavatele
a regiondlni pavod. Prodejny nabizeji mlééné vyrobky,
maso a uzeniny, pecivo, sezénni ovoce a zeleninu, vino
a palenky nebo mosty. Prodejci si zaklddaji na kvalité, cer-
stvosti, ¢eském piivodu a osobnim pfistupu k zdkaznikam.
Velkou inspiraci pro né byly prvorepublikové kolonidly.
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POTRAVINY VE VEDE A VYZKUMU

Cesi vynalezli proteinové nudle, které mohou
pomoci ke zdravé vyzivé

Odbornici z Vyzkumného tstavu potravindfského pfisli
s objevem tzv. proteinovych nudli na bdzi bilkovin, které
mohou vyznamné pfispét k raciondlni vyzive. Vynalezli zpa-
sob zpracovanivaje¢nych bilka do formy, kterd snadno nahra-
di jedno z hlavnich jidel dne. Kromé chuti nabizi i nizko-
kalorickou hodnotu a je zdrojem zivocisnych bilkovin.
Predpoklddd se, ze tyto nudle na bdzi proteinii se na cesky
trth dostanou zaddtkem tohoto roku. Novy druh potraviny
plné nahradi klasické téstovinové vyrobky, ale energetickou
hodnotu md 2,5krdt niz$i, nez u béinych téstovin. Proto
jsou idedlni pfi redukénich dietdch, bezpeéné pro diabeti-
ky i osoby trpici vysokym cholesterolem. Neobsahuji lepek
a jsou tedy vhodné i pro bezlepkovou dietu. Jejich zdkladem
je vaje¢ny bilek obohaceny o vlakninu, jsou bez nezddoucich
cukrt, tukd, konzervacnich ldtek a velkého mnozstvi soli.

Zdroj VUP Praha, v.v.i.

Zvysovani kvality a bezpe¢nosti vajec pomoci genetiky

Spotfebitelskd vejce jsou povazovdna za zdroj vyziv-
nych ldtek, a proto je vyzivifi dobfe ptijimaji. Spatnd
kvalita vaje¢né skofdpky vsak vede ke zvy$enému vyskytu
poskozenych (nakfdplych) vajec. Pravdépodobnost, ze se
u nakfdplych vajec vyskytne salmonela, je 3—93krdt vyssi
nez u neporusenych vajec. Z hlediska vjemu spotiebiteli
je rovnéz dulezity vzhled skofdpky. Pro chovatele nosnic
je kvalita vajec jednim z hlavnich hledisek. Jestlize jsou
vejce kvalitni, chovy nosnic maji delsi zivotni cyklus. Pti
nekvalitnich vejcich se zna¢né zvysuje odpad a délka Zivota
nosnic se zkracuje. V rdmci vyzkumného projektu SABRE
(6. rimcovy program V&V v EU), zaméfeného na $lech-
téni hospoddiskych zvifat, byla identifikovdna fada trans-
portnich molekul odpovédnych za sekreci bilkovin a mine-
ralnich latek potiebnych pro tvorbu skotfdpky a byl vytvo-
fen novy ndstroj na lep$i vybér slepic pro chovy, ve kterych
budou nosnice snaset kvalitnéjsi a zdravejsi vejce.

Vyzkum skute¢ného genetického piivodu brambor

Vyzkumnici americké vyzkumné organizace ARS udini-
li zajimavd zjisténi o genetickém a geografickém ptvodu
typt druhu brambor Selanum tuberosum. Diky botanikovi
americké vyzkumné organizace ARS (Agricultural research
Service) Davidu Spoonerovi a jeho spolupracovnikiim
nyni znaji $lechtitelé brambor ve svété skutecnost: nékteré
ze zdrodeénych plazem, které pouzivaji k vyvijeni novych
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kultivarti, nepochdzeji z mist, o kterych si mysleli, Ze je mis-
tem jejich pivodu. Zdrodeénd plazma brambor s ndzvem
»Neo-Tuberosum®“ md ptvod, ktery miize byt vystopovin
v jizni niziné Chile, nikoli v Andéch, jak se pfedtim myslelo.

Pavodni brambory rostou ve dvou oblastech: niZina
Chile a hory Andy, od zdpadni Venezuely jizné po severni
Argentinu. Tyto skupiny kultivart brambor druhu Solz-
num tuberosum se lisi hlavné adaptaci na délku dne, coz
je pocet hodin denniho svétla potfebny k tomu, pro to,
aby brambory zacaly vytvdtet hlizy (,tuberizovaly®). And-
ské brambory S. rmberosum skupiny Andigenum Group
jsou adaptovdna na podminky krdtkého dne, které existu-
ji v andskych hordch. Na druhé strané chilské brambory
S. tuberosum skupiny Chilotanum Group prospivaji
v podminkdch dlouhého dne ddle na jih, coz je ¢ini pre-
adaptovdny na rast v dalSich prostiedich s podminkami
dlouhého dne jako Evropa a Severni Amerika. Andské
brambory obsahuji mnoho zddoucich charakeeristik, jako
napfiklad resistenci vici virim X a Y, dfivéjsi tuberizaci
a vys$si vynosy. V Sedesdtych letech usiloval anglicky $lechti-
tel brambor Norman Simmonds o ziskdni andskych bram-
bor a jejich adaptaci pro vyuziti v oblastech s dlouhym
dnem. Tato novd zdrode¢nd plazma brambor byla nazvdna
»Neo-Tuberosum® a je $iroce vyuzivdna slechtiteli brambor
ve svété k vyvijeni novych odrid brambor.

Spooner a jeho kolegové se ptivodné snazili zméfit, kolik
genetického zdkladu modernich odriid brambor a $lechti-
telskych linif se rozsifilo pokud jde o andské a chilské mist-
ni odrady. Tento tym pouzil mikrosatelitni genetické mar-
kery — néstroje pouzivané taxonomy pro rozliSovani blizce
ptibuznych druhti — genotypu 193 odrid brambor a $lech-
titelskych linif a rozliSovdni andskych odrad od chilskych.
Toto usili odhalilo, Ze vSech sest , istych“ klont ,,Neo-Tube-
rosum® puavodnich populaci vytvofenych Simmondsem
a33 odrud nebo $lechtitelskych linii s pavodem Andigenum
obsahuji markery plastidové DNA typické pro zérode¢nou
plazmu Chilotanum. Tato zjisténi znamenaji, ze zdrode¢nd
plazma Neo-Tuberosum neni striktné produktem kfizeni
mezi andskymi bramborami. Védci, ktefi studuji evoluéni
historii organismi, budou potfebovat znovu zvézit evoluci
Slechténych brambor. Tento objev ukazuje na vétsi fadu otd-
zek, které mohou zménit znalosti identifikace a klasifikace
brambor. Vyzkumnici si mysli, Ze $lechtitelé nyni mohou
na zdkladé novych zjisténi piezkoumat hodnotu materidlu
z andskych brambor a doufaji, Ze je budou vyuzivat k vyvi-
jeni novych odrad s charakteristikami, které si farmadfi
a spotfebitelé preji.
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Fazole jako prostiedek k feseni deficience zeleza
v lidské vyzivé?

Ameri¢ti védei provedli vyzkum, ktery muaze pomoci
Slechtitelim rostlin vyvinout nové a zlepsené fazole, které
by byly lepsim zdrojem Zeleza a pomohly by odstranovat
jeho nedostatek ve svété. Jejich vyzkum by ptinesl vyhody
vice nez 2 miliarddm lidi v celém svété, keefi maji nedo-
statek zeleza (je ve skute¢nosti nedostatkem mikrozivin ve
svété Cislo jedna).

Neékteré z téchto vyzkumi jsou projektovdny tak, aby
urcily, jak zvysit biologickou dostupnost Zeleza ve fazolich,
tj. mnozstvi Zeleza, které mohou nase organismy z fazoli
absorbovat a vyuzit. To by mohlo byt provedeno mnoha
zpuisoby — viechny vyuzitim Slecheéni rostlin: 1. zvySeni
obsahu Zeleza v téchto luskovindch, 2. zvyseni Glinkd urdi-
tych ptirodnich ltek, které zvysuji biologickou dostupnost

zeleza, 3. snizeni G¢inkd pfirodnich ldtek, které ¢ini Zelezo
méné absorbovatelnym.

Aby vyzkumnici objevili vice o dostupnosti zeleza ve
fazolich — nebo v jinych potravindch a potravnich slozkich
— vyvinuli v r. 1998 laboratorni test, ktery vyuzivd lid-
ské intestindlni bunky Caco-2. Z testu ziskaji indikaci
toho, jak by nds$ trévici systém nalozil s fazolovymi boby
a zivinami z nich. Doplnujici testy s laboratornimi zvifaty
jsou vyznamnym pomocnym krokem mezi testy Caco-2
a ndkladnymi studiemi s lidskymi dobrovolniky. Testy
s kufaty potvrdily, ze Zelezo v ¢ervenych fazolich bylo méné
biologicky dostupné pro zvifata nez Zzelezo v bilych fazo-
lich. Tento vyzkum zduraziuje, ze zjisténi z test Caco-2
a zkousek zalozenych na drubezi by mohla napomoci zvra-
tit nedostatek zeleza v celém svété.

Zdroj Agronavigator

MEZINARODNI VYSTAVY A VELETRHY V ROCE 2011

Termin Stat Mésto Nazev vystavy/veletrhu Nomeklatura

21.1.-30. 1. Némecko Berlin GRUNE WOCHE + IGW zemédélstvi, potravindfstvi, zahradnictvi
22.1.-26. 1. Icdlie Rimini SIGEP zmrzlina, pekafské vyrobky, cukrovinky
30.1.-2. 2. Némecko Kolin n. Rynem | ISM veletrh cukrovinek

10.2.-13. 2. Polsko Poznan FARMA chov skotu, zahradnictvi, rozvoj venkova
16.2.-19. 2. Némecko Norimberk BIOFACH bioprodukty

20.2.-24. 2. Francie Pariz SIMA zemédélskd a lesnicka technika, chov
11.3.-13. 3. Rakousko Salcburk VIN AUSTRIA vina a lihoviny

30. 3.-2. 4. Slovensko Nitra AGROSALON zemé&délskd technika

12.5.-18. 5. Némecko Diisseldorf INTERPACK obalovd technika a obaly

18.5.-19. 5. Anglie Warwickshire GRASSLAND and MUCK zemé&délskd technika

7.6-12.6. Bélorusko Minsk BELAGRO zemédélskd mechanizace, chov skotu
19. 6.-23. 6. Francie Bordeaux VINEXPO vina, lihoviny

23.6.-26. 6. Skotsko Edinburgh ROYAL HIGHLAND SHOW | zemédélstvi

18.8.-21.8. Slovensko Nitra AGROKOMPLEX zemédélstvi, potravindfsevi

7.9.-11.9. Rakousko Ried EURO SAAT zemédélstvi, osiva, krmiva

8.9.-10. 9. Némecko Kolin n. Rynem | COFFEENA veletrh kdvy

12.9.-15.9. Polsko Poznan POLAGRA-FOOD potraviny a catering

12.9.-15.9. Polsko Poznan PAKFOOD obalov technika v potrav. primyslu
13.9.-16.9. Francie Rennes S.PA.C.E. zemé&délstvi

8.10.-12.10. [ Némecko Kolin n. Rynem | ANUGA potraviny

5.10.-7. 10. Francie Clermont Fer SOMMET de L’ELEVAGE masny skot

11.10.-13. 10. | Némecko Hannover BIOTECHNICA biotechnologie

13.10.-23. 10. | Francie St. Gallen OLMA zemédélstvi a vyziva
29.11.-1.12. Francie Montpellier SITEVI vinafstvi, sadafstvi

CK AGRO TOUR Praha, s.r.o. k vy$e uvedenym (i jinym) vystavdm a veletrham pfipravi sluzby v zahranici, v¢. odbor-
nych exkurzi, zaji$téni ubytovani, dopravy v souladu s Vasimi pozadavky.
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SPOTREBA CHLEBA DLOUHODOBE KLESA

Chléb..., prolind se celou lidskou historii. To, zda ho byl nedostatek, nebo viplné chybél, rozhodovalo casto o preziti celych ndrodi.

Oby¢ejny chléb. Zdroven ale prastard, nepostradatelng,
legendami opredend potravina, vyskytujici se v nejstarsich
pisemnostech z dsvitu déjin, v pohddkach i lidovych pis-
nic¢kdch. Chléb je asi také nejstar$i potravinou, kterou ¢lo-
vek vyrdbi zpracovdnim surovin, pokud nepocitime piimé
peceni masa.

Spotieba chleba nejen v Ceské republice, ale i v okolnich
stdtech stfedni Evropy, dlouhodobé klesd. Divodem toho
odklonu zédkaznika je nejen zdrazeni mouky a ndsledny rast
cen pekafskych vyrobkd, ale i zmény jidelnicku v posled-
nich letech (zejména u snidani a presniddvek). V casech
po skonceni druhé svétové vilky snédl pramérny Cech
vice nez 80 kg chleba ro¢né, v r. 2008 to ale bylo jiz pouze
44 kg. Pokles spotieby chleba jesté zrychlila ekonomickd
krize. K dispozici jsou prozatim findlni ¢isla o spotiebé
chleba v r. 2008; vyrazné snizeni spotfeb chlebovych vyrob-
ki Ize ale vy¢ist z loniskych tdajii o vysi produkce tuzem-
skych pekdren. Zatimco v r. 2008 dosihla vyroba ceskych
pekdren vyse 341 000 tun, loni klesla o vice nez desetinu
na 306 000 tun. Predstavitelé Podnikatelského svazu pekait

b
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MEZINARODNI ROK
LEsil - 201

Cilem akef uskute¢nénych pod hlavi¢kou tohoto roku je
pfipomenout vefejnosti vyznam lest a lesniho hospoddfstvi
pro spole¢nost. Ustfednim mottem roku je ,,Lesy pro lidi*.
K vefejnosti se postupné dostanou informace vysvétlujici
vliv lesti na stav klimatu, vliv lestt na kvalitu vody a ovzdu-
$f, vyznam dfeva jako obnovitelné suroviny a dal$i témata.
Mezindrodni rok lesi 2011 je lesniky chdpdn jako Sance
poukdzat na vyznam lesnictvi a lesntho hospoddistvi v celé
jeho sifi. Cilem a smyslem véech akei je pfiblizeni funkei
lesa vefejnosti, a to jak produkénich tak také mimopro-
dukénich. Vefejnost se sezndmi se zdkladnim tkolem les-
nictvi — zachovdnim lest pro pfisti generace. Hospodarent,
ochrana lesa, vyuziti dfeva jako obnovitelné suroviny, gene-
ra¢ni presah a dal$i témata zazni na vystavich, semindrich,
predndskich a osvétovych akeich.

Mezindrodni rok lestt 2011 je idedlni piilezitosti pro zdky
stfednich $kol vSech obortl k ndv$tévé lesa v doprovodu
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a cukrdit to vysvétluji tim, Ze spotiebitelé zacali vyrazné
Setfit na potravinich, pfestalo se tolik vyhazovat a kupuji
se men$i baleni.

Ve stinu pozornosti zistdvd vsak skryt dal$i vyznamny
faktor: Historie chleba zacind jiz pted vice nez jedendcti
tisici lety v obdobi pravékého neolitu — tedy mladsi doby
kamenné (kvdskovy chléb se pak pece jiz asi 5000 let).
V soucasnosti dochdzi v honbé za zdkaznikem — zejména
obf{mi nadndrodnimi firmami — ke zleviiovdni vyroby chle-
ba, coz m4 za ndsledek i zhorSovéni jeho kvality. Dochdzi
k ruseni a omezovidni produkce tradi¢niho evropského
kvaskového pseni¢ného a zitného chleba, ktery dlouho
vydrzi chutny a md dobrou strukturu. Viné a chut jesté
teplého cerstvého chleba je nezaménitelnd. Ne nadarmo se
tikd, ze ,,chléb se nikdy nepieji“. Vyrobci chleba si po staleti
vystacili s moukou, vodou, soli a kminem. Dnes je nao-
pak kumst najit bochnik, ktery by nic jiného neobsahoval.
Pekdrny pouzivaji pytlované predpfipravené smési, obsa-
hujici enzymy a aditiva (,écka®), jejichz seznamy byvaji
v bézném chlebu i nékolikarddkové.

(tes)

,QX +LESY PRO LIDI“
Rok 2011 je Mezindrodnim rokem lesu

Organizace spojenyjch ndrodii vybldsila rok 2011 Mezindrodnim rokem lesii (International Year of Forests — IYF).

lesnikii. Odbornici jsou pfipraveni vysvétlit, jak se hospo-
dafi v lese, podat informace o udrzitelném hospodateni
v lesich a o jejich dulezitosti v kazdodennim Zivoté.

V prabéhu roku 2011 se uskute¢ni fada akei pro vefej-
nost. Jednou z nich je vystava v Ndrodnim zemédélském
muzeu v Praze ,,Co si pamatuje strom a co lidé zapomneli?“,
kterd probéhne v terminu od 1. 4. 2011 do 31. 10. 2011.
V rdmci této vystavy maji skoly pfileZitost se zajimavym
a interaktivnim zptsobem sezndmit s vyznamem lesnictvi
a lesniho hospoddfstvi pro spolecnost. Béhem kondni
vystavy budou v muzeu pofdddny pfedndsky na nejraznéjsi
témata. Podrobnéjsi informace budou k nalezeni na webo-
vych strankdch www.nzm.cz a www.mezistromy.cz.

Ing. Pavlina Vasickova
Ministerstvo zemé&d&lstvi CR
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PRIJMENI NASICH PREDKU

maijici svUj zaklad v potravindrstvi

1 p¥ijmeni prevzatd z potravindsstvi, podobné jako v zemé-
délstvi, lesnictvi, zahradnictvi a rybdrstvi se stala souldsti
rodovyjch jmen nasich predkii. Pocetnost téchto prijmeni uka-
zuje na jejich oblibenost, charakterizuje specifické rysy nasich
predkii i jejich zdjmit v tomto oboru.

Charakteristika potravin, vyrobkt ze surovin i pouziti
je vyjddiena v pijmenich Moucka, Kroura, KruriCka,
Krurica, Zemra, ZEMLIK, ZEMLE, ZEMLICKA, MAKOVEC,
KovrACek, KoLACNY, BiLEk, CUKER, TVvAROH, TVARUZEK,
TvARUZKA, MED, MEDEK, Rizek, KNepLA, CHLEBEK,
Kurka, STRiDA, KrajiCEK, OTRUBA VOTRUBA, VOMAC-
KA, PECINKA, POLIVKA, SLANINA, SLANINAK, SYROVATKA,
SMETANA, SMETANKA, KvAaSNICKA, VDOLECEK, SEKANINA,
VEPREK, MLECKA, SADLO, MAsLo, OPLATEK, MELOUN,
MELOUNEK, MALINA, JaAHODA, BORUVKA.

Remeslnici, kteff se podileji na vyrobé i spotfebé potravin
a potiebnych pomiicek, jsou uvedeni v piijmenich Rez-
NICEK, MLYNAR, MLYNSKY, MLYNEK, MLEJNEK, MASARIK,
KoRENY, PECENY, STAREK, MLADEK, P1vOVARCIK, SLADEK,
PekaR, PEkarskY, PeEkAREk, Pi1jACEk, VobpICka, Pivec,
PERNICKY, také SvACINA a VECERA. Lze pfifadit i pfijme-
ni KucHaR, KucHaRIk, KucHARCIK, SNIDAL, KUuCHYNKA,
Skvakir, PECENKA, OHAREK, CHLEBOVSKY, CHLEBOVCIK,
KrEMAR, KrREMA, HRNCIR, LZICAR, SMAZENKA, ODVARKA,
MasorusT i JEDLIK.

Ptfjmeni jako pomiicky pouzivané v potravindfstvi jsou
VIDLICKA, VALEK, SOUDEK, SKLENARIK, SKLENICKA, VAREC-
KA, TALIR, ZAPALKA, SMETACEK, SkoP, SKOPIK, ZASTERA
i PaLICkA. Vlastnosti potravin vyjadfuji pfijmeni SLADKY,
Srany, KyserY, KyseLAk, SyrovY, MasnY, PePRIK, snad
i NEJEZCHLEBA a NEJEDLY.

S potravindfstvim souvisi i ptijmeni Basta jako dobré

jidlo.

Ing. Vojtéch Richtar, Hranice

V?ROBA MOUKY V CSR
PRED VICE NEZ 80 LETY

»Cesta od zrna k mouce a od ni k bilému pecivu a chlebu jest
velmi dloubd a podivuhodnd, tak jako v jinych priimyslech
a zivnostech. Vyrobiti dobrou mouku neni snadné; nase Ceskd
mouka divd pecivo chutné, lahodné, a proto nase middez musi
si uliniti prikazem: pecivo a chléb jen z nasi domdci mouky!”

Témito slovy je v ,,Encyklopedii ¢eskoslovenské mlddeze
pro skolu a dam® (Praha 1930) uveden pichled o vyrobé
a sortimentu jednotlivych druha mouky u nés pred 84 lety
v roce 1927, snad poucny a zajimavy i pro dnesni dobu:

Mlynské vyrobky v metric. centech| v %
Psenice zrno 9 680 630 100,0
Krupice 152 906 1,6
1. P¥eni¢nd mouka dvojhrubd 1952576 20,2
2. Pieni¢nd mouka jednohrubd 752 314 7,8
3. P$eni¢nd mouka hladka 1114903 11,5
4. PSeni¢nd mouka ¢&. 1 1 300 046 13,4
5. Pieni¢nd mouka chlebova 1611877 16,6
6. Peni¢nd mouka krmnd 538 392 5,6
7. Pdeni¢nd tlu¢ ($rot) 939 0,0
8. Pieni¢né otruby 1988 815 20,5
9. Rozprasek aj. ztrdta 267 862 2,8
Zito zrno 8911 379 100,0
1. Zitnd mouka jednomletd 5283 364 59,3
2. Zitny vyrazek do 20 % 92 883 1,0
3. Zitnd mouka 0-1 do 55 % 187 976 2,1
4. Zitnd mouka chleb. & 1 do 72 % 569 071 6,4
5. Zitnd mouka & 2 do 80 % 44110 9,5
Pz);?zal‘zlzrka celkové k lidskému 6 177 404 693
6. Zitn4 krmnd mouka 246 781 2,8
7. Zitnd tlu¢ ($rot) 8 302 1,1
8. Zitné otruby 2198 365 24,7
9. Rozprach a jind ztrita 250 520 3,1
-tes-
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NEOBHOSPODAROVANE POZEMKY

Prostor pro invazni druhy rostlin, 11. dil

Pajasan Zldznaty (Ailanthus altissima, synonymum

Ailanthus glandulosa)

Aredl rodu pajasan sahd od jihovychodni Asie do severni
Austrdlie. Ndzory odbornikd na pocet druhi se rizni, uzni-
vaji vétdinou 6 az 10 druht. Jediny druh, ktery muze rast
v mirném pdsmu, je pajasan zldznaty, kterému se v angli¢-
tiné fikd tree of heaven. Pochdzi ze severovychodn{ aZ cen-
trélni Ciny, Taiwanu a severni Koreje. Odtud se nejdfive
rozsifil po celém uzemi Koreje a do Japonska. Roste na
vlhkych jilovitych puddch, ale je velmi ptizpusobivy k suchu.
Obvykle roste na puddch bohatych vdpnikem, od vysokych
poloh po niziny. Nesndsi silné zastinéni a zdplavy.

Prvni semena byla posldina do Francie botanikovi Ber-
nardovi de Jussieu v r. 1740 omylem misto semen skumpy
lakod4rné. Cést semen byla poslina také do Anglie, prvni
rostliny byly vypéstovdny v r. 1751 ve Francii. Diky roze-
slini semen po Evropé ziskala rostlina nékolik botanickych
popisti a jmen. V r. 1788 viak R. L. Desfontaines poznal, Ze
se nejednd o Skumpu a popsal novy druh Ailanthus glandu-
losa, podle pravidel nomenklatury bylo v r. 1957 zménéno
na A. altissima (druhové jméno pouzité pfi star$im popisu,
jesté ne pro rod Ailanthus). Pravdépodobné diky zmatktim
se jménem rostliny se obvykle uvadi, Ze do kontinentdlni
Evropy a USA byl pajasan dovezen v r. 1784. V roce 1840
byl v USA prodévin skolkami jako vhodny uli¢ni strom.
Do Kalifornie si ho pfivezli ¢instl imigranti za kalifornské
zlaté horecky. Strom snadno utekl z kultury v$ude, kam byl
introdukovén. U nds se péstuje v parcich a méstech, popr-
vé byl pravdépodobné vysazen v Hluboké v r. 1865. Jako
zplanély je zndm z mést (napt. v Plzni 1909, v Praze 1937),
v posledni dobé se rozristd i na suchych stanovistich mimo
mésto. Prvni ddaje o zplanéni s tykaji napf. lesa u Veltrus
a okoli Znojma (zaddtek 20. stoleti). Dnes ho najdeme zpla-
nély bézné v Praze a okoli, okolo Znojma, Brna, na Pélavé
i jinde.

Je to rychle rostouci strom, ve véku 25 let dosahuje vysky
15 m, muzZe byt az 25 m vysoky. Jako vétsina rychle rostou-
cich dfevin se nedozivd vysokého véku, jen kolem 50 let.
Jeho borka je vice méné hladkd, svétle $edd. Ridkou korunu
tvoii tlusté vétve. Letorosty a nové kofenové vymladky jsou
rezavé hnédé a chlupaté. Na vétvich jsou ndpadné lenticely
a trojthelnikové listové jizvy po opadlych listech, pupeny
jsou polokulovité, vétinu roku ¢dsteéné skryté pod fapi-
kem listu. Listy jsou lichozpetené s 5-13 pdry listkd, celkem
30 az 90 cm dlouhé. Listky jsou kopinaté, 5-15 x 2—4 cm
velké, celokrajné a blizko fapi¢ku maji malé laloky ukonde-
né zldzkami. Celd rostlina je celkem nepfijemné citit, hlavné
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samdi rostliny. Pach miiZe u citlivych osob zptisobit boles-
ti hlavy, jsou zndmy i vyrdzky po doteku rostliny. Drobné
kvéty jsou zlutozelené, péti¢etné, zddnlivé oboupohlavné.
Ve skuteéné jsou funkeéné jen jednopohlavné, se zakrnélymi
nefunkénimi ty¢inkami nebo pestiky. Kvéty obou pohlavi
nejsou na jednom stromé, pajasan je dvoudomy. Kvéty ros-
tou v dervnu na koncich letorostd v latovitych kvétenstvich
10-40 cm dlouhych. Plodem je kfidlatd nazka, s kiidlem je
3-4,5 cm dlouhd. Nejdiive je ¢ervend, pozdéji zlutohnédd,
pfes zimu ztmavne. Semena zUstdvaji cely rok kli¢ivd (asi
60 %). V srpnu, kdy jsou nazky cervené a na koncich leto-
rostd dobfe viditelné, jsou staré stromy velmi dekorativni.
Byly vyslechtény okrasné kultivary s cervenymi listy, hustsi
korunou, ¢ervenavymi plody, delsimi previslymi listy.

Je to strom velmi vitdlni, teplomilny a odolny k suchu,
prachu i imisim. Mladé scromky mohou v zimé namrzat, ale
obvykle regeneruji. Siti se semeny i rozristinim kofenovymi
vymladky. Bézné roste u nddrazi a v pramyslovych objek-
tech. V USA se pouzival k obnoven{ vegetace na mistech po
dolovéni, je tolerantni k pH 4,1, snese nedostatek fosforu
i vysoké zasoleni. Jeho kofeny mohou poskozovat podzem-
ni trubky a kandly. Jsou zndmy i piipady, kdy poskozuje
pavodni rostlinnd spolecenstva (napf. v Ndrodnim parku
Aggtelek v Madarsku). V porostu se prosazuje diky allelo-
patickym ldtkdm, které produkuje. Nejvice téchto ldtek
md v kafe a kofenech, ale jsou v celé rostliné. Test toxicity
(zalévdni semen fefichy Lepidium sativum extraktem) kary
kotent prokdzal 50% zabrdnéni kli¢eni. Extrake fungoval
pfi prvnim pouziti jako silny herbicid proti raznym pleve-
lam, ale i proti mnoha dfevindm.

Problémy s nim jsou v Severni Americe, Jizni Ameri-
ce (Argentina), Austrdlii, na Novém Zélandu, v Evropé
(Némecko, Rakousko, Svycarsko, jihovychodni Evropa od
Icdlie, Madarska, do Bosny a Herzegoviny, v oblasti Stie-
domofi), ale i v Asii, napt. v Pdkistdnu. V severni Evropé
se zacal Sific v méstech az po 2. svétové vélce, Casto na rui-
ndch zbofenych domu, kde nic jiného nerostlo. Méstské
mikroklima je teplejsi, proto mu vice vyhovuje. K likvidaci
pajasanu se pouzivaji herbicidy pouzité na list a vytrhdvdni
a koseni semend¢kit. V Ciné viak slouzf jako hospodatskd
dfevina s mnoha zptisoby vyuziti: listy Zerou housenky mar-
tind¢e hedvdbného (produkce hrubsiho nelesklého druhofa-
dého hedvibného vldkna, levného, trvanlivého), dievo m4
ndbytkdiské pouziti (ale je nevhodné jako stavebni), palivo-
vé diivi, ¢inskd medicina pouzivéd rizné &dsti rostliny (vétsi
ddvky jsou moznd toxické).

RNDr. Jana Mollerova, Praha
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VYVOJ ZEMEDELSKEHO STROJIRENSTVI
A VYROBY HOSPODARSKYCH STROJU

v éeskych zemich od poloviny 19. stoleti do vzniku Ceskoslovenské republiky, 3. dil

Vijroba hospoddrskych strojii v Ceskyjch zemich byvalého Rakousko-Ubherského cisarstvi a Rakouska-Uherska byla az do padesdtych

let 19. stoleti na velmi nizké, dd se ¥ici na znacné primitivni sirovni.

V poloviné 19. stoleti se velkym tempem rozristal cukro-
varnicky obor. Napiiklad kraj na vychod od Prahy byl svoji
rovinnou polohou idedlnim mistem pro péstovéni cukro-
vé fepy. V evropskych stdtech mimo Anglii se hospodai-
ské strojnictvi vyvijelo tempem volnéj$im. Jednou z pficin
byl povéstny zemédélsky konservatismus, keery pusobil,
ze zemédélec jen zvolna sahal po novém a nerad se loudil
s tim, co po svych otcich a dédech zdédil. Az zeleznd nutnost
ho pfiméla, aby ,3el s dobou®. Prvni potfebu novych naradi
a stroju kryla dovozem Anglie a Amerika. Tyto zemé zaca-
lo ve vyrobé hospodaiskych strojii jako prvni ndpodobovat
Némecko. Prvni némecké stroje se nemohly dovdzenym
strojim vyrovnat, nebot némecti vyrobci chtéli vyhovét
snaze zemédelch lacino kupovat. Uzivali proto chatrnéjsi
materidl a zpracovédni strojii nevénovali velkou pozornost.
Zkusenosti vsak zdhy rolnika presvédéily o jeho nesprév-
ném ndhledu a ¢esky rolnik proto radéji sahal ke drazsim
dovézenym strojiim. Proto i némecti vyrobci zlepsili vyro-
bu a dal$i némecké stroje se ostatnim dovézenym rychle
vyrovndvaly a v leckterém piipadé je i preddily, nebot byly
prizptsobeny domdcim pomérim. V Némecku se zdhy
také vyvinula pfisnd specializace, kterd prispéla ke zlevnéni
vyroby a tim k vétsimu rozifent stroji.

V Ceskych zemich to byli hlavné majitelé velikych stat-
kua, ktefi si pro své pottfeby zfizovali dilny na vyrobu néfra-
di, objem vyroby zvétSovali a piebytek vyrobkt zacali
proddvat. Tak zacala vyrobu hospoddfského ndfadi napt.
r. 1836 arcivévodskd strojirna v Ustrani ve Slezsku a r. 1850
pfi¢inénim vynikajiciho zemédélce Horského byla zaloze-
na panstvim Schwarzenberskym tovdrna v Josefové Dole
v Cechéch, v ni¥ se mimo orné nafadi, vét§inou zdokona-
lené Horskym, vyrdbély i seci stroje. Mimo to orné naradi
vyrdbél i lecktery vétsi kovét, avsak odbératelem byli hlavné
mensi zemédélci. Velkostatky ddvaly jesté pfednost strojim
dovédzenym.

Po zndmé londynské vystavé v r. 1851 se zacaly do Cech
doviazet 1zickové seci stroje (nazyvané podle vyrobce ,Gar-
rettkyc®), Zentoury a Zentourové mldticky, keeré byly zdhy
¢eskymi dilnami ndpodobovény. Nékteré zahrani¢ni tovir-
ny zfizovaly své filidlky, jako na pf. firma Clayton & Shut-

tleworth v Lincolnu v Anglii zalozila jiz r. 1857 tovdrnu ve
Vidni. Domdci zdstupci zahrani¢nich firem zfizovali dilny,
v nichz provddéli opravy dovdzenych néfadi a strojt a poz-
dé¢ji zacali podle dovdzenych vzort tyto vyrdbét. Tak na pfi-
klad vznikla r. 1862 firma Julius Carrov v Praze-Bubnech
ar. 1866 tovdrna Karla Drosslera v Novém Ji¢iné na Mora-
vé. Z dalsich vétsich tovdren krdtce potom zaloZenych nut-
no vzpomenout firmy Hofherr & Schrantz ve Vidni (1869),
Umrath a spol. v Praze (1872), K. a R. Jezek v Blansku na
Moravé (1872), Eduard Kokora v Prerové (1876), Fran-
tisek Wichterle v Prostéjové (1876), Antonin Reissenzahn
v Praze, Antonin Dobry v Mladé Boleslavi v Dolnim Cetné
(1854), E a J. Kovatik v Prostéjové, FrantiSek Melichar
v Brandyse n. Labem, Jan Pracner v Roudnici n. Labem,
Rudolf Bacher v Roudnici n. Labem, Knotek a spol. v Ji¢i-
né v Cechich a celd fada jinych. Nékteré z téchto firem se
pozdéji sloudily; jako na pf. firma Clayton & Shuttleworth
s firmou Hofherr & Schrantz, E Wichterle s firmou
E a]. Koviiik a F. Melichar s firmou Umrath a spol. a jiné
se specializovaly. Vyrobky téchto firem se rychle zdokona-
lovaly, takze se svoji kvalitou brzy vyrovnaly zahrani¢nim
strojim.

V1. 1851 po londynské vystavé Royal Agricultural Society,
kterd byla hojné navstévovdna odborniky i zdjemci z fad
zemédélc, nastal do rakouského cisafstvi rychly dovoz
anglickych vyrobka, a to hlavné mldticich stroja, Zentoura
a secich stroji. Vyhody plynouci z pouzivini téchto stroju
probouzely na vSech strandch opravdovy zdjem zemédélské
vefejnosti a byly pfedmétem pozornosti odbornych ucilist,
hospodarskych sdruzeni a vedly k pofdddni vystav, na nichz
byly stroje jak pfedvddény tak i kupovdny. V r. 1852 byla
zalozena specidlni tovdrna na vyrobu cisti¢ek a rozdruzova-
cich stroju bratfi Robert z Durinky. V' Altstadt-Stolpenu
v Sasku A. C. Klinger zalozil v r. 1854 specidlni tovér-
nu na vyrobu parnich mldti¢ek a list. Teprve v poloviné
19. stoleti, po zruseni roboty bylo mozno zaznamenat prvy,
opravdovy pocitek slibného vyvoje ve vyrob¢ hospoddiské-
ho strojnictvi.

(Pokracovdni pristé)
Ing. Petr Novak, CSc., Praha
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Uplyne 160 let od narozeni a 90 let od simrti viznamné osobnosti ...

ANTONIN DOKOUPIL

~Z uméni praktickych anglickych péstitelii zvitat domdcich Cerpal mnoho Darwin a z jeho spisit vétsina novéjsich spisovateli,
kteri psali o plemenithé zvitat domdcich. Darwinismus nenasel nikde tak vieljch stoupencii jako mezi uciteli a spisovatel,
kteri obirali se biologii zvirar domdcich. Zdaz prdvem & nepravem, ukdze dalsi budoucnost a ditkladnéisi studium... Myslim,
ze studium biologie zvitar domdcich zalozeno byti musi na zdkladech védeltéjsich, v kterézto prici pokracovati bude snad nase

pokoleni mladsi...

Ve Vyro¢ni zpravé chrudimské hospoddiské skoly za rok
1875-76 muzeme mimo jiné &ist: .,V zaseddni obecniho
zastupitelstvi dne 28. zdfi 1875 udéleno bylo misto profe-
sora nauk hospodéiskych p. A. R. Dokoupilovi z Tu¢api na
Moravé, absolvovanému posluchaci university v Lipsku... .
Byl to pro tuto $kolu jeden z vyznamnych roki: dosavadni
feditel pfedal $kolu svému ndstupci, rozsifil se pedagogic-
ky sbor o ,ucitele praci praktickych®, deputace purkmistra
a jednoho radniho intervenovala u ministra orby ve Vidni
,za pfiméfenou subvenci za Ucelem stavby nové budovy
pro hospodéiskou skolu®, atd. Jak se pozdéji ukdzalo, mezi
stastné uddlosti toho roku bylo mozno zafadit taktéz jed-
nomyslné pfijeti Antonina Dokoupila do pedagogickych
sluzeb.

Pochézel z centra Hané, z Tu¢ap u Olomouce. (V tvo-
du citované vyroéni zpravé jde zfejmé o omyl: podle
Retrospektivniho lexikonu obci 1850-1970, vydaného
v 1. 1978, se tato obec nejmén¢ od roku 1850 jmenova-
la Tucapy.) Narodil se 21. ¢ervence 1851. Studoval nizsi
gymndzium v Olomouci, vy$$i pak v Hradci Krédlové
a v Brné. Odborné zemédeélské vzdéldni ziskal na Vyssim
hospodatském ustavu v Tébofe a na zemédélském oddéle-
ni university v Lipsku. V Chrudimi ptsobil plnych 33 let.
K 31. ¢ervenci 1908 odchdzi na vlastni zddost do dichodu,
17. listopadu 1921 umir4.

Profesor Antonin Dokoupil md vyznamny podil na tom,
ze v 1. 1912 mohl tehdejsi zemsky inspektor Dr. E Siten-
sky vefejné prohldsit, Ze chrudimskd stfedni hospodarska
skola patfi mezi nejlepsi skoly toho typu v celé monarchii.
Prispél rovnéz ke vzniku mistni zahradnické i hospodyri-
ské skoly..., zkrdtka patii mezi spolutviirce jednoho z nej-
slavnéjsich obdobi v historii chrudimského zemédélského
skolstvi.

Nebylo svého ¢asu oblibenéjsiho profesora nad ného

Do skolstvi ptisel odborné velmi dobfe pfipraven. Na
chrudimské skole nasel prostiedi k dal$imu rozvoji. Byla to
nejstar$i zemédélska skola s ceskym jazykem vyucovacim,

32

A. Dokoupil, 1892

kterd za 13 let své exis-
tence ziskala divéru, kon-
takty i podporu vefejnosti.
Na svou dobu disponova-
la i solidnim vybavenim.
V jejim Cele stdl vestran-
né vzdélany a podnika-
vy feditel Adolf Eckert.
Na gkole se od r. 1871
ptipravoval stile popu-
ldrnéjsi odborny casopis.
Systematicky byla budo-
vina odbornd knihovna: koncem r 1900 méla
v evidenci 3200 svazk a 16 casopisi. O 10 let pozdéji
Citala pres 5200 svazk® a k dispozici bylo také 44 ¢eskych
a némeckych Casopisti.

Vyznamnym piispévkem k rozsifovani obzora byly rela-
tivné casté vyjezdy do zahrani¢i za pozndnim. Jak se dovi-
ddme z vyroénich zprdv ve $kolnim r. 1879-80 kuratori-
um udélilo prof. Dokoupilovi podporu k névstévé vystavy
,vytuénélého dobytka® ve Vratislavi, o rok pozdé¢ji k ndv-
$tévé obdobné vystavy ve Vidni. Ve skolnim r. 1883-84
kuratorium mu udélilo 17denni dovolenou ,.ku vyzkumné
cesté do Némecka ve pficiné péstovani cukrovky a pomé-
riv cukrovarskych®, o rok pozdéji pobyval o prazdninich
6 tydni v Belgii, ve skolnim roce 1899-1900 obdrzel od
vyboru zemského podporu na cestu ,ku svétové vystavé
do Pafize a na studovdni pomért chovu konf ve Francii®...
Samoziejmé vyuziti takovychto moznosti bylo podminéno
schopnostmi, pracovitosti, nad$enim. A to v pfipadé prof.
Dokoupila bylo od zacdtku zjevné. Ovlddal jazyk némecky,
francouzsky, anglicky i rusky. Mohl tedy nejen s uzitkem
cestovat, ale také intenzivné sledovat cizi odbornou literaturu.
Nepfekvapuje proto jeho vysokd a vsestrannd odbornd eru-
dice, nejednou odlisnd od ndzor konvenénich. Vyucoval
»spravovéde®, tcetnictvi, ndrodnimu hospodéistvi, chovu
zvifat, Casto i dal$im odbornym pfedmétim. Uditelem
byl zanicenym, ndroénym. ,Je jist¢ mdlo udlitelti,keeff

docilili takovych tGspéchii jako Antonin Dokoupil!
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Byl vynikajicim odbornikem, vybornym feénikem,
ucitelem télem i dusi. A¢ piisny, doved! si ziskati takovou
pfizen svych svéfenct, Ze nebylo svého ¢asu oblibengjsi-
ho profesora nad ného®, piSe r. 1921 v nekrologu feditel
Dr. Bohumir Dusek.

Kazd4 nov4 myslenka jen pomalu drihu si klesti

Profesor Dokoupil pochopil, ze zdkladni brzdou pokro-
ku je povrchnost, zjednoduseny prakticismus. ,,Ukolem
védy moderni jest, aby pravdu na den vyndsela, protivy
a prikrosti v Zivoté vyrovndvala, obecné vzdélanosti a bla-
hobytu drdhu klestila, slovem ¢lovécenstvu zde na zemi pfi-
stupnym ¢inila mozné blaho®, piSe v r. 1892. V intencich
toho presvédleni plsobil ve tfidé i mimo ni. Od katedry
skute¢né Casto odchdzel na venkov, aby zde byl nad$enym
hlasatelem zemédélského pokroku. Sdm i s feditelem Ecker-
tem absolvoval stovky vystoupeni mezi rolniky Sirokého
okoli. A nebylo to nikterak snadné! Jak pise (1879) ,,Kazd4d
nové myslenka, ovsem jen pomalu drdhu si klesti a obzvl4s-
t¢ u naich nékterych hospoddti, keefi napred vsecko cht
vlastnima o¢ima prozkoumat a pak ale jesté ¢ekaji, aby se
napfed néktery viete¢ny soused napdlil...”

Pokrok prosazoval i slovem psanym. Patfil mezi neoby¢ej-
né literdrné dovedné a pilné. Byl jednim z hlavnich spolu-
pracovnikt chrudimského Hospodatského Listu, ktery téz
jeho zdsluhou svym vyznamem daleko pfeshl hranice regi-
onu. Vyrazné se podilel rovnéz na Sitenského Hospodai-
ském slovniku nau¢ném, neodmital vsak ani ptispévky pro
tisk lokdlniho zaméteni. Casto — a zasvécené — psal o vyzivé
a krmeni hospodafskych zvifat. Kromé mnoha hodnotnych
casopiseckych ¢ldnki stoji za pozornost obséhly spis Novy
zpusob krmeni zvifat hospoddiskych (Chrudim, 1889),
ktery predstavuje pielozené a doplnéné stejnojmenné dilo
Francouze ]. Crevata. (,Radost moje byla velikd, kdyz pted
¢tyfmi roky na cestdch po Francii dostala se mi do rukou
kniha, o kteréz jsem vidy snil. Vénoval jsem plné ¢tyry roky
pilného studia knize této a uciniv nékolik set podrobnych
srovndvacich kalkulaci, poznal jsem teprve, jaky poklad
v malé knize té jest ulozen...“). Jeho nadseni nezchladila ani
nislednd polemika na strankdch odbornych casopist mezi
nim a dal$im ,vyZivifem®, navic frankofilem, prerovskym
Basilem Macalikem.

Z oblasti ekonomiky, organizace a tGletnictvi jsou nej-
vice cenény studie: O penézni hodnoté krmiv a hnoje
chlévského (1888), Diilezitost uletnictvi (1900), Soustavy
zemédélského podniku bez dobytka diichodového (1903),
O ckonomii zemédélské, Zdkladni myslenky Dr. Lambla
a Dr. Aereboea o taxaci dobytka diichodkového aj. Na-
psal rovnéz uzndvané ucebnice spravovédy a Ucetnictvi.
Zanechal ovéem fadu publikaci i z jinych oblasti, napt.:

Len a jeho hospodaisky vyznam pro fisi rakouskou a kra-
lovstvi ceské (1886), Kun Percheron (1890), Stdje Creva-
tovy (1902), O chovu koni ve Francii. V historickém
kontextu stoji za pozornost jeho Nauka o plemenitbé
z 1. 1891, kterd predstavuje prvni ¢eskou monografii tohoto
zaméfeni. Zanedbatelné nejsou ani jeho editorské pociny.
V roce 1891 zalozil spolu s lounskym Antoninem Mohlem
a klatovskym Rudolfem Treybalem Ceskoslovanskou mati-
ci rolnickou a ve spoluprici s piseckym Ladislavem Bur-
ketem edici Illustrované nauky o chovu hospodiiskych
zvifat. Dlouhd [éta pusobil jako soudni znalec ve svém oboru.
C. k. ministerstvem orby byl ¢asto zdddn o ,dobrozddni
o spisech uUcetnictvi se tykajicich®. Podilel se také na
¢innosti nékolika hospodatskych spolki.

Vystavy — zrcadla lidského ducha, pokroku, price,
touhy a snazeni

Velmi G¢innym prostiedkem $ifeni pokroku je nepo-
chybné dobfe organizovand vystava. To v dobé Dokoupi-
lové platilo snad vic, nez kdy jindy. ,Stykdni lidi, pozna-
vani jejich vlastnosti, jejich zvldstnosti, jich vysledkav
préce — teda jejich vyrobkav jak dusevnich tak hmotnych
ve velikém anebo v malém obrizku — jest v nasi pokro-
¢ilé dobé nutnosti vsech, kdoz na bojisti praci dusevnich
a hmotnych obstiti chtéji a kdoz s duchem pokroku na
dréze vzdélanosti lidské pokracovati hodlaji. Tot asi zajisté
bylo ptivodni myslenkou, kterou potddani vystav — tohoto
zrcadla lidského ducha, pokroku, price, touhy a snazeni
— v zivot uvedeno bylo a jimzto dnes od nejpokrodilejsich
vlad az do toho nejposlednéjsiho pokrocilejsiho femeslni-
ka a hospoddfe nikdo nejvétsiho hospoddiského vyznamu
upfiti s to neni...“, pise v r. 1881.

A. Dokoupil nezistal jen u téchto proklamaci, ale spolu
s dal$imi nadsenci vykonal hodné ve prospéch ,hospoddi-
ského vystavnictvi. Na zacdtku to byly pfileZitostné vystavy
ve tfidé, ve $kole, na zkusebném poli ¢i skolnim hospoddi-
stvi. Brzy na to nédsledovaly akce zdvazngjsi. Naptiklad spo-
lu s externim ucitelem zvérolékatstvi Frantiskem Stépdn-
kem byl hlavnim organizdtorem vystavy plemennych byka
v Chrudimi, konané 20. kvétna 1884. Byla to prvni akce
tohoto druhu v Cechéch, kterd méla nejen své pokracovdni
ve mésté samotném (1888, 1893, 1894, 1898), ale inspi-
rovala k podobné aktivit¢ dalsi mésta (Pardubice, Kolin).
A. Dokoupil se posléze stal vyhleddvanym poradcem
i ,soudcem® na fadé vyznamnych vystav v celych Cechéch.
Za mimofddné uzndni Ize povazovat jeho jmenovani (1890)
clenem jury hospoddisko-lesnické vystavy ve Vidni pro
periodickou vystavu skotu zemi &eskych.

Ing. Josef Rozman, CSc., Moravska Tiebova
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