zemedelska
skola

PODOHOSPODARSHA
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Uz jste slySeli o nejpopularnéjsi hie soucasnosti?

Da se hrat v jakémkoliv poctu a pravidla jsou
jednoducha. Jde o to nezirat do mobilu.

Jako zacatecnici mtizete zkusit variantu, kdy se
Gspéchy pocitaji v fradech hodin bez smartphonu.

Béhem hry je povolena jakkoliv ¢innost, dopo-
rucuje se vSak predevsim pobyt venku ¢i cetba
knih. Odménou vam bude spousta opravdovych
prazdninovych zazitkad.

At uz se do hry zapojite nebo ne, tak pamatujte
na jediné:

Na prazdniny stravené na mobilu jesté nikdo
nikdy nevzpominal.

(02)
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FAKTA

Odleh&enéa a nenaro¢né
minutka na rozjezd.
Zajimavé informace, které
zvas udélaji malou, ale
opravdu malou chodici
encyklopedii.

GESTOVANI

Jedeme na vylet! Tentokréat
dozahradv

AKTIVITY SKOL

Aktivity Skol jsou korenim
vzdélavani a ¢ervnové Gislo
si proto ochutime napriklad

akcf, kterou zaZili na kole

v Horkach nad Jizerou

erven 2019

PRIBEH ANGLIGTINA

h

Inspirujte se pribéhy Chcete se domluvit na
Uspésnych farméara. Vtomto farméach po celém svété?
vydani se vydame na pstrosi Tak nepreskakujte tuto

farmu Vendelin. rubriku.

KALENDAR

Nepropéasnéte anijednu
zésadni udalost
v zemédeélskych oborech. Diky
nasemu kalendéari budete mit
program na (skoro) kazdy
den konciciho jara.

=4

ZEMEDEJSTVI

Nové informace pro
odborniky na svych mistech
a predevsim na mistech
vzdélavacich a védeckych.
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ZPATKY DO BUDOUCNOSTI

Odborniciz Centra pro vodu, ptidu a krajinu pii Ceské zemédélské univerzité
vytvari a testuji pilotni chytrou krajinu, které by se mohla stat vzorem hospo-
dafeni pro konkrétni oblasti nejen na tizemi CR, ale i v dal$ich mistech Evropy.
Tato chytra krajina adaptované na klimatickou zménu a podminky roku 2030
se rodiv lokalité Amaélie v blizkosti Lan. Oblast o velikosti priblizné 500 hek-
tart vymezenéa povodimi Brejlsky potok a KralGv luh bude obsahovat retenéni
okrady, rybniky, moderni zavlazovaci systémy a celé radu tradic-
ovych agrotechnickych opatreni. Odbornici napriklad vytvorili
arcely, na kterych se bude ovérovat, zda odolévaji erozi a dosta-
ivodu pri péstovani ¢iroku. Dalezitym faktorem je i ekonomickéa
aby se opatrenizemédélctm vyplatila. Chytra krajina Amalie je
ich projektt Centra pro vodu, ptdu a krajinu. Nasledovat bude
aaurbanizovana.

TOHLE STOJI
ZA PRECTENI

Z vysledkd celostatniho repre-
zentativniho prizkumu dospélé
populace na téma Cesijako Ste-
narivroce 2018 vyplynulo, Ze
kazdy obyvatel CR star$i 15 let v
primeéru za rok precte témér 13
knih. A déla dobre, protoze dospi-
vanivdomové plném knih ma
podle mezinarodni studie austral-
ské narodnfi univerzity pozitivni
dopad na jazykovou a matema-
tickou gramotnost glosti
Prizkum, jehoz
160 tisic déti
zemi, poty,
z&soba

re ™

se zéchranou srncat pri seno-
secich stoji poméahaji v dnesni
také drony s termovizi? Diky

nim dochézi k objeveni srnéat
anasledné jejich vyplasenti. Pri
senosedich uhyne v Ceské repub-
lice okolo 50 az 60 tisic srnéat.
Napriklad Jiho¢eska univerzita v
loriském roce prozkoumala 250
hektard luk. Myslivci si pouziti
termokamery na dronu pochva-
luji. Je pry stoprocentni, coz se

0 jinych metodach, napriklad
prochazenipole se psem nebo
plaseni pomoci rdznych rusica,
rict neda. Pochopitelné se timto
zpUsobem daji objevit a nasledné
vyplasit i dalsi zvirata, napriklad
bazanti nebo zajici, kteri by pred
Zacim strojem také neunikli. Navic
jde o metodu velmi rychlou. Projit
velkou louku trva nékolik hodin,
navic nenfjistota, ze se podari
objevit vSechna mladata. Dron

s kamerou oproti tomu vSechna
zvirata odhali za par minut.

:FARTA

COOLTURA

Pokud si béhem préazdnin vydate na vylet do Prahy,
tak rozhodné nepropésnéte krasnou vystavu foto-
grafif krajin botanika a rostlinného fyziologa MiloSe
Spurného, ktery velmi osobitym zplsobem zazna-
menal mizejici krajinu nasizemé v 50. a 60. letech.
Prestoze Milos Spurny (1922 - 1979), uznavany foto-
graf, biolog a ekolog, fotil aparatem vlastni vyroby,
osvojil si techniku panoramatickych snimkd kra-

jiny natolik dokonale, Ze se to z dnesniho digitalniho
pohledu zd4 aZ neuvéritelné. Diky jeho estetickému
citénivyzaruji fotografie nezaménitelnou atmosféru
a poezii. Spurny snimal krajinné partie z pozice geo-
morfologie, hledal jejich typologické charakteristiky.
Mnohé jeho fotografie z50. a 60. let nas uvadéji do
krajin, které byly kultivované generacemi hospodard,
do polijesté nevjely traktory s pluhy, aby v&e sjedno-
tilido nekonecnych druzstevnich lant. Jako autor
ecky vyzkum s nadstandardni

a krajinnym déjdm. Nedilnou
néjisamotny ¢lovek, a to jak

i v poziciopacéné. Podmanéni
o bohatstvijen jako (zdénlive)

j lidskych potreb, se ale vdruhé
im problémem.
ii Josefa Sudk

ZAJIMAWEWEWE

Uz vite, Ze letosni stravite offline,
ale pokud byste to uz nemohli
vydrzZet, coZ se mozna parkrat
stane, tak jsou zde nase tipy na
zajimavé www stranky. Tim prv-
nim je rozhovor se Zbynkem
Lamplotem, chemikem a odbor-
nikem na umélou inteligenci. ,Jde
mné o to, co jim a piji. A co ji a pije
moje rodina a moji blizci," riké ze
své pozice na téma revoluce 4.0
vzemédeélstvi. Odbornik popi-
suje, jakymi zplisoby by mohla
umélé inteligence pomoci se sta-
vem soucasného zemédélstviv
Cechach. Sam Zije na vesnici a
mé tedy kazdodenni zkusenost.
Podle jeho slov se napriklad hleda
reseni toho, zda se bude sledovat
sucho na polich pomoci skeno-
vani ze satelitl nebo drond, které
budou snimat barevnost ploch.
Pomocineuronovych siti Ize totiz
rozeznat stav ptdy i plodin.

Druhou osobnostidnesni rubriky
je Daniel Mikusik. Jedno z dlle-
Zitych témat, kterym se zabyva,
je hospodareni s vodou. Daniel
stavi tanky a prirodnijezirka a
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Kousek za obci B€la je pstruzi farma, nas
dnesni cil. Na prvni pokus odboc¢ku mijim, ale
napodruhé uz se mi povede ji trefit. Auto necha-
vam na malém parkovisti, dale uz musim po
vystérkované cesté pésky.

Po pomérné hektickém tydnu se na mé z okol-
nich lesit a luk vali ticho a klid. Vibec se nedivim,
Ze je praveé toto misto mezi cyklisty, turisty, hou-
bariirodinkami tak oblibené, je tu hezky.

Uz z dalky je vidét cihlova hjenka a slyset
pronikavy hlas pana Chmelika. Farmar se s kaz-
dym rad zastavi na kus reci. Privita, popovida,
pozve na peceného pstruha nebo domaci stradl.
Lidé se sem radi vraci a vérim, Ze i diky nému.

Sedime u kavy ve venkovni verandé (Strtdl
je samoziejmosti) a pan Chmelik za¢ina vypra-
vét o tom, jak se vlastné k pstruhtim dostal. Je to
dlouha a zajimava historie.

Narodil se a vyristal v Bilych Karpatech.
Jeho otec lesak ho jako dité bral ¢asto s sebou
na pochtizky revirem, na hriby, kontrolovat stu-
danky s vodou. ,,Jmenovalo se to tam U sedmi
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studanek. Vzdycky na jaro jsme je s tatou probou-
zeli. Obesli jsme je a u kazdé studanky jsme odhr-
nuli snih, vy¢istili okoli, zkontrolovali, jestli tece a
nechali tam malovany hrnek pro kolemjdouci.”

Jak sam 1ika, v lese je cely zivot. Coz dokazuje
i jeho nadsSeni pro myslivost, vysokou zvér a vSe,
co se v lesich dé€je. Kviili vyhodnéjsim pracovnim
podminkam se pak prestéhovali do Ostravy, jeho
otec pomahal v padesatych a Sedesatych letech
stavét mosnovské letisté.

Stal se také ¢lenem ostravského mysliveckého
sdruZeni, a nejen diky tomu se znal s mistnimi
starousedliky. Kdyz byl jednou na pochtizce po
okoli B€lé s jednim z nich, zacal poprvé uvazo-
vat o koupi hijenky i okolniho pozemku s nadrz-
kami pro pstruhy, ktefi se zde kdysi od roku 1856
chovali.

,VSechno bylo v dezolatnim stavu. Hajenka,
nadrze, okolni pole - nemélo to dohromady moc
velkou cenu. Védél jsem ale, Ze voda, ktera tu
neustale vyvéra, svou cenu ma.“

(08)

Po par letech riznych obstrukei usedlost i
okolni pozemky v roce 1996 opravdu koupil a
zacal vSe pomalu rekonstruovat tak, aby mohl
pstruhy chovat stejn€ jako ptivodni majitelé.

,Bylo to pét let ustavi¢né a tvrdé prace, nez bylo
vse pripraveno a mohli jsme zacit chovat pstruhy.“

Farma je tvorena krasnou hajenkou anglic-
kého architektonického slohu a okolnim pozem-
kem se dvéma dal$imi stavbami a venkovnim
posezenim.

Nadrzi pro ryby je zde pét. Ty vrchni slouzi
predevsim k chovu a ty spodni k odchytu ryb.
Cely areal je pristupny verejnosti a krasné€ zapada
do charakteru okolni krajiny. Nachazi se neda-
leko vedlejsi silnice i cyklostezky. To jej ¢ini lehce
dostupnym.

,CyKklisté tvori velkou ¢ast navstévnik. Daji
si na obéd pstruha nebo se zastavi jen na vychla-
zené pivo a jedou dale.“

Rozhovor prerusuje mlada rodinka, ktera si
prisla chytit par pstruhti. Nic naplat, zdkaznik
ma prednost. Pan Chmelik jim predava potrebné
vybaveni - prut, navnadu a podbérak a dopro-
vazi je ke spodni nadrzce, u které si navstévnici
mohou chytit tolik ryb, kolik chtéji.

Malému klucinovi se podari chytit tfi kousky,
vsichni spokojené odchazeji a ¢erstvé ryby si
berou domi. Kromé cerstvych pstruhi si na
farmé muzete dat pstruha peceného na masle,
posedét s prateli u piva ¢i kavy s domacim jablec-
nym §tradlem.

Sezona zde trva od zacatku kvétna do konce
zari, otevreno je vzdy o vikendech a ve statni
svatky. ,,Vyjimkou je takzvany vanocni vylov,
ktery probiha kazdym rokem na zlatou sobotu a
nedéli. To vzZdycky odhrneme snih, v§e nachys-
tame a vyzdobime, sejdou se lidé, se kterymi zpi-
vame koledy a je tady prosté pohodova atmosféra“
vysvétluje nadSené pan Chmelik.

Pres tento svatec¢ni vikend pry nékdy dorazi
11000 navstévnikt. Vice informaci o chystanych
akcich i o farmé samotné mizZete nalézt na webu
www.pstruzi-farma-bela.cz.

(09)



WINE

TEXT DOC. PHDR. JAROSLAV VORACEK, CSC.,
PROVOZNE EKONOMICKA FAKULTA CZU V PRAZE

VIND

/"

AJ: Wine comes from grapes, the fruit of grapevine,
which is the woody climbing vine of the genus Vitis.
Some species are cultivated as ornamentals, others
are extremely important for their clustered fruit used
fresh as fruit desserts, in wine making, for raisins, in
jams, jellies and juices. Wine is the product obtained
by normal alcoholic fermentation of the juice of sound
ripe grapes.

Viticulture or vine growing is a sector of agriculture
which deals with planting and cultivation of grape
vine, and with harvesting and processing grapes into
fermented beverages. Grape vine has been known
since the Stone Age and it has been cultivated since
antiquity.

The process of wine making starts with the crushing
of the berries and pressing them into grape must. The
basic classification of wine is that into white, red and
rosé (pink in colour). Red wine is made from black
(dark blue) grapes only. The colour comes from the
skins and the must is left in contact with them until a
desired quality has been reached. White wines can be
made either from grapes of greenish colour or from
black grapes, but when white wine is made from black
grapes the must must be separated immediately from
the skins. White wines can be greenish or yellowish,
and rosé wine is made leaving the skins in contact with
the must for only a short time.

Another classification of wines is into natural wines,
also called beverages or table wines, fortified wines,
and sparkling wines. This classification is based on
the technique of production. Table wines are produ-
ced from juice pressed from the grapes, called must,
which is allowed to ferment naturally, perhaps only
with the addition of a certain amount of yeast, sugar
or minute amount of sulphur. Fortified wines receive
a dosage of alcohol, usually from grape brandy. The
alcoholic content of fortified wines is high, from 15 to
22% by volume. Natural wines range from 10 to 15%
because fermentation stops when alcohol concent-
ration is higher. Sparkling wines go through a double
fermentation, the second fermentation taking place in
the bottle.

Wine can be sweet or dry which is very important in
its gastronomic use. The term “dry~ wine is the only
acceptable word opposite to sweet because “sour”
wine is bad wine. White and rosé wines are served chi-
lled while red wine is usually served at room tempera-
ture. Ice should not be put into glasses as it dilutes the
wine and damages its character. However, red wine

(10)

should not be warmed suddenly and the practice is
to withdraw the cork about an hour before serving
which allows the bouquet to volatilize. The use

of bottles and cork as we know them nowadays

has become common towards the end of the 17th
century.

Wine producing regions in Europe are mainly in
the south, with France being the greatest wine pro-
ducing country, but Italy, Spain and Portugal also
produce a considerable volume of good wine. Ger-
many with her excellent wines from the Rhine and
Moselle regions can compete with France success-
fully in quality but not in the volume of production.
Czech wine production started to flourish during
the reign of Emperor Charles IV who brought grape
vine to Bohemia and currently grape vines are cul-
tivated in the warmer regions of southern Moravia.
Moravian wines have recently gained several Gold
Medals in wine contests.

CZ: Vino je ptivodem z hroznii, plodt révy vinné,
drevnaté pnouci révy rodu Vitis. Nékteré druhy se
péstuji jako okrasné, jiné jsou nesmirné vyznamné
pro své hroznovité plody, Cerstvé pouzivané jako
ovocné zakusky, k vyrobé vina, na hrozinky, v dze-
mech, marmeladach a ve $tavach. Vino je produkt,
ziskavany normalnim alkoholovym kvasenim Stavy
zdravych a zralych hrozna.

Vinarstvi ¢i péstovani révy vinné je zemédélské
odvétvi, které se zabyva vysadbou a péstova-

nim vinné révy, sklizni a zpracovanim hrozni na
kvasené napoje. Vinna réva je znama od doby
kamenné a péstuje se od starovéku.

Proces vyroby vina zacina rozdrcenim bobuli a
jejich lisovanim na hroznovy most. Zakladni déleni
vina je na bilé, ervené a rosé (barvou rtizové). Cer-
vené vino se vyrabi pouze z cernych (tmavomod-
rych) hrozni. Barva pochazi ze slupek a most se
ponechava s nimi v kontaktu, dokud se nedosahne
pozadované kvality. Bila vina se mohou vyrabét
bud z hroznii nazelenalé barvy, nebo z cernych
hroznti, ale kdyz se bilé vino vyrabi z ¢ernych
hroznii, musi se most oddélit od slupek okamzité.
Bila vina mohou byt nazelenala nebo Zlutava a
rizové vino se déla tak, Ze slupky se nechaji v kon-
taktu s mostem jen po kratkou dobu.

Jina Kklasifikace vina je na vina prirodni, také nazy-
vana napojova nebo stolni, fortifikovana vina a vina
Sumiva. Tato klasifikace je zalozena na technice
vyroby. Stolni vina se vyrabéji ze Stavy vylisované z
hroznii, nazyvané most, ktera se ponechava priro-
zené kvasit, snad jen s pridavkem urcitého mnozstvi
kvasnic, cukru, nebo nepatrného mnozstvi siry. For-
tifikovana vina dostavaji davku alkoholu, obvykle z
vinovice (vinné palenky). Obsah alkoholu fortifiko-
vanych vin je vysoky, od objemovych 15 do 22 %. Pri-
rodni vina se pohybuji od 10 do 15 %, protoZe kvaseni
se zastavuje, pokud je koncentrace alkoholu vyssi.
Sumiva vina prochazeji dvoji fermentaci, (pficemz)
druhé kvaseni probiha v 1ahvi.
Vino miiZe byt sladké nebo suché, coz je diilezité pro
jeho gastronomické vyuziti. Nazev ,,suché“ vino je
jediné prijatelné slovo jako opak sladkého, protoze
,»kyselé“ vino je vino $patné. Bila a rizova vina se
podavaji chlazena, zatimco Cervené vino se obvykle
podava pri pokojové teploté. Led by se do sklenic
nemél pridavat, protoZe vino fedi a poskozuje jeho
charakter. Nicméné cervené vino by se nemélo
ohrivat nahle a praxe je takova, Ze se vytahne zatka
asi hodinu pred podavanim, coz umoziuje, aby se
buket uvolnil. Pouzivani 1ahvi a korku, jak je zname v
dnesni dobé, se stalo béznym koncem 17. stoleti.
Vinarské oblasti v Evropé jsou vétSinou na jihu, pri-
¢emz Francie je nejvétsi vinarska zemeé, ale Italie,
Spanélsko a Portugalsko také produkuji podstatné
mnozstvi dobrého vina. Némecko se svymi skvé-
lymi viny z rynské a moselské oblasti mtize Francii
Gspésné konkurovat kvalitou, ale nikoli objemem
vyroby. Ceské vinafstvi zacalo vzkvétat béhem pano-
vani cisare Karla IV, ktery privezl vinnou révu do
Cech a v sou¢asné dobé se vinné révy péstuji v tep-
lejSich oblastech na jizni Moravé. Moravska vina v
posledni dobé ziskala radu zlatych medaili ve vinar-
skych soutézich.

m)
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ruvodce parkem, o.s.,
ve spolupraci se Spole¢nosti pro zahradni a kra-
jinarskou tvorbu, o.s. a Narodnim pamatkovym
Gstavem pripravily desaty ro¢nik Vikendu otevre-
nych zahrad, ktery letos probéhl ve dnech 8. a

9. Cervna. V tuto dobu se pro verejnost oteviely
znamé i béZné nepristupné zahrady.

Svatek otevirani béZné nepristupnych zahrad
verejnosti (Open Garden & Squares Weekend)
vznikl v roce 1998 ve Velké Britanii. Kazdoro¢né
probiha béhem druhého ¢ervnového vikendu.
Projekt se setkal s velkym ohlasem a stal se
postupné tradi¢nim po celé Evropé.

V Ceské republice se v ramci prvniho roéniku
v roce 2010 otevrely tfi zahrady. V dalsich letech
jejich pocet postupné vzrustal. Loni uzZ mohli
zajemci navstivit témér dvé stovky zahrad. Do
projektu se kromé zahrad zapojuji i béZné navsté-
vovana mista s dopliikovym programem koncipo-
vanym pro tuto ojedinélou akci.

Na mnoha stanovistich maji prichozi k dispo-
zici komentované prohlidky o historii, soucas-
ném stavu i budoucich zdmérech v zahradach ¢i

V usedlosti Dvar Perlova voda
pritahuji pozornost zajimava
kvétinova zakouti

parcich doplnéné dals$im programem. K cilim
tohoto ojedinélého projektu patfi predevsim
snaha zvysit informovanost a povédomi lidi o
zahradnim uméni, zahradni architekture, par-
cich, zahradach a verejnych prostorech.

Do akce se kromé zahrad mohou zapojit i jiné
zajimavé a vyznamné plochy zelené, napriklad
ovocné sady, namésti, historické hrbitovy, klas-
tery, arboreta ¢i botanické zahrady. Vikend ote-
vienych zahrad je urcen jak pro verejné, tak i sou-
kromé zahrady a parky.

DVUR PERLOVA VODA

V malebné krajiné na tipati Ceského stiedo-
hori v malé vesnicce Kostelci nad Ohri nedaleko
méstecka Budyné nad Ohfi na Litoméricku lezi
zemeédélska usedlost Dvir Perlova voda. V ramci
vikendu otevrenych zahrad se mohli zjemci za
odborného vykladu seznamit s minulosti i soucas-
nosti tohoto zajimavého mista.

Pri komentované prohlidce arealu se prichozi
mimo jiné seznamili se zajimavymi technolo-
giemi, diky kterym vzniklo jezirko se samocis-
tici schopnosti vhodné na koupani. Jedna se o
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prirodni biotop s prirozenou samocistici schop-
nosti. Uzavreny systém je citlivy na vnéjsi vlivy. K
upravé vody se nepouziva zadna chemie s vyjim-
kou nékterych pfipravkii proti fasam. Rasy jsou
ale zaroven vyznamnym spotfebitelem Zivin,
proto se jich iplné nezbavuji.

Zhruba polovina vodni plochy o velikosti 150
metru Ctverecnich je urcena ke koupani, druha
polovina tvori Cistici zonu s mokradnimi rostli-
nami. Na brehu jezirka rostou zhruba tfi desitky
rostlin, hlavné kosatce, rakosy, traviny, blatouchy,
preslicky a stolistky. Na kamenech kolem jezirka
jsou rozmistény Stitky s popisem jednotlivych
druhti rostlin. V jezirku ziji zaby, kolem poletuji
vlastovky, hrdlicky a konipasci. Obc¢as pristanou
na hladiné i divoké kachny. Vodu pro cely areal
statku vcetné jezirka zajistuji dva vrty.

Samocistici schopnost ma také prirodni kore-
nova ¢isticka odpadnich vod umisténa na svazuji-
cim se okraji arealu statku. Koreny rostlin ve spo-
lupraci s bakteriemi odpadni vodu z restaurace a
penzionu vycisti tak, Ze do prilehlého rybnicku
vytéka voda stejné Cista jako v kazdé jiné prirodni
vodni nadrzi.

Na statku se kromé péstovani rostlin zabyvaji
i chovem hospodarskych zvirat. V soucasnosti v
zemédélské usedlosti chovaji ovce a do budoucna
planuji chov dalsich zvirat. Ohrada s ovcemi se
nachazi v sousedstvi ekologické ¢istirny.

ZELENINA A BYLINKY

V aredlu statku maji vlastni bylinkovou
zahradu, kde péstuji ekologickym zptisobem
zeleninu. Rozsahlé udrzované zahonky i prilehla
travnata plocha travniku svédci o peclivé praci
zahradniki. Pro sekani travy jsou dobre vybaveni
malou mechanizaci.

Kromé zeleniny v aredlu statku vytvorili velmi
zajimava malebna kvétinova zakouti. Pfimo za
statkem se na pravém brehu feky Malé Ohre
rozklada prirodni rezervace Myslivna, souvisly
zachovaly komplex mokfadu a luznich lesd.

VARI PIVO LANYZ
Soucasny provozovatel Ing. Filip Zikmund s
manzelkou aredl uz n€kolik let zvelebuje. Uved],

Ze historie zemédélské usedlosti se odviji uz od
stfedovéku. Béhem let se ménila podoba statku
i majitelé. Po sametové revoluci ziskali ptivodni
vlastnici sviij majetek, statek se zhruba padesati
hektary poli, zpét v restituci, ale nehospodafrili
na ném.

Usedlost zacal rekonstruovat az pred nékolika
lety Ing. Zikmund. Nékdejsi ruiny budov statku se
zménily k nepoznani. V byvalé rozlehlé staji s kle-
nutymi stropy vznikla titulna restaurace a maly
pivovar.

V minipivovaru Perlova voda se zacalo vyrabét
pivo znacky Lanyz v roce 2016. Postup vareni
piva je stejny jako v kazdém klasickém pivovaru.
Zaklad varny tvori dvé médéné nadoby umisténé
v restauraci. Ve sklepé je spilka, kde uvarené pivo
kvasi, a nékolik nerezovych lezackych sudu. Zku-

Seny sladek kontroluje, jestli je pivo dobre uleZelé.

Piva se vari podle tradi¢nich postupti a recep-
tur z kvalitnich Ceskych sladi, Zateckého chmele,
mistni studni¢ni vody a jemnych pivovarskych
kvasnic. VSechna piva jsou nepasterizovana a
nefiltrovana. Diky zkusenostem sladki vznika
lahodné a jedinec¢né pivo, které prichozi mile pre-
kvapi svou chuti.

Svétlé vycepni pivo 10° Lanyz charakterizuje
prijemna sladova chut, chmelova viiné a vyraz-
né;jsi horkost. Svétly lezak 12° LanyZ se vyznacuje
plnosti a chlebnatosti. Spojeni lehké karamelové
chuti s prijemnou horkosti vytvari vzajemnou
harmonii. V minipivovaru se neboji experimento-
vat, loni napriklad vafili visfiové pivo, o které byl
velky zijem.

1s)

Produkci biozeleniny

dvora zajistuji rozlehlé
zéhony
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22- - 27- 8-
ZEME ZIVITELKA

46. ro¢nik nejnavstévo-
vanéjsi vystavy se kona od
22.do 27. srpna na tradic-
nim misté. Novinky z obor(
zemeédelské techniky, mys-
livosti, véelarstvi, rybar-
stvi, potravinarstvi nebo
chovu hospodarskych
zvirat, komplexni prezen-
taci zemédélstvi od histo-
rie po soucasné trendy a
novinky v oblasti vyzkumu,
amnoho dalSiho letos s
podtitulem Vyzvy ¢eského
zemeédélstvi.

Vystavisté Ceské
Budéjovice
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ZLATY VOLANT DOJEL STASTNE DOMU

TEXT A FOTO VALENTYNA LANDOVA, 3. A SZES A SO$ PODEBRADY

aktivity
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Finadlova jizda zruc¢nosti traktorem s vlekem
se konala v ramci doprovodného programu
polniho dne znacky BEDNAR v obci Slovec u
Meéstce Kralové. Ve stfedu 29. 5. 2019 nasi skolu
na startu této soutéze reprezentovali dva Gcast-
nici. Za volant traktoru John Deere 5100M se
posadili Josef Stastny a Jana Svobodova ze tie-
tiho ro¢niku, oboru agropodnikani. Do finale
se celkem probojovalo 25 chlapcti a 8 divek z
predeslych regionalnich kol, ktera se konala po
celé Ceské republice. Na trase ¢ekalo na souté-
zici nékolik nastrah. Prvni se jela osmicka, nasle-
doval vjezd do haly se slalomem mezi tycemi a
prejezdem pres lavku, po vyjezdu nasledovala
zatacka do pravého thlu, ztZeny priijezd, zasta-
veni u rampy, hodnotilo se i presné provedeni.
Poslednim bodem pro chlapce bylo couvani do
garaze. Pres destivé pocasi se akce tésila velké
divacké kulise a soutézni atmosfére. S prichazeji-
cim obédem vsichni napjaté ocekavali vyhlaseni
vysledki a predani cen pro vitéze. Vase napéti,
kdo to celé vyhral, prolozim vsuvkou o polnim
dnu.

Tradi¢ni prezentace znacky BEDNAR obsaho-
vala ukazku novych strojt a inovaci, moderni
technologie, expozice vystavovatel(i a mnoho
dalsiho. Navstévnici mohli zhlédnout seci stroje,
diskové podmitace, predsetové kompaktory
apod., doplnéné o traktory John Deere. Nesmélo
chybét ani bohaté obcerstveni a program na
hlavnim poédiu.

Jste pripraveni na vysledky? Drzte si slamdlky!

Bezchybnou jizdu s nejlepsim ¢asem v hod-
noté 5:10 minut zajel Pepa Stastny a pravem si
tak odnesl titul mistra Ceské republiky v jizdé
zrucnosti. Jeho prvnim mistem ziskavaji Podé-
brady poradatelstvi soutéZe pro pristi rok. Umis-
téni na ¢tvrtém misté si odvezla Jana Svobodova
za soutéz divek. Obéma velice gratulujeme za
skvélou jizdu. Také dékujeme panu uciteli Ing.
Janu Krebsovi za vybornou pripravu.

(19)
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[ACI ZEMEDELSKYCH OBORU PROKAZALI
SIKOVNOST, ODBORNOU ZRUGNOST
A ZDRAVOU SOUTEZIVOST

TEXT A FOTO STREDNI ODBORNA SKOLA A STREDNI ODBORNE UCILISTE HORKY NAD JIZEROU

Ve stiedu 15. kvétna 2019 se na SOU a SOS odbornou pripravenost soutézicich, také
v Horkach nad Jizerou uskutecnila krajska jejich profesni vyzralost.
odborna soutéz zeméd€lskych dovednosti Celkovym vitézem soutéZe se stal Voj-
zakil ucebnich obort Stredoceského kraje. téch Maly z poradajici skoly, na dru-
Zastitu nad soutézi prevzal prof. MUDr. Zde- hém misté Ondiej Kovarik ze SOS a
nék Seidl, CSc., radni Stfedoceského kraje SOU Vlasim a na tfetim misté Jan Dru-
pro oblast Skolstvi, za podpory Okresni necky ze SOS a SOU Horky nad Jizerou.

agrarni komory Mlada Boleslav, Agrarni
komory Pifbram, Zemédélského svazu CR a
Krajské hospodarské komory Stfedni Cechy.
Do soutéZe se kromé Zaki poradajici Skoly
zapojili Zaci stfednich $kol z Caslavi, Huba-
lova, Jesenice, Vlasimi a ze Stredokluk. Sou-
tézici absolvovali teoreticky test ze znalosti
pravidel silni¢niho provozu a teoreticky test
odbornych védomosti. Dale rozpoznavali
vzorky technickych a biologickych materi-
alt, se kterymi se setkavaji ve své profesni
pripravé. K divacky atraktivnim ¢astem
soutéze pattila bezesporu jizda zru¢nosti
traktoru s navésem, prace s hydraulickym
nakladacem a prace s rotacnim zacim stro-
jem. Cela soutéz probéhla v pratelském
duchu a zdravé rivalité. Chladné destivé
pocasi provérilo nejen jejich odbornou zdat-
nost, ale také fyzickou odolnost. Zavodnici
plnili zadani disciplin velmi zodpovédné a
podavali vykony na vysoké tirovni. Komise
rozhodcich, sestavena ze zastupci zicast-
nénych skol, méla plné ruce prace a ve
svém zavére¢ném hodnoceni ocenila, mimo
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ZACI ZE ZABREHU V ITALSKEM TRENTINU

TEXT A FOTO ING. MIROSLAV HUK, KOORDINATOR PROJEKTU, SSSP ZABREH

V breznu a v dubnu 2019 v ramci programu ERAS-
MUS+, projekt ,,Agroturistika a ekozemédélstvi - Sance
pro lepsi budoucnost®, vycestovali na ¢trnactidenni
pracovni staz do severni Italie, oblasti Trentino, Zaci
Stredni Skoly socialni péce a sluzeb, Zabreh. Jednalo
se 0 zaky ucebnich oborti Kuchar - ¢iSnik, Zemeédélec -
farmar a Zahradnik.

Cilem projektu bylo umoznit zaktim kvalitni zahra-
nicni praxi v ramci jejich oboru u ovérenych partnerti
v zahranici, prispét k upevnéni a rozsireni skolnich
znalosti a dovednosti praxi v modernich zemédélskych
a gastronomickych podnicich, zvysit zaméstnatelnost
a uplatnitelnost absolventti nasi skoly na tuzemském i
evropském trhu prace, na zakladé ziskanych poznatka
modernizovat vychovné vzdélavaci proces ve sméru
sladéni pozadavkii zaméstnavateld a kompetenci absol-
ventt Skoly, zapojit Skolu do evropské spoluprace a
upevnit kontakty se zahrani¢nimi partnery a vytvo-
rit tak zaklad pro dlouhodobé partnerstvi, které nam

umozni vyménu zkuSenosti, kontakt s nejnovéjsimi
trendy a propojeni vyuky s evropskou praxi.

Praxe zakd ucebniho oboru Zemédélec-farmar v
Italii byla zamérena na rozsireni odbornych znalosti a
dovednosti v oblasti chovu skotu a chovu koz. U¢astnici
se seznamili s charakteristikou chovanych plemen, pod
dohledem italskych farmart pecovali o skot a dalsi hos-
podarska zvirata. Zabyvali se sloZzenim vyzivy skotu a
koz, sestavovali krmné davky pro jednotlivé kategorie
hospodarskych zvirat, sledovali faktory prostredi, které
ovliviiuji mléénou uzitkovost a efektivnost vykrmu, sta-
jové podminky, typy pastvin. Dale se zaméfili na zpra-
covani mléka (vyroba syrti) a masa.

Zaci uéebniho oboru Zahradnik se béhem praxe v
Italii seznamili s ekologickym pristupem v komplexni
péci o vinnou révu, jablonové sady, zeleninu, byliny a
kvétiny oproti béZnym konven¢nim metodam. Sezna-
mili se s novymi technologiemi a metodami prace, se
kterymi nemaji moznost seznamit se a pracovat u nas.

(22)
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Spolufinancovano
z programu Evropské unie
Erasmus+

S5sPas

Poznali rozdily v technologickych postupech a pro-
duktivité prace.

Ucastnici obdrZeli Certifikat o absolvovani mobi-
lity v ¢eském a anglickém jazyce a Europass mobility
o0 absolvovani staZe v zahranici.

Pridanou hodnotou projektu je pochopeni mezi-
kulturnich rozdilti a otevieni mysli jingm kulturam.
V ramci mobility zaci absolvovali odborné exkurze
do italskych podnika a turisticky zajimavych mist s
cilem seznamit ticastniky s italskou historii, kulturou
a mentalitou.

Realizovany projekt je Gizce spjat s prifezovym
tématem Evropského planu rozvoje Skoly a prispél k
budovani vzajemné piinosnych partnerskych vztaht
s italskou Skolou a podniky, umoznil ziskat nové zku-
Senosti a implementovat je do vyuky.

Cilem nasi skoly je snaha o neustalé zlepSovani a
rozsifovani kompetenci zaki i ucitelti. Stale hledame _ =ia
nové metody, priklady dobré praxe a materialy pro O R
zlepSeni a modernizaci vyuky v nasi skole.
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CESKA AKADEMIE

ZEMEDE

SKYCH VED

START-UPY A FORMY

PODPORY PRO MLADE

ZEMEDELCE

TEXT | ING. HANA URBANCOVA, PH.D.ING. PAVLA VRABCOVA, PH.D.,
CESKA AKADEMIE ZEMEDELSKYCH VED
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Rostouci kupni cena ptidy, nizké platy ¢i hodnota
pachtu, nepriznivé klimatické podminky - sou-
casna mlada generace zemédélcti se nachazi v
obtizné situaci. Ptida je pro zemédélce zaklad a jeji
nakup v dobé raketového ristu cen neni snadny.
Soudoby stav znesnadnuji prekupnici, investori,
spekulanti, ktefi ptidu skupuji a dale pronajimaji
¢i prodavaji za vyssi cenu. I pro zkuSené agrar-
niky jsou podminky slozité, nemluvé o zacinaji-
cich méné zkusenych zemédélcich. Je na misté
upozornit na problém starnuti zemédélské popu-
lace, zamérit se na aplikovani age managementu

i v ramci zemédélstvi a rovnéz je velkou vyzvou
viibec motivovat mladé lidi k podnikani v zemédél-
ském sektoru. Nutnost zvySeni motivace mladych
lidi pro podnikani v zeméde€lstvi potvrzuji i odbor-
nici z Ustavu zemédélské ekonomiky a informaci
(UZED).

Starnuti populace neni jen ¢eskym problémem, s
generacni obménou se potyka vétsina zemi EU. V
vékova struktura objevuje vice nezZ v narodnim
hospodarstvi celkem. Ministr zemédélstvi Miroslav
Toman v lofiském roce poukazal na nové moznosti
motivace formou vétsi porce dotaci za hektar - tzv.
platbou pro mladé zemédé€lce vyplacenou z roz-
poctu EU. Soucasny model ma pozitivni dopad,
zemédélstvi je na velmi vysoké tirovni nejen

diky modernizaci z programu rozvoje venkova ¢i
vysoké produktivité prace.

@2 ZEMEDEJSTVI

Predpoklada se vsak, Ze se dotace pro podnikatele maji pre-
sunout do roviny finan¢nich nastroja, napr. do podoby zvy-
hodnénych arokovych sazeb tvérovych nebo depozitnich
produktti, zjednoduseného vytizeni Givéru atd. Banky se v
posledni dobé zaméruji na zacinajici start-upy (véetné zemeé-
délskych). Podnikatelské Gvéry maji na ceském bankovnim
trhu hojné zastoupeni, soucasna situace je pro nové zijemce
o podnikani velmi prizniva. V souvislosti s novymi evrop-
skymi zarukami, které umoznily ptijcovat penize pravé podni-
katelskym novacktim, je schvalovaci proces pro nékteré zada-
tele snazsi. Na prvnich tfech mistech v soutézi Zlata koruna

v kategorii Podnikatelské Givéry se umistily produkty, které
cili na zacinajici podnikatele a start-upy, které 1ze definovat
jako mensi podnik rozvijejici inovaci s velkym komer¢nim
potencidlem. K uvedenému lze doplnit jesté crowdfundin-
gové platformy, jejichZ podstatou je prispivani vétsim poc¢tem
jednotlivet mensim obnosem k pozadované cilové ¢astce pro
realizaci predmétu financovani.

KDE ANI PENIZE NESTACI?

Kontinualni vytvareni start-upti, které by se uchytily na trhu
a byly Gspésné, je nutné podporovat ve vSech odvétvich
hospodarstvi a oblast zeméd€lstvi neni vyjimkou. Forem
nepenézni podpory existuje velké mnozstvi. Vzdélavani, pro-
fesionalni poradenstvi, podpora inovaci v oblasti zptisobu,
hospodareni a technologii, posileni monitoringu a rozvoje
informacnich systému véetné marketingové podpory a osvéty
v zemédélské praxi je jednou z hlavnich priorit zemédélstvi

v Ceské republice i v ramci celé spole¢né zemédélské politiky,
ktera klade dtiraz na transfer znalosti a rozvoj vzdélavaciho

a poradenského systému. Soukroma nefinan¢ni podpora je
soustfedéna zejména v soukromych podnikatelskych inku-
batorech a v rukou tzv. business angels (soukromi investori,
ktefi investuji sviij kapital do rozvijejicich se podnikt). vVzdé-
lavaci instituce se mohou zaméfit na kurzy v oblasti zvySeni
efektivity prace manazera pomoci spravného planovani a
vyuzivani ¢asu a rozvoje kompetenci v tymu. Nefinan¢ni pod-
pora v sobé zahrnuje i inkubaci start-upu (zajistuje podporu
zacinajicim podnikateltim po omezenou dobu, max. 3 roky),
akcelerator (intenzivni a kratsi spoluprace, cca 3 mésice),
koucing nebo pomoc pri hledani finan¢ni podpory atd.

Zefektivnéni farmarstvi, revoluce v zemédeélstvi
Ceské zemé&délstvi v posledni dobé plodi start-upy, které
méni tradi¢ni zemédélstvi, pricemz existuje mnoho

rozmanitych typii: prillomové technologie odstranujici uhlik
(zemédélsky sektor je druhym nejvétsim emitentem skle-
nikovych plynii), moderni technologie umoziujici méreni
sucha pomoci pouziti termoviznich systémti, farmareni na
netradicnich mistech (mésta - haly, budovy...), digitalni far-
mareni ve formé vyvoje mapovych softwarti pro zjisténi
aktualniho stavu ptidy bez nutnosti fyzické kontroly, vyvoj
,stravy budoucnosti“ ¢i alternativ k balenym vodam a mnoho

dalsich.

To vse je zaloZeno na kontinualnim rozvoji jednotlived, tymda,
podniki piisobici v zemédélstvi, jejich ochoté sdilet znalosti
a zkuSenosti a dale je rozvijet, prichazet s aktualnimi novymi
trendy, napomoci je realizovat a vyuzivat nejenom moderni
technologie v zemédélstvi, ale také moderni pristupy v rizeni
zemédélskych podniki. Mlada generace zemédélci ma moz-
nost znalosti a zkuSenosti sdilet v jejich zapojeni do riznych
spolecenstvi, jako je napf. Spolecnost mladych agrarnikii
Ceské republiky, z. s., ktera je neziskovym nevladnim ob¢an-
skym sdruzenim zastupujicim mladou zemédélskou verejnost
a venkovskou mladez, Ceska manazerska asociace, Ceska
podnikatelska rada pro udrzitelny rozvoj, Platforma pro bio-
ekonomiku Ceské republiky, Ceska akademie zemédélskych
véd aj. V neposledni fadé je nutné zduaraznit potfebu per-
spektivniho a moderniho zemédélského skolstvi, které by
mélo lakat soucasnou generaci IT expertd, technik{ a dalSich
odborniki na nové technologie, které zpusobi revoluci tra-
di¢niho zemédé€lstvi.
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R ZEMEDEJSTVI

NASI SPOLUZACI PRED GTVRTSTOLETIM

TEXT|FOTOING.ALENAKRAHCKOVA

Obcas se probiram star$imi vytisky
Zemédélské skoly, jesté témi tiSténymi
»papirovymi”, které nejsou dostupné
na internetu. Daji se nalézt v knihov-
nach ¢i objevit na zemédélskych
Skolach...

Pri nedavném listovani mé zaujaly
prace zaku, které do redakce casopisu
zaslala v roce 1995 pani ucitelka ces-
kého jazyka Marie Spackova ze zemé-
délské skoly v HorSovském Tynu. Zaci
pred nastupem do ¢tvrtého ro¢niku
vykonavaji po del$i dobu odbornou
praxi v riznych typech zemédélskych
podnikii ¢i u soukromnikti doma i v
zahranici.

Marie Spackova se zamysli nad tim,
jak na odborné skole propojit vseo-
becné vzdélavaci predméty s pred-
méty odbornymi, jak vyuzit i jinak
zkuSenosti zakl napf. z praxi ¢i jinych
,»Cisté” zemédélskych predmétii. Pou-
kazuje na dtileZitost vSestranného
rozvijeni mladého clovéka, na nutnou
pozornost jeho dusevnim prozitkim,
rozvoji emoci... Snazi se ve svém pred-
métu dat zak(im prileZitost utridit si

nové poznatky a pisemnou formou

vyjadrit své postiehy a pocity.
Myslenka pani ucitelky Spackové

se mné zalibila a rekla jsem si, jak by

o podobném tématu psali Zaci dnes?

Nechcete to zkusit? Nechcete napsat

své postiehy nebo komentovat néktery

z uvedenych piibéhi? Vsechny uve-

dené pribéhy maji spolecny nazev:

Prazdninova praxe a ja.

MIREK

Pred koncem $kolniho roku jsem se
rozhodl, Ze vyuziji prileZitost a pojedu
na tfi mésice na studijni pobyt do SRN.
Pred odjezdem do Némecka jsem mél
nejisty pocit, protoze jsem si kladl
nékolik otazek. Domluvim se? Bude
se mi tam libit? Bude se mnou sedlak
spokojen? Najdu tam néjaké kama-
rady? Byl jsem proto velice rad, kdyz
jsem si jiz po nékolika dnech mohl na
tyto otazky kladné odpovédét.

Brzy po prijezdu jsem se ubytoval
v pékném pokoji s vlastni kuchyni. S
hospodarstvim mé seznamil sedlakiiv
pomocnik, ktery zde byl tfi mésice
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pred mym prijezdem. Provedl mé po
celém statku a pojmenovaval mi véci, s
kterymi budu kazdy den prichazet do
styku. Za kratko tento pomocnik odjel
domi na Island.

Prvni den jsem priSel do staje v
Sest hodin. Z predchoziho dne jsem
jiz védél, co se ma délat, a tak jsem se
rovnou pustil do prace. Zahnal jsem
nejdrive dojicky do ulicky pred dojir-
nou a zavrel jsem za nimi zavoru.
Pak jsem si $el pro hrablo a shrnul
jsem vykaly do prostoru pod rosty,
nasledné jsem podestlal boxova stani
pilinami. Dal$i mou kazdodenni povin-
nosti bylo dojit nemocné nebo ote-
lené dojnice. Tyto dojnice jsem dojil
do konve a mléko se bud spotrebovalo
nebo vylilo. Po dojeni jsem Sel nasypat
granule telattim ve staji a nemocnym
dojnicim. Dalsi praci jsem provadél
venku, a to: podestlat vSechna telata,
napajet je, pribézné doplinovat zkr-
mené seno a granule. Stejnou praci
jsem délal i vecer od 16.30 az do 19.00
hod. BEhem dne jsem mél povinnost
prihrnovat krmeni do zlabu a vecer
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krmit silazi. Samozrejmé, Ze jsem pomahal i v dobé
mezi dojenim rano a vecer. Napr. jsem pomahal fezat a
nakladat dfevo, pomahal jsem pfi oSetifovani paznehtti
dojnicim, pfi svozu sena a silaZe a mnohych dalsich
¢innostech.

Pres vSechnu praci a ob¢asné nesnaze jsem rad, ze
jsem se rozhodl tak, jak jsem se rozhodl.

JANA

Na nasi Skole je nutné absolvovat tfi tydny praxe v
zemédélském podniku blizko domova, coZ je podmin-
kou pro postup do ¢tvrtého ro¢niku. Moje praxe byla
vsak odlisna, nebot jsem 26. 5. odjela do Némecka pra-
covat na soukromou farmu. Dokud nam ve $kole davali
informace o praxich v Némecku anebo jen vypravéli
z minulych let zazitky, byla jsem ,,frajerka” a neméla
jsem strach tam jet. Ale dny utikaly jako voda a mné
nastal den ,,D”. Na dvanactou hodinu byl naplano-
vany odjezd z HorSovského Tyna, kde si nas vyzvedli
budouci zaméstnavatelé. V ten den mi dosla kuraz a ja
jsem se jen strachy trasla. Vzdyt jsem nevédéla ke komu
a ani poradné kam jedu. Ale pak jsem se trochu uklid-
nila a doufala, Ze budu mit Stésti.

Na misto jsme dorazili asi v 17.00 hod. Pak jsem se
seznamila s ¢leny rodiny a s mym pracovistém. Kazdy
den jsem zazivala krasné chvile, plno legrace a poznala
mnoho lidi, na které i ted rada vzpominam. Perfektné
jsme si navzajem rozuméli a oni mé brali jako své dité.
Sice bylo ve staji i v domacnosti plno prace, ktera
nebyla vzdy lehka a pfijemna, ale na oplatku jsem
mohla s nimi jezdit na vylety a na slavnosti. Byli moc
laskavi a mili.

Kdybych méla ty prazdniny zhodnotit, bude to jen
kladné€. Tato praxe méla pro mne jen vyhody. Zdoko-
nalila jsem se v némeckém jazyce, naucila jsem se plno
novych praci a poznala mnoho lidi. Nastalo datum
10. 9. a tim vSe koncilo a mné zustaly jen krasné vzpo-
minky a zazitky.

JIRKA

Prazdninova praxe je docela dobra vypln prazdnin.
Alesporn nékdy. Mé osobné praxe bavi, ale v nékterém
podniku nas pouzivaji jako levnou pracovni silu na to,
co nechce nikdo délat. Napr. myti oken cely den. Nebo
jste spiSe na obtiz. Tak takovato prace nam nic neda a

je to pouha ztrata casu.

Ale jsou i praxe dobré jako prvni tyden mé posledni
prazdninové praxe v zemédélském podniku Brnifov.
To jsem délal u zootechnika. Nejdrive mé pan Husnik,
zootechnik, zaucil a pak jsem zacal zastavat praci sam.
Mél jsem to §tésti, Ze pravé dva zootechnici onemocnéli
a ja jsem se snazil alespon ¢astecné je nahradit. Rano
jsme se dohodli o pracovni naplni dne. VétSinou jsem
pracoval sim, ale obcas jsem pomohl krmiciim a trak-
toristiim, kdyZ jsme napriklad vazili telata a jalovice,
prevazeli zvifata, prodavali je apod. Pracoval jsem také
na pocitaci a v kancelari. Prosté jsem délal to, co by
mél dé€lat zootechnik. Ten tyden se mné prosté vyda-
ril! Pak zacali shanét krmice do teletniku, ale protoze

(27?)
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»ten pravy” nepfiSel rano do prace, musel jsem nastoupit
ja, i kdyz se mné nechtélo. Védél jsem totiz, Ze je to stile
stejna prace. Sice jsem dostal zaplaceno, ale rad€ji bych
dal pracoval jako zootechnik a nedélal v teletniku dvacet
dni.

Jak jsem pozdéji slySel od svych spoluzaki, nemél
jsem praxi nejhorsi. Myslim si, Ze na praxi bychom se
méli néco nového dozvédét, a ne dvacet dni krmit telata.
Nékdo by byl mozna spokojeny, ale ja ne.

(28)

HONZA

Na povinnou $kolni prazdninovou praxi jsem nastoupil
do nejblizsiho zemédélského druzstva, coz je ZD Osvracin.
Praxe se skladala z tydne v Zivocisné a dvou tydnti v rost-
linné vyrobé.

Prvni den v zivoci$né vyrobé jsem nastoupil do
vykrmny prasat v Osvraciné. Ranni sména byla od ¢tyr do
deviti hodin a odpoledni od tfi do sedmi. Hlavni tikol byl
nakrmit asi tisic kusd, prace s krmenim bylo velice malo,
protoZe byla plné automatizovana. Horsi bylo kydani,
které se délalo rucné. Zbytek tydne jsem stravil v teletniku
v Privozci, kde bylo kolem 60 kust telat a krmeni i kydani
bylo rucni, coz byla velice namahava prace.

Ctrnact dni v rostlinné vyrobé mne bavilo mnohem
vice, protoZe jsem jezdil s agronomem po polich a sledo-
vali jsme provadéné prace. Jelikoz v dobé konani mé praxe
hodiny. Na konci Zni jsem se zticastnil tradi¢nich a dlouho
ocekavanych ,,dozinek”, coz je posezeni v restauraci a
hodnoceni uplynulych dnti.

Mam dojem, Ze tfi tydny stravené v zemédélském druz-
stvu mi daly jasny obraz o souc¢asném zemédélském hos-
podareni v nasi oblasti.

ZDENKA

Na prazdninovou praxi do Némecka jsem odjela 24. cer-
vence. Nejprve mé uvitala rodina, u které jsem méla stravit
cely mésic. Pojala mne na okamzik hrtiza. Ukazali mi, kde
budu pracovat a co budu délat. Chovali se velice mile.

Kazdé rano jsem vstavala ve 4.45 hod. a chodila krmit
na staj. Nékdy jsem rano pomahala v dojirné. Pres den to
vétSinou byla prace v domacnosti, na zahradé anebo na
poli. Vecer opét krmit a dojit, dojili 55 krav.

Méli dvé déti, které jesté v cervenci chodily do skoly.

S rodinou tady zili i babicka s dédou. Kazdy uz zde mél
rozdéleno, co ma délat. Skoro kazdou nedéli byl vylet.
Navstivili jsme lidové slavnosti v Chamu, kde byl o ptil-
noci nadherny ohnostroj. Nejvétsim zazitkem byl trh ve
»~Shwandorfu”, kde se prodavala telata. Nejdrazsi za 3000
DM a nejlevnéjsi tele za 200 DM.

Rodina, u které jsem byla, Zila na samot€. V sobotu
vecer nebo v nedéli rano jezdili do kostela a ja méla
volno. Ze zacatku byla nejvétsSim problémem némcina, ale
postupneé se to trochu zlepsilo. Cely mésic mi utekl jako
voda. I kdyz to zde bylo pékné, plati heslo ,,vSude dobre,

doma nejlip”.
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Obracec k lepSimu
Vstup do Evropské unie

2004

Ceské zemédélstvi proslo od vstupu €R do Evropské unie v roce 2004 pfelomovym obdobim.
Pred vstupem do EU bylo ¢eské zemédélstvi pravidelné ve ztraté. Ta Cinila za |éta 1991-2004
celkem 31 miliard korun.

Vstup do Evropské unie a napojeni na Spoleénou zemédélskou politiku vyrazné pfFispély ke
stabilizaci agrosektoru v CR. Podafil se zastavit propad hospodafského vysledku odvétvi a
naopak Ceské zemédélstvi nastoupilo cestu trvalého ristu.

Cesti zemédélci si diky evropskym dotacim finanéné pfilepsili a mohou vice investovat
napfiklad do nové moderni zemédélské techniky. Struktura ¢eského zemédélstvi se viak
¢astecné promeénila. Klesla Zivocisna vyroba, pfedevsim produkce dribeZiho a vepfového
masa.

Programy Evropské unie jsou vyrazné zaméreny i na podporu venkova jako takového.

V uplynulych letech tak doslo k velkému rozvoji malych lokdlnich vyrobci a s tim spojené
nabidky produkt(i pfimo ze dvora.

Na udrzovani a rozsifovani venkovskych kulturnich a socialnich tradic se podili také
agroturistika. Ubytovani na venkoveé a farmdch se stava ¢im dal popularnéjsi a pomaha
zblizka poznat kazdodenni pili, kterou zemédélci vénuji svym farmam.

Dalsi oblasti, které se v uplynulych letech dostalo zaslouZzené pozornosti je vétsi péce o
Zivotni prostiedi. Se vstupem do EU tak doslo i k rozvoji ekologického zemédélstvi, biofarem
a dalSich projekti spojenych s environmentdlnimi investicemi a inovacemi.
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