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Radostné vanocni svatky
a Uspésny pristi rok
Zasedani OZ

Vefejné zasedani obecniho zastupitelstva obce 2006
Holovousy se kona v utery 10. ledna 2006 od
18,00 hodin v kancelafi OU s timto programem:

1. Investiéni akce v roce 2006 pFeje vSem obéaniim
2. Plan kulturnich akci 2006 v
nasi obce

3. Ruzné ,
obecni zastupitelstvo

Ze zasedani OZ

Obecni zastupitelstvo projednalo pribéh schvalovani Uzemniho planu obce. Je zpracovano
souborné stanovisko ke konceptu a ¢ekame na vyjadfeni statnich organa. Po schvaleni konceptu tzemniho
planu zastupitelstvem bude dopracovan navrh uzemniho planu, ktery je poslednim stadiem pomérné
slozitého procesu pofizeni Uzemniho planu obce. Dosud je v platnosti stavajici uzemni plan.

Byla podana zadost o stavebni povoleni na stavbu vodovodu na Chloumky. V pfistim roce se
pokusime na stavbu ziskat dotaci kraje.

Stavbu na hfisti v letoSnim roce se nedafi dokoncit v planovanych terminech. Chybéla hlavné tolik
slibovana dobrovolna z fad hasi¢t a fotbalistt. Okruh brigadnikd se zGzil na nékolik jedinct. Ceka nas jesté
dokonéeni zastfeSeni pfed vagonem, abychom mohli pIné vy€erpat dotaci.

Vystavba kanalizace bude v pfipadé pfiznivého pocasi pokracovat na konci ledna. V prosinci byly
budovany pfipojky v Chodovicich na parcelach. Realizaéni firma nezvladla udrZzovat komunikaci v
pfijatelném stavu ( z divodu destivého pocasi). Omlouva se takto postizenym ob&anim. V tomto tydnu bude
ulice uklizena a prace budou minimalné na mésic preruseny. Uhrada nakladt za pfipojky bude hrazena obci
na zakladé potvrzené objednavky a skute¢ného provedeni praci. Obec kazdému, kdo se na kanalizaci do
konce roku 2006 napoji, zaplati projektovou dokumentaci, odbo€ovaci dil na hlavnim fadu a upravu povrchu
komunikace.

Obec spole¢né s nékterymi ¢leny Mikroregionu Podchlumi zakoupila za pfispéni kraje velky ,Party
stan“. Bude k dispozici na pofadani nasich venkovnich akci.

Podpoieny investi¢ni akce

V letoSnim roce podpofil Kralovéhradecky kraj restaurovani vymaleb presbytafe kostela sv. Bartoloméje v
Chodovicich &astkou 250.000,- K& (celkové naklady 500 tis.), dalsi fazi tvorby uzemniho planu &astkou
28.000,- K& (celkové naklady 73 tis.) a zpracovani projektu vodovodu na Chloumky &astkou 108.000,- K&
(celkové naklady 155 tis.).

Za ziskani stuhy v soutéZi Vesnice roku 2004 podpofilo Ministerstvo pro mistni rozvoj stavbu na hfisti
Céastkou 400.000,-KE& (celkové naklady 800 tis.) a rekonstrukci vefejného osvétleni na Chloumkach ¢astkou
68.000,- K& (celkové naklady 200 tis.).

Statni fond Zivotniho prostfedi podpofil v roce 2005 vystavbu kanalizace ¢astkou 12.033.000,- K& (celkové
naklady 16.712 tis.).




Zahrddkdi'sky svaz

CSZ je nejvétsi organizaci v nasi obci.Jeji sidlo je od samého vzniku v Chodovicich. Cita dosti velké &islo
¢lend, nynéjsi stav je 88 osob.Horsi je to s vékovym primeérem, ktery je v celé organizaci dosti vysoky.

Nase mistni organizace vlastni vSe potfebné pro polni prace na zahradkach a snazi se stavajicim ¢lenim po
strance zajisténi vSech praci, v€etné svozu paliva z lesa, vyjit vstfic.

Kazdy rok se pofada odborny zajezd na vystavu Zahrada Cech v Litoméficich, o ktery je veliky zajem,
protoZe si kazdy uvédomi co si mize na kazdé zahradce vypéstovat.. Néktefi zajemci si v8ak vystavu pletou
s trznici. Ale kazdy si pfijde na své.

Na zaver roku se kona vyrocni ¢lenska schlize, na které se sejdou asi dvé tfetiny €lenl. Setkani byva
zakon&eno odbornou pfednaskou vzdy na urovni. Za posledni rok se kone¢né dal do pofadku stav
nemovitosti, které vlastni CZS. Byly vyporadany vlastnické vztahy pfi koupi pozemku. K realizaci je
pfipravena stavebni ¢ast, s kterou se pocita v pristim roce.

Orchestr Dalibor na Holovouském malinaci

Holovousky malina€¢ ma za sebou jiz 3. ro¢nik. My
hudebnici z orchestru Dalibor z Hofic jsme byli
potéSeni, ze se mlzeme C(cCastnit se svym
programem pod taktovkou Mgr.Jana Bilka na této
slavnosti. Nas program ve stylu tzv. leh¢iho popularu
spolupracoval s dal$imi uginkujicimi, hlavné s détmi
z chodovické Skoly, které se s nami podilely na
skladbach: Den je krasny, Promény a Babeta. Chtéli
bychom podékovat vSem pedagogiim z chodovické
Skoly, ktefi dokazali zaky v tak rekordnim &ase na
toto vystoupeni pfipravit. Podé&kovani patfi také
rodi€dm déti, ze je ochotné vozili na ve€erni zkousky
a ze své déti v tomto sméru podporuji. Odménou pro
déti na slavnostech byl zaslouzeny potlesk.

Jak k této spolupraci doslo? Iniciatorem byla pani
Jifina Rachotova, ktera hraje v Daliboru na housle a
jeji synové chodovickou Skolu navstévuiji.

Blizi se konec roku a zanedlouho pfivitame rok novy
— 2006. Chtéli bychom Vam v tomto roce popfat
pevné zdravi a hodné Uspéchl. A my se budeme
téSit na shledani pfi naSich dalSich vystoupenich.

Clenové orchestru Dalibor

Mirka Secova

Jak jsme slavili 28. iijen

V letoSnim roce jsme poprvé presunuli
lampionovy pravod z kvétna, kdy je dlouho
svétlo a zafe lampidnd neni vidét, na 28. fijna,
kdy jsme spoleéné oslavovali  vznik
samostatného C&eskoslovenského statu. Déti
mély prazdniny a tak pro né Jana Kubitkova
pfipravila v knihovné OU vytvarnou dilnu, kde si
za jeji pomoci a pomoci rodi¢l vyfezavaly
lodicky z klry a kreslily ¢eskou

vlajku. Na kazZdou lodku pfipevnily svicku.
Vecer jsme se vSichni sesli u pomniku padlych,
kde pfi programu z&kd ZS Chodovice a pfi
statni hymné jsme si tento vyznamny svatek
pfipomnéli. Pak uz nam lampiony krasné svitily
na cestu do Holovous, kde si na hladinu rybnika
déti vypustily svoje lodicky se zaficimi svickami.
| kdyz bylo téméfr bezvétii, kachny pomohly
Cefit hladinu a lodky krasné pluly. Dlouho
postavaly skupinky déti srodii u rybnika a
pozorovaly pravé tu svoji lodku. Pro vice nez 80
UCastnikGi této zdafilé akce to byl krasny

hrade
Co jesté chystame do konce roku 5 :: E

24. prosince — ve 22 hodin, jestli uz budete mit vS8echny darky rozbalené a televize vas uz taky bude
unavovat, pfijdte do kostela do Chodovic. Spole¢né jako v minulém roce si popfejeme vanocni pohodu a
zazpivame vanocni koledy. S sebou si vezméte svicku a prskavky.

29. prosince - budeme zase bruslit a hrat hokej. Zveme vSechny rodi¢e s détmi a milovniky hokeje
ve Ctvrtek 29. prosince do Dvora Kralové nad Labem, kde mame pronajaty led od 13.30 do 16.30 hod.
Autobus pro ucastniky pojede ve 12. 30 hod z Holovous se zastavkou v Chodovicich.

31. prosince — bude zase Silvestr u kfiZe. Ani v letoSnim roce nechceme porusit nékolikaletou tradici
a chystdme se piivitat pfichod Nového roku 2006 u kfize na nejvy3Sim bodé& Hofického chlumu. Sraz
Ucastniku je ve 22.30 hod u rybniku v Holovousich nebo v 23.30 pfimo u kfize. S sebou si vezméte néco na
novoro¢ni pfipitek a taky do batohu par polinek, abychom se mohli ohfat u ohné. Zda se to aZ neuvéfitelné,
ale v lofiském roce odpoledne nachystané dfevo na ohen uz pfed pulnoci u kfize chybélo.

A na Novy rok — pokud budou pfiznivé snéhové podminky vyrazime do bilé stopy po hiebeni
Hofického chlumu. Sraz uc¢astnik( je ve 13.30 hod u rybniku v Holovousich. hrade




VITEZNE MOUENIKY
3. ROCNIKU HOLOVOUSKEHO MALINACE

Helena Hejdukova, - 1.misto (fezy)
Jable€né fezy

Na hrubsim struhadle nastrouhame asi 1 kg jablek (mizZeme pridat, dle na$i chuti, 1-2 hrusky). V mise
smichame s 2 vanilkovymi pudinky, 15 dkg cukru, vanilkou, Stavou a kurou z 1 citrénu. Dukladné
propracujeme a nechame uleZet, dokud si nepfipravime tésto.

Suroviny: 40 dkg hla. mouky, 2 vejce, 1 prasek do peciva, 2 hrsti cukru, 7 IZic mléka, 1 maslo nebo Heru.
Viypracujeme tésto, které rozdélime na 2 poloviny. Z jedné udéléame placku, kterou namackame do
vymasténého a vysypaného plechu. Naneseme na ni vrstvu strouhanych jablek a pfikryjeme plackou z druhé

poloviny. *

Suroviny: 400 g jablek, 120 g cukru, 2 IZice solamylu, 2 IZice cukru, 3 velka vejce, - *
250 g mascarpone, 60 ml chlazené Slehacky, 2 Salky velmi silné kavy, 2 IZice sladkého vina, 170 g

podlouhlych piskotd, piskotovy kakaovy korpus, 1 IZice kakaového prasku.

Postup: 1) Oloupana jablka nakrajime na kostky. V kastrilku je zalijeme trochou vody, posypeme 2 IZicemi
cukru a vafime do polomékka. Pfilijieme solamyl s vodou, provafime a déme vychladnout.2) Zloutky s 80 g
cukru vyslehame do pény. Pfidame mascarpone a promichame. V druhé misce vySlehame bilky se Spetkou

soli do pevného snéhu. Postupné zaslehame zbyvajici cukr. USlehame Slehacku a po ¢astech ji pfimichame

do mascarpone. Na zavér vmichame oslazeny snih.3) Na dno formy polozime tmavy korpus, navrstvime na

néj vychladla jablka a pfekryjeme vrstvou mascarpone. V malé misce smichame silnou vliaznou kavu a vino.

Piskoty nhamacime do ochucené kavy a klademe je na krém. Na piSkoty naneseme dalSi vrstvu krému s
mascarpone, na néj opét dame dalsi vrstvu piSkotl a ukoncéime opét krémem.4) Tiramisu zakryjeme folii a a

ulozime do chladni¢ky alespori na 6 hodin ulezet. Pfed servirovanim posypeme kakaem.

Doba pfipravy: asi 40 minut.

Jaroslava Kra€marova, Chodovice — 2.misto (fezy)
Proménéné Tiramisu

Véra Strunova, Chodovice — 3.misto (fezy)
Pudinkovy fez

Tésto: 21 dkg hl. mouky, 1 Zloutek, Spetku soli, 1 IZice octa, 5 IZic vody, 12,5 dkg Hery

Viyvalime placku, dame na vymazany plech, potfeme maslem, posypeme nasekanymi ofechy, pak dame
nastrouhana jablka, rozinky, nasekany orechy, mleta skofice, vanilkovy cukr, posypat cukrem a pokapat
maslem a navrch uvareny pudink: 1| miéka, 3 vanilkové pudinky, 4 IZice cukru.

Dame péct na 200°C asi 1/2hodiny.

Nakréjet na rezy, dat navrch Slehacku a pokapat ¢okoladou.

Marta Bustova, Holovousy — 4.misto (fezy)

Jableény striadl

Suroviny: 500 g hl. mouky, 1x hera, 1x smetana na Slehani, strouhané jablka, cukr moucka, skorice. Postup
stejny jako u Stradlu.

Anna Vondrackova, Chodovice — 1.misto (kolace)
Jemné Vondrackovy kolacky

Suroviny: 500 g hl. mouky, 1x hera, 1x smetana na Slehani, strouhana jablka, cukr moucka, skofice.

Postup: Hladkou mouku, heru a smetanu zpracujeme v mise v tésto. Tésto po zpracovani vyvalime na vale
na 4-5 mm silny plat, z kterého vykrajujeme Ctverce asi 8x8 cm. Do téchto Ctverci dame napln (strouhana
jablka, cukr a skofici). Protilehlé rohy spojime a spoje primackneme, aby nevybéhla napln. Pe¢eme na 180 —
190°C dokud nezacnou ruzovét. Teplé obalime v mouckovém cukru.



Jaroslava Kramarova, Holovousy — 2.misto (kolace)
Ranecky z tvarohového tésta s jablk

Tésto: 250 g pol. mouky, 250 g mékkého tvarohu, 125 g masla nebo margarinu, 1/4 IZicky soli, 2 IZice
sezamu, 1 vejce na potfeni

Naplii: 8 drobné nakrajenych nebo hrubé strouhanych jablek, 2 IZice rozinek, 2 IZice jahodového dZemu,
Spetka mleté skofice, Spetka mletého hfebiCku, 1 sacek vanilinového cukru, Spetka suSené strouhané
citrénové kdry.

Postup: Mouku nasypeme na val, vyhloubime do ni ddlek, do néj dame tvaroh, nasekané zméklé maslo a
sdl a hnéteme, az je tésto jednolité, a nechame je asi 30 minut v chladu odpocinout. Potom tésto rozvalime
na silu stébla a nakrajime na &tverce o strané asi 8 cm. Pfipravime néaplni smichanim drobné nakrajenych
nebo hrubé nastrouhanych jablek s rozinkami, jahodovym dZemem,skofici, hfebickem, vanilinovym cukrem
a citrénovou kurou a IziCkou ji klademe do stfedu ctverct tésta. U nich protahneme rohy a zahneme je ke
stfedu, pfipadné upevnime ve stfedu kulickou tésta.

A néco navic: :k

Zlatka Bradlova, Chodovice

Jablkové fezy s mandlemi

Tvarohoveé tésto: 200 g pol. mouky, 75 g cukru, 1 baliek kypriciho prasku, 1 vejce, 50 ml smetany Rama
Cremefine, 150 g méeékkého tvarohu, 75 g Rama Classic

Oblozeni: 1,5 kg jablek, 3 IZice citronové Stavy

Kfupava krusta: 150 g nasekanych mandli, 200 g cukru

Postup: Na tésto prosejeme na val mouku a smichame ji s kypricim praskem a cukrem. Uprostred
vyhloubime dilek, do néj rozklepneme vejce, pfiddme smetanu Rama Cremefine a tvaroh. Vlocky Rama
Classic rozloZime po obvodu. Pomouéenyma rukama vypracujeme ze v8ech prisad hladké tésto.

Plech na peceni vymaZeme Ramou Classic . Na pomouceném vélu z tésta vyvalime étverec (o velikosti
plechu), namotame jej na vale¢ek a pfemistime na plech. Jablka omyjeme, oloupeme, rozcltvrtime a
zbavime jadrinct. Ctvrtky jablek nakrajime na tenké plétky, zakapeme citrébnovou $tédvou a rovnomérné
rozloZime na tésto. Troubu predehrejeme na 180°C(horkovzduSnou na 160°C). Na panvi smichame mandle
se 150 g cukru a smés zahfivame a michame tak dlouho, aZz se cukr na mandle nelepi. Panev sejmeme z
ohné, mandle dame do nerezové misky, pfisypeme 50 g cukru. VSe opatrné, ale dikladné promichame
vareCkou. Po mirném vychladnuti jablka stejnomérné posypeme oprazenymi mandlemi. Kola¢ peceme v
predehraté troubé asi 45 minut.

Kolac vyjmeme z trouby, nechame na plechu vychladnout a pfed podavanim nakrajime na kousky.

Irena Peterova, Horice
Babovka s jablk

(1/4kg tuku Hera, 1/4kg cukru, 4 Zloutky) — tfit; pfidat 1/4kg tuéného tvarohu, 1/4kg pol. mouky, 1 prasek do
peciva, 4 sloupana jablka — na kostiCky, ze 4 bilkt snih, citrobnova kura.
(peceme ve stiedné teplé troubé 40 minut).

Petra Baliharova, Holovousy
Parizsky dort s jablky

3 Zloutky uSlehame s 15 dkg cukru krupice, pridame 8 dkg rozemletych viaSs. orfechd, 3 Izice détské
krupicky, 3 IZice kakaa, citr. kura, trochu prasku do peciva a nastrouhat 2 jablka. Nakonec vmichame snih ze
3 bilkd. Péct v dortové formé. Navrch pafiZzska Slehacka.

Oldrich Smetak, Chodovice
Listové muslicky

Listové tésto vyvalime a piroZnikem vykrajime koleCka, prostfedky natfeme rozpusténym maslem a
posypeme strouhankou. Na stied klademe [ZiCkou oloupana nastrouhana jablka smichana se sekanymi
ofechy a posypeme vanilkovym cukrem a skofici. PiroZznikem koleCko uzavieme, potfeme bilkem a
posypeme sekanymi ofechy.

V pfedehraté troubé upeCeme a posypeme mouckovym cukrem.



Skola v zavéru roku

Letos nam podzim ubéhl rychleji nez jindy, protoze jsme uskutecnili mnoho akci. Na tfidni schlzce byli
zvoleni zastupci z fad rodi€d do Rady Skoly : pani Milena BaudySova a pani Pavlina Kra€marova.

V tomto roce ukonéi ¢innost ve sdruzeni manzelé KlGzovi. Za jejich plsobeni se sdruzeni podafilo ziskat
nemalo dotaci na mimoskolni aktivity déti a mladeze z blizkych obci. Za vSe jim dékujeme.

Od Fijna probihal plavecky vycvik v Hoficich. V listopadu jsme navstivili Hvézdarnu a planetarium v Hradci
Kralové. Pro rodie jsme uspofadali Den otevienych dvefi , pro vefejnost keramicky kurz a seminaf adventni
vazby. V prosinci jste si spole€né& s nami pfiblizili atmosféru vanoc na vanocni besidce. Vystoupeni
zopakujeme pro duchodce v Holovousich. Také jsme shlédli velmi pékné pfedstaveni divadla Drak. Na zavér
nas Ceka ,Polarni expres® v kiné v Hoficich, ktery je zaslouZzenou odménou pro déti.

Posledni tyden v lednu jedeme na hory, tentokrat do Dolniho Dvora u Vrchlabi. Pak zaéneme chystat
velikonoéni vystavu, vitani jara a koncem kvétna pfivitame déti a rodi¢e ze Sgurgoly. Cekd nas mnoho
naro¢nych akci, tak bychom véem détem i dospélym chtéli popfat hlavné zdravi , také hodné snéhu, slunicka
a pohody.

Hezké vanoce viem.

Mgr.Zuzana Slezakova

Adventni posezeni pro seniory

Ve ctvrtek 15. prosince s konalo v hostinci U Krejcl
posezeni pro seniory. Téméfr padesat naSich starSich
spoluob¢anu si pfiSlo posedét a popovidat se svymi
vrstevniky. Ke zpestfeni programu pfispély déti ze
Zakladni s matefské Skoly v Chodovicich se svym
vanocénim programem. Nakonec se jesté déti seniorlim
predstavily. Toto odpoledne bylo pfijemnym zastavenim v
tom letoSnim pfedvano¢nim shonu.

hrade

Rocni bilance hasicii

V sobotu 10.prosince probéhla v hostinci U Krejél vyroéni schliize Sboru dobrovolnych hasi¢ll. Starosta
Sboru Mir.RosuUlek v obsahlé zpravé shrnul aktivity ¢lenl, které byly letos opravdu bohaté a odrazeji
zvySujici prestiz a kvalitu €innosti tohoto dobrovolného sdruzZeni. Ze zpravy vyjimame:

Prvni akci roku 2005 byl tradi¢ni hasi¢sky bal v unoru v hostinci U Krej¢t s hudbou p.Plcha z Dobré Vody.

Nebyvale rozsahla je UCast Sboru na hasi¢skych soutézich, ktera byla umoznéna také diky zlepSenému
technickému vybaveni. 21.5. v Milovicich (muzi-M, Zeny-.Z), 11.6. v Ostroméfi (M,Z), 18.6. v Ji¢ingé (M,Z),
2.7. v Trebihosti (M,Z), 9.7. v Pecce (M), 13.8. v Kacakové Lhot& (nodni M,Z), 20.8. v Lukavci (Z2), 3.9.
v Bilsku (Z), 11.9. v P$ankach (M), 24.9. v Ulibicich (M,Z).

Velmi ocefovanou a zasluznou je spoluprace hasiéu pfi organizovani kulturnich akci obce. V dubnu to byl
sbér Srotu a v zavéru mésice zajisténi oblerstveni pfi Carodéjnicich. V kvétnu to bylo organizovani a
obc&erstveni pfi odemykani Javorky v Libiné. Hasi¢i pomahali pfi obsluze lodi a s naslednym uklidem po akci.
V Cervnu to byla neckyada, kde hasiCi zajiStovali obCerstveni. Jako kaZdoroCné& pofadal Sbor v srpnu
poutovou zabavu s hudbou p.Plcha. Dal8i velkou akci byly Slavnosti malindée pocatkem fijna, kde hasici
kromé obcCerstveni obsluhovali také parkovisté aut.
hfisti u pomniku. Nova stavba byla zahajena teprve po slibu, Ze se ¢lenové Sboru budou brigadnicky podilet
na postaveni objektu (byla to podminka ziskani finanéni dotace od statu). Ugast na brigadach v§ak byla mala
a ohrozilo to celou stavbu. V roce 2006 ma byt stavba dokoncena, opét za brigadnické ucasti hasiCl a
fotbalistu.

Z organizacnich zalezitosti byla vyznamna Uprava statutu Sboru dle pfisluSnych zakond. Néktefi ¢lenové
byli jmenovani do zasahové jednotky obce. Velitelem této jednotky je p.Balihar. Clenstvi ukongili v roce 2005
J.Kvasnitka a D.Volansky.

Na této vyro€ni schizi pozadal dosavadni starosta Sboru o uvolnéni z funkce. Novym starostou byl zvolen
Jifi Gottvald st., mistostarostou Martin Brabec. Ostatni funkce zustaly bez zmény. Pfitomni ¢&lenové
podékovali odstupujicimu starostovi za jeho Sestiletou praci v &ele hasi¢ského sboru.

mis



Jak s odpady v roce 2006

Znamky na popelnice na rok 2006 se budou vydavat na Obecnim ufadé v Holovousich 27.12. a 28.12. v
dobé od8 -12hoda od 14 — 16 hod a 29.12. v dobé od 8 — 12 hod a pak hned v pondéli 2. ledna 2006 od
8 — 12 hod. Veskeré poplatky za odpady a psy se budou vybirat az od 2. ledna 2006. Poplatky za psy a prvni
polovina poplatku za odpady (chalupafi cely)je splatna do 31. bfezna, druha polovina poplatku za odpady do
30.zafi. Poplatek pro pfisti rok zastava ve vysi 350,- KE véetné vSech ulev.Hned pocatkem ledna je nutné
oznacit popelnice novymi znamkami, jinak je firma ASA nebude vyvazet (v lofiském roce jesté v lednu
vyvazela na staré znamky).Terminy svoz( pro rok 2006:

Tydenni svoz (modréd znamka) — vzdy v utery

Kombinovany svoz/ zima-tydné, 1éto za 14 dni (éervena zndmka)
3.1.,10.1.,17.1.,24.1.,31.1.,7.2.,14.2.,21.2.,28.2.,7.3.,14.3.,21.3.,28.3.,4.4.,11.4.,18.4.,25.4.,2,5.,16.5.,30.5.,13.6.,27.6.,11.
7.,25.7.,8.8.,22.8.,5.9.,19.9.,26.9.,3.10.,10.10.,17.10.,24.10.,31.10.,7.11.,14.11.,21.11.,28.11.,5.12.,12.12.,19.12.,26.12.
14 denni svoz (zelena znamka)
3.1.,17.1.,31.1.,14.2.,28.2.,14.3.,28.3.,11.4.,25.4.,9.5.,23.5.,6.6.,20.6.,4.7.,18.7.,1.8.,15.8.,29.8.,12.9.,26.9.,10.10.,24.10.,
7.11.,21.11.,5.12.,19.12.,

Mésiéni svoz (zluta znamka) - 3.1.,31.1.,28.2.,28.3.,25.4.,23.5.,20.6.,18.7.,15.8.,12.9.,10.10.,7.11.,5.12.,

Destinacni management

Sdruzeni obci do mikroregiont je v posledni dobé oceriovano jako ucinny nastroj vzajemné spoluprace a
podpory. Dobra komunikace a informovanost mezi jednotlivymi obcemi je nezbytna pro zlepSovani prostredi,
kde obc¢ané ziji, znamena uméni lépe pracovat s naklady pfi feSeni rdznych mistnich problém(, napomaha i
pfi FeSeni pracovnich podminek v oblasti.V prdbéhu letoSniho roku bylo za finanéni podpory
Kralovéhradeckého kraje vytvofeno organizacni a informacni pracovisté s nazvem destina¢ni management.
Vstupni projekt zajistuje jeden pracovnik se sidlem v informacnim centru nasi obce. Toto pracovisté ma za
ukol podporovat propagaci turistickych zajimavosti, vedle toho se podili na realizaci projektt v regionu a
podporuje dalSi aktivity mikroregionu. Od nového roku 2006 bude zahajen provoz webovych strdnek na
internetu, které budou aktualni tabuli pro co nejsirSi vefejnost.Destinaéni management si uvédomuje, Ze
jednou z rozhodujicich aktivit je podpora turistického ruchu v regionu. Management mlze pomoci pfi
ziskavani dotaci na realizaci projektt a produktd, které podpofi turisticky ruch a pfinese do oblasti finan¢ni
prostfedky. Jako pfiklad Ize uvést vznikajici ,Ovocnou stezku Podchlumi®, pfipravu prezentaci na veletrzich
cestovniho ruchu, projekt vyuziti zimnich sportd v oblasti, mapovani vodni turistiky, udrzovani a vznik novych
cyklostezek. Vysledkem prace tohoto nového pracovisté je spojeni aktivit podnikatell i jednotlived do téchto
projekta. Zdenék Jon

Mnoho dspéchd v nastdvajicim roce 2006
preje ctendriim Zpravodaje

Spolecenska kronika — blahopiejeme &l
VSUO Holovousy

13.1. Marie Malkova z Holovous. 82 let
17.1. Kveétoslava Vavrova z Chodovic.82 let rpr ,
17.1. Jaroslav Vesely z Chodovic. 82 let IMM{M
28.2. Jarmila Caldrova z Chodovic 87 let . i

+. 20..listopadu se konal v opravovaném kostele v
Narodili se: Chodovicich koncert M.Vobofila, vytézek ve vysi
26.11. Daniela Drapakova z Holovous 5 275,- K€ bude vénovan na dalsi opravy.

Snatek uzavreli: .
26.11. Petra Provaznikova a Martin Skvrna z
Chodovic

Pristéhovali se:

Hana Junkova s dcerami Viktorkou, Barunkou a
Anickou z Hofic do Chodovic A

N

Odstéhovali se:
\/Iadimfr FiSer z Chodovic do Ohnistan
Sarka Klimplova z Holovous do Hofic

+.Matefska Skola dékuje p. Yvoné Huilkové z
Holovous  za mikula$ské balicky a VSUO
Holovousy za jablka.

+.Zndmky na popelnice na rok 2006 se budou
vydavat na OU Holovousy 27.12 a 28.12. od 8 do
12 hod a od 14 do 16 hod, 29.12. od 8 do 12 hod.

+ Ttikralova sbirka se uskuteéni 7.ledna 2006.

+ Kontejner na tfidéné odpady bude pfistaven u OU
od 25. do 27. ledna 2006.

+.HasiCsky bal se bude konat 18. inora 2006.
+.Vyro¢ni schlize zahradkari se kona 19. unora
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