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Zaseddni OZ

Klidné vanocni svatky

Verfejné zasedani obecniho zastupitelstva obce a uspesny pr isti rok
Holovousy se kona v utery 9.ledna 2007 od 19 2007
hodin v kancelafi OU s timto programem: v . v v o
1) Investi¢ni akce v roce 2007 preje vsem obcanum
2) Planované kulturni akce v roce 2007 nasi obce
3) Ruzné e .
VSichni jste srde¢né zvani. obecni zastupltelstvo

Ze zaseddani OZ

Zastupitelstvo obce jmenovalo ¢leny kontrolniho a finanéniho vyboru — Ondfeje Suchého, Zlatku
Bradlovou, Hanku Rosulkovou a Janu Kuéerovou. Stavebni komise zfizena nebude, protoze od 1.ledna
2007 je v platnosti novy stavebni zakon, ktery jiz obcim neumoZznuje zfizovat stavebni komise a
vyfizovat tak ohlaseni drobnych staveb. Od nového roku bude vSechny stavebni zalezitosti (i stavebni
Upravy, drobné stavby ) vyfizovat stavebni ufad v Hoficich.

OZ rozhodlo o navySeni poplatkl za odpady na &astku 390,-KE za osobu a rok. Poplatek za psy
zUstava ve stejné vysi — 50,-K¢& za rok. Nové bude vybirano stoéné ve vysi 5,-K&/m3, coz dle vyhlasky o
smérnych ¢&islech &ini 230,-K¢ za osobu a rok. Sto¢né bude vybirano od vSech obéanl-trvale Zijicich i
chalupar(. Sto¢né bude vybirano i od domacnosti, které dosud nejsou napojeny do nové splaskové
kanalizace. Vyjimku budou tvofit pouze domacnosti, které dolozZi , Ze pravidelné vyvazeji odpadni vody
ze své zumpy na COV. Nakladani s odpadnimi vodami jednotlivych domacnosti bude v roce 2007
kontrolovat vodopravni ufad M&U Hofice. Podle zakona o nakladani s odpadnimi vodami, museji byt
v8echny domacnosti v obcich, kde je vybudovana splaskova kanalizace, do kanalizace napojeny.

OZ projednavalo navrh rozpoc¢tu obce na rok 2007. V rezervé na investi¢ni akce ( mize byt polozkové
zarazeno do rozpod¢tu az po uzavreni smluv na poskytnuti dotaci) je planovano se stavbou vodovodu a
kanalizace na Chloumky, s dokoncéenim stavby pro hasi¢e a fotbalisty na hfisti u vagénu, s Upravou
prostranstvi okolo kostela a na hrbitové.

SFZP proved! kontrolu na realizaci akce ,Revitalizace vodni nadrze Chodovice* a neshledal zadné
zavady. Stavebni Upravy budou dokonleny jesté letos, na jaro zbyva oseti a vysadba zelené.
V souvislosti s realizaci této akce zastupitelstvo obce rozhodlo o demolici ,boudy na koupalisti®.
Vyhledové bude nahrazena dfevénym pfistfeSkem —altanem. Mb




Odpady v roce 2007

Obecni zastupitelstvo schvalilo na svém zasedani 28.11.2006 navysSeni poplatkd za odpady na 390,-
K¢ na osobu véetné vSech osvobozeni a ulev jako v minulych letech. Ktomuto navySeni doslo
z davodu zvySujicich se cen od firmy A.S.A. | pres toto navySeni bude obec doplacet z rozpoétu na
svoz komunalniho odpadu ¢astku 35 000,-. Znamky na popelnice z roku 2006 budou platit jesté cely
leden 2007. Od unora jiz musite opatfit popelnice znamkou r. 2007. Poplatky za odpady jsou splatné
tak jako v minulych letech do 31.3. 2007 ( polovina poplatkud, chalupafi cely poplatek, do 30.9. 2007
druha polovina poplatk(). Nové znamky jsou jiz na OU, budeme je vydavat hned od pod&atku roku
2007. Terminy svozU, jak budou pfechazet z prosince do ledna, budou oznameny na vyvéskach a
v obecnim rozhlase.

Poplatky za stoéné

V nejblizSich dnech se vam dostane do schranek ,Smlouva o odvadéni odpadnich vod vefejnou

kanalizaci zakon&enou disti¢kou odpadnich vod v obci HOLOVOUSY*. VyS3e sto¢ného je uvedena na

jednu osobu za rok(dle danych tabulek). Pocet osob je uréen podle fyzicky se zdrzujicich ob&anu, u

chaluparl je to pomérna ¢ast podle délky pobytu v obci béhem roku. Zastupitelstvo obce odsouhlasilo

vySi stoéného pro rok 2007 na 5,- KE/m3. Rovnéz vas zadame, abyste oznamili, kdo dosud neni

napojen na nové vybudovany hlavni kanalizaCni Fad.

Zkontrolujte spravnost Udajli o odbérateli na smlouvé, popr.opravte spravnost udajd. Jednu kopii si
ponechte, druhou podepsanou vratte na obecni ufad. Poplatky za sto€né budou splatné ve stejnych

terminech jako u odpadu. Hrade

- # #
* X

Skola pred koncem roku

Leto$ni krasny podzim jsme vyuzili bohaté Urody dyni k vyzdobé Skoly a vyrobé svicnl. VSem péstitelim
dékujeme.Zdafilou akci bylo vymalovani Skoly. Div€i a chlapecké zachody, schodidté a chodba, to vSe jsme
zvladli sami a uspésné ( pfijdte se podivat ).VSechny déti se zu€astnily plaveckého vycviku, absolvovaly celkem
deset lekci.
Advent jsme zahgjili seminafem vanoCni vazby pro verejnost. Kazdy si mohl vyrobit adventni vénec, svicen ¢i
hvézdu. Novinkou byly rGZe zjablek. S détmi jsme navstivili velice pékné predstaveni ,Hvézda betlémska*
v divadelnim sale Koruna v Hoficich. Druhou adventni nedéli jsme si spoleéné s orchestrem Dalibor zazpivali
koledy v naSem kostele. K uspéchu pfispély nejen vykony déti a orchestru, ale i vyborna akustika, svate¢ni
atmosféra a nalada vSech pfitomnych. Na dobrovolném vstupném byla vybrana c¢astka 2 800,-K¢&, kterou
pfispéjeme do fondu sdruzeni pro zachranu kostela. Déti si vystoupeni jeSté zopakovaly ve &tvrtek v hospodé
v Holovousich na veéeru pofadaném obci pro dichodce. Na zavér roku nas ¢eka jesté koncertni predstaveni
v Hoficich, Vanoce a prazdniny, které potrvaji do 2.1.2007.
Vlednu se uskuteéni semindf pro vefejnost — vyroba smaltovych Sperkll s lektorkami 2z Nové
Paky.(pravdépodobné 20.1.2007). Je tfeba pfipomenout, Ze material na nékteré specialni vytvarné Cinnosti je
dotovany z fondu sdruzeni, stejné jako pfFispévek rodi€im na plavecky vycvik a hory.
Zimni pobyt déti na horach se uskutecni 28.1.- 2.2. 2007 na chaté Slunecnice v Rokytnici nad Jizerou.
Na zavér bych chtéla podékovat panu Bohumilu Subrtovi za Zehlici prkno a suéak, ktery &kole daroval. Déle panu
T. Strunovi, ktery se ochotné ujal nasich déti a povede ve Skole sportovni krouzek ( vzdy ve stfedu od 15,00 do
16,30 hodin ).
Vitame kazdou vas$i podporu, téSime se na v8echny vase naméty i pfipominky.
Pfejeme vSem krasné a pohodové Vanoce.

Mgr.Zuzana Slezakova



OCENENE MOUCNEKY
4 ROCNIKU HOLOVOUSKEHO MALINACE

J.Drasarovd, Dobrd Voda u Horic - 1.misto(rezy)

Nanukové Fezy s jablky

Piskotovy podklad: Uslehdme 4 Zloutky s 20 dkg cukru a 10 IZicemi vody, priddme 20 dkg
polohrubé mouky s IZickou prdsku do peliva a snih ze 4 bilkd. Tésto vylijeme na
vymastény a moukou vysypany plech a dime do trouby.

Priprava krému: Ta md dvé &dsti. Nejprve svarime pdl litru mléka s jednou IZici hrubé
mouKy a IZici solamylu na kasi, kterd se dd vychladit. Uslehdme jedno celé zméklé mdslo
s jednim Zloutkem a s mouckovym cukrem, jednim vanil.cukrem a rumem podle chuti. Do
krému po malych ddvkdch zaslehdme mlécnou kasi.Hotovy krém pak navrstvime na piskot,
potreme Cokolddovou polevou nebo postrouhdme ¢okolddou a ddme do chladnicky.
Jablecnd ndplhi: 500 g oloupanych a odjddrenych jablek, 375 ml jablecného dZusu nebo
stdvy, 1 dort-zelé dr.Oetker, 2 skoricové cukry dr.Oetker, 1 pudink dr.Oetker s vanil.
prichuti, [Zice rumu. Nakrdjime jablka na velmi malé kousky, priddme 275 ml dzZusu,
Zelé,skoriicové cukry a 1 vanilkovy cukr. Pak jablka podusime. Pudinkovy prdsek
rozmichdme ve zbylém dZusu, priddme k podusenym jablkim a krdtce povafime. Za
obcasného zamichdni nechdme zchladnout.

Helena He jdukovd , Chloumky - 2.misto (Fezy)

Hrabéndciny rezy

Suroviny: 250 g polohrubé mouky, 200 g hladké mouky, 1/2 balicku prdsku do peciva,
150 g mouckového cukru, 4 Zloutky, 250 g tuku Hera, nasekané orechy, rozinky, jablka,
3 IZice cukru, 1 vanilkovy cukr, trochu rumu, mouckovy cukr na posypani.

Snih: 4 bilky, 150 g krystalového cukru - uslehdme.

Postup: Z mouky smichané s prdskem do peciva, cukru, Zloutkd a Hery zpracuyjeme tésto
a jednu tretinu ddme do mraznicky. Dvé tretiny tésta urovndme na vymazany a moukou
vysypany plech, posypeme sekanymi ofiechy, rozinkami, hrubé nastrouhanymi jablky,
osladime 3 IZicemi cukru, 1 vanilkovym cukrem a pokapeme rumem, miZeme ddt i skofici.
Povrch potfieme snéhem. Zbylou ztuhlou tretinu tésta hrubé nastrouhdme navrch na snih
a upeceme v mirné vyhrdaté troubé. Po upeceni posypeme mouckovym cukrem.

Jaroslava Krdémarovd, Holovousy - 3.misto (fezy)

Kakaovy jable¢nik

Tésto: 250 g hladké mouky, 250 g polohrubé mouky, 250 g tuku Hera, 250 g
mouckového cukru, 3 vejce, 1 prdsek do peciva, 2 |Zice kakaa.

Ze vsech slozek vypracujeme tésto, rozdélime na dvé poloviny, do jedné pridime kakao.
Kakaové tésto vyvdlime pomoci vdleCku a preloZime na vymazany a moukou v vysypany
plech. Na tésto rozetreme jablecnou ndplfi a posypeme orfechy. Pak prelozime na ndpli
rozvdlenou druhou polovinu tésta. Peceme v troubé 180°C asi 25-30 minut.

Ndplri: 1 kg strouhanych jablek, 1 vanilkovy cukr, 1 I1Zicka skofice, cukr podle kyselosti
Jablek, 4 IZice posekanych ofechd. VSechny slozky spolu promichdme.

Poleva: 200 g mouckového cukru, 2 IZice kakaa, 60 g mdsla, 2-3 IZice mléka. Slozky
dikladné smichat na hladkou hmotu.

Snih: 2 bilky, 150 g mouckového cukru. Bilky s cukrem uslehdme nad pdrou na tuhy snih.
Upeceny horky kold¢ potreme polevou. Vychladly kold¢ o zdobime vyslehanym snéhem
pres zdobici sdcek s tvoritkem.



Lenka DoleZalovd, Chodovice - 1.misto (mouénik

Jablkovy dort

Na tésto: 125 g hladké mouky, 1 vejce, 50 g cukru, 1 vanilk. cukr, 25 g mletych orfechd,
80-100 g mdsia.

Na ndplh (smés): asi 1 kg strouhanych jablek, 50 g rozinek, 200 g zakysané smetany, 150
g cukru, trochu citronové kdry, 5 vajec, 1 sd¢ek vanil.pudinku, 200 ml smetany.

Postup: Smichat suroviny na tésto, zabalit do fdlie a nechat v lednici asi 1 hodinu
odlezet. Mezitim nastrouhdme jablka (jako okurku). Zvldst’ smichdme zakys.smetanu
s cukrem, citr.kdrou a vejci. Pudink.prdsek rozmichdme ve smetané a prilijeme ke smési.
Ztuhlé tésto vyvdlime do dortové formy (primér 26 cm), vymazané a vysypané. Na tésto
nasypeme strouhand jablka s rozinkami a prelijeme smési. V pfedehrdté troubé peceme
40-50 minut na 180°C, pozdéji zvysime trochu teplotu. Z formy vynddme vychladlé. Dort
se poddvd pocukrovany na druhy den.

Vladimira KlGizovd, Chodovice - 2.mist (mouénik

Listovy jable¢ny zavin

Suroviny: 1 balicek listového tésta, 750 g jablek, 100-150 g viasskych orechd, 80 g
medu, hrst drcenych piskotd, 1 sdcek skoricového cukru, strouhanka na posypdni,
krupicovy cukr dle chuti, trochu mleté skorice, hladkd mouka na vdl, vejce k potreni,
mouckovy cukr na posypdni hotového zdvinu.

Postup: Oloupeme jablka a nakrdjime na pldtky. Vlasské orechy nasekdme nahrubo. Pridat
mizeme i 2 IZice rozinek. Nakrdjend jablka vloZime do misy, priddme nasekané orfechy,
prilijeme med, prisypeme piskotové drobecCky a pomoci varecky vse dobrie promichdme.
Listové tésto rozvdlime na pomouceném vdlu na pldt, posypeme ho strouhankou a
rozloZzime na néj jableCnou smés, kterou posypeme skoricovym cukrem smichanym
s trochou mleté skorice, prip. jesté cukrem. Okraje tésta potreme rozslehanym vejcem,
aby se kraje dobre spojovaly. Pldt stodime do zdvinu, odkrojime prebytecné tésto na
okrajich a okraje ksobé pritiskneme. Zdvin opatrné preneseme na plech vylozeny
papirem na peceni a povrch také potreme rozslehanym vejcem. Zbylé tésto znovu
rozvdlime, nakrdjime na prouzky, ty prilepime sikmo na zdvin a potreme vejcem. Peceme
asi 30 minut pri 180°C do svétle hnéda. Hotovy zdvin pocukrujeme.

Petra Panenkovd, Holovousy - 3.misto (moucnik

Piekladany zavin

Tésto: 400 g polohrubé mouky, 150 g hladké mouky, 200 g mdsla, 3 vejce, 2 IZice cukru,
1 prdsek do peciva.

Ndplh: strouhand jablka, skofice, rozinky, orechy.

Postup: Vypracujeme tésto, rozvdlime na dva obdélniky. Kraje sikmo rezeme na 2 cm
prouzKky. Doprostred ddme ndplri, tésto na koncich prehneme a stridavé prekldddme
prouzky. Pomasiujeme vejcem, ozdobime mandlemi a peceme prii 180°C asi 30 minut.




Alena Subrtovd, Chodovice - recept navic

Kynuty jableény kola¢

Na tésto: 350 g mouky, 200 ml viazného mléka, 1 balicek suseného drozdi, 75 g mdsia,
50 g cukru, spetku soli.

Poleva: 750 g nakyslych jablek, 300 ml smetany, 2 IZice citronové stdvy, 2 vejce, 100 g
zméklého mdsla, 100 g cukru, 1 [Zice pudinku, tuk na vymazani plechu.

Postup: Z mouky, cukru, mléka, droZdi a mdsla vypracujeme tésto. Prikryjeme a 20 minut
nechdme na teplém misté kynout. Jablka na tenké pldtky, z mdsla, cukru, pudink.prdsku a
Zloutk( utrete krém. Z bilkd uslehejte snih, zvldst’ uslehejte smetanu. Zlehka primichejte
do mdslového krému, pridejte jablka. Z kynutého tésta vyvdlejte placku, polozte na plech
a na ni pridejte silnou vrstvu krému s jablky. Pec'te 35-40 minut v troubé na 200°C.

Posta v Chodovicich

Chodovicka posta upozorfiuje na mirné zmény
v provozni dobé. Posta je nyni oteviena:
Pondéli 8-10, 13,30-15, 15,30-16
Utery 8-10
Sti.,Ctvrtek 8-10, 13,30-15,00
Patek 7,30-9,30, 13,15-15,00, 15,30-16,00
So, ne zavreno
Doruéovani zasilek do schranek u nasich dom

zajiStuje i nadéle hofickd posta prostfednictvim
doruc€ovatelek.

Chodovicka posta je podaci pro vSechny zakladni
postovni sluzby (Ize tu podavat dopisy, penize,
baliky). Zaroven ma funkci ukladaci pro zasilky a
poukazané penize, kdyz Vas nezastihnou
doruCovatelky doma. Na ulozeni budete
upozornéni pisemnou vyzvou.

Viroéni schiize zahrddkdti

Vyroéni schize Ceského svazu zahradkar( se
blizi. Bude se konat v nedéli 18.unora 2007 od
13,30 hodin v hostinci U Krejéd. Po obvyklém
zhodnoceni &innosti a hospodareni v roce 2006
nas Ceka velmi zajimava prednaska ing.Jana
BlaZka,CSc. z naSeho holovousého vyzkumného

Telefonni Cislo pro pfipadné dalsi informace je —
493691120. mis

Ustavu. Bude na téma ,Cesta do Ameriky"“.
Prednaska bude doplnéna promitanim fotografii.
Udélejte si Cas a pfijdte. mis

Hasisi hodnotili

Uspéchy leto$niho roku zhodnotil na své vyroéni schiizi v hostinci U Krejéti dne 25.11. t.r. Sbor
dobrovolnych hasi¢ll. Za ucasti pozvanych hostl (p.Rubin z velitelstvi okrsku, mgr.Berdychova a
S.Hradecka za zastupitelstvo obce) shrnul mistostarosta M.Brabec ¢innost Sboru v roce 2006.

1) Spolehliva byla spoluprace s obecnim ufadem — hasici zajiStovali stanek s ob&erstvenim pfi

2) Mezi vlastni kulturni akce patfil anorovy hasiCsky bal, v srpnu poutova zabava a zafijové
posezeni u vagonu.

3) Naro¢na byla ucast pfi budovani hasi¢ské zbrojnice, kde jen ¢ast ¢lend Sboru odpracovala
potfebné brigadnické hodiny. Zbrojnici se nepodafilo dokonéit a tak tento ukol bude
pokraCovat v roce 2007.

4) Nejvétsi zajem c¢len Sboru byl o hasiCské soutéze - celostatni okrskovou soutéz
v Chomuticich a okresni v Ji¢iné, dale o pohar starosty okresniho sboru hasi¢i v Robousich,
Ostroméfi, Valdicich, Pecce a Horni Nové vsi (zeny se umistily na 5.mist&, muzi se
nekvalifikovali). Z dalSich soutézi to byla noéni soutéz v PodllSi, soutéze v Tiebihosti, Bilsku,
P$ankach a Ulibicich. N&které zavody jsou natoéeny na kazetach

Zhodnocena byla finanéni situace Sboru, rozpocet na pfisti rok, vybrany byly nové pfispévky.
Projednana byla pfiprava hasi¢ského balu podatkem pfistiho roku, doslo i na méfeni velikosti hlav
¢lent pro vybaveni ¢epicemi. Za nového c¢lena byl pfijat P.Andrejs. Podékovano bylo tém ¢&lenim
Sboru, ktefi tvofili Cestnou straz pfi pohfbech byvalych ¢lend.

V pfidtim roce je pocitano opét s uc€asti v soutéZich, s praci na dokon&eni zbrojnice a s pfestavbou
hasi¢ského auta Avie. mi$



Adventni posezeni

Ve Ctvrtek 14.prosince jsme pozvali naSe seniory
do hostince v Holovousich na vanocni posezeni.
S programem vanoc¢nich koled, fikadel, hrou na
flétny vystoupily déti ze Zakladni a Matefské Skoly
v Chodovicich. Po malém obc&erstveni si pak
vSichni radi popovidali se sousedy a vrstevniky a
na malou chvili aspori zastavili ten uspéchany
predvanocni Cas. Jsme radi, ze se pfislo pobavit
tolik hodné obcant a radi pro né pfipravime dalsi
kulturni akce.

Krditké Zprdvy

e 2412. ve 20 hodin se kona v kostele sv.
Bartolomeéje v Chodovicich $tédrovecerni mse
svata.

* Po mSi nasleduje tradi¢ni zpivani koled.

¢ Silvestrovsky vystup ke kfizi bude 31.prosince.
Sraz  uC€astnikd  v22,30 u rybnika
v Holovousich.

* Trikralova sbirka bude opét v sobotu 6.ledna
2007. Prispéjte na dokon&eni oprav kostela.

¢ Hasi¢sky bal se bude konat v sobotu 17.Unora
2007 v hostinci U Krejcu od 20 hodin.

* VytéZek dobrovolného vstupného na koncertu
v kostele sv. Bartoloméje 12. listopadu ve vysSi
6.333,-KE bude vénovan na pokracujici
opravy.

* 7S a MS v Chodovicich dékuje Zzenam, které
cvici ve Skole za nakup hracek pro matefskou
Skolu.

e Skola v Chodovicich dékuje P.Kraémarovi za
darovana jablka a broskve.

Spolecenskd kronika

Jubilea — blahopfejeme

hrade

8.1. Marie Vavrova z Holovous 75 let
13.1. Marie Malkova z Holovous 83 let
15.1. Vojtéch Zizka z Holovous 75 let
17.1. Jaroslav Vesely z Holovous 83 let
11.2. Ruzena Krusinova z Chodovic 75 let
28.2. Jarmila Caldrova z Chodovic 88 let

Manzelllm Lumirovi a Vlasté LukeSovym k 50
letim spole¢ného ZzZivota — zlaté svatbé prejeme
vS§echno nejlepsi.

Narodili se
24.11. Simona I§Fovinové z Holovous
30.11. Jindfich Zdarsky z Chodovic

Vdnocini brusleni

28. prosince 2006 pojedeme bruslit do Dvora
Kralové nad Labem. Led je objednany od 13.30
hod do 16.30 hod a bude se stfidat brusleni rodic
a déti s pratelskym hokejovym zapasem domacich
proti naplaveninam. Kdo ma zajem hrat hokej, at
se prihlasi Pavlu Skvrnovi na tel. 608 820 845 do
27.12.,zajemci z fad rodi¢t a déti se pfihlasuji u
S.Hradecké na tel. 724 164 673 rovnéz do 27.12.
Autobus pro vSechny uCastniky pojede ve 12.30
hodin z Holovous se zastavkou v Chodovicich.
hrade

Terminy svozii popelnic v roce 2007

Modra znamka—tydenni svoz-kazdé utery
Cervena znamka-kombinovany svoz : 2.1.,9.1,,
16.1.,23.1.,30.1.,6.2.,13.2.,20.2.,27.2.,6.3.,13.3,,
20.3.,27.3.,3.4.,10.4.,17.4.,24.4.,1.5.,15.5.,29.5,,
12.6.,26.6.,10.7.,24.7.,7.8.,21.8.,4.9.,18.9.,25.9,,
2.10.,9.10.,16.10.,23.10.,30.10.,6.11.,13.11.,
20.11.,27.11.,4.12.,11.12.,18.12.,25.12.

Zelena znamka — svoz 1x14 dni: 2.1.,16.1.,30.1.,
13.2.,27.2.,13.3.,27.3.,10.4.,24.4.,8.5.,22.5.,5.6.,
19.6.,3.7.,17.7.,31.7.,14.8.,28.8.,11.9.,25.9.,9.10.,
23.10.,6.11.,20.11.,4.12.,18.12.

Zluta znamka — svoz 1xmésiéné : 30.1., 27.2.,
27.3.,24.4., 29.5., 26.6., 31.7., 28.8., 259,
30.10., 27.11., 25.12.
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