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ZE ZASEDANI 0Z

Na zasedani zastupitelstva obce Holovousy ve dnech 23. 11. 2015 a
16. 12. 2015 bylo projednano:

Prvnim bodem zastupitelstva obce dne 23. 11. 2015 bylo slozeni slibu
nového ¢lena zastupitelstva obce, kterym se po rezignaci Mgr. Martiny
Berdychové stal MUDr. Petr Stfihavka z Chloumek.

Zastupitelé byli seznameni s vysledkem diléiho pfezkoumani hospodareni obce,

pfi kterém nebyly zjistény chyby a nedostatky. Podékovani patfi pani Hané Sehnoutkové, uéetni obce.

Schvaleno bylo pfijeti finanéniho daru pro Zakladni Skolu a Mateifskou Skolu Chodovice od Mgr. Martiny
Berdychové, ktera chce darovat ¢astku 5.000,- K&.

Most k Penzionu Sluniéko v Dolnim Mezihofi — jako nejlepsim feSenim nabidky od Sarovcovy Lhoty se jevi
prodej pfistupové cesty od koleji smérem k mostu. Komplikované jsou v$ak vlastnické vztahy pozemku za
mostem, ktery Usti na soukromé pozemky. Bude feSeno po digitalizaci katastru obce Holovousy, ktera ma byt
dokon¢&ena do konce dubna 2016.

O nabidce daru od Ing. Alexandra Linharta jedname kazdé zastupitelstvo. ZjisStujeme potfebné informace,
které je tfeba mit jesté pred hlasovanim. Dne 20. 11. 2015 se v Holovousich konala schizka s Vladimirem a
Petrem Malinskych. Ugelem schiizky bylo zji§téni planovanych zamérd viastnikil zamku. VétSsinovym vlastnikem
je pan Vladimir Malinsky, ktery nam zadné blizSi plany se zamkem nesdélil. Rozhodovani o pfijeti daru tak
nebude jednoduché.

Starostka obce seznamila zastupitele s vysledky kontroly Ceské $kolni inspekce v ZS a MS Chodovice.
Posledni inspekéni €innost ve Skole probéhla v roce 2010. V roce 2014 byla novou feditelkou jmenovana Mgr.
Lucie Nimsova, ktera provedla kompletni aktualizaci povinné dokumentace $koly a podala podnét Ceské $kolni
inspekci ke kontrole. Kontrola probihala od 7. 10. 2015 do 9. 10. 2015. Velmi kladné byla hodnocena prace
pedagogti v MS a ZS.

Buriky ve sportovnim arealu byly prozatim osazeny starymi dvefmi, do kterych byly zakoupeny bezpeénostni
zamky. Nové dvefe vyrobi v ramci VPP pan Bofek Subrt.

Na dvé bunky posazené podél hasi¢arny byla jiZ poloZzena vazba v&etné zakoupenych lati, zakoupena byla i
plechova krytina.

Na restaurovani sochy Sv. Terezie v Chodovicich bylo vypsano vybérové fizeni. Zastupitelstvo obce na
zakladé doporugeni hodnotici komise vybralo nejvhodnéjsi nabidku MgA. Katefiny Cihdkové Myskové a povéfilo
starostku obce k podani Zadosti o vydani zavazného stanoviska k restaurovani na odbor Skolstvi a kultury
v Hoficich. Koncem unora by byla podana zadost o dotaci.

Rada Kralovéhradeckého kraje schvalila poskytnuti finanéniho daru ve vysi 30.000,- K& na dofinancovani 13.
roCniku Slavnosti holovouskych malinaci. Rada KHK tak 13. ro€nik Slavnosti holovouskych malinact podpofila
finanénim darem v koneéné vysi 65.000,- KE.

Stoéné na rok 2016 — zastupitelstvo obce schvalilo vysi stoéného 16,- K& véetné DPH/m® na rok 2016.

Odpady na rok 2016 — zastupitelstvo obce schvalilo vysi poplatkll za svoz komunalniho odpadu ve stejné vysi
jako v roce 2015.

Zadost na poskytnuti dotace z rozpoétu obce Holovousy podal Spolek $koly pro Zivot (dfive SdruZeni ob&and
pFi ZS Chodovice-Holovousy) — schvélena byla &astka 10.000,- K&.

Druhou zadost podal SDH Holovousy — schvalena byla ¢astka 25.000,- K&.

Dale bylo projednano a schvéleno uzavieni Darovaci smlouvy s Knihovnou Vaclava Ctvrtka v Jig¢iné a tim
poskytnuti finanéniho daru ve vysi 10.500,- Ké pro rok 2016.

Zastupitelstvo obce schvalilo rozpo€et na rok 2016 jako piebytkovy, s tim, Ze pfebytek bude pouZit na splatky
uvéru a zbytek ponechan jako financni rezerva.




Cyklostezka — dne 4. 12. 2015 pfedal pan Ale$ Turek Geometricky plan pro pribéh viastniky upfesnéné hranice
pozemku p.¢. 1222 v katastralnim uzemi Holovousy. V prvnim tydnu roku 2016 se uskute¢ni schizka v Hoficich.
Jednano bude o mozné spole¢né realizaci cyklostezky vedouci Sudolem do Hrachovce.

Psi utulek Chlum u Hofic — zastupitelé schvalili vyrobu zateplené boudy pro Psi Gtulek Chlum, ktera bude do
utulku dana darem. Bouda bude mit napis Holovousy.

Zastupitelé schvadlili vyvéSeni zaméru pronajmout a provozovat vodni dilo ,Vodovod, sidlist¢ RD
Holovousy-Chodovice®, které sestava z téchto objektu: vodovodni fad — RC Protect 90 v délce 169 m.

PODEKOVANI A PRANI

Mame za sebou prvni rok prace nového zastupitelstva obce Holovousy a ja bych
pfi této pfilezitosti rada podékovala za dobrou spolupraci a podporu vsem
zastupitelm pfFi feSeni v8ech rozhodnuti v letoSnim roce. Dékuji také vSem
zaméstnancum obce, svym spolupracovnikim, za odvedenou praci v roce 2015.
Zavérem dékuji jménem zastupitelstva obce v8em ob¢anim za podporu v roce
2015 a téSim se na praci v roce 2016.

K tomu Vam vSem pfeji spokojené proziti vano¢nich svatkd, uspésné zakonceni
roku 2015 a bezstarostné vkroCeni do nového roku 2016, k tomu jesté pevné
zdravi, hodné §tésti, lasky, pohody a mnoho radostnych dni a plno pfijemnych
prekvapeni v novém roce.

ZlatuSe Bradlova

ZPRAVY ZE SKOLY

/-" M Letodni zaCatek adventu jsme si opravdu uzili. Poasi nam na rozsvéceni vanoc¢niho

& X a\ﬁs stromu sice nepfalo, ale spoleéné straveny Cas v kostele nam ho vynahradil. Zazpivali

S }\ \-L,l— jsme si koledy, naSi pataci prodavali pfirodni vyrobky vSech déti — svicny, svi¢ky a

keramiku. K vanocéni atmosféfe pfispél i voriavy €aj a pun¢ v malovanych hrneccich.

!009 %’DW&W Penize z vydélku byly pouzity na skolni vylet.

3. prosince nas navstivil Cert a Mikulas. Déti se trochu baly, ale dokazaly strach prekonat

2 a odnasely si i malé darecky.

L %% 7% Také jsme pekli s détmi cukrovi a pani kucharky vyborné vanocky, v&e bylo uchystano na
vanoc¢ni besidku 10. prosince, ktera se détem povedia.

Od 1. fijna soutéZzime a sbirame barevné obdélnicky za sludné chovani. Vybarvujeme

ctverecky a zaplhiujeme s nimi obrazek. Za vybarveny obrazek si déti vybraly vylet do 1Q LANDIA v Liberci.

Ctyfpatrova budova skryvala zajimavé expozice — &lovék a jeho t&lo, vesmir, planetarium, véda v doméacnosti,

pravek, 2. svétova valka a zivly. Cely stfedeCni den 16. prosince jsme si velice uzili a jiz se téSime na dalsi

odménu za sludné chovani.

V prosinci vSak mame nejradéji vanocni besidku s pfedavanim darkdu, ktera se nam také vydafila.

O vanoc¢nim Case také nezapominame na zvifatka v lese, také jim jsme donesli spoustu dobrot pod stromecek.

21. a 22. prosince je Feditelské volno a 4. ledna nastupujeme zpatky do Skoly.

A co nés Ceka v lednu?

Lednové téma — Eskymacka abeceda. V lofiském roce se nam toto téma nepodafilo uskuteénit diky nedostatku

snéhu, tak véfime, Ze letos si to jiZ na snéhu uZijeme.

9. ledna budou obchazet Tfi kralové obce Holovousy, Chloumky, Chlum, Chodovice. Skupinky utvofi déti pod

dohledem dospélé osoby.

Od 7. ledna budou nasi pfedSkolni kamaradi navstévovat Skolni vyu€ovani na dvé hodiny tydné. Budeme si hrat

na Skolu jesté 14. a 21. ledna. Pfipravuji se tim na zapis do prvni tfidy, ktery se kona 28. ledna v 16:00 hodin.

28. ledna budeme rozdavat vysvédceni.

29. ledna jsou pololetni prazdniny.

V Unoru se téSime na snih a planujeme vylety na bézkach do okoli.

15. — 21. dnora jsou jarni prazdniny.

Dékujeme firmé& Svartes za zfizeni Cisté zony v matefské Skole, kterou vybavili zdarma zatéZzovym kobercem.

Dé&kujeme OU Holovousy, zaméstnancdm obce, rodiddm a $iroké vefejnosti za podporu, diivéru a pomoc nasi

Skole.

Pfejeme Vam vSem krasné vanocni svatky, hodné radosti a lasky ve vaSich rodinach a zdravi do nového roku.

.

Za pedagogicky sbor Jana Landova



ZPRAVICKY ZE SKOLICKY

Mésicem listopadem nas na prochazkach doprovazelo sluni¢ko a uzivali
jsme si babiho Iéta. S radosti jsme pfivitali dvé nové holgicky Kacenku
Musilovou a Karolinku Soukupovou. Vé&fime, Ze se jim u nas libi.
S tématem ,Pfiroda se pfipravuje na zimu“ jsme pozorovali zmény v
pfirodé, povidali si o lesnim kralovstvi, o obyvatelich mistniho lesa a o
tom jak pfirodu chranime a tfidime odpady. Na zahradé déti z listi
vytvorily nékolik barevnych podzimnich mandalek a naucily se pisni¢ky a
fikanky o podzimu.

Pak uz pfijel Martin na bilém koni, snih nam nepfinesl, i kdyz mu déti
zazpivaly pisni¢ku a vyrobily mu konika z papiru.

25. 11. jsme ve Skolce usporadali vano¢ni tvofeni pro rodie a déti.
Myslime, Ze jsme si to vSichni uzZili a odnesli si domu krasné adventni
vénce a dekorace.

S blizicimi Vanocemi déti pilné trénovaly pasmo na vanoc¢ni besidku.

3. 12. nas ve Skolce navstivil i Mikula$ s Certem a andilkem. Zazpivali
jsme jim pisnicky, kdo se nebal, pfeskocCil Certovské kosté a dostal
sladkou nadilku.

10. 12. dopoledne jsme v Hoficich navstivili pfedstaveni ,Pfibéhy v€elich
medvidk({“. Odpoledne nas ¢ekalo vystoupeni v kostele pro rodi¢e a pratele, ukonéené malym pohosténim a
posezenim ve Skolce.

Na zaveér jsme chtéli podékovat vSem rodi¢lim a pratelm, ktefi nam cely rok pomahali a rodi¢im Mladkovym za
vécny dar pro déti, v podobé vytvarného materialu a pastelek.

Prejeme vSem lidem dobré vile pokojné prozZiti vano¢nich svatku, stésti a zdravi do nového roku 2016.

ugitelky MS
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STOCNE NA ROK 2016

Cistirna odpadnich vod je v provozu od 30. 06. 2006. Stavajici provzdusfiovaci systém je jiz opotfebovany a
nepini dostateéné svoji funkci. Tim dochazi k navySenému poctu hodin prace cerpadel. Vzorky vody, jez jsou
pravidelné odebirany, se z duvodu Spatného provzdusnovaciho systému zhorSuji a obci hrozi vysoké pokuty. Dle
zkudenosti z okolnich obci, které COV provozuiji, dochazi po vyméné provzdusiovaciho systému ke snizeni
nakladu na elektrickou energii (pohon erpadel) i ke zlepSeni vysledkl odebiranych vzorku.

V roce 2016 je naplanovana vyména provzduSnovaciho systému v hlavni nadrZi a v kalojemu. Pfedpokladané
naklady jsou 80.000,- K& bez DPH + vyvoz a kompletni vy&isténi (cena zavisi na mnozstvi vyvezenych m® —
odhadem 20.000,- K&).

Od roku 2013 je tvofen Fond obnovy kanalizace, na ktery byla v roce 2013 pfevedena ¢astka 20.000,- K&, v roce
2014 a 2015 ¢astka 50.000,- K&. Celkem na Fondu obnovy kanalizace je 120.000,- K& Fond je tvofen na nakup
nového strojniho vybaveni (ndkup Cerpadla). Neni uren k placeni béznych oprav (oprava Cerpadla).

V roce 2015 si provoz COV vyzadal naklady na nutné opravy a to ve vysi 73.967,- K&.

Dle vypocitané kalkulace ceny sto&ného na rok 2016 vychazi cena véetné DPH na 35,74,- K&/ m?®.

Cena 12,- K&1Mm® je stanovena od roku 2013. Vzhledem k planované vyméné jiz doslouzeného
provzdusfiovaciho systému a naslednym investicim, které nas v budoucnu jesté ekaji, bylo tfeba pfistoupit
k navySeni ceny sto€ného pro rok 2016 a to na 16,- K& v€etn& DPH, které je z této astky odvadéno.
Zastupitelstvo obce Holovousy na svém zasedani dne 16. 12. 2015 schvalilo vysi stoéného na rok 2016 ve
vysi 16,- K& véetné DPH/1m’.

1. Domacnostem, které nemaji studnu, a maji moznost odbéru vody pouze z vodovodu, bude stocné
stanoveno dle mnozstvi odebrané vody (na zakladé predlozené faktury za vodné). Termin splatnosti se
stanovi do 30 dn(li od vystaveni faktury.

2. Domacnostem se studnou bude sto€né stanoveno dle smérnych Cisel — to je dle vyhlasky 35 m3+ 1 m
na spotfebu spojenou s o€istou okoli rodinného domu atd. — celkem tedy 36 maljednu osobu a rok.
Splatnost sto¢ného dle smérnych Cisel je do 31. 3. A to ve vySi alespori jedné poloviny poplatku za
sto¢né. Druhé polovina je splatna do 30. 9.

Se v8emi ob&any budou uzavirdny nové Smlouvy o odvadéni odpadnich vod.
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ZlatuSe Bradlova



PLATBY V ROCE 2016

Odpady: systém nakladani s odpady se pro rok 2016 neméni. Ceny za jednotlivé
znamky z(stavaji stejné jako v minulém roce. Svozovy den se neméni, zlstava utery,
stejné jako pro tfidény odpad — odvoz pytll. Do tfidéni odpadu se zapojila i nase $kola,
kam muzete 2x ro¢né pfedat zdarma noviny, ¢asopisy, karton a vicka. Znamky roku 2015
budou platit cely leden. Od Unora musi byt popelnice jiz oznaceny novou znamkou.
Znamky budou v prodeji od pondéli 4. ledna v kancelafi obecniho ufadu. Tak jako
v lofiském roce je stanoven pocet pytli na osobu a rok zdarma — kazda osoba s trvalym
pobytem v obci dostane od nového roku 5 pytld na tfidény odpad dle vlastniho vybéru
zdarma. Narok plati po cely rok 2016.

Ceny a terminy svozu pro rok 2016:

Modra znamka — tydenni, cena 1.950,- K€ — svoz kazdé utery od 5. 1. do 27. 12. 2016

Cervena znamka — 42x za rok — kombinovana — zima 1x tydné, Iéto 1x za 14 dni, cena 1.670,- K&

5. 1. do 19. 4. kazdé utery, dale 3. 5., 17. 5., 31. 5., 14. 6., 28. 6., 12. 7., 26. 7., 9. 8., 23. 8., od 6. 9. kazdé
utery do 27. 12. 2016.

Zelena znamka — 26x za rok — ¢trnactidenni, cena 1.200,- Ké

12.1.,26.1.,9.2.,23.2.,8.3.,22.3,,5.4,,19. 4.,3.5.,17.5.,31.5.,14.6., 28.6.,12. 7., 26. 7., 9. 8., 23. 8., 6.
9,20.9,4.10,18.10, 1. 11,,15. 11,, 29. 11,, 13. 12,, 27. 12. 2016
Zluta znamka — 13x za rok — mésicéni, cena 750,- Ké

26.1.,23.2.,22.3.,19.4.,17.5.,14.6.,12.7.,9.8.,6.9.,4.10.,, 1. 11., 29. 11., 27. 12. 2016
Oranzova znamka — rekreacni — 1x za 14 dni léto, cena 750,- K&
19.4.,,3.5,,17.5.,,31.5.,14.6.,28.6.,12.7.,26.7.,9. 8.,23.8.,6. 9., 20. 9., 4. 10. 2016
Cerné pytle na smésny odpad, cena 55,- Ké/kus, svoz kazdé utery.

Terminy svozl pytlu s tfidénym odpadem, 5 pytll na osobu a rok zdarma, dal$i pytel 10,- K&
5.1.,2.2.,1.3,5.4.,3.5,7.6.,5.7.,2.8.,6.9.,,4.10,, 1. 11., 6. 12. 2016

Pytle modré (papir), zluté (plast) a nove také Cervené (kovové obaly).

Poplatek za psy: poplatek zlstava beze zmény. Je splatny do konce bfezna k 30. 3. 2016. A to 100,- K¢ za
jednoho psa, za kazdého dalSiho je poplatek 150,- K&, pro seniory 50,- K& a za kazdého dalSiho psa 75,- K&.

Stoéné: vyse stotného stanovena ve vysi 16,- K&/m?, vybira se dvojim zpltsobem:

1. Domacnostem, které nemaji studnu, a maji moznost odbéru vody pouze z
vodovodu, bude sto€né stanoveno dle mnoZstvi odebrané vody (na zakladé
predlozené faktury za vodné). Termin splatnosti se stanovi do 30 dnti od
vystaveni faktury.

2. Domacnostem se studnou bude sto¢né stanoveno dle smérnych ¢&isel — to je dle vyhlasky 35 m%+ 1 m®
na spotfebu spojenou s oCistou okoli rodinného domu atd. — celkem tedy 36 m3/jednu osobu a rok.
Splatnost sto¢ného dle smérnych Cisel je do 31. 3. A to ve vySi alespon jedné poloviny poplatku za sto¢né.
Druha polovina je splatna do 30. 9.

Se vSemi obéany budou uzavirany nové Smlouvy o odvadéni odpadnich vod.

Zpravodaj: predplatné Zpravodaje s roznaskou pro rok 2016 je ve vysi 100,- Ké, jedno €islo 10,- Ké. Do roka
vyjde 6 Cisel, a to kazdé dva mésice.

Znamky na popelnice, sto¢né, pytle, Zpravodaj a dalsi platby mizete zaplatit také pfevodem na Ucet obce. Pred
platbou se vSak nejdfive telefonicky Ci e-mailem domluvte, abyste uhradili spravnou vysi pod spravnym
variabilnim symbolem.

UREDNI HODINY, zustavaji zachovany — pondéli od 8:00 do 12:00 hodin a v utery od 15:00 do 17:00 hodin.
Prosime o dodrzovani ufednich hodin, mimo ufedni hodiny se mize stat, Ze vase pozadavky nebude mozné
vyfidit z dGvodu nepFitomnosti zaméstnancu.
Proto PROSIME O DODRZOVANI UREDNICH HODIN!! V mimoradnych pfipadech mlzZete pfijit, po predchozi
telefonické domluvé, mimo ufedni hodiny. Dékujeme za pochopeni.

seh



ZPRAVY Z KLUBU SENIORU

V tomto podzimnim obdobi jsme se jiz na zadny vylet nevydali, a tak pro nas mistni Skola
usporadala vytvarnou dilnu. Za vedeni pani ulitelky Lenky DoleZalové a Jany Landové,
jsme malovali na hedvabi. Byl to druh batiku. Nanasenim raznych barev na mokré hedvabi
se pfed nami rodily pestrobarevné Salky. P&kné dopliiky pro nasi paradu. Nékomu se
opravdu povedly, nékomu se povedou pfristé.

Na naSe pravidelné cvi¢eni Zen, jsme se tentokrat sesly U Vagénu. Myslime si, Ze nestaci
utuZovat jen svaly, ale také naSe pratelstvi. A to se nam podafilo. Bylo to pékné a milé
posezeni.

Na zaveér letoSniho roku jsme si v knihovné vytvofili vanoéni atmosféru pfi kavé, teplém
gro¢ku a ochutnavce vanoc€niho cukrovi. V pfistim roce se sejdeme v pondéli 11. 1. 2016
opét v 15:00 hodin v knihovné.

Nékteré z nas navstévovaly krasné Adventni koncerty v chodovickém kostele. Velmi mily
byl ten prvni vecer, kdy se seslo plno rodi¢t s détmi, mladeze i nas nékolik babi¢ek, abychom si pfi vlini teplého
punde a rozsvicenych stromecékd zazpivali znamé vanoéni koledy. Svitil také STROM PRANI. A tak na ngj
pomysiné vésim pFani, abychom se i nadale schazeli ve zdravi a spokojenosti.

§ AL s

B. Kozarova

PREDVANOCNI €AS U HASICU

Na zagatku bych chtéla pod&kovat véem, kdo jste nas podpofili v listopadu v soutéZi DOBRACI ROKU v Ceském
rozhlasu Hradec Kralové, vysledek se dozvime v ¢ervnu 2016.

Dne 7. listopadu se konala vyroéni schlize v hasi¢arné. Pozvani pfijali naSe starostka obce Zlatka Bradlova i
starosta okrsku Milan Rubin. Na vyroéni schizi se zhodnotila celoroéni ¢innost déti a dospélych. Po schlzi se uz
jenom jedlo, pilo a tancilo az do rannich hodin. Dékujeme vSem, kdo pomahali s pfipravou.

Dne 17. prosince se uskutecnila ve vagonu hasi¢ska besidka pro déti. Na besidce podékoval
détem starosta sboru Mirek Rosllek, za celoro¢ni vyborné vysledky a pochvalu déti dostaly,
také od svych vedoucich. Za odménu na déti Cekalo slané i sladké prekvapeni. Podékovani
patfi lvée Sudikové.

Podékovanim jsem zacala a tak i konéim. Chtéla bych podékovat nejen celému nasemu
hasiéskému sboru, ale i vedeni obce za velkou duavéru a podporu v nasi ¢innost.

Preji vSem krasné proziti vanocnich svatk( a hodné zdravi v novém roce 2016.

Petra Baliharova

ADVENTNI POSEZENIi PRO SENIORY

Obecni ufad Holovousy ve spolupraci se Shorem pro obCanské zaleZitosti porfada kazdoro&né pro nase seniory
posezeni s obgerstvenim. LetoSni pozvani pfipadlo na 8. prosince v hostinci U Krej¢l v Holovousich. Kdo chtél,
pfiSel si popovidat se sousedy a znamymi a zanotoval si znamé pisnicky se skupinou Duo Decent, ktera byla
letodnim novackem a sklidila velky usp&ch. Dale se promitaly fotografie z celorognich akci obce. Dékujeme OU
Holovousy za finanéni podporu a manzeldm Neumannovym za poskytnuti salu.

Do nového roku 2016 prejeme nasim seniorim pevné zdravi, hodné elanu a budeme se tésit na dalSi
setkani v novém roce.

ledol

VYTVARNE DILNY PRO SENIORY

V pfedadventnim &ase uspofadala ZS Chodovice pro mistni seniory vytvarnou dilnu. Malovalo se na
hedvabnou $alku technikou batikovani. VSem zu€astnénym se po vysvétleni pracovniho postupu
zaCaly pod rukama ménit obyCejné 3alky v originalni dila, ktera mohou nosit na bé&zné i svatecni
prilezitosti. JelikoZz naSe seniorky maji chut tvofit stdle néco nového, po zakon&eni dilny jsme
domlouvaly dal8i téma tvoreni.

ledol



RECEPTY ZE SOUTEZE

»O NEJLAHODNEJSi JABLECNY MOUCNIK*

Jsme velmi radi, Ze je u€ast kazdym rokem tak vysoka. Letos pfedvedlo své kulinafské uméni 23 cukrarek,
kterym touto cestou dékujeme. Podékovani patfi také hodnotici komisi, ktera ma velkou odpovédnost vybrat ze

v§ech moucniku ty nejlepsi.

Tak tady jsou vSechny recepty z 13. ro¢niku Slavnosti holovouskych malinaca, které si mlzete vyzkouSet.
Prejeme hodné Uspéchu pfi pe€eni a dobrou chut.

PODZIMNI SEN O SLUNNE ITALII

Véra Volejnikova, Hofice — 1. misto

2 IZice vody, 1 Izice oleje

Suroviny na napli: 1200 g nastrouhanych jablek, 50 g cukru, 2 bal. Mascarpone,1
kelimek zakysané smetany, 1 smetana ke Slehani, 10 g Zelatiny, 2 lzice vody, 3

o _—wl
Suroviny na tésto: 5 vajec, 150 g polohrubé mouky, 120 g cukru, 2 prasku do peciva, @ /
\\ - - I

vanilkové cukry, skofice, 1 baleni cukrarskych piskot(l, trochu ¢erné kavy a Amareta

(nebo Rum)

Postup: Pekac vylozime pecicim papirem, poté alobalem. RozloZzime jablka a
posypeme cukrem. Z bilkd u$lehame snih. Zloutky $lehame s cukrem, po troSkach
pfidame horkou vodu a olej. Opatrné pfimichame mouku s kypficim praskem a snih
z bilkd. Navrstvime na jablka a ve stfedné vyhraté troubé upec¢eme do zlatova (cca 20
min). Nechame vychladnout, poté opatrné preklopime na pecici papir. Poklademe
piskoty a pocakame kavou s Amaretem. Zelatinu dame do mensiho kastrolu, pfidame

vodu a nechame nabobtnat. Mezitim uSlehame Slehacku, kterou pfidame do Mascarpone uslehané s kysanou
smetanou a vanilkovymi cukry. Zelatinu nechame rozpustit na plotynce, NEVARIME. Zamichame do ni 3 IZice
krému a zaSlehame do Mascarpone. Navrstvime na piskoty, nechame vychladit, nakonec posypeme skofici.

MRIZKOVY KOLAC

Jana Brunclikova, Chodovice — 2. misto
Suroviny na tésto: 60 dkg hladké mouky, 20 dkg mouckového cukru, 1 vanilkovy cukr, 1 kypfici prasek, 40 dkg

masla (Hera), 2 vejce

Napln: ¢asteCné rozvafit nastrouhana jablka, zahustit Skrobem
Postup: Udélat tésto, ¢ast oddélit na mfizku. Na tésto natfit naplf a navrch ze zbytku tésta udélat mfizku.

PRUHOVANE REZY

Véra Strunova, Chodovice — 3. misto

Suroviny: 800 g listového tésta (2 bali¢ky), ale ja si délam svoje: 44 dkg hladké
mouky, 2 IZice octa, 2 Zloutky, 10 Izic vody, 1 Hera, Spetka soli

Dalsi suroviny: 1,5 sacku détskych piskotl (dle plechu), 2 vanilkové pudinky, 3
IZice cukru, rozinky, vanilkovy cukr, 800 ml miéka, skofice, 6 — 8 jablek a
Cokolddova poleva tmava a svétla nebo smetanova  poleva
Smetanova poleva: 300 g jogurtu, 2 Izice cukru moucka, 500 ml smetany 31%
(8leh. ztuZzovag), 1 Zelatinovy ztuZzovacg

Smetanova poleva — postup: Pfevafime 150 ml vody, nasypeme do vody hned
Zelatinu a rozpustime. Mezitim vySlehame Slehacku se ztuzovadem. Smichame
jogurt, cukr, Slehacku a nakonec vlahou Zelatinu a nalijeme na plech.
Postup: Udélame si tésto a nechame tak 1 hod. odleZet v lednici, poté rozdélime
na 2 dily. Jeden dil rozvalime dle plechu a dame na pecici papir. Propichame ho
vidlickou, poté naskladame piskoty, tésné vedle sebe na cely plech a zalijeme

vlahym pudinkem, na to navrstvime strouhana jablka a dame rozinky namocené v rumu, vanilkovy cukr, skofici a
opét rozvalime druhy dil tésta. Ten polozime na jablka, propichame vidlickou a dame péct na 200°C asi 1 hodinu.
Tésto musi byt narlizovélé, nechame vychladnout a bud stfidavé stfikame ¢okoladovou polevou, nejdfiv tmavou
a potom svétlou a nebo na to ddme smetanovou polevu. Dame ztuhnout do lednice a nakonec muzeme ozdobit

dle fantazie.



JABLECNE RUZICKY

Marika Lukaskova a Linda Loudilova, Hofice — 4. misto

Moucnik neni zvlastni tim, z €eho je, ale jak je pfipraven. Je to obycejné
listové tésto, jablicka, vanilkovy cukr a skofice. Na ozdobu pouZivam
brusinky na meduriku.

Postup: Nakrajim prouzky zrozvaleného tésta, pokladu jable¢né
pulmésicky, posypu cukrem, skofici a sto¢im do formy na muffiny. Do
stfedu dam brusinky a pecu na 200°C par minut v troubé.

JABLKOVE REZY

Katefrina Maixnerova, Chodovice — 5. misto

Suroviny: 330 g hladké mouky, 90 g mouckového cukru, 170 g tuku (masla), 2 Zloutky, 4 IZice mléka, pul prasku
do peciva, 750 g oloupanych a nastrouhanych jablek, 60 g piskového cukru, 1 safek skoficového cukru, 3 Izice
ofechu, 2 IZice rozinek, citrénova kura

Postup: Do mouky pfidame cukr, citrénovou kuru, tuk, Zloutky rozkvedlané v mléce. Vypracujeme tésto, dame ho
zchladnout do ledni¢ky a rozdélime na 2 dily. Jeden dil rozvalime, pfeneseme na pomastény plech, poklademe
strouhanymi jablky, posypeme piskovym a skoficovym cukrem, ofechy a rozinkami. Pfikryjeme druhym dilem
vyvaleného tésta. Pokud se tésto trha, Ize pouzit alternativu - napf. vice platkd tésta vedle sebe. Vrchni ¢ast
pomazeme rozslehanym vejcem, posypeme zbylymi ofechy a upeceme.

SMETANOVO KOKOSOVY JABLEENY MOUCNIK

Veronika Marie Soukupova, Chodovice

Suroviny na tésto: 6 IZic polohrubé mouky, pul bali¢ku prasku
do peCiva, 5 vajec, 4 lzice krupicového cukru
Suroviny na napli: 6 vétsich jablek, 4 Izice cukru, trochu
skofice, 4 lzice rumu, 1 Vvéts§i sacek piskotl
smetany, pll hrni¢ku mléka, 1 1zice krupicového cukru, granko
na posypani

Postup: Zloutky u$lehdame s cukrem, pfiddme mouku
smichanou s praskem do pediva a na konec zlehka smichame
snih z bilkd. Tésto rozetfeme na vymastény a moukou
vysypany vy3Si plech a dame do vyhfaté trouby péct. Korpus
nechame vychladnout. Oloupana a na kousky pokrajena jablka

dame dusit, pfidame do nich cukr, skofici a rum. Neméla by byt Uplné rozvaifena. Do hotovych jablek pfidame asi
4 hrsti rozvalenych piskotll a nechame vychladnout. Do kastrolu nalijeme pual hrnicku mléka, do ného nasypeme
kokos, cukr a nechame vafit, az se mléko vyvafi. Musime hlidat, aby se kokos nepfipalil. Po vychladnuti jej
zamichame do zakysané smetany. Na vychladly korpus natfeme jable€¢nou napln, tu poklademe piSkoty a na né
nalijeme kokosovou hmotu, kterou pékné rozetfeme a posypeme grankem. Dame pfes noc do ledni¢ky, aby vSe
dobfe ztuhlo.

JABLKOVY POHAR

Hana Rozsévacova, Bilsko
Suroviny: 1 baliCek Zelatiny, 1 Salek nakrajenych jablek, 1
smetana ke Slehani, 1 kysana smetana, vanilkovy cukr
| Postup: Zelatinu si pfipravime podle navodu na obalu. Jablka si
oloupeme, nakrajime na kostiCky a kratce povafime s 5 Izicemi
vody. Pfipravenou zelatinu si rozdélime na polovinu. Do jedné
poloviny si pfidame jablkovy kompot. Sklenice si naklonime a
navrstvime jablkovou Zelatinovou hmotu. Nechame ztuhnout. Do
druhé poloviny pfipravené Zelatiny si pfidame vysSlehanou
8 smetanu s kysanou smetanou a vanilkovym cukrem a spolu
smichame. KdyZ mame Zelatinu ve sklenici ztuhlou, mGzeme vrstvit Slehackovou Zzelatinu. Znovu nechame
ztuhnout a na vrch navrstvime vySlehanou Slehacku.




PREKLADANY ZAVIN

Petruse Panenkova, Holovousy

Suroviny: 20 dkg masla, 5 dkg cukru, 15dkg hladké mouky, 40 dkg
. polohrubé mouky, 3 vejce, 1 kypfici prasek, 1 vanilkovy cukr

" Postup: Vypracujeme tésto a rozvalime na 2 ovalné placky. Doprostied
kazdé placky nastrouhame jablka, ocukrujeme, pfidame skofici, rozinky a
. ofechy. Okraje placky nakrajime od stfedu ke krajim a prouzky
prekladame pres sebe kiizem. Potfeme vejcem a peCeme v horké troubé
do rlizova.

ROHLICKY

Dagmar Baresova, Horice

Suroviny: 52 dkg hladké mouky, 32 dkg masla, 1 Slehacka

Napli: povidla jablecna, Svestkova, mak, ofechy, nutela

Postup: Zpracujeme tésto, které nechame 24 hod. v lednici odpocinout.
Druhy den tésto rozdélime na 8 dili. Kazdy dil vyvalime do kulata,
polozime na néj talif a okrojime. Vzniklé kolo rozdélime na 8 dill. Na SirS§i okraj dame naplfi dle vybéru a
zabalime do rohli¢ku. Pe€eme na 180°C po dobu 20 minut. Vlahé rohlicky pocukrujeme.

JABLECNE REZY

Nikola Nozickova, Holovousy

Suroviny: 2 vejce, 15 — 20 dkg moucCkového cukru (zalezi na kyselosti
jablek), 30 dkg polohrubé mouky, 8 — 9 Izic oleje, 1 prasek do peciva, 2 I1zicky
skofice, 30 dkg oloupanych jablek

Poleva: 10 dkg ¢okolady na vareni, 15 dkg zakysané smetany

Rezy jsou na pekadek o rozméru 35 x 20 cm.

CUPCAKES S JABLKY A KARAMELOVYM KREMEM

Monika Schmiederova, Holovousy

Tésto: 150 g masla, 2 Izicky kypficiho prasku, 2 vejce, 200 g zakysané
smetany, 250 g hladké mouky, 100 g cukru pisku, 2 vanilkové cukry, 2 |Zice
mletych ofechu

VSe naSlehame a upeCeme 12 kouskl ve formé na muffiny. Peceme
v papirovych koSiccich.

Napln: 3 jablka, 1 1zicka vanilkového pudinku, 1 Izice citronové Stavy, 3 Izice
cukru, Izici rozinek. VSe lehce podusime.

Krém: 120 g masla, pll plechovky karamelového salka. Naslehame.

Postup: Jednotlivé cupcakes vydlabeme, naplnime jable¢nou smési a ozdobime krémem podle své fantazie.

SACHR DORT Z JABLEK

Filip Vohanka, Vojice

Suroviny: 250 g hladké mouky, 300 g cukru, 300 g jemné nastrouhanych jablek,

100 g rozpusténého masla, 40 g kakaa, 1 prasek do peciva, 3 vejce, 1 — 2 visfiové

marmelady, ¢okoladova poleva

Postup: Tuk, cukr a vejce dikladné uSlehame. Do smési po Izicich vmichame

mouku prosatou s praskem do peciva a kakaem. Poté do tésta opatrné pfidavame

nastrouhana jablka. V3e nalijeme do vymazané a moukou vysypané formy a

peeme pfi cca 180°C asi 40 minut. Upe€eny dort vyklopime a nechame
~vychladnout. Poté dort rozkrojime a promaZeme marmeladou. Povrch polijeme

@3 @ ’ {17 ¢okoladovou polevou. Mizeme dozdobit Slehackou.

soeea TRl



KRALOVSKY S PECENYMI JABLKY

Hana Spinkova, Chodovice

Suroviny na tésto: 25 dkg hladké mouky, 15dkg cukru, 15dkg
masla, 1 vejce, 1 vanilkovy cukr

Napln: 20dkg suSenych Svestek, 4 Izice rumu, 1 IZice skofice.
Svestky namogit a potom rozkrajet nadrobno.

Pudinkova hmota: 750ml smetany, 2 lIzice cukru, 1 bali¢ek
vanilkového pudinku

Postup: 12 malych jablek zbavit stfedu a do vnitfku nacpat
naplii ze Svestek. Z tésta vylozit formu dortovou, narovnat
naplnéna jablka, nalit na jablka pudinkovou hmotu a dat péct
na 180°C — 60 minut.

JABLECNY PERNIK

Maria Lorenéikova, Holovousy

Suroviny: 3 hrnky hladké mouky, 2 hrnky mléka, 1 hrnek oleje, 1,5 hrnku cukru, 1 vejce, 1 Izice rumu, 2 Izice
kakaa, 1 baleni kakaového pudinku, 1 prasek do perniku, 1 prasek do peciva, 1 skoficovy cukr, 3 nastrouhana
jablka

Na povrch: 5 kusu jablek na ozdobu, 2 kusy Zelatiny, 500 ml jableéného dzusu, 5 IZic marmelady

Postup: VSechny suroviny smichame a peéeme na 180°C cca 40 minut. Povrch potfeme marmeladou, ozdobime
jablky a polijeme Zelatinou.

JABLECNY KOLAC SE SKORICOVOU DROBENKOU

Lenka Hnykova, Libin

Suroviny: 300 g polohrubé mouky, 1 kypfici prasek, 150 g cukru,
250 ml mléka, 4 Izice oleje, 1 — 2 vejce

Postup: VSe smichame, poklademe jablky a posypeme drobenkou.
PeCeme v pfedehiaté troubé 20 — 30 minut.

HRABENCINY KOPECKY
Bara Spinkova, Horice
Suroviny na tésto: 35 dkg polohrubé mouky, 12 dkg krupicového cukru, 4 vejce, 25 dkg Hery, 1 kypfici praSek
Suroviny na tvarohovou hmotu: tvaroh, cukr, 2 Zloutky + snih

Postup: Udélat tésto, Cast tésta oddélit, pfidat kakao a dat do mrazaku ztuhnout. Svétlé tésto dat do pekacku a
pokryt tvarohovou hmotou. Udélat kope€ky z rozvafenych jablek a povrch postrouhat tmavym téstem. Péct na
180°C 30 minut.

KOLACKY PRO KAZDOU PRILEZITOST

Jana Tejchmanova st., Holovousy

Suroviny: 60 dkg hladké mouky, 25 dkg masla, 10 dkg sadla, 2
polévkové IZice oleje, 2 Zloutky, 10 IZic mléka, 6 dkg droZzdi,
Spetka soli, 1 |1Zice cukru

Nadivka: jable€na povidla

Postup: Udélame tésto a hned tvofime kolace, nenechame
kynout. Smacime ve vajiCku s mlékem a drobence. Upecené
kolace vlazime rozpusténym maslem (12,5 dkg) s rumem (1/8 |
rumu) a posypeme mouckovym cukrem.




JABLKOVY DORT PAVLOVA

lva Jonakova, Bilsko

Suroviny na korpus: 4 bilky, 200 g cukru krupice, Spetka soli

Suroviny na jableénou napln: 1-2 Slehacky, jablka dle chuti, skofice

. Postup pfripravy korpusu: Zbilki usSlehame tuhy snih. Poté do négj

. zaSlehame postupné cukr a jesté chvili Slehame, az bude snih ,leskly”. Na 2

pecici papiry si nakreslime tvar dortu. Snih rozdélime na papiry, rozetfeme

rovnomeérnou vrstvu a dame péci do predehraté trouby na 120°C asi hodinu a

¢tvrt. Dle potfeby Ize teplotu snizit. Korpus by mél zlstat bily. Nechame ve

. vypnuté zaviené troubé ,dojit* pfes noc. Kdo chce dort vyssi, udéla z vice

- davek a upece vice korpusu, nebo tuto davku rozdéli na vice menSich dild.

. Postup prfipravy naplné: Slehadku uslehame dotuha. Kdo chce, muze

pouzit ztuzovag. Jablka pokrajime, muzeme lehce podusit, slieme stavu,

kterou pustila. Bud vmichame do pfipravené Slehacky spolu se skofici nebo

udéldme vrstvy.

< - Hotovy korpus potfeme S$lehaCkou, poklademe jablka, pfiklopime druhym
CLoE T L korpusem, opét jablka a $lehadku. MdZeme ozdobit dle chuti — jablky, skofici,

¢okoladou, mandlemi, karamelem....

Nechame nejlépe do druhého dne v lednici ulezet. Korpus pékné zvlacni. A pak uz jen kavi¢ku a dobrou chut.

JABLECNY MEDOVY REZ

Jana Tejchmanova ml., Holovousy

Suroviny na tésto: 80 g masla, 100 g cukru krupice, 140 g hladké mouky, 1
IZice sody, 2 Izice mléka, 1 Izice

medu a 1 vejce

Suroviny na krém: 40 g Skrobu, 1 vanilkovy pudink, 100 ml vody, 300 ml
jableéného mostu, 200 g cukru, 700 g oloupanych a na kosti¢ky nakrajenych
Drobenka: 60 g mésla, 100 g cukru, 80 g polohrubé mouky, 50 g mletych
orechl nebo mandli, 1 vanilkovy cukr
Postup: V hrnci rozpustime maslo, med, cukr, mléko, mouku se sodou,
promichame a stale zahfivame. Nakonec pfidame vejce a promichame do
hladké hmoty. Tésto nalijeme na plech s pecicim papirem a peceme pfi 200°C
5 — 10 minut. Pfipravime si drobenku z masla, mouky, cukru a nakonec
pfidame ofechy. Nasypeme na plech s pelicim papirem a opeCeme
dozlatova. Vychladlou drobenku znovu rozdrolime a pfidame 1 vanilkovy cukr.
Z vody, mostu, Skrobu a pudinku s cukrem uvafime hmotu (asi 3 minuty). Do
ni pfiddme na kosti¢ky nakrjend jablka a vafime jeSté 2 minuty. Vzniklou
hmotu natfeme na upecenou placku, rozetfeme a hned posypeme pfipravenou
drobenkou. Nakonec posypeme mouckovym cukrem.

MUFFINY S JABLECNOU CEPICKOU

Lucie Vojtéchova, Chodovice

Suroviny: Y4 hrnku cukru krupice, 2 hrnky hladké mouky, 2 1Zicky
prasku do peciva, Y2 IziCky soli, 1 vejce, 1 hrnek mléka, Y2 hrnku
oleje, 5 jablek, V2 IziCky skofice

Postup: Jablka oloupeme a nahrubo nastrouhame. Dame dusit,
pfidame skofici a osladime dle chuti. Zatim co se budou jablka
dusit, vmise smichame vSechny suroviny a vySlehame. Do
vymazanych formicek dame 2/3 tésta a 1/3 jablek. Peceme
v predehraté troub& na 170°C asi 25 minut.




JABLECNY SMETANOVY KOLAC

Michal Vach, Slapanice u Brna

Suroviny na tésto: 200 g hladké mouky, 50 g polohrubé mouky,
125 g masla, $petka soli, 1 vejce
Suroviny na napln: 15 g masla, 1,5 Izi¢ky calvadosu, 1,5 IZicky
citronové Stavy, 65 g cukru, 3-4 jablka oloupana a nakrajena na
pulmésicky, 100 ml smetany ke Slehani, 1 vejce, mouckovy cukr na
posypani
Postup: Obé mouky vsypte do misy, pfidejte kousky masla a
Spetku soli — mixujte do hmoty podobné pisku, Pfidejte vejce a
IZiCku studené vody a opét mixujte. Pak smés vypracujte do
hladkého tésta. Vymackejte tésto na plech na 2 mm. Nezapomente
na okraje formy. Dno propichejte vidlickou a 20 minut chladte.
Mezitim si pfipravte napli: maslo s citronovou $tavou a 15 g cukru
dame rozehfat. Kdyz je rozpusténé-sejméte z plotny a vmichejte
calvados. Dejte stranou.
Troubu nastavte na 220°C. Na tésto vyskladejte jablka a potiete
smési s calvadosem a 10 minut zapékejte. Po 10 minutach upravte
teplotu na 200°C a pec¢te 15 — 20 minut. Smetanu smichejte
s vejcem a 50 g cukru a dejte stranou. Jablka posypte Izici cukru,
prelijte je smetanovou smési a pecte jesté 10 minut. Pred
podavanim nechte 1 hodinu zchladnout. Podavejte pocukrované.

JABLICKA Z LISTOVEHO TESTA

Klara Vachova, Slapanice u Brna

Suroviny: 1 listové tésto, trochu hladké mouky, 1 vejce, 5-6
oloupanych jablek (nakrajenych na pllmésicky), skoficovy
cukr, merufikova marmelada, mouckovy cukr na posypani
Postup: Pfipravime si listové tésto a rozkrajime ho vyvélené
na 12 kouskl. Zkazdého kousku si muzeme vykrajet
jakykoliv tvar-napf. jablicka. Téstova jablicka potfeme
studenou vodou a narovname na tésto nakrajena jablka.
Posypeme skoficovym cukrem, potfeme celé vajiCkem a na
kazdy kousek dame kousi¢ek masla. Dame do pfedehfaté
trouby na 180°C a peCeme 15 — 20 minut. Po upeceni
potfeme merunkovou marmelddou a po vychladnuti
posypeme mouckovym cukrem.

JABLKOVY KOLAC

Katka Vojtéchova, Chodovice

Suroviny: 1 hrnek hladké mouky, %% hrnku cukru, %2 bali¢ku prasku do peciva,
1 vanilkovy cukr, 1 vejce, 2 hrnku mléka, 5-6 jablek, skofice

Naplni: 1 tvaroh, 1 zakysana smetana, 3 balicky vanilkového cukru

Postup: Z mouky, cukru, prasku do pediva, vanilkového cukru, vejce a mléka
vypracujeme vlaéné tésto, které rozetfeme do vymazané a vysypané dortové
formy. Pfipravime napli — tvaroh vymichame se smetanou a cukrem,
rozetfeme na pfipravené tésto. Neroztirame aZ po okraj tésta. Jablka odistime,
vykrojime jadfince, nakrajime na kostky, posypeme skofici, poklademe na
tvarohovou napln a upeceme.




PREDVANOCNI CAS

PfedvanocCni ¢as nebo-li adventni obdobi trva 4 tydny a vrcholi 24. prosince. Toto obdobi
by mélo byt asem zklidnéni a téSeni se na Vanoce. A je jenom na nas, jak toto tajemné a
kouzelné obdobi prozijeme. K pozastaveni jisté stalo navstiveni naSich adventnich
koncertd, které jsou krasnym unesenim z dnesni hektické doby.

O prvni adventni nedéli 29. 11. jsme pred kostelem v Chodovicich rozsvéceli vano&ni
strom. Pocasi nam vS8ak nepfalo a prselo. Zvolili jsme proto nahradni variantu — a to
symbolicky v kostele. Mysleli jsme, Ze pro nepfizefi pocasi se sejdeme v malém poctu, ale
opak byl pravdou. Nedalo se ani spocitat, kolik déti, rodic¢l i Siroké vefejnosti pfislo.
Vsichni jsme si spole¢né zazpivali koledy a naladili se na nadchazejici Vanoce. Déti mély
svUj prodejni stanek, kde nabizely pfirodni svicinky, svi¢ky, keramiku, andilky, atd.
Podaval se také punc a €aj v originalné malovanych hrniccich.

Druhy adventni koncert — Varhanni improvizace na adventni pisen Co jiz davni
proroci pripadl na 6. 12. a nesl se v duchu vazné hudby. Pan Vaclav Uhlif mistrné
rozezvuCel varhany, které nadherné doplfiovaly svymi tony housle pana Jifiho Kuchvalka.
Zaznély skladby znamych mistrl jako Corelli, Zipoli, Handel, Haydn, Massenet a German. Hudba pohladila po
dusi a jisté potésila vSechny posluchace.

Treti adventni koncert se konal 12. 12. Kostelem se rozeznély neznamé i znamé koledy, které popisovaly cestu
do Betléma, narozeni Jeziska a prichod tfi kral(. VSe pod vedenim pana Kuse a ,jeho kolednik(“ za doprovodu
kytary, basy, flétny, housli a dalSich drobnych nastroji. Nadherné koledy kazdého z nas pfrenesly do déje — jak to
bylo v Betlémé.

Na ¢tvrty adventni koncert — Vanoc¢ni pastorale jsme Vas pozvali 19. 12.

Pévecké sbory Ratibor a Vesna vystoupily s ¢eskymi koledami a ¢astmi z Rybovy mS8e vanoc¢ni. Sladéné hlasy
sbort doprovazel pan Miroslav Vobofil, vée pod taktovkou Olhy Kolodiy. Vanoéni mse od Jana Jakuba Ryby je
klasikou ¢eskych Vanoc, vsak jisté i proto byl chodovicky kostel do posledniho mista zaplnén. DomuU jsme vSichni
odchazeli svate€né naladéni na blizici se vanoCni svatky.

Stédry vecéer 24. 12. v kostele sv. Bartoloméje — od 16:00 hodin povede
Stédrovecerni msi dékan Adam Depa a od 22:00 hodin zveme Sirokou
vefejnost na zpivani koled.

Dékuji vSem, ktefi pomohli s pFipravou koncertd, obecnimu Gfadu za finanéni
podporu a Vam vSem, ktefi jste se chtéli pozastavit v pfedvano¢nim shonu a
pfisli na pofadané adventni koncerty.

ledol

KRONIKAR

Dne 9. 11. 2015 doruéil pan PhDr. Miroslav Skopan zadost o schvaleni ukonéeni &innosti ve funkci kronikare
obce Holovousy a to k datu 31. 12. 2015. Zapisy za rok 2015 v€etné pfiloh dokonéi a Kroniku pfeda svému
nastupci do 31. 3. 2016. Funkci kronikafe byl pan PhDr. Miroslav Skopan povéfen v roce 2000, je tak nejdéle
¢innym kronikafem obce. Tuto funkci vykonaval 15 let.
Obecni kronika ma za ukol nést v sobé déjiny obce a tyto informace tak pisemnou formou poskytnout budoucim
generacim. Je to prace zodpovédna a musi kronikafe bavit. Panu PhDr. Miroslavu Skopanovi bych touto cestou
velmi rada podékovala za jeho dlouholetou praci, béhem které zdokumentoval 15 let Zivota v obci, dékujeme.
ZlatuSe Bradlova

Zveme vS8echny déti i dospélé do nadi obecni knihovny v Holovousich.

Pfipravili jsme pro Vas na dlouhé zimni veCery nové knihy nejriznéjSich zanrl —
cestopisy, nau¢né knihy, romany, povidky, detektivky a Zivotopisy. Pro déti jsou knizky
rozdéleny podle v&ku. Vypljéni fond nam zajistuje knihovna V. Ctvrtka v Jiéiné.
Vypujéni doba je pondéli 8:00 — 10:00 hodin, utery 15:00 — 17:00 hodin, &tvrtek 8:00 —
10:00 hodin. Pajcovani knih je bezplatné.

TéSime se na zacinajici i stalé &tenare.

ledol



NOVE AUTOBUSOVE ZASTAVKY A VEREJNE OSVETLENI

Byly pofizeny v rdmci akce Obnova infrastruktury obce Holovousy, &islo 15POV02.

Dne 10. 12. 2014 byla podana Zadost o dotaci na projekt Obnova infrastruktury obce Holovousy na Oddéleni

Uzemniho planovani a regionalniho rozvoje. Zadost byla podana na:

e Zhotoveni dvou podkladli pod autobusové zastavky a zhotoveni a osazeni dvou Jica
autobusovych zastavek, které provedla firma Petr Andrejs. Nové autobusové zastavky
vyrabél Roman Balihar.

Dne 30. 9. 2015 bylo dokoné&eno a pfedano. 7

e Dokonc&eni vefejného osvétleni v ¢asti obce Chodovice a Vybudovani nového verejného 6
osvétleni k autobusovym zastavkam, které provedla firma ELPROM CZ, s.r.o. Hofice. %&

Dne 27. 11. 2015 bylo dokon&eno a pfedano. @ﬁﬂ& E

Celkové naklady na obnovu infrastruktury obce Holovousy €ini 925.170,57 K¢.

Dotace je 50%:

50% obec Holovousy 462.585,28 K¢

50% finan¢ni podpora (dotace) 462.585,28 K¢.

K obéma autobusovym zastavkam byly pofizeny vylepovaci plochy na plakaty. U autobusové zastavky smérem

na Ji¢in byla vymé&néna prkna na lavickach a u autobusové zastavky smér Hofice byla zabudovana nova lavicka.

V soucasné dobé feSime nakup a osazeni odpadkovych ko$u a vyrobu polepl na autobusové zastavky, které tak

bude zdobit znak nasi obce.

Kladné ohlasy na autobusové zastavky a verejné osvétleni nas velmi téSi. Akce Obnova infrastruktury obce

Holovousy se vydafila. Moc si pfeji, aby zastavky, které nam mnozi zavidi, vydrzely v tak pékném stavu co

nejdéle. Aby se jim velkym obloukem vyhybali vandalové i dopravni nehody.

5

ZlatuSe Bradlova

Se souhlasem pisatelek uvadime jejich podékovani:

Vazeni,

moc dékuji za nové pouliéni osvétleni u statni silnice pod hospodou a u autobusovych zastavek, dnes rano vse
bezvadné fungovalo a ja jsem se poprvé v zZivoté rano za tmy na zastavce nebala. Dékuji také i za pékné
autobusové zastavky, i samotni Fidi¢i autobus(i je moc chvalili, Ze jsou moc pékné a hlavné prosklené, Ze je vidét
uz z dalky, jestli na zastavce nékdo ¢eka.

Hana S{vova, Holovousy 30. 11. 2015

PFeji hezky den,

chtéla bych pochvalit a podékovat lidem, ktefi maji zasluhu na zprovoznéni krasnych novych zastavek a jejich
novému osvétleni. Od minulé stfedy vidim i krdsné osvétlenou uli¢ku ke Skole a novou ulici u Certovy lavky. Libi
se mito a moc za to dékuiji.

Tésim se na dalSi zlepS$eni, které nas jisté v budoucnu ¢eka "=
Miriam Kvasni¢kova, Chodovice 2. 12. 2015

PSi UTULEK CHLUM U HORIC

Vas srdec¢né zve na spolec¢né vanocni venceni pejsku, které se kona ve stfedu 23. prosince 2015. Sraz je
v 11:00 hodin v Psim utulku na Chlumé. MUzZete vzit s sebou i svého pejska, pfipadné vyvencit nékterého z
Latulackd®, kterym udélate nesmirnou radost. Pfijdte v tomto pfedvanocnim Case, udélejte radost sobé i pejskim,
ktefi vas jisté svou laskou odméni. TéSime se na Vas.

za Psi utulek Chlum Katefina Musilova

TRIKRALOVA SBIiRKA

V nasi obci se stalo krasnou tradici obchazeni TFi krald. "My tfi kralové jdeme k Vam, §tésti, zdravi vinSujeme
Vam. Stésti, zdravi, dlouha léta, my jsme k Vam pfili z daleka." Tato koleda se ponese obcemi Holovousy,
Chodovice, Chlum a Chloumky v sobotu 9. ledna 2016 dopoledne, kdy budou obchazet domovy skupinky
Kasparl, Melicharll a Baltazar(l s pokladni¢kami.
Dékuji nasim détem a rodi€im za ochotu pomahat a vS§em lidem dobré vile za finanéni obnos. Vybrana ¢astka
pUjde do fondu na opravy kostela sv. Bartoloméje. Letos se pofizovaly z vybranych finanénich dart kované mfize,
které zajistuji bezpelné vétrani kostela.

ledol



VANOCNI ZVYKY O STEDREM VECERU

Magické kouzlo Vanoc je dotvareno rdznymi zvyky, zvyklostmi a povérami. Pfenasely se z generace na generaci

a nékteré se dochovaly az dodnes.

e Kdo se nenechal po cely den zlakat pochoutkami a postil se, tomu se vecer pfi vychodu prvni hvézdi¢ky
podafilo uvidét zlaté prasatko.

e Nedoporucovalo se prat ani véSet pradlo, pfineslo by to nestésti a smulu do domu.

e Hospodyné dbala na to, aby $tédrovecerni stll byl prostfen pro sudy pocet lidi.

e Pod talife na Stédrovecernim stole se davaly mince, aby se nas penize drzely po cely rok. Také Supiny z
kapra pod talifem mély stejny vyznam.

e Jakmile vysla prvni hvézdi¢ka, hospodyné zacala nosit na stal vecefi.

e Po stédroveclerni velefi se rozkrajovala jablka pfi€né& na poloviny. Jestlize se uvnitf objevila Cista hvézdicka,
dotyénému pfalo v pfistim roce zdravi a Stésti. Kdyz se ukazal kfiz z jadérek nebo Cervivy stfed jablka,
znamenalo to pfedzvést nemoci Ci smrti.

e Také pousténi lodiek byl rozSifeny zvyk. Do rozpulenych ofechovych
skofapek se prilepila voskem mala svicka a zapalila se. Svicky pluly po
vodé v mise. Pokud se v8echny lodi¢ky seskupily do kruhu, znamenalo to
bezproblémové souZiti v roding, uctu a toleranci. Pokud jedna lodicka
zUstala mimo kruh ostatnich, znamenalo to, Ze jeji majitel opusti v pFistim
roce rodinu.

e Svobodna dévcata hazela pres hlavu botu. Pokud bota dopadla tak, ze
Spicka smérovala ke dvefim, tak se dotyCna do roka vdala.

e Nezadana dévc&ata venku na zahradé tfasla bezem: "Tfasu, tfasu bez, kde
muj mily jest, necht tam §téka pes!"

Jisté nékteré z téchto tradic ve své rodiné dodrzujete, a pokud ne, alespori nékterou z nich vyzkousSeijte.

ledol

PRANOSTIKY NA
LEDEN

PRANOSTIKY NA
UNOR

&* <

Unor bily, pole sili.
V unoru snih a led —
3 v |été nanesou vcely med.
';ﬁ KdyZ unor vodu spusti,
ledem ji bfezen zahusti.

Mlhavy leden — mokré jaro.
Leden studeny — duben zeleny.
Mnoho snéhu v lednu,

mnoho hfib{ v srpnu. ¥

SLAVNOSTI MASOPUSTU

Puvod slaveni masopustu vychazi jiz z davné historie starofeckych a fimskych oslav boha Dionysa. Dionysova
taZeni svétem byla provazena hluénym veselim, které doprovazela bouflivd divoka hudba. Provazeli ho nejen
Siléni, Satyrové a Bakchantky, ale také Kentaufi, nymfy i Muzy. Dionysos nebyl jenom bohem vina, ale také
bohem vesSkerého ristu v pfirodé, rozdaval basnické a vésStecké nadSeni, pfinasel i zdravi, nemocnym zjevoval
ve snu lédebné prostfedky. K jeho pocté se konaly mnohé velkolepé bouflivé slavnosti. Rekové ho ctili jako
ochrance ovocnych stromU a kefU, uctivali ho jako plvodce
pile, dovednosti a pracovitosti v péstovani plodin. Oceriovali
i to, Ze pfinaSel radost ze Zivota, osvézoval ducha i télo,
podnécoval lasku, uvolfoval inspiraci a tviréi nadSeni. To
vse, ale jenom tehdy, byla-li dodrZzena zasada ,ni¢eho pfilis“.
Jak &as béZel, oslavy ménily svoji podobu. Charakteristické
rysy se vdak dochovaly aZz do dnesni doby. Casem byly
masopustni dny zahrnuty mezi cirkevni svatky. V posledni
masopustni den se véfici vyzpovidavaji ze svych hfichd a
dostavaji rozhfeSeni a ociSténi pfed nadchazejicim pustem.
| kdyz se pod nazvem Masopust skryva celé obdobi od TFi
krall az do zaCatku postni doby, jeho vyvrcholeni v podobé




oslav, jimiz toto obdobi kongivalo, bylo ve tfech dnech pfed prvnim postnim dnem zvanym Popeleéni (téz
Skareda stfeda). Pfi pomysleni, Ze jiz zakratko nastane dlouhy pfedvelikonoéni pust, si kazdy dopfal do sytosti
bujarého veseli, zpévu, tance a pochopitelné i jidla a piti. Ne nadarmo se v tento ¢as odehravalo nejvice
zabijaCek. Zaroven se jednalo o dobu pomérného hospodarského klidu. Dokoncovaly se drobné prace z
predeslého hospodarského roku (drani pefi, pfastky, mlaceni obili), ale zaroven se vSichni pfipravovali na blizici
se jaro, pocatek nové hospodarské sezdny. Souvisela s tim i fada symbolickych magickych ukonu a povér,
majicich zajistit blahonosny a plodonosny ucinek a ochranit usedlost pfed zlymi
silami a nepfiznivymi vlivy. V souasné dobé jsou béhem masopustu konany
plesy, karnevaly a tane¢ni zabavy, peceni koblih a jinych pamlskl a v neposledni
fadé maskarni prlivod. Maskary a tanec s medvédem a konickem mély pro nase
predky hluboky vyznam. Kromé plodnosti mély pfinaSet i bohatou urodu na polich
a prosperitu dobytka. V masopustnich privodech se ¢asto objevovalo parodovani
neoblibenych ufednik(, nékterych profesi i lidskych viastnosti sméSnymi maskami.
Vzpouru proti spofadanému zivotu dokladala ucast blaznu a fantastickych postav.
Lidé prosté chtéli slavit masopust svobodné a bez zabran. Miluvéi priivodu masek
byval ,strakaty“, ktery Zadal o povoleni kazdého majitele domku, kam masky
zavitaly. Dale mezi tradicni masopustni postavy patfily také rasové, Turci,
kominici, kobyly, medvéd, ale i Zidi & osoba slaméného. Zajimavé je, Ze chozeni
masek nebylo vazano jen na masopustni privod, ale pamétnici si jeSté pamatuiji,
Ze se chodivalo po celou dobu od Tfi kralt po Skaredou stfedu. Jejich cilem bylo
pobavit mistni i sebe, zplsobit chaos a nepofadek a zatancovat si s dévcaty. V
kazdém kraji i v kazdé vesnici se tradice vyvijely jinak. Prdvody maskar obvykle nemély zavazna pravidla a nikdo
je neorganizoval, jednalo se o spontanni zalezitost obyvatel. Na zavér masopustni obchlizky dochazelo k obfadu
porazeni kobyly, zastieleni medvéda a poté nasledoval vesely tanec masek a vSech, kdo se chtgji k veseli
pripojit. Masopust kongil v Gtery pfesné& o pualnoci, kdy ponocny zatroubil na roh. Casto se je$té pochovala basa,
at uz skute¢na nebo jako figurina, ktera se na nositkach vynesla ven a pohrbila na znameni, Ze si na ni v
nasledujicich tydnech nikdo nezahraje. Lidé véfili, Ze pokud budou o masopustu tancovat pres pulnoc, objevi se
mezi nimi dabel, Casto jako cizinec v zeleném kabaté. Néktefi méli nadto jesté v mysli hluboko zasutou prastarou
povéru, ze zemé je do doby, nez vyda uUrodu, t€hotna, a proto se po ni neslusi skakat a dupat. Tim skoncil Cas
masopustniho veseli a nastalo obdobi pustu, které trvalo dlouhych 40 dnu. Véfici se béhem ného pfipravovali na
nejvétsi kiestansky svatek Velikonoce. Zivot se vratil do klidnych koleji a na tanec, piti a hodovani mohli lidé jen
vzpominat. VétSina véficich dodrzovala cirkevni pust. V roce 2016 pfipada obdobi trvani masopustu na 34 dni a
to od 7. ledna do 9. unora. Tradi¢éni oslava masopustu v Holovousich bude probihat v sobotu 30. ledna
2016. Privod maskar bude zahajen ve 14:30 hodin u kostela sv. Bartoloméje v Chodovicich. Trasa priivodu bude
jako v pfedchozich letech: kostel — naves v Chodovicich — naves v Holovousich — zahumenni — Hostinec U
Krejcl, kde bude pokracovat zabava s Zivou hudbou. MasSkary obdaruji kazdého, kdo je na cesté pohosti ©
Vecer bude masopust pokra¢ovat tanecni zabavou v Hostinci u Krejéti. Maskary budou mit vstup zdarma a bude
vyhlaSena soutéz o nejlepsi masku. TéSime se ©

Jana Sucha

DETSKY MASKARNI KARNEVAL

Masopustni veseli bude v Holovousich pokracovat i
v nedéli 31. ledna 2016. Timto bychom chtéli pozvat
vSechny déti v maskach na karnevalovy rej do hostince
U Krej¢d v Holovousich. Détsky maskarni karneval
zacne ve 14:00 hodin a my se uz té8ime na v8echny
prince, princezny, kovboje, my3ky, medvidky, vily,
pohadkové bytosti — zkratka na v8echny roztomilé déti
v maskach, se kterymi si uZijeme prima odpoledne.
Bude se tancit, soutézit a vSichni budou odménéni. Tak
nezapomente, t€Sime se na vas.

bradz



ZIVOTNI JUBILEA

9.2
11. 2.

VySe uvedenym oslavenciim srde¢né
blahopfejeme a pfejeme pevné zdravi.

Zemeli

21. 11. Maria Krovinova z Holovous

Pfistshovali

KRATKE ZPRAVY

®
Milan Rafael do Holovous jg
Ladislav Demeter do Holovous /

Pavel Elcner do Holovous ( )

24. 12. Od 16:00 hodin stédrovecerni mse,
od 22:00 hodin zpivani koled v kostele sv. Bartoloméje

Jifina Koppova, 82 let

Hana Novotna, 82 let
Anezka Dvorakova, 83 let
Vojtéch Zizka, 84 let
Vladimir Suchy, 81 let
Ladislav Komarek, 82 let
Jaroslava Machova, 80 let
Danuska Semiradova, 86 let
Razena Krusinova, 84 let

Vanocni svatky piné radosti a rodinné pohody,
% %’ﬁ krasného Silvestra a v novém roce hodné
A zdravi, Stésti, uspéchul a radosti pfeje svym
spoluob&anum zastupitelstvo obce

23.12. Venceni pejskd v Psim Gtulku Chlum u Hofic

9. 1. Trikralova sbirka

28. 1. Zapis déti do 1. tfidy v ZS Chodovice od 16:00 hodin
30. 1. Masopustni pravod

31. 1. Détské maskarni odpoledne

Od 21. 12. 2015 do 1. 1. 2016 bude kancelaf obecniho Ufadu uzaviena. TéSime se na Vas opét 4. ledna!

22.12.,28. 12. a 29. 12. 2015 bude posta v Chodovicich uzaviena.
Vanoc¢ni oteviraci doba v ob&erstveni U Vagénu

Utery 22. 12.

16:00 —22:00 Utery29.12.  16:00 —22:00

Stifeda 23. 12.

16:00 — 22:00 Stfeda 30. 12. 16:00 — 22:00

Ctvrtek 24. 12.

ZAVRENO  Ctvrtek 31.12. 14:00 — 19:00

Patek 25. 12. ZAVRENO Patek 1. 1. ZAVRENO
Sobota 26. 12.  ZAVRENO Sobota2.1.  14:00 —23:00
Nedéle 27. 12. 14:00-22:00 Nedéle 3.1.  14:00 — 20:00
Pondéli 28. 12.  ZAVRENO

Ufedni hodiny obecniho ufadu Holovousy jsou stale neménné: pondéli 8:00 — 12:00 hodin a utery 15:00 —

17:00 hodin.

Vypujéni doba knihovny: pondéli 8:00 — 10:00 hodin, utery 15:00 — 17:00 hodin a ¢tvrtek 8:00 — 10:00 hodin.

Svoz popelnic:

OMDRA-Busc

modra znamka (tydenni) kazdé utery

¢ervena znamka (kombinovana) kazdé utery

zelena znamka (1x za 14 dni) - 12. 1., 26. 1., 9. 2., 23. 2., 8. 3.,

zluta znamka (mésiéni) 26. 1., 23. 2.

oranzova znamka (rekreacni) — svoz jesté nezacal

cerné pytle na smésny odpad — svoz kazdé utery

pytle s tfidénym odpadem (plast, papir) — 5. 1., 2. 2., 1. 3. www-holovousy-cz

ZPRAVODAJ OBECNIHO URADU HOLOVOUSY &. 6/2015, evidenéni é&islo: MK CR E 20515. Vychazi kazdy
sudy mésic v roce. Redakéni rada: Z. Bradlova, dr. M. Skopan, L. Dolezalova. Poé&itadova Uprava: H. Sehnoutkova.
Pfipominky a pfispévky zasilejte na obec@holovousy.cz.



mailto:obec@holovousy.cz

