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Na zasedanich zastupitelstva obce Holovousy dne 27. listopadu a 11. prosince bylo projednano a
schvaleno: 5
Na konci fijna byla podana Zadost o platbu a Zavérecna zprava o realizaci

projektu ,,Pratelska Skola pro prakticky zivot“. Probéhla doplnéni formalnich %%* 7‘/\“ % %

i vécnych nalezitosti Zadosti o platbu a dne 4. 12. 2018 byl Ministerstvem pro E'“{A

mistni rozvoj vydan Pokyn k platbé ve prospéch uctu obce ve vysi 1.988.170,47 P @ ’)ﬁ %

K&. Realizace projektu ,,Stavebni upravy budovy ZS a MS, pristavba $aten % %
stale jesté probiha. V sou€asné dobé jsou jiz vyménéna vSechna okna na a

budové ZS a MS. Pokraduiji prace na pristavbé Saten. A FeSeny jsou viceprace, @

které je tfeba v souvislosti s rekonstrukci provést. V misté pfistavby Saten byla

injektazi doplnéna chybéjici hydroizolace. V sou€asné dobé je feSen rozsah a ‘?K %
naklady rekonstrukce elektrickych rozvodd a vyména svitidel za Usporna. %
Pfipravovana je projektova dokumentace na vyménu dozilé stiesni krytiny na

Skole. Na vyménu stfesSni krytiny i rekonstrukci elektroinstalace a vyménu %%
svitidel bude podana Zadost o dotaci na Ministerstvo pro mistni rozvoj. Na

zakladé Smlouvy o najmu prostoru slouziciho k podnikani provozuje Svamberk Invest s.r.o. v budové &.p.
Holovousy 39 obchod s potravinami. Smlouva je uzaviena na dobu ur€itou do 31. 12. 2020. V soucasné dobé je
pani Schmiederova nemocna a nahradu za ni nemaji. Dle sdéleni zastupce Svamberk Invest s.r.o je prodejna
v Holovousich ztratova a hrozi jeji zavieni. Svamberk Invest s.r.o timto poZaduje poskytnuti finanénich prostfedk
od obce Holovousy na provoz prodejny. Kralovéhradecky kraj v letoSnim roce vypsal dota¢ni program — Podpora
provozu prodejen na venkové. Udelem dotace je poskytnuti finanénich prosttedki na vydaje spojené se
zachovanim stalé prodejny. Zastupitelé schvalili podani zadosti do tohoto vypsaného dotaéniho programu.
Prodejna potravin Svamberk méla vykonavat postovni sluzby Posty Partner a Posta v Chodovicich méla byt
uzaviena. Svamberk Invest s.r.o od uzavfeni Smlouvy nakonec ustoupil. Dle sdéleni Feditele Pobockové sité
Vychodni Cechy budou postovni sluzby v nasi obci nadéle zajistovany postou v Chodovicih a to ve stavajicim
rozsahu.

Zastupitelé schvalili finanéni dar ve vysi 10.500,- K€ na nakup knih do vyménného fondu v rdmci regionalnich
knihovnickych sluzeb na obdobi roku 2019 Knihovné Vaclava Ctvrtka v Ji¢iné.

Vyménny fond je vyuzivan naSimi spoluob&any a v roce 2018 knihovna pfijala 4 vyménné soubory v celkovém
poctu 682 knih v hodnoté 139.856,- K&. V sou€asné dobé mame v knihovné 385 knih z vyménného fondu. Knihy
v nasi knihovné tak Ize pravidelné obménovat. Puj¢ovany jsou zdarma.

Projednano a schvaleno bylo navy$eni ceny stoéného o 2,- K&/m?® na rok 2019. Nova cena stoéného je 22,-
K&/m3. Od roku 2013 je tvofen Fond obnovy kanalizace, od roku 2014 je do ného kazdy rok vliozeno 50.000,- K&.
Stav fondu obnovy kanalizace k 31. 12. 2018 je celkem 189.774,- KC.

Od 1. 1. 2020 ma zadit platit novy Zakon o odpadech, o kterém se uZ dlouho mluvi. Podrobnosti zatim nejsou
znamy, bude se Fidit smérnici EU. Dle pfedbé&Znych informaci ma byt cena za likvidaci 1 tuny odpadu navySena o
400,- az 600,- K¢. Pro letoSni rok doSlo také k navySeni nakladt na nakup pytlt na tfidény odpad a dalSich sluzeb
dle Cenové pfilohy €. 1. Ceny za jednotlivé znamky byly po roky 2014, 2015, 2016, 2017 i 2018 drZeny na stejné
vysi. Z ddvodu navySeni cen svozové firmy zastupitelé schvalili navySeni poplatk( za svoz komunalniho odpadu
v priméru o 10% na svozovou znamku. Z divodu, podpory zajmu spoluob¢ant komunalni odpad tfidit do pytld,
bylo zastupiteli schvaleno zachovani cen pytli na tfidény odpad ve stejné vysi. Z dlivodu navySeni cen svozovych
znamek, budou se v§emi domacnostmi uzavirany nové Smlouvy o likvidaci odpadu.

Zastupitelstvo obce schvalilo rozpocet na rok 2019 jako schodkovy, s tim, Ze schodek bude hrazen uvérem a ze
zUstatku bézného uctu. V prfistim roce jsou planovany velké vydaje — nakup nemovitosti Vinopalna + Spojovak,
RozSifeni socialné technického zazemi ve sportovnim arealu U Vagéonu — zazemi pro zelen, dokonceni projektu
,Stavebni Gpravy budovy ZS a MS, pristavba $aten®, viceprace na budové $koly (elektroinstalace+stfecha). Na
planované vydaje budou hledany moznosti ziskani finan¢nich prostfedk(l z vypsanych dotaénich tituld.
Zastupitelé schvalili pfijeti daru ve vysi 8.000,- K& pro ZS a MS Chodovice od firmy Svartes s.r.o.

Zlatue Bradlova



PODEKOVANI

Mame tu posledni Cislo letoSniho Zpravodaje a svatecni, adventni €as. Na§ obecni
vanoc¢ni stromecek uz zase krasné sviti u kostela sv. Bartoloméje v Chodovicich a to
znamena, ze brzy budou Vanoce a ze se nezadrzitelné blizi konec roku. Jako
kazdoro¢né bych chtéla vyuzit této prilezitosti a podékovat v§em zastupitelim za dobrou
spolupraci pfi feSeni vdech rozhodnuti, ktera jsme v letoSnim roce spole¢né udélali.
Dékuji také zaméstnancum obce, mym spolupracovnikim za dobfe odvedenou praci v
roce 2018. Podékovani patfi véem do Zakladni a Matefské Skoly za vybornou spolupraci. A velky dik si zaslouzi
zastupci spolkl i Vy spoluobéané, ktefi jste ochotné pomahali pfi pofadani a organizaci akci v nasi obci.

Velice si vazim prace Vas vSech, dékuji za Vasi snahu a ochotu pomoci, kdyz je tfeba a t€Sim se na spolupraci v
roce 2019.

Na zavér mi prosim dovolte popfat Vam vSem krasné a Stastné vanocni svatky, détem i dospélym alespor ¢aste¢né
spInéné sny a v zavéru roku par dni klidu a odpocinku stravenych se svymi blizkymi. V roce 2019 pevné zdravi,
které vsSichni potfebujeme ze vSeho nejvic a samoziejmé také mnoho Stésti, lasky, pohody a radostnych dni a
milych pfekvapeni. Tak Stastny a vesely novy rok 2019.

ZlatuSe Bradlova

PLATBY V ROCE 2019

Odpady: systém nakladani s odpady se pro rok 2019 neméni. Svozovy den se neméni, zUstava utery, stejné jako
pro tfidény odpad — odvoz pytli. Do tfidéni odpadu se zapojila i nase Skola, kam muzete 2x roéné predat zdarma
noviny, ¢asopisy, karton, vicka a elektroodpad. Znamky roku 2018 budou platit cely leden. Od Unora musi byt
popelnice jiz oznageny novou znamkou. Znamky budou v prodeji od pondéli 7. ledna 2019 v kancelafi obecniho
Ufadu. Tak jako v loriském roce je stanoven pocet pytlli na osobu a rok zdarma — kazda osoba s trvalym pobytem
v obci dostane od nového roku 5 pytl(i na tfidény odpad dle vlastniho vybéru zdarma. Narok plati po cely rok 2019.
Terminy svozi pro rok 2019:

Modra znamka — tydenni svoz, cena 2.150,- K¢ — kazdé utery od 1. 1. do 31. 12. 2019

Cervena znamka — kombinovany svoz — zima 1x tydné, Iéto 1x za 14 dni, cena 1.850,- Ké

1. 1. do 16. 4. kazdé utery, dale 30. 4., 14.5.,28.5.,11.6.,25.6.,9.7.,23.7., 6. 8., 20. 8,

od 3. 9. kazdé utery do 31. 12. 2019.

Zelena znamka — ¢trnactidenni svoz, 1x za 14 dni, cena 1.350,- Ké
8.1.,22.1.,5.2,19.2,5.3,19.3.,,2.4.,16.4.,,30.4.,,14.5,,28.5,,11.6.,25.6.,9. 7,
23.7.,6.8.,20.8.,3.9,17.9,,1.10,15. 10, 29. 10, 12. 11., 26. 11.,10. 12., 24. 12. 2019.

Zluta znamka — mésiéni svoz, cena 850,- Ké

22.1.,19.2,19.3,,16.4.,14.5,,11.6.,9.7.,,6.8., 3.9, 1. 10, 29. 10, 26. 11., 24. 12.

20109.

Oranzova znamka — rekreacni — 1x za 14 dni, cena 850,- K&
16.4.,30.4.,14.5.,28.5.,11.6.,25.6.,9.7.,23.7,,6.8.,20.8.,3.9, 17. 9., 1. 10. 2019.

Cerné pytle na smésny odpad, cena 55,- Ké/Ks svoz kazdé utery.

Terminy svozu pytla s tfidénym odpadem, 5 pytlt na osobu a rok zdarma, dalsi pytel 10,-

K¢E/Ks.

Kazdé 1. utery v mésici: 1.1.,5.2,,5.3.,2.4.,7.5.,4.6.,2.7.,6.8., 3.9, 1. 10, 5. 11., 3. 12. 2019.

Pytle modré (papir), zluté (plast) a ¢ervené (kovové obaly).

Poplatek za psy: poplatek zlistava beze zmény. Je splatny do konce bfezna k 30. 3. 2019. A to 100,- K& za
jednoho psa, za kazdého dalSiho je poplatek 150,- K&, pro seniory 50,- K¢ a za kazdého dalSiho psa 75,- Ké.
Stocéné: vyse stoéného na rok 2019 je stanovena zastupitelstvem ve vysi 22,- KE/m?, vybira se dvojim zplisobem
a to na zakladé jiz uzavienych smluv:

Domacnostem, které nemaji studnu, a maji moznost odbéru vody pouze z vodovodu, bude stocné stanoveno
dle mnozstvi odebrané vody (na zakladé predlozené faktury za vodné). Termin splatnosti se stanovi do 30 dnu od
vystaveni faktury.
Domacnostem se studnou bude sto¢né stanoveno dle smérnych &isel — to je dle vyhlasky 35 m3/+ 1 m3 na
spotiebu spojenou s ocistou okoli rodinného domu atd. — celkem tedy 36 m3/jednu osobu a rok. Splatnost sto¢ného
dle smérnych &isel je do 30. 3. 2019. A to ve vysi alespoi jedné poloviny poplatku za sto€né. Druha polovina je
splatna do 30. 9. 2019.

Rekreaénim objektiim (chaty) je sto¢né stanoveno dle smérnych Cisel — to je dle vyhlasky 36 m3/rekreacni objekt.
Termin splatnosti je stanoven do 30. 3. 2019.

Zpravodaj: pfedplatné Zpravodaje s roznaskou pro rok 2019 je ve vysi 100,- K€ (6 vydani Zpravodaje s donaskou
do schranky, nebo mailem), 10,- K€ za jeden vytisk Zpravodaje zakoupeného bez pfedplatného.

Znamky na popelnice, sto¢né, pytle, Zpravodaj a dalSi platby mlzete zaplatit také pfevodem na ucet obce. Pred
platbou se vSak nejdfive telefonicky ¢i e-mailem domluvte, abyste uhradili spravnou vysi pod spravnym variabilnim
symbolem.

UREDNI HODINY, zUstavaji zachovany — pondéli od 8:00 do 12:00 hodin a v Gtery od 15:00 do 17:00 hodin.
Prosime o dodrzovani Gfednich hodin, mimo ufedni hodiny se mlze stat, Ze vase pozadavky nebude
mozné vyridit z didvodu nepfritomnosti zaméstnanci. Proto prosime o dodrzovani urednich hodin.

Po predchozi telefonické domluvé je mozné si sjednat schiizku i mimo uredni hodiny.

Dé&kujeme za pochopeni. Vybirani poplatku: Petra Skvrnova, 730 519 013, obec@holovousy.cz
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DOMACI KOMPOSTOVANI V PODCHLUMI

Obec Holovousy v letoSnim roce ziskala 85% dotaci z Operacniho p e
programu Zivotniho prostfedi (OPZP) zprostfedkovanou Mikroregionem
Podchlumi na pofizeni 80 ks tlustosténnych, asi 1050l velkych, zahradnich
kompostéria. Kompostéry byly rozdany maijitelim nemovitosti v k.U.
Holovousy v PodkrkonoS§i v Eervnu tohoto roku.

Vlastnikem kompostért je Mikroregion Podchlumi. Mikroregion Podchlumi
s majitelem kazdé nemovitosti, ktery si v dotaznikovém Setieni objednal a
nasledné prevzal kompostér, sepsal ,Smlouvu o vypuGjéce. V ni jsou
podrobné popsany prava a povinnosti obou stran, z nichz nejpodstatnéjsi
je, ze kompostér musi zlistat na pozemku zapsaném ve smlouvé, kde je
spravné sestaven a radné vyuzivan. Pfi ztraté nebo zni¢eni se ho najemce (majitel nemovitosti, kde je kompostér
umistén) zavazuje nahradit. Fyzickou kontrolu kompostéru véetné ovéreni, zda najemce uziva kompostér
v souladu s jeho uréenim, muze viastnik — Mikroregion Podchlumi provést kdykoliv a bez ohlaseni. Pokud
by bylo zjist€no ze, najemce kompostér nevyuziva dle sepsané smlouvy, je povinen kompostér vratit v puavodnim
stavu (vycistény a rozebrany) do 30 dnd od pisemného vyzvani. Po 5-ti leté udrzitelnosti projektu budou kompostéry
prevedeny na majitele jednotlivych nemovitosti.

ps

LETEM SVETEM Z CHODOVICKE SKOLY

Celoro¢ni projekt ,Letem svétem* jakoby nam zrychlil ¢as ©. V listopadu jsme navstivili Prahu a divadlo Hybernie
s predstavenim Kralovna Kapeska, které bylo poutavé nejen déjem, ale i efekty. Poté jsme si ukazali krasy Karlova
mostu, Malé Strany a nadvofii Prazského hradu. V Jeleni ulici na nas ¢ekal autobus, ktery nés pfevezl do Divadla
kouzel P. Koziska. Zrcadlova bludisté a magické obrazy nas vtahly do upIné jiného svéta. Od 28. 11. jezdime do
Sportovniho arealu do Hofic na plavecky vycvik, ktery potrva do unora. Na zavér meésice k nam do skoly a Skolky
zavitalo malé divadélko s pfibéhem ,Betlémska hvézda“, ve kterém si zahralo postupné nékolik déti a tak si
prozitkové mali i velci divaci pfipomnéli narozeni JeziSka. Mésic prosinec zacal nadilkou sv. Barbory. Déti si
béhem 14-ti dnd nosily do $koly punéochy a v Utery 4.12. rdno na né na okné v jidelné ¢ekalo pfekvapeni. Pani
kucharky jim do nich zabalily zdravé dobroty jako ofiSky a suSené ovoce, ale nechybéla ani ryze, ¢aj a hllky na
jidlo. V8e se nam totiz hodilo do dvoumésiéniho projektu O Zlutém kontinentu — Asii. Pfed ob&dem za&al nacvik,
jak jist htilkami &inské nudle se zeleninou a kufecim masem. N&kdo byl nadany Cifian a nékdo si poradil po svém,
ale talife se odnasely prazdné ©. Druhy den jsme jedli opét hllkami ryzové zavitky. U obédl jsme si uzili legraci,
sice bylo v jidelné vice rusno, ale zazitky staly za to! Vzdyt v které 3kolni jidelné si mohou déti vyzkouSet jist
halkami? Peclivé jsme se také pfipravovali v nacvicovani koled k rozsvéceni vanocéniho stromu 2. prosince,
které jsme méli také v asijském stylu. Vyrabéli jsme japonské vazby z kvétin — ikebany a pekli kolacky stésti. Sesli
jsme se my i Siroka vefejnost na 1. adventni nedéli u kostela sv. Bartoloméje. Po€asi nepfalo, prSelo, proto jsme
stanek s vyrobky déti ze Skolky a Skoly prestéhovali do kostela. Prodavali se kromé& zminénych ikeban a kolacku
také vypichované vénecky, zvonecky a koulicky. Déti vystoupily také na Posezeni seniort
v jidelné. Nejvice ¢asu nam zabrala vano€ni besidka. Pfipravovali jsme se didkladné,
sbirali informace a vyrabéli plakaty, a tak vznikla naSe poutava netradi¢ni besidka pro
rodi€e — Letem svétem po Zlutém kontinentu. P&t skupinek déti si rozdélilo a vypracovalo
pét zemi Asie. Rusko - tanec Ivank(l a Nastének, Japonsko s bojovnymi samuraiji, Indie
s taneénicemi a fakiry s hady, Izrael stancem u Zdi narkd a oslavou svétel, Cina
pfedvedla oslavny tanec s drakem a vysvétlila moudra pfislovi. Na zavér jsme zahrali
stinové divadlo — jak to bylo v Betlémé. Velké nacvi€ovani sklidilo velky potlesk, nejen Ze
déti potésily své blizké, ale ukazaly, co v8e dokaZou. Zluty kontinent byl velmi pouény.
V poslednim mésici jsme stihli exkurzi na zamku v Chlumci n/Cidlinou také s nazvem
Letem svétem Vanoce a Skolni projekt Ryba na talifi. Ve Ctvrtek jsme $li po svaciné
krmit do lesa zvifatka a zazpivali jsme jim koledy. V patek 21.12.bude Feditelské volno.
Do Skoly pujdou déti ve ¢tvrtek 3. ledna 2019 ©.

Na co se mizeme tésit v novém roce?

Mésic leden a unor ponesou nazev Kontinent vé&ného ledu, ktery budeme zpracovavat v projektovych hodinach.
V sobotu 5. 1. se pfripravime na Obchuzky tfi kralG — sraz ve Skole bude v 8:30 hodin. Starsi Zzaci pojedou na
lyzarsky pobyt do Orlickych hor od 20. -25. 1. 2019. Pokud sné&hové podminky dovoli, budeme podnikat vylety
na bé&Zzkach do okoli. Ve étvrtek 31. 1. zakon€ime prvni pololeti vysvéd€enim, v patek 1.anora budou pololetni
prazdniny. V Unoru planujeme spoleéné sobotni odpoledne déti s rodici.

Zavérem bych chtéla podékovat vSem rodi¢lim za pfizen a divéru v nasi Skolu, Siroké vefejnosti za podporu pfi

akcich a sbérech, dale p. Vrbatové za chvoji na vyzdobu a kopr do jidelny, manzelim Soukupovym za darované

zivé kvéty do ikeban, Tomasi Dolezalovi za darované latky na projektové vyu€ovani a panim kuchafkam za pomoc

pfi peCeni kolackl stésti, projektech Barbora a za vyborné projektové obédy. Diky také patfi zaméstnancim obce

z technického zazemi za celoroéni vypomoc pfi stéhovani ve Skole.

Détem a rodi¢im prejeme krasné a pohadkové Vanoce a v novém roce co nejvice spole¢nych radostnych chvil ©
Za pedagogicky sbor L. Dolezalova
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NOVINKY ZE SKOLKY

PriSel listopad a s nim podzim — malif. S détmi jsme pozorovaly promény
pfirody, v které se snazime travit spoustu ¢asu. Vzdyt pravé nas krasny les
je to nejlepsi pfipravené prostiedi. Nase Skolkova parta se rozrostla o Ctyfi
nové kamarady a jsme moc radi, Ze je tady mame. S tématem svaty Martin
jsme &ekali na snih, povidali si 0 davnych ¢asech, kdyz Martin jezdil po kraji
a pomahal ostatnim. StarSi déti se ulily pomahat mladSim napfiklad pfi
oblékani. S tématem Roéni obdobi — zima jsme si povidali o zdravé vyzive,
teplém oblékani (napf. zastréené podolky) a radovankach, které na nas
v zimnim Case Cekaji.

A je tu obdobi adventu... poviddme si o adventnim vénci, rozsvéceni
svicek, pe¢eme perni¢ky... V duchu hrdin a ,dobrych chlapui*, jako byl sv.
Martin jsme navazali na hrdinu sv. Mikulase. Svaty Mikulas i s andélem a ¢ertem pfisli do nasi Skolky. Moc timto
dékujeme rodi¢um, ktefi si na tuto akci udélali v pracovni dobé ¢as. My jsme jim zazpivali a pro Certa ,uvafrili®
Certovsky gulas. Déti za to dostaly andélskou nadilku.

Déti fikaji: ,Az odejde Mikulas, tak potom pfijde JeziSek.” Pfibéh Marie a Josefa jsme si zahrali s hackovanym
betlémem. Pfijelo k nam divadélko se stejnym pfibéhem a déti si tento pfibéh zahraly v maskach.

Moc nas potéSilo, Ze jsme se se vSemi pfateli S8kolky sesli na Adventnim tvofeni. VSem moc dékujeme za jejich
ucast i dobroty, které pfinesli ke kavé a &aji. Vyrobili jsme krasné vénce nejen vpichovanou technikou, spoustu
praniCek a také néjaké andilky z SiSek. Doufame, Ze se akce vSem libila a stane se do budoucna pfijemnou tradici.
Timto dékujeme nékterym rodi¢im za pomoc s materialy, které byly tfeba pfi realizaci této akce.

Détem se povedla vanocni besidka v kostele. Zde déti zazpivaly napfiklad pisné a basné o Skolce, podzimu a o
Vanocich. No a potom se uz vSichni budeme tésit na JeziSka, ktery pfijede i k nam do $kolky... P.S. stromecek uz
mame ©

Ugitelky M3

PRIJDTE DO KNIHOVNY

Mili mali i dospéli ¢tenafi, na konci listopadu jsme obménili knizni fond v obecni knihovné v Holovousich. Nové
knizky nam zajistuje knihovna V. Ctvrtka v Ji¢iné dvakrat roéné. Pro déti jsou knihy rozdéleny podle v&ku a pro
dospélé podle zanru. Knihy jsou vybirany peclivé a podle zadanosti a aktualnosti. Starsi déti zde najdou i povinnou
¢etbu do $koly, popfipadé doobjedname podle potfeby. VypUjéni dobou jsou pondélky 8:00-10:00 hodin, uterky
15:00-17:00 hodin a ¢tvrtky 8:00-10:00 hodin.

Tésime se na vSechny ¢tenare ©

ledol

PREDVANOCNI €AS U HASICU

V nedéli 25. listopadu jsme se s détmi rozjeli na letoSni posledni
soutéZ — halové mistrovstvi Podzviinska. SoutéZ se konala
poprvé v Hoficich ve sportovni hale. Z Holovous jsme méli
zastup v kategorii mladsi, starSi a dorost +. Zavodit se zacalo
ve Stafeté 5x40metrd, ve Stafeté pozarnich dvojic a ve vazani
uzli.Zavodi se v pétiClennych druzstvech. NaSi prviacci mi
udélali velikou radost- bez jediné chyby udélali uzle i Stafetu
5x40m. Ve stafeté dvojic posbirali spoustu trestnych vtefin, ale
pfesto se umistili na 15.misté z 19 druzstev. Druhé mladsi
druzstvo se umistilo na krasném druhém misté ©. Ve starSich
Z4cich bylo 14 druzstev.Na$i déti se umistily na 7. a 4.mistg,
Skoda tésné pod bednou ®. V kategorii dorost + jsme si vytvofili
rodinné druzstvo( Baliharovi), zavod dorost + je urlen pro
zavodniky od 15let a vic. VSechny tfi discipliny jsme zvladli bez
trestnych vtefin. | pfesto, Zze jsme méli ve svém druzstvu nasi
nejmladSi dceru Amalku, tak jsme byli velice pfekvapeni, kdyz
nas vyhlasili na tzasném druhém misté ©. Domu jsme odjizdéli
s dobrym pocitem.
V patek 14. prosince se konala v ob&erstveni U Vagénu détska hasiCska besidka. Mirek Roslilek a Roman Balihar
shrnuli vysledky z letodniho roku a podékovali détem za vyborné vysledky a reprezentaci na8i obce. VSechny déti
obdrzely jako vanoc¢ni darek kalendar se vSemi hasi¢skymi détmi podle data narozeni©. Moc bych chtéla podékovat
Iv€e Sudikové za pohosténi pro déti.
Rada bych také podékovala nejen celému hasi¢skému sboru a vedeni obce za podporu a pomoc, ale i Vam rodi¢iim
za davéru v nasi ¢innosti. VSem pfeji krasné proziti vanocnich svatkl a hodné zdravi v novém roce 2019.

Petra Baliharova




ESATE VYROCi MLADYCH HASICU HOLOVOUSY

V prosinci roku 2008 byl zalozen krouzek mladych hasict

(MH) a v letoSnim roce slavime desaté vyro¢i ©. Kolektiv ¥ ;{- % % 7\4
MH ma kolem 45 ¢lenu (divky a kluci od 3 do 18 let). Déti % )6

jsou na krouzku vzdélavany v oblasti pozarni ochrany, _% _){ "}f'

pozarniho sportu, zdravovédy, topografie. Velkym % X .}ﬁ. %
lakadlem pro déti je mnoho sout&zi, v nichz mezi sebou %

soutézi nejen kolektivy mladych hasi¢u ve své kategorii
(pfipravka, mladsi, starsi zaci, dorost), ale i déti jako  ~H&
oCima déti a mladdeze a celostatni hra Plamen, ktera se

déli na podzimni a jarni kolo. Podstatnou ¢ast celoro¢ni

Cinnosti tvofi spolecné stravené jednodenni i vikendové

akce nebo mozZnost ucasti na letnim a zimnim tabofe.
HasiCsky krouzek je zpestfen mnozstvim her a soutézi.

Cilem krouzku MH neni jen soutézit v pozarnim sportu, ale

i vést déti k pohybu, k novym kamaraddm a k ziskani

pFijemnych zazitkd a zkuSenosti. .
Diky Castému a pilnému trénovani mame za desetileté J m .
existence krouzku vyborné vysledky. Nejvétsi chloubou a m m ety

pychou byla 6krat u¢ast na krajském kole celostatni hry Plamen a v soutézi Pozarni ochrana o€ima déti a mladeze
v republikovém kole bylo 3. misto. Se zlatymi medailemi pfijely domud 107krat, se stfibrnymi 58krat a s bronzovymi
45krat. Béhem jednoho roku se déti primérné postavily na startovni ¢aru 45krat. Za tyto perfektni vysledky
vdécime spole¢né stravenym hodinam s détmi, kterych bylo neuvéfitelnych 413 roéné®. Velkym Uspéchem pro
nas bylo jiz tfeti Usp&3né obdrzeni dotace od MSMT. | nadale pieji véem détem hodné uspéchi nejen v soutézich,
ale i v navazani kamaradskych vztah( a vedoucim pevné nervy, trpélivost a hodné hezkych chvil s vasimi — nasimi
détmi.

Petra Baliharova

ZPRAVY Z KLUBU SENIORU

Na nasi listopadovou schuzku pfijala pozvani zahradnice z naSi
vesnice a Sikovna kvétinarka pani Markéta Soukupova. Stravili
jsme pfijemnou hodinku s jejim vypravéni o kytickach. Beseda se
tykala péstovani kvétin ve skleniku, vazbé kvétin, nakupu a prodeji.
Toto milé a pfijemné setkani nebylo asi posledni, protoZe nas pozvala
v pFistim roce do skleniku.

Tak se téSime na jaro a moc ji dékujeme. Se cvi¢enim pro Zeny to
bylo letos dost problematické. Do Skoly jsme nemély pfistup, protoze
tam probihaly opravy a jinde zde neni moznost. V posledni dobé jsme
se dvakrat seSly jiz v nové télocvicné, abychom zakongily rok cvieni
pro zeny a popraly si hodné zdravi a elanu do pfistiho roku. | vam
v8em prejeme KRASNE VANOCE!

Za Klub seniori B. Kozarova

ANDELSKA POSTA

Mame tu adventni €as, za sebou komunalni volby a pfed sebou celé volebni
obdobi 2018 — 2022. A tak jak jsme Vas jiz
v minulém Cisle Zpravodaje informovali, ze se ?K k * % % *
po Ctyfech letech vratila Andélska posta.
Schranky jsou umisténé v kancelafi obecniho
Uradu, v ZS a MS Chodovice, v obéerstveni U
Vagoénu a pfi adventnich koncertech také
v kostele sv. Bartoloméje. Vyuzijte této
\ ; moznosti a vkladejte své podnéty a napady
L i ¢ pro nové zvolené zastupitelstvo obce do
# In#d tdchto schranek. Piste, co si myslite, Ze by
bylo tfeba v nasi obci zménit nebo vylepsit. Dejte nam védét, co se Vam nelibi nebo naopak muzete i pochvalit za
to, s ¢im jste spokojeni, pfipadné v ¢em dal pokracovat. Nad VaSimi nazory se po ukoncéeni Andélské posty
zamyslime a spole¢né je vyhodnotime. Pfedem Vam za né dékujeme.

bradz



RECEPTY ZE SOUTEZE
»O NEJLAHODNEJSi JABLECNY MOUCNIK®

1.misto, Milena Jedlickova, Holovousy
KYNUTA JABLICKA, MUFFINY

Tésto: 350g polohrubé mouky, 120g masla — rozpustit, 1vanilkovy cukr, sdl, citronova
kdra, rum, 1 vajicko, 2 I1Zice cukru, %z bali¢ku suSeného drozdi, 100ml smetany.
Napln: asi 5 kusU jabli¢ek oloupat, nastrouhame a pfidame citron, cukr — dusime,
poté pfidame skofici, badyan, mlety hiebiek, nastrouhany pernik, troSku kokoso vé
moucky + rozinky, rum, nasekané ofechy (pomér nemam, kazdy si da podle své
chuti)

Postup: zadélame tésto — nechame vzejit, pak Izici vykrajovat a roztahnout v ruce,
pridat naplh a zamotat. Dat do kosi¢ku na peceni a nechat kynout a pak potfit
vajickem s trochou rumu. Udélat dirku, dat mandli¢ku nebo rozinku. Pe¢eme na
200°C 10minut pak zmirnit na 180°C. Pe€eme asi 20minut.

2.misto, Pavlina Drasarova, Horice

JABLECNY MOUCNIK

Tésto: ze 4 bilkd utfeme snih, dale uslehame 4 Zloutky s 17dkg cukru moucky,
pfidame 1 vanilkovy cukr, 1dcl vlazné vody, 25dkg hladké mouky, 1dcl oleje a 1
prasek do peciva.

Jable¢ny pudink: 1kg jablek povafime v 200ml vody s 2 Izickami citronové Stavy
spole¢né se 2 hiebicky po dobu 5 minut. Po 5 minutach vyndame z jable¢né
smeési hiebicky a pfidame 2 vanilkové cukry, 8 I1zic cukru krupice a Spetku
skofice. Povaiime dalSich 5 minut. Ve 400ml vody rozmichame 2 vanilkové
pudinky a pfidame do jable¢né smési. Uvafime pudink. Podle chuti mizeme na
zavér vareni pfidat i trochu rumu. Hotovy jablkovy pudink nalijeme na tésto a
rozetfeme po celé ploSe. PeCeme v predehfaté troubé na 180°C pfiblizné 20 minut. Po upeceni placku potfeme
zakysanou smetanou smichanou se 3 IZicemi cukru krupice. Nakonec celou placku posypeme hofkou ¢okoladou.
V lednici nechame jable€nou placku odlezet do druhého dne.

3.misto, Chodovousy tym A (Michal Bradle, Tomas Dolezal)
NAGA STRUDL

Suroviny: 25dkg tvarohu, 25dkg Hery, 25dkg hladké mouky, 1kg jablek, 1 vejce, Spetka soli, na Spi¢ku noze
kypficiho prasku, tajna pfisada z Indie (Naga Bhut Jolokia).

Postup: Jeden den dovolené, basa piv, 4 osoby.

Smichame tvaroh, Heru, mouku, vejce, petku soli a kypfici praSek a vyhnéteme tésto. Tésto rozdélime na 3 dily.
Rozvalime plat a posypeme strouhankou, poklademe nastrouhanymi jablky, posypeme cukrem se skofici a tajnou
pfisadou. Zabalime a klademe na maslem vytfen y pekac. Kazdou SiSku potfeme rozpusténym maslem a peCeme
% hodiny az hodinu pfi 150°C — 200°C. Dobrou chut pfeje tym Chodovousy!

4.misto, Monika Schmiederova, Holovousy
JABLECNY CUPCAKES

Tésto: 3 vejce, 72 hrnku cukru, 2 vanilkové cukry, 100ml oleje, 1 IZi¢ka pernikového
kofeni, 2 mensi hrnky polohrubé mouky, 1 prasek do peciva.

Krém: 400ml mléka, 1 vanilkovy pudink, 6 I1zicek cukru, 250g masla.

Naplni: 5 vétSich jablek, 1 Izice masla, mleta skofice, 1 hvézdi¢ka badyanu.

Postup: vejce, cukry, olej a kofeni vySlehame do pény. Postupné pfidame mouku

s praskem do peciva. Ko$icky naplnime do % vysky a pe€eme do rizova na 180°C
asi 10minut. Rozpustime maslo, pfidame do ného cukr a nechame jemné zezlatnout.
Pfidame oloupana a nastrouhana jablka, skofici a badyan. Dusime do mékka, badyan potom vyndame. Ze
surovin na krém uvarte pudink a za ob&asného michani nechame vychladnout. Poté vySlehejte s povolenym
maslem na krém. Ve studenych cupcake vydlabejte opatrné otvor, ktery naplnite duSenymi jablky. Navrch date
krém a ozdobite dle vlastni fantazie.




5.misto, Martinek $kvrna, Chodovice
VYNIKAJiCi JABLECNE REZY BEZ PECENI

Suroviny: 1,5kg jablek, 2 baleni vanilkového pudinku, 200g cukru krupice, 500ml vody, 1
ks citronu, mleté vlaSské ofechy na ozdobu, strouhana ¢okolada na ozdobu, mléko na
namoceni suSenek, suSenky.

Postup: jablka oCistime a nastrouhame na hrubém struhadle. Dame je do hrnce, pfidame
cukr a 100 ml vody a nechame chvili dusit, aby zmékly. 400 ml vody smichame

s pudinkem a tuto hmotu bez hrudek pfiljeme k jablickim. Vafime 5 minut, pak pfidame
Stavu z jednoho citronu a jesté chvili dusime, dokud hmota nezhoustne. Pfipravime si
vy$Si plech. Dno vylozime suSenkami, které namacime do mléka. Navrstvime tepla jablka,
znovu poklademe namocené susenky, znovu vrstvime jablka a tento postup opakujeme,
dokud nezdélame vSechny suSenky a celou jable€nou hmotu. Vrch posypeme mletymi
orfechy a strouhanou ¢okoladou. Nechame vychladnout a mizeme podavat.

Jana Tejchmanova, Holovousy
SYPANY JABLECNY MOUCNIK

Suroviny: 1 hrnek détské krupice, 1 hrnek hladké mouky, %2 hrnku krupicového cukru, 1 vanilkovy pudink, 1
prasek do peciva, 1 — 1,5kg nastrouhanych jablek, 1 maslo, skofice podle chuti.

Postup: Suché ingredience smichame dohromady a rozdélime na 3 dily. Jeden dil nasypeme na plech, na pecici
papir, naklademe polovinu nastrouhanych jablek, posypeme skofici. Nato nasypeme druhy dil sypké hmoty,
potom dame zbytek jablek a opét poprasime skofici. Nasypeme zbytek smési. Nakonec nastrouhame po celé
ploSe maslo a dame péct do vyhfaté trouby na 175°C a pe€eme dozlatova. Dobrou chut’!

lva Loudilova, Horice
JABLICKOVY ZAKUSEK

Suroviny: 6 Zloutkl, 10 Izic cukru, 12 IZic teplé vody, 12 IZic polohrubé mouky, prasek do peciva, 2 vanilkové
cukry, 3 vanilkové pudinky, 1kg jablek.

Postup: 6 Zloutkd s cukrem vyslehame do pény, pfidame vodu, polohrubou mouku, prasek do
peciva a snih ze 6 bilk(. Tésto dame péct do predehraté mouky na 200°C a 15 minut. V kastrolu
si povafrime oloupana a na kosti¢ky nakrajena jablka s vanilkovym cukrem. Svafime 750 ml vody
a 3 pudinkové prasky na hustou kasi a pfidame 250 g masla — vSe vySlehame. Na upecenou
placku naklademe uvarena jablka a zalijeme pudinkovou hmotou. Nechame vychladnout a jako
posledni vrstvu vySlehame se ztuZzovacdek, natfeme a posypeme Grankem. Dobrou chut!

Chodovousy tym B (Vaclav Struna, pan X)
APPLE SCORPION

Suroviny: 1kg jablek, 5 vajec, 10 Izic cukru krupice, 10 Izic polohrubé mouky, 150ml oleje, 150ml mléka, pudink,
piSkoty, 1 prasek do peciva, skofice s cukrem dle chuti, tajna pfisada z Trinidadu (Scorpion Mogura).

Postup: jeden den dovolené, basa piv, 4 osoby.

Tésto pfipravime ze Zloutkd s cukrem, které vySlehame (pro snadnéjsi vyslehani pfidame 2 IZice teplé vody) a
prilijeme olej, mléko, mouku s kypfFicim praskem a nakonec snih z uslehanych bilk(. Jablka oloupat a nastrouhat.
Na plech ddme pedici papir a potfeme trochou olivového oleje. Nastrouhana jablka rovhomé&rné rozprostfeme po
plechu a posypeme cukrem, skofici a tajnou pfisadou. Na jablka nalijeme pfipravené t&sto a dame péct na
170°C. Z trouby vyndame az kdyz je tésto lehce nahnédlé. Po vyndani nechame chvili vychladnout. Pak
pfiklopime druhy plech a preklopime. Papir opatrné stdhneme z jablek a navrch rovnomérné rozprostfeme
piSkoty. Dale prelijeme pfipravenym pudinkem a dame do lednice vychladnout. Dobrou chut pfeje tym
Chodovousy!

Katka Vojtéchova, Chodovice
JABLECNY KOLAC

Tésto: 1 maslo, 5 Zloutkd, 3 1Zicky prasku do peciva, 3 IZice cukru, 2 a pul sklenice polohrubé mouky.

Jablkova vrstva: 1 — 1,5kg nadrobno nastrouhanych jablek, 2 1Zzice cukru, skofice.

Péna: 1/3 — 2 8alku cukru, 5 bilkd, kdra z jednoho citronu. Plech pfiblizné 35 x 23 cm.

Postup: smichame mouku s cukrem, praskem do peciva, pfidame Zloutky, maslo a vypracujeme tésto na kolac.
Rozdélime tésto na dvé &asti, jednu vlozime do mrazaku asi na 30 minut az hodinu. Plech vylozime pecicim
papirem, rovhomeérné pokryjeme téstem, poklademe nastrouhanymi jablky, potfeme pénou a nastrouhame
druhou polovinu tésta. Pe€eme v pfedehraté troubé na 180°C.



OBRACENY KOLAC

Michaela Horackova, Zdobin : PXS

Piskot: 6 vajec, 12 IZic piskového cukru, 12 1Zic polohrubé mouky, ¥z prasku do pediva, 5 IZic teplé vody. 2?
Krém: vafené salko, maslo dle chuti.

Na plech nastrouhame asi 1kg jablek. Na jablka nalijeme tésto. Péct na 180°C. Po upeceni nechame vychladnout
a poté oto¢ime. Na jablka natfeme krém a m{izeme polit ¢okoladou.

Hana Rozsévacova, Bilsko
JABLKOVE POKUSENI

Ingredience: 3 jablka, 2509 vanilkovych suSenek, 100g zmé&klého masla, 1 I1zicka mleté skofice, 3 IZice
krystalového cukru, 1 1Zice citronové Stavy.

Krém: 1 vanilkovy pudink, 1 zakysana smetana, 4 |Zice cukru krystal, 2 | mléka.

Navrh: 250ml smetany ke Slehani

Postup: do misy nadrtime susSenky, pfidame zméklé maslo, tento susenkovy korpus vtlaéte na dno dortové formy.
Oloupeme jablka a zbavime je jadfincU, nakrajime je na platky. Zahfivanim nechame zkaramelizovat cukr a
pfidame do néj citronovou Stavu. Jesté chvili tuto zkaramelizovanou smés zahfivame a poté pfidame skofici. Do
této smeési vmichame jablka a 10 minut podusime. Poté klasickym zplsobem uvafime pudink a vmichame
zakysanou smetanu. Pudink z %2 nalijeme na suSenkovy korpus. Na pudink poklademe platky jablek. Jablka
prelijeme zbylou polovinou pudinku. Smetanu ke Slehani si vySlehame do Slehacky. Touto Slehackou ozdobime
samotny vrch dezertu. Dezert dame vychladit do lednice.

Jana Brunclikova, Chodovice
SRNCi HRBET

PiSkot ze 3 vajec.

Tvaroh: 1 zakysana smetana, vanilkovy cukr, cukr, povidla z jablek, 1 dortova Zelatina.

Upeceme piskot a rozfizneme na 2 platy. Tvaroh a zakysanou smetanu uslehame s cukrem + vanilkovym. Do
srnéiho hibetu dame piskot, tvarohovy krém, povidla, piskot, krém, podu$ena jablka nakrajena na kosticky a
zalijeme zelatinou.

Véra Strunova, Chodovice
JABLECNE REZY S ORECHY

Tésto: 4 vejce, 4 Zloutky, 6 polévkovych IZic krupicového cukru, 200g polohrubé mouky, 1 prasek do peciva,
100ml vody, 100ml oleje, Spetka soli.
Naplri: 12009 jablek, 1 pIna Izice citronové Stavy, 1 vanilkovy cukr, 1 Eajova IziCka mleté skofice, 50g vanilkového
pudinkového prasku, 350ml vody.
KUBA Péna: 4 bilky, Spetka soli, 8 polévkovych Izic krupicového cukru, 80g nasekanych
orechu.
Postup: 4 bilky vyslehame se Spetkou soli do tuha. Postupné pfidame vSechny
Zloutky, vodu, olej a nakonec lehce vmichdme mouku smichanou s pradkem do
peciva. Vlijeme na pfedem vymazany a vysypany plech. Peeme na 180°C asi 15
minut. Jablka oloupeme, nakrajime na €tvrtky a podusime s vanilkovym cukrem,
skofici a 50ml vody do mékka. Podudena jablka rozmackame na kasi. Vanilkovy
pudink rozmichame se zbylou vodou a pfilijeme k jablkové hmoté. Kratce povafime
a odstavime. Ob¢as promichame a jesté teplé natfeme na upecené tésto. Bilky
vySlehame se Spetkou soli do tuhé pény, postupné pfidame cukr a hmoty
Q@ ??f pfendame do vodni lazné, kde Slehame jesté asi 10minut. Bilkovou pénu
/\? rozetfeme na jablkovou pénu, posypeme posekanymi ofechy a dame do trouby
zapéct na 150°C asi 15 minut. Dobrou chut!

Nikola Nozickova, Chodovice
JABLKOVY KOLAC

Ingredience: 2 vejce, 5 velkych jablek, 80g rozehfatého masla, 150g cukru, 200g hladké mouky, 1 kypfFici prasek
do pediva, 1 velka zakysana smetana, 1 smetana 31%, 1 vanilkovy pudink.

Postup: smichame jedno vejce s maslem, 50g cukru, 200g mouky a kypf¥iciho prasku. Tésto vypracujeme
rukama. Do formy si dame pecici papir a tésto vyvalime. Jablka nakrajime na tenké platky a pokladame na
vyvalené tésto. Do misky si dame zakysanou smetanu, Slehacku, vanilkovy pudink, 100g cukru a jedno vejce.
VSe smichame a nalijeme na jablka. Peeme na 185°C a 45 minut.



Filip Vohanka, Vojice
JABLECNY CUPCAKES

Tésto: 120g masla, 120g titinového cukru, 2 vejce, 200g hladké mouky, 3 — 4
stfedné velkd jablka, 2 IZice zakysané smetany, 1 prasek do peciva.

Krém: 1 pudinkovy prasek, 250ml mléka, 125g tuku, cukr dle potieby.

Postup pfipravy: zatneme tim, Ze spole¢né vyslehame cukr, maslo a vejce.
Jablka oloupeme, zbavime jadfinc(, rozmixujeme a spole¢né se zakysanou
smetanou vmichame do tésta. Na zavér prosejeme mouku smichanou

s praskem do peciva, pfidame do tésta a spole¢né utfeme. Pfipravené tésto
rozdélime do formi¢ek na muffiny, které plnime témér po okraj. Takto
pfipravené cupcakes peceme pii 200°C asi 15 minut. Nasledné mizeme
dozdobit vanilkovym krémem, ktery pfipravime tak, Ze nejprve uvafime
klasicky pudink s polovi¢ni davkou mléka, nechame ho vychladnout a spole¢né
s tukem a cukrem vySlehame hladky krém, kterym pomoci zdobiciho sa¢ku
cupcakes ozdobime. Na zavér jesté mizeme pridat zkaramelizované platky

jablek. Dobrou chut! \ J \

Katefina Maixnerova, Chodovice
JABLECNY ZAVIN

Tésto: 250g hladké mouky, 50g masla, 2 vejce, vlazna voda, Spetku soli.

Naplh: 500g jablek, strouhanka, rozinky, rum, viaSské ofechy, skofice, citron, mléko a maslo na potfeni.

Postup: nejprve si pfipravime smés na naplf zavinu. Oloupana jablka nastrouhame nahrubo, pfidame Stavu

zZ citronu, skofice (mletou), nasekané vlasské ofechy, pfidame cukr dle potfeby a rozinky pfedem namocené

V rumu, je mozné je pouze spaifit ve vodé. Do mouky rozklepneme vaji¢ka, maslo a vlaznou vodu. Takto
pfipravené tésto rozdélime na dvé ¢asti (cela varka = dvé nohavice) a vyvalime ho na co nejtenci obdélnik. Tésto
posypeme strouhankou a navrstvime pfedem pfipravenou napli, zavineme jej do pomysiného Sneka, kraje
pfimackneme a jimi naspod pfeneseme na maslem vymazany plech. Zavin potfeme rozpusténym maslem a
mlékem a peceme na 170°C cca 40 minut dokud zavin nezezlatne. Dobrou chut!

Aneta Kraémarova, Holovousy
FANTASTICKE JABLKOVE VELEHORY

Tésto: 500g hladké mouky, 200g mouckového cukru, 250g masla, 2 vejce, Spetka soli, 1 bali¢ek kypFiciho
prasku, 1 — 2 1Zicky zakysané smetany.

Tvarohovy krém: tvaroh (2 vanicky), 2 pudinky v prasku, cukr podle potfeby, 1 vejce.

Jablka: 7 nastrouhanych jablek, 15 oloupanych a na polovinu rozkrojenych jablek, skoficovy cukr.

Postup: Ze surovin na tésto vypracujeme hladkou hmotu, kterou rozdélime na polovinu. Kazdou rozvéalime. Jedno
pfendame na plech. Ze surovin na tvarohovy krém smichame hladky krém, ktery namazeme na rozvalené tésto.
Pfidame nastrouhana jablka smichana se skoficovym cukrem. Nakonec poklademe rozpulena jablka. Ve jesté
jednou posypeme lehce skoficovym cukrem a pfiklopime druhou pullkou rozvaleného tésta. Pe¢eme zhruba 40
minut na 180°C.

Martin Polaéek a Jirka Stajer, Hofice
JABLKOVY KOLAC ALI

Suroviny: 500g polohrubé mouky, 100g mouckového cukru, 250g masla, 2
vejce, 3 — 5 Izic bilého vina, 1 prasek do peciva.

Napln: kg jablek, 1 vanilkovy pudink, 100g krupicového cukru, 2 Spetky
skofice.

Postup: v misce smichame vSechny suroviny na tésto rukama. Tésto pak
nechame odstét, staci dokud nepfipravime jable€nou napl fi. Jablka
nastrouhame na struhadle, $tavu nechame. Poté nastrouhana jablka
smichame s vanilkovym pudinkem, cukrem a skofici. Tésto rozdélime na
dvé ¢asti. Jednu polovinu rozvélime a dame na plech. Tésto by mélo mit
trochu hrany. Na tésto naneseme népl# a pak ho lehce uhladime. Poté
prikryjeme druhou polovinou tésta. A dame péct na 180°C na 40 minut.
Nechame vychladnout, poté posypeme mouckovym cukrem.




ADVENTNI CAS V NASI OBCI

seniorim predstavily. Milé setkani, popovidani a ohlédnuti za

Prvni adventni nedéle

Advent v nasSi obci jsme jiz patym rokem zahajili spole¢né s détmi ze Zakladni

Skoly a Materské Skoly v Chodovicich. Spole€né rozsvéceni vanocniho stromu

u kostela svatého Bartoloméje a vonavy svafak k tomu se stalo hezkou tradici.

| kdyz nam pocasi letos nepralo a prselo, stromecCek jsme spolecné rozsvitili a

prvni adventni nedéli si i pfesto uzili. Dékujeme vSem do Zakladni a Matefské

Skoly za netradiéni vanoéni vyrobky, které jsme si mohli zakoupit i za spole¢né
zpivani vanocnich koled.

Predvano€ni posezeni se seniory

Leto$ni tradi¢ni posezeni se seniory se konalo ve $kolni jideIné. Divodem je,
Ze Hostinec U Krej¢l je od €ervna uzavien a tim vznika problém, kde se pfi
takovychto akcich schazet. Zrekonstruované prostory Skolni jidelny a vstficné
pani kucharky nas pfivedly na myslenku uspofadat toto setkani pravé ve Skolni
jidelné. Mista k sezeni se zaplnila a k vano¢nimu naladéni pfispéli zaci z
chodovické Skoly svym vystoupenim. Déti zahraly na flétny, na piano a
zazpivaly znamé koledy a |.'1a % Q ,’/ o %
zavér se vSechny nasim

celym rokem 2018 prostfednictvim promitani fotografii probihalo "%‘g \ %‘ ’%

tak v témé&f domaci atmosféfe. Pani kucharky ze Skolni jidelny
pfipravily vano&ni pohosténi, kde nechybélo ani vyte¢né cukrovi,

které by se mohlo zu€astnit cukrarské soutéze. Podékovani patfi *

Sikovnym détem ze Skoly za jejich vystoupeni a panim %

kucharkam za jiz zmifiované vynikajici cukrovi a chlebicky pro

nase seniory i vybornou kavi¢ku nebo &aj. #f # %

Druha adventni sobota

Na adventnim vénci jsme zapdlili v sobotu 8. prosince druhou svi¢ku a v kostele sv. Bartolomé&je se rozezvucel
koncert Zenského flétnového souboru Pifferaios spolecné s muzskym s borem Toni dei signori pod vedenim Iny
Vaclavu. V jejich podani zaznély znamé i méné znamé vanocni koledy doplnéné flétnami. Kazdy z posluchaci
odchazel doml obdarovan pfijemnou vanoc¢ni naladou. My jsme soubory také podarovali, a to nejen velkym
potleskem, ale i kolacky Stésti, které si kazdy hudebnik vybral.

Treti adventni nedéle

V nedéli 16. prosince 2018 se v kostele svatého Bartoloméje v Chodovicich konal ,Adventni koncert* a to byl ten
spravny Cas, aby se po delSi odmice opét rozeznély varhany. Nase pozvani

tentokrat pfijali: pan Ondfej Vavra — varhany, Jitka Katefina Pfibylova — zpév ¥ }F‘ W é{;
a recitace, Filip Stoviéek — zp&v a NovobydZovsky chramovy sbor a jeho #’R\{;{* ¥ *

solisté. Pfed sedmnactou hodinou byl kostel zaplnény do posledniho mista.
Na kiru u varhan byli pfipraveni u€inkujici a po kratkém pfivitani posluchac
se kostelem rozeznély krasné tény varhan a zpév. Vyslechli jsme skladby
znamych mistrd a kostelem znél nekonc¢ici potlesk spokojenych posluchacu.
Na konci koncertu pfedstoupili v8ichni u€inkujici pfed posluchade, kde byli
odménéni kvétinami a kolacky Stésti. Velké podékovani patfi manzelim
Brunclikovym, ktefi do kostela pfivezli krasny Betlém, ktery zpfijemnil
atmosféru adventniho koncertu. Z kostela tak vSichni domd odchazel
s dobrou naladou a svate¢né naladéni.

PODEKOVANI

bradz a ledol

Velmi dékujeme akciové spole&nosti KINSKY dal Borgo, a. s. za darovani vanognich stromkd do MS, ZS, kostela
sv. Bartoloméje a pfed obecni Ufad. Manzelim Kraémarovym st. za darovany vanocni strom, ktery krasné zafri pred
kostelem sv. Bartoloméje v Chodovicich.

ledol



A CO NAS JESTE CEKA VE ZBYVAJICIiM ADVENTNIM CASE

Ctvrta adventni nedéle s Betlémskym svétlem

PFijméte nase pozvani na posledni adventni koncert, ktery se kona v nedéli 23. prosince od 15:00 hodin v kostele
svatého Bartoloméje. V podani témér rodinné kapely Kasovic kolednici zazni tradi¢ni i netradi¢ni vano¢ni koledy,
které si budeme moct spole¢né zazpivat.

BETLEMSKE SVETLO .

V letoSnim roce si po koncertu od 16:00 do 16:30 _hodin muzete z kostela PUS A
svatého Bartoloméje odnést domu Betlémské svétlo, které se nam diky ochoté
hofickych skaut(l podafilo ziskat i pro Vas.

Betlémské svétlo je symbol miru a pratelstvi a pro mnoho domacnosti
nepostradatelna soucast vanocénich svatkd. Myslenka vznikla v roce 1986
v Rakousku v ramci charitativni akce mistniho ORF ,Licht ins Dunkel” a odtud se
rozsifila do desitek zemi svéta. Tak se zaCala novodoba éra dovozu Betlém
ského svétla. Do Ceska (resp. tehdejsiho Ceskoslovenska) se dostalo poprvé v
roce 1989, kdy ho skauti pfivezli az pod sochu sv. Vaclava v Praze. Betlémské
svétlo je plaminek zapalovany kazdoroéné pfed Vanociv betlémské jeskyni, v
niz se podle tradice narodil Jezi$ Kristus. Cestu z Betléma do Rakouska, kde tato
novodoba vanocni tradice vznikla, absolvuje plaminek letecky, zde se pak b&éhem
slavnostni ekumenické bohosluzby pfedava skautim z jednotlivych evropskych
zemi. Letos tato slavnost probéhla v sobotu 15. prosince 2018 v Linci, v katedrale
Neposkvrnéného Poceti Panny Marie.

Stédry den v kostele svatého Bartoloméje se ponese v duchu tradice z predchozich let

od 16:00 hodin se bude konat Stédroveéerni mse s P. Filipem Janakem a

od 22:00 hodin se bude konat spoleéné zpivani koled pro $irokou vefejnost, na varhany zahraje Zuzka Zdarska.
Pred Stédrove&erni m&i a pred spole¢nym zpivanim koled se z kostelni véze rozezni zvon, na ktery zazvoni pan
Zdenék Novotny.

Prijdte tak spoleéné prozit zavér Stédrého dne, s sebou vezméte svateéni naladu ©. TéSime se na Vas.
bradz a ledol

TRIKRALOVE OBCHUZKY

Krasnou novorocni tradici se v nasich obcich Chodovice, Chloumky a Holovousy staly
obchuzky Tfi krall. Z ust Baltazar(i, Melichar( a KaSpar( zazni u Vasich dvefi znama
koleda ,My tfi krélové jdeme k vam, Stésti, zdravi vinSujeme vam....“, a to v €asech
od 9:00 do 12:00 hodin v sobotu 5. ledna 2019.

Dékujeme détem a rodi€im za pomoc pfi této akci, kde finanéni obnos naplni konto
Na obnovu kostela sv. Bartoloméje. A zaroven velice dékujeme darujicim, ktefi
oteviou nejen své dvefe, ale i srdce a prispéji do pokladni¢ek. Milou odménou pro
koledniCky jsou i dobroty a ovoce, které davate. Dékujeme, ze pomahate.

ledol

MASOPUST V HOLOVOUSICH

Tradi¢ni oslava masopustu se bude konat v sobotu 16. iinora 2019. Privod maskar bude zahajen v 14:30 hodin u
kostela svatého Bartolomeéje v Chodovicich, odkud plijde na naves v Chodovicich. Dal se zastavime na parcelach
a budeme pokracovat na naves v Holovousich a do Zahumeni. Protoze je Hostinec U Krejéli v Holovousich
uzavfeny, vrati se privod maskar ze Zahumeni do sportovniho arealu U Vagonu, kde dle po€asi a zajmu uc€astnikl
privodu bude pokracovat masopustni veseli s hudbou. Tak snad nam bude pocasi pfat a oslavu masopustu si pod
Sirym nebem uzijeme. MaSkary obdaruji kazdého, kdo je na cesté pohosti. Pfedem naSim milym hostitelim
dékujeme. Tak chystejte masky a my se na vas uz ted moc téSime.

ps
DETSKY KARNEVAL

V novém roce béhem zimnich mésicu ledna a Unora planujeme pro déti
z na8ich obci karneval, tentokrat netradicné& — na snéhu. Nebudou
chybét zimni soutéZe na bobech a sarfikach a kazda maska u nas také
vyhrava ©! Prosime maminky, tety ¢i babicky, aby pfipravovaly pro déti
kostymy vhodné na teplé oble€eni. O terminu détského karnevalu Vas
budeme vé&as informovat. Budeme se téSit na vdechny déti.

ledol
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PRANOSTIKY

®% 2073 |

Leden

Je-li tiikralova noc hvézdnata, budou se rodit beranci, byéci, kozlici a
kluci.

Je-li leden chladny a jasny, bude rok Urodny a krasny.

Lednovi druhové — vanice a mrazoveé.

Unor Nasim spoluobcaniim prejeme
Boufi-li a snézi na Hromnice, byva jaro blizko velice. prijemné proZiti vanocnich svdtki,
Nadéla-li sv. Apolena ledy, az sv. Matéj je zboura.

Je-li v unoru zima a led, nebude nouze o Zitny chléb. ﬁspé§nj f()stup do nového roé)u 2019,

L ) hodné zdravi, stésti a
ZIVOTNI JUBILEA

5 B osobnich i pracovnich uspéchii.

Jifina Koppova, 85 let !
Hana Novotna, 85 let %
Anezka Dvorakova, 86 let & B
Ladislav Komarek, 85 let

Danuska Semiradova, 89 let

Odstéhovali se
Milan Sebek z Chodovic
Marta Danielova z Chodovic

Vys$e uvedenym oslavenciim srde¢né blahoprejeme
a pfejeme pevné zdravi.

KRATKE ZPRAVY

19.12.-31.12. 2018 bude Obecni ufad a knihovna uzaviena. V novém roce se na Vas budeme tésit od

stfedy 2. ledna 2019. Dékujeme za pochopeni a pfejeme pfijemné proziti vanocnich svatkd a
hodné zdravi do nového roku 2019.
Posta v Chodovicich bude oteviena — 27. 12. od 7:45 - 10:45 hodin a
28.12.2018 a 02. 01. 2019 od 13:00 — 16:00 hodin.
o Prodejna Potravin Svamberk v Holovousich bude uzaviena do odvolani —

z divodu dlouhodobé nemoci.
o 23.12. Ctvrta adventni nedéle — KUSOVIC KOLEDNICI — od 15:00 hodin v kostele sv. Bartolomé&je
o 24.12. Stédroveéerni mse P. Filip Janak — od 16:00 hodin kostel sv. Bartoloméje

Zpivani koled — od 22:00 hodin v kostele sv. Bartoloméje
e 05.01. Obchtizky T¥i krala
o 16.02. Masopustni priivod maskar — privod od 14:30 hodin od kostela sv. Bartoloméje
e Unor Détsky maskarni karneval — na snéhu
e Ufedni hodiny obecniho Gfadu Holovousy jsou pondé&li 8:00 — 12:00 hodin a atery 15:00 — 17:00 hodin.
e Vypujéni doba knihovny pondéli 8:00 — 10:00 hodin, utery 15:00 — 17:00 hodin, &tvrtek 8:00 — 10:00 hodin.
Svoz popelnic: modra znamka (tydenni) kazdé utery, ¢ervena znamka (kombinovand) kazdé utery, zelena
znamka (1xza 14 dni) - 8.1.,22. 1,,5. 2., 19. 2., 5. 3,, Zlutd zndmka (mésicni) — 22. 1., 19. 2., 19. 3., oranzova
znamka (rekreacni) svoz ukoncen, prvni svoz za¢ina od 16.4., €erné pytle na smésny odpad — svoz kazdé utery,
cena 55,- KE&/Ks, pytle s tfidénym odpadem (plast, papir, kov) — kazdé 1. atery v mésici: 1. 1., 5. 2., 5. 3., cena

10,- K&/Ks.
www. holovousy.cz
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