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Dne 7. 11. 2023 a 12. 12. 2023 se konala zasedani zastupitelstva obce, na kterych bylo projednano a
schvaleno:
Na listopadové zasedani zastupitelstva se za pfitomnosti feditelky ZS a MS Chodovice Mgr. Lucie Nimsové

zastupitelé seznamili s vysledky inspekéni ¢innosti v nasi Zakladni a Materské Skole, Méjor. Kol
ktera probéhla ve dnech 20. 9. az 22. 9. 2023. Kontrola byla vykonavana v matefské

Skole, zakladni Skole, ve Skolni druziné a Skolni jidelné. Ze zpravy jednoznaéné vyplyva, %
Ze nade ZS a MS Chodovice pod vedenim pani feditelky Mgr. Lucie Nimsové obstala na %

vybornou. Velké podékovani patfi pani feditelce, ktera i po dobu Cerpani matefské a
rodiCovské dovolené dokazala zajistit a udrzet nejen kvalitu a Uroven vzdélavani, ale také
bezproblémovy chod Skolky a Skoly. Inspekce byla nasi Skolou nadSena. Podékovani
patfi véem pedagogickym i nepedagogickym pracovnikim, ktefi spole¢né dosahli tohoto
vyborného vysledku.

Zastupitelé projednali kladné vyfizeni zadosti o bezuplatny prevod pozemki od Utadu pro zastupovani statu ve
vécech majetkovych a uzavieni Smlouvy na bezuplatny prevod pozemkl p.¢€. 208/3, p.p.€. 206/4 a p.p.¢. 207/1
v katastralnim uzemi Holovousy v Podkrkonosi do vlastnictvi obce.

Schvaleno bylo uzavieni Darovaci smlouvy s Domovem pro seniory, Obora o poskytnuti finanéniho daru na
poskytovani socialnich sluzeb ve vysi 10.000,- K& pro rok 2023.

Z duvodu realizace fady projektd v uplynulych letech byla aktualizovana a vydana nova Strategie rozvoje obce
Holovousy pro obdobi (let 2024 — 2034).

Stocné na rok 2024 — vyse sto¢ného v roce 2023 byla vybirana ve vysi 31,- K&/m3 Od 1. 1. 2024 je cena sto¢ného
stanovena na 34,- K&/m?® véetné DPH. V cené se promita pfedev§im rast energii, mira otekavané inflace a
zvySené DPH. VysSe stoéného je kazdoro€né stanovovana na zakladé skute€nych vydaji a pfijmi v pfedchozim
roce a také predpokladanych vysledkd hospodafeni a nartstu cen v roce nasledujicim. Cistirnu odpadnich vod
provozuje obec Holovousy a o jeji provoz a chod se vzorné staraji zaméstnanci zelené a to kazdy den. Mési¢né
jsou odebirany a vyhodnocovany vzorky vody, které diky dobfe odvadéné praci nasich zaméstnancu vychazi dle
stanovenych hodnot. Naklady na provoz COV jsou tedy mnohem nizsi, nez kdyby &istirna odpadnich vod byla
predana do spravy jiné opravnéné organizaci.

(Vodohospodaiska a obchodni spoleénost a.s. Ji¢in informovala o
navy$eni cen od 1. 1. 2024. Vodné se zvySuje o 10% na ¢astku 54,94 K&/m3
a sto¢né vzroste 0 14% na ¢astku 51,40 K&/m3).

Odpady narok 2023

Zastupitelé schvalili uzavieni Smlouvy o spolupraci pfi zajisténi zpétného
odbéru a zajisténi mista zpétného odbéru do obecniho systému odpadového
hospodarstvi se spole¢nosti EKO-KOM, a.s.. Pro rok 2024 je v jednani
pofizeni kontejnerd na textil.

Schvalena byla Cenova pfiloha na rok 2024 ke smlouvé o dilo s firmou
FCC CR s.r.o.. Od 1. 1. 2024 dochazi k navy$eni cen a to u témé&F vech zajistovanych sluzeb v prdméru o 10%.
Od roku 2022 je stanoven mistni poplatek za odkladani komunalniho odpadu z nemovité véci se zakladem dle
kapacity soustfedovanych prostredk, ktery zohlednuje pocet a velikost nadob a frekvenci svozl. Vyse poplatku je
tak stanovena cenou za 1 litr x kapacita nadoby x €etnost svozu v kalendainim roce. Sazba mistniho poplatku pro
rok 2022 byla 0,50 K&/1 litr. Pro rok 2023 byl poplatek navySen na &astku 0,70 K&/litr. Podkladem pro kaZzdoro&ni
stanoveni ¢astky na rok nasledujici jsou skute¢né €isla dostupna k 31. 10. a odhad do konce roku.




Na zakladé pfedloZené tabulky za rok 2023 zastupitelé konstatovali, Ze zavedeny systém
tfidéni odpadu v nasi obci umoziuje vSem ob&anlim maximalné tfidit, a pokud se tomu
opravdu vénuji, po disledném vytfidéni mnoho odpadu do ¢erné popelnice nezbude a
navic za tfidény odpad dostava obec finanéni odménu od Ekokomu, ktera se promita do
vypoctu a snizuje tak vySi poplatku. Tfidéni odpad{i ma proto smysl. V letoSnim roce
jsme v nasi obci vyprodukovali o téméF 33 tisic litrd méné oproti roku 2022. Zato patfi
Vam vSem, ktefi tfidite, velké podékovani a pro ostatni prosba. Pfed zakoupenim
znamky na popelnici se prosim kazdy zamyslete, zda opravdu pfi tfidéni odpadu
potfebujete takovou ¢etnost svozl nebo zda mate rezervy a je mozné mnozstvi odpadu
z va$i nemovitosti poctivym tfidénim jesté snizit. Jediné spole€nymi silami se nam bude
dafit plnit zakonem stanovené limity na pocet kilogramG odpadu na osobu a rok (pro rok
2024 to je maximalné 170 kg na ob&ana na rok) a s tim spojené naklady na jeho likvidaci.
Finan&ni prostfedky vybrané na poplatku za odkladani komunalniho odpadu v roce 2023
pokryji vydaje s likvidaci odpadu souvisejici. Zastupitelé se proto shodli a schvalili sazbu mistniho poplatku za
odkladani komunalniho odpadu z nemovité véci ve stejné vysi 0,70 K&/1 litr jako v roce 2023. Ceny znamek za
popelnice tak zlstavaji pro rok 2024 ve stejné vysi.

Z nize uvedené tabulky vyplyva motivacni prvek k produkci co nejméné smésného komunalniho odpadu (kdo
vyprodukuje méné odpadu, bude platit méné, a naopak), tak si prosim zodpovédné vyberte, jakou Eetnost svozu
potiebujete. Dékujeme.

STANOVENI POPLATKU ZA ODKLADANI KOMUNALNIHO ODPADU Z NEMOVITE VECI

CETNOST | KAPACITA | OBJEM | ONI!’ISI":IIEK POPLATEK ZA
SVOZU | NADOBY |LITRUROK | "' = KAPACITU/ROK
MODRA znamka S2x/rok 52 120 6240 0,70 K& 4.368 - K&
tydenni svoz
ZELENA znamka 26x/rok 26 120 3120 0,70 K& 2184 - K&
étrnactidenni svoz
ZLUTA znamka 13x/rok 13 120 1560 0,70 K& 1.092.- K&
mesicnl Svoz
CERNY PYTEL 85,- K€/ 1 kus — pytle jsou vyvazeny kazdy svozovy den

jednorazovy svoz
»%é =

Pytle na tfidény odpad - zastupitelé opét schvalili, Ze pfi placeni poplatku za komunalni odpad bude obci
poskytnuto 5 pytli/osobu/rok ZDARMA, dalsSi pytle pak za 15,- K¢é/kus. Tridény odpad: Zluté pytle-plasty,
modré pytle-papir, Cervené pytle-kovové obaly bude svazen kazdy prvni étvrtek v mésici.

Znamky roku 2023 budou platit cely leden 2024. Od unora 2024 museji byt popelnice jiz oznaceny novou znamkou.
Znamky budou v prodeji od L’Jtery 2. ledna 2024 v kancelafi obecm’ho ufadu.
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V souvislosti s vySe uvedenymi poplatky a novou legislativou byly aktualizovany a vydany: Obecné zavazna
vyhlaska o mistnim poplatku ze pst a Obecné zavazna vyhlaska o mistnim
poplatku za odkladani komunalniho odpadu z nemovité véci.

Zastupitelé schvalili Rozpoéet obce Holovousy pro rok 2024 ve
vys$i 11.300.050,00KE na strané pfijmu a 8.246.200,00 K& na strané vydajl
jako pfebytkovy.

Rozpocéet piispévkové organizace ZS a MS Chodovice byl schvalen jako
vyrovnany ve vySi 1.147.100,- K& na strané pfijmu i na strané vydaju.

Dale byla stanovena inventarizacni komise k provedeni fadné inventarizace
. majetku, pohledavek a zavazkud ke dni 31. 12. 2023.

Spolecnost HIGHWAY DESIGN s.r.o. zpracovala Pasport komunikaci obce Holovousy, ktery byl zastupiteli
schvalen a vydan.

Krajsky ufad Kralovéhradeckého kraje, Odbor ekonomicky provedl v listopadu letoSniho roku dil€i prezkoumani
hospodafieni obce za obdobi od 1. 1. 2023 do 16. 11. 2023. Pfezkoumani hospodafeni bylo provedeno vybérovym
zpusobem s ohledem na vyznamnost jednotlivych skute¢nosti podle pfedmétu a obsahu pfezkoumani. Pfi diléim
prezkoumani hospodafeni obce Holovousy nebyly zjistény chyby a nedostatky.
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Schvaleno bylo uzavieni Darovaci smlouvy s Knihovnou Vaclava Ctvrtka
v Ji€iné ve vysi 10.500,- K& pro rok 2023. V letoSnim roce ziskala nade
knihovna diky této spolupraci v ramci vyménnych soubort v celkovém poctu
416 knih v hodnoté 87.147,- KE. V sou€asné dobé mame v knihovné 395 knih
z vymeénného fondu za 82.359,- K¢.

Zastupitelé projednali zadost spolku Domecek plny kolecek, z.s. 0 podporu
na provozni naklady poskytovani nepfetrzité terénni osobni asistence
v regionu Hoficka pro rok 2024. Terénni sluzby poskytuji od za&atku roku
2018 a stale tuto sluzbu navysuji. V roce 2023 se starali 0 51 nesobéstacnych
klientd (pfevazné senior(, ale také zdravotné postizenych osob véetné déti),
o které pecuji dlouhodobé. Nepretrzitou terénni osobni asistenci poskytuji 7 dni v tydnu véetné svatkd, 24 hodin
denné. Tim umoznuji seniordm a zdravotné postizenym spoluob&antim, ktefi nejsou sobéstacni, setrvat v jejich
domacim prostfedi a ve spolecnosti svych pfatel a rodiny. Schvaleno bylo poskytnuti finanéniho daru ve vysi
10.000,- K¢.

Mame tu prosincové vydani Zpravodaje a pfed sebou poslednich par dni roku 2023, adventni dny nas postupné

dovedou ke Stédrému dni, kdy na vénci zapalime posledni svi¢ku, a rok 2023 uzavie Silvestr.

Ve v8ech Cislech Zpravodaje jsme Vas prabézné informovali o v8em, co se v obci délo. Jaké projekty jsme

realizovali, o &em jsme rozhodovali, co planujeme, jaké akce jsme v naSi obci pofadali, ale i o tom jak se mély déti

ve Skole, ve Skolce i u hasi¢l. A Zze toho nebylo malo.

Rada bych vyuzila této pfilezitosti a s blizicim se koncem roku podékovala vSem zastupitelim za podporu a

spolupraci. Dékuji také vSem zaméstnancim obce za skvéle odvedenou praci v roce 2023. Podékovani patfi také

do Zakladni a Matefské $koly Chodovice a spolkim a ob&anim, ktefi ochotné pomahali pfi pofadani a organizaci

akci v nasi obci. Velice si vazim prace vSech a téSim se na dalSi spolupraci v roce 2024.

Na zavér mi prosim dovolte popfat Vam vSem, abyste letoSni vanocni svatky stravili v kruhu svych nejblizSich —

rodiny, pfatel, zkratka téch, které mate radi. Méjte vanocni svatky plné milych setkani, drobnych radosti, pohadek,

abyste si vSichni spole¢né v zavéru roku uzili par dni zaslouzeného klidu a odpodinku

Do nového roku 2024 Vam preji hlavné pevné zdravi, spoustu dobré nalady, zivotniho optimismu a také vzajemné

tolerance a porozuméni. A samoziejmé také hodné Stésti, lasky, pohody a radostnych dni, milych pfekvapeni a

splnénych pfani v osobnim i pracovnim zivoté. Tak at je nadchazejici rok 2024 pro nas vSechny Stastny a vesely.
ZlatuSe Bradlova

PLATBY V ROCE 202;%%“ »%%« %% »%%H

Terminy svozi pro rok 2024: - svozovy den zUstava utery.
Modra znamka - tydenni svoz, cena 4.368,- K€ — kazdé atery od 2. 1. do 31. 12. 2024

Zelena znamka - ¢trnactidenni svoz, 1x za 14 dni, cena 2.184,- Ké

2.1,16.1,30.1.,13.2.,,27.2.,12.3.,26.3.,9.4,,23.4,,7.5.,21.5.,4.6.,18.6.,2. 7., 16. 7., 30. 7., 13. 8., 27.
8.,10.9,24.9,8.10,22.10.,5.11.,19. 11,, 3. 12, 17. 12., 31. 12. 2024.

Zluta znamka — mésicéni svoz, cena 1.092,- Ké

16.1.,13.2,12.3,,9.4.,,7.5,4.6.,2.7,,30.7.,27. 8., 24.9,,22. 10., 19. 11,, 17. 12. 2024.
Cerné pytle na smésny odpad, cena 85,- KEé/kus svoz kazdé utery.

POZOR pro tiidény odpad — odvoz pytlt je svozovy den CTVRTEK.

Terminy svozu pytld s tfidénym odpadem, 5 pytli na osobu a rok zdarma, dalSi pytel 15,- Ké/kus.
Kazdy 1. CTVRTEK v mésici: 4.1.,1.2.,7.3.,4.4.,2.5.,6.6.,4.7.,1.8.,5.9,,3.10,,7. 11., 5. 12. 2024.
Pytle modré (papir), zluté (plast) a cervené (kovové obaly).

Znamky z roku 2023 budou platit cely leden 2024. Od unora musi byt popelnice jiz oznaeny novou znamkou.
Znamky budou v prodeji od Utery 2. ledna 2024 v kancelafi obecniho Ufadu. Tak jako v lorfiském roce je stanoven
pocet — 5 pytli na osobu a rok zdarma, které pfi placeni poplatku za komunalni odpad obdrzi kazda osoba s trvalym
pobytem. Od nového roku si mize ob&an vyzvednout pytle dle vlastniho vybéru. Narok plati po cely rok 2024.

Poplatek za psy: poplatek zistava beze zmény. Je splatny do konce biezna k 30. 3. 2024. A to 100,- K¢ za
jednoho psa, za kazdého dalsSiho je poplatek 150,- K¢, pro seniory 50,- K¢ a za kazdého dalSiho psa 75,- K¢.



Stoéné: vyse sto&ného na rok 2024 je stanovena zastupitelstvem ve vysi 34,- KE/m3,
vybira se dvojim zplsobem a to na zakladé jiz uzavienych smluv:

1. Domacnostem, které nemaji studnu, a maji moznost odbéru vody pouze z vodovodu, bude sto¢né stanoveno
dle mnozstvi odebrané vody (na zakladé predlozené faktury za vodné). Termin splatnosti se stanovi do
30 dni od vystaveni faktury.

2. Domacnostem se studnou bude sto¢né stanoveno dle smérnych Cisel — to je dle vyhlasky 35 m3/+ 1 m3 na
spotrebu spojenou s ocistou okoli rodinného domu atd. — celkem tedy 36 m3/jednu osobu a rok. Splatnost
stocného dle smérnych Cisel je do 30. 3. 2024. A to ve vysSi alespon jedné poloviny poplatku za sto¢né.
Druha polovina je splatna do 30. 9. 2024.

3. Rekreacnim objektim (chaty) je sto¢né stanoveno dle smérnych Cisel — to je dle vyhlasky 36 m3/rekreacni
objekt. Termin splatnosti je stanoven do 30. 3. 2024.

Zpravodaj: predplatné Zpravodaje pro rok 2024 je ve vysi 100,- K& (6 vydani Zpravodaje s donaskou do
schranky, nebo elektronicky zaslané do emailu), 10,- Ké za jeden vytisk Zpravodaje zakoupeného bez
predplatného.

Znamky na popelnice, sto¢né, pytle, Zpravodaj a dalSi platby mazete zaplatit také prevodem na ticet obce.
Pred platbou se vS§ak nejdrive telefonicky ¢i e-mailem domluvte, abyste uhradili spravnou vysi pod spravnym
variabilnim symbolem.

UREDNI HODINY, zistavaji zachovany — pondéli od 8:00 do 12:00 hodin a v utery od 15:00 do 17:00 hodin.
Y Prosime o dodrzovani Ufednich hodin, mimo Gfedni hodiny se muize stat,
»%%ff ¢

Ze vaSe pozadavky nebude mozné vyfidit z divodu nepfitomnosti zaméstnancu.
Proto PROSIME O DODRZOVANI UREDNICH HODIN.
Po pfedchozi telefonické domluvé je mozné si sjednat schizku i mimo ufedni hodiny. Dékujeme za pochopeni.
Vybirani poplatkii: Petra Skvrnova, 730 519 013, obec@holovousy.cz

MATERSKY KLUB JABLICKA

Taky se tak téSite na rozsviceny stromecek, darec¢ky a viibec to kouzlo Vanoc jako my
v Jablickach? My si adventni ¢as uzivame plnymi dousky. Pernicky mame upecéené.
S ¢ervikem Pepikem jsme se podivaly do pekla a od Certa dostaly darecek. Viibec jsme
se nebaly. Prisly jsme totiz taky za Certiky a bylo pekelné veselo. Umime uz hodné Fikanek
a vlibec si hrajeme s takovymi krasnymi vécmi. Hodné se pfitom u¢ime, ani nevime. Nase
posledni setkani v tomto roce bude doslova andélské. At jsou takové i Vase svatky, plné
pohody, lasky a krasnych chvil s Vasimi nejbliz§imi. V novém roce pfejeme hlavné hodné
zdravi, pohodu a veselou mysl.

Zavérem bych chtéla za Spolek Skoly pro Zivot moc podékovat za podporu a pfizefi obci
Holovousy a ZS a MS Chodovice za spolupraci. Moc si toho vazime!

Matefsky klub Jablicka je tu pro déti (1,5 - 3 roky) s doprovodem kazdé pondéli v 9:30 — 11:00 hodin v druziné ZS
Chodovice. Fotografie z nas$i ¢innosti si muZete prohlédnout na nasi facebookové strance: Spolek $koly pro Zivot,

Chodovice. v
E% , %% f % za spolek Skoly pro Zivot Lida Skvrnova
Y

ZPRAVICKY ZE SKOLICKY »;%H %%

Pfiroda se vymalovala do krasnych podzimnich barev a listopad je tu. S tématem Podzimni malif jsme pozorovali
promény prirody, u€ili jsme se rozdily mezi stromy a kefi, hledali jsme v pfirodé jehli¢naté a listnaté stromy, v atlase
hledali jejich jména. Teplé pocasi pfalo i houbam, které jsme cely listopad v lese potkavali. Seznamili se s kartou
ctnosti ODVAHA a naSimi novymi kamarady z knizky — Jenickem a Mafenkou. Vyrobili jsme jim z velké krabice
chaloupku a hrali si divadlo s manasky. V knihach jsme se dozvédéli, ze pohadka O pernikové chaloupce neni
jen jedna a pfibéhy se od sebe liSi. Vymysleli jsme si jednu svoji o hodné
stafence, ktera détem pekla perniéky. Cekali jsme na svatého Martina, ale
nakonec nam snih nepfivezl v€as. Povidali jsme si o jeho dobrotivosti a o tom,
jak je dullezité se k sobé& navzajem chovat hezky a pomahat si. S Malou
technickou univerzitou jsme si hréli na malé stavitele. Postavili jsme si svoje
mésto s policejni stanici, postou, divadlem, Skolkou, ve kterém bydleli rodiny
zviratek. Proto bylo dulezité postavit nejdfiv Skolku, aby mohly zvifeci rodice
pracovat a jit stavét ostatni budovy.

V poloviné listopadu jsme se vydali na vylet do divadla Drak v Hradci Kralové.
Ranni cesta vlakem nam rychle utekla diky dobrotdm od maminek a tatinkd. V
Divadle jsme si to moc uzili a pfibéh O Zlaté rybce nas uchvatil. Pak nas Cekala
dlouha cesta autobusem, kde jsme se pofadné najedli i vyspinkali :0)



mailto:obec@holovousy.cz

Nakonec pfisel i snih a my si uzili pekacovani, koulovani a stavéni snéhulaku i pevnosti. Krajina se proménila a
pfikryla ji bild pefina — to bylo radosti. S koncem mésice se pfiblizil i Advent a s rodici i détmi jsme se sesli pfi
adventnim tvofeni. Letos jsme si vybrali techniku vyfezani mésice z kartonu a omotani provazkem. Pak jsme jej
nazdobili a zavésili na dvere. Bylo krasné se vSichni sejit a my jsme za to moc rady a myslime, Ze jsme si to vSichni
krasné uzili.

Prosinec pfivedl do nasi $kolky Mikulase a jeho partu, kterym moc dékujeme za jejich
Cas, ktery si pro nas nasli. Den jsme si moc uZili i s naSi kamaradkou pani starostkou @

Emha

Zlatuskou. Upekli jsme si perni¢ky a zacali pofadné trénovat na vanoc¢ni predstaveni “@}}:@
a vyrabéni dareckl a pranicek pro rodice.

Pfijela k ndam pani Fenyklova s Knihadylkem a krasnym pfibéhem o lasce ,,Cert“. |
Mame Knihadylko moc radi a uZili jsme si celé dopoledne. A
Mésic prosinec jsme stravili s Krteckem. Tento kamarad nam ukazal, jak je dilezité @

pratelstvi a laska. S kartou ctnosti SEBELASKA jsme se dozvédéli, Ze laska k sobé
samému je stejné dllezita, jako vSechno ostatni v Zivoté. Kazdy tyden jsme si povidali
o adventni nedéli, rozsvécovali svicky na vénci a tésili se na Vanoce. Vanoce jsme ve Skolce oslavili a JeziSkovi
moc dékujeme za krasné dareCky. Nezapomnéli jsme ani na zvifatka v lese, kterym jsme vystrojili hostinu a na
vS§echny dobré lidi na Obecnim Ufadé, kam jsme zasli s pisnickou.

Adventni ¢as jsme zakongili vano&nim predstavenim v kostele. Letos jsme si pfipravili Zivy Betlém. Verse, pisné a
cely pfibéh v tom ukryty byl okouzlujici a my — ucitelky vSem détem moc dékujeme, jak krasné se to naucily.

Ted' uz nas €eka jediné... Kouzelny ¢as vanoc€ni. Pfejeme Vam, aby byl opravdu kouzelny, poklidny a plny lasky.
Do nového roku Vam pfejeme pevné zdravi a Usmeév na tvafi.

Denisa a BoZenka

ZPRAVY ZE SKOLY

Mésic listopad déti uzavrely kratkym divadylkem se svymi plst&énymi skfitky. A zac¢ali jsem se vSichni tésit na advent.
Pekli jsme pernicky, pfipravovali kratké vystoupeni ke stromecku a vyrabéli malé darky k prodeji.

Prvni adventni nedéli 3. 12. pfi rozsvéceni vano¢niho stromku nas navstivila svata Barbora a odménila vSechny
déti malym andélickem na stromec&ek. Vanoc&ni predstaveni pro rodi¢e se nam moc povedlo.

Prosincové téma ,,Dobro a zlo v pohadkach“ si uzivame. Papirové ozdoby na stromec¢ku ukazuji, kolik spinénych
Ukoll a dobrych skutkl kazdy z nas udélal. U¢ime se prozit laskavy advent a byt k sobé milej$i, vnimavéjsi a
pozorngjsi. Hrajeme Certovské karty a ¢teme krasné vanocni pfibéhy z Betléma.

Na vano¢nim seminafi v pondeéli 18. 12. nas Markéta Soukupova naucila, jak si vyrobit vanocni vazbu na svate¢ni
stdl. Déti si stoCily voskovou svicku a poslechly vanoéni pohadku. Dékujeme za vedeni a pomoc.

V poslednim vano&nim tydnu jsme vyrabéli lodi¢ky ze skofapek se svi¢kou a povidali si o Vanocich.

Ve Ctvrtek 21. 12. pdjdeme s détmi zpfijemnit zimni €as i zvifatkdim do lesa. Z pfipravenych dobrot vytvofime
hostinu pro zajicky, srnky a veverky. 22.12. Reditelské volno. - i Vanoce ToNItAg
Co nas éeka v roce 20247 ;i%z(_‘ "%:““‘ {Z:p

Lednové téma ,,Snéhova kralovna.“

03. 01. Nastup do Skoly. Rozbalovani vanocnich darkd. Seznameni s projektem mésice.
05. 01. Plavecky kurz v Nové Pace.

22. 01. Den objimani. }
31. 01. Rozdavani vysvédceni s piekvapenim pro déti. "%ﬁ’“
02. 02. Pololetni prazdniny.

Unorové téma ,,Kouzelné véci z pohadek.“ B&hem mésice b&zky, pekade, hry na snéhu. Hra ,,Clovéée, nezlob
se.“ Dne 22. 02. ,,den sesterstvi“ Projektova hodina o sourozencich.

Pfeji Vam vSem za cely kolektiv Skoly krasné proziti vanocnich svatkd. Hodné pohody, lasky a vzajemné blizkosti.

Budte spolu a uZivejte si spole&nych chvil se svymi détmi. .
»%é« Jana Landova

DOBRi ANDELE ”%%“ o =2

Blizi se opét konec kalendafniho roku a spousta lidi ma v oblib& bilancovat, jak pfekvapivy byl ten jejich rok. | nas
Skolni rok byl pIny dobrych i Spatnych zprav, ispéchu i nedspéch, pfekvapeni i zklamani. To vSe ale k Zivotu patfi
a zivot Skoly neni vyjimkou. Chvili jsme nahofe a chvili dole. To nejdulezitéjsi je vSak nutné si opakovat: “Chyba je
kamarad”. Udélas-li chybu, neztracej nadéji a pouc se z ni. Bez chybovani bychom prestali “rist”. A pokud pfeci
jen uz nemas silu pokraCovat, pak tu jsou jesté dobfi andélé, ktefi jsou vzdy tam, kde jsou potfeba. | u nas jich
nékolik mame. Jsou to lidé, ktefi jsou vzdy pfipraveni byt tu pro nas. Dovolte mi, abych jim touto cestou vzkazala
jedno na prvni pohled obyé&ejné, ale velmi silné slovo — DEKUJEME, ZE JSTE.




Dékujeme Panu Richardu Duskovi za drobné opravy. Dékujeme panu Davidu
Veselému za vzdy okamzitou pomoc pfi feSeni vSemoznych havérii. Dékujeme
rodinam PFibylovych a Skvrnovych za darovani vyukovych pomtcek pro déti a
zaky. Dékujeme Markété Soukupoveé za realizaci specialniho vano¢niho seminare
pro rodi¢e, mistni seniory a Sirokou vefejnost. Dékujeme Barbofe, andélovi,
Mikulasovi a €ertovi a rybafim z Ostromére za pfipomenuti si milych vanocnich
tradic. Dékujeme vSem JeziSkim za darky, které rozzafi oci naSich déti
nezapomenutelnym zplGsobem. Dékujeme panu Patrikovi Novotnému za
poskytnuti vano€niho stromku do matefské Skoly. Dékujeme zaméstnancim
obce, ktefi pIni vS8echna naSe roztodivna pfani, jsou vzdy pfipraveni pomoci a
vzorneé se staraji o Skolni zahradu i okoli Skoly. Dékujeme pani starostce za to, ze
jeji srdce patfi Skole a nechybi pfi Zadné aktivité, ktera patfi détem a rodi€um. Dékujeme rodi¢im déti a zaka a
pratelim Skoly za duavéru v nasi $kolu, za podporu milym usmévem, dobrym slovem, ale i konstruktivni kritikou
nebo tfeba jen svoji pfitomnosti na akcich pofadanych Skolou.

feditelka ZS a MS Chodovice Mgr. Lucie Nimsova

USPESNI HASICI »;%:H ”*3{:“

Dne 12. listopadu se konalo podzimni krajské kolo zavodu hasi¢ské vSestrannosti a brannosti v Bilych Poli¢anech.
Z Holovous pfijelo bojovat o nejlep$i umisténi smiSené druzstvo dorostencu. Zavod se béhal v krasném prostredi

’DEL poli¢anského parku. Az do dobéhnuti posledniho druzstva do cile se nevédélo, jak
D#c\/\ nasi dorostenci dopadli. Po vyvéseni vysledkl jsme byli vSichni UZzasné prekvapeni.
\[// Holovousti dorostenci jedou na republikové kolo, ano je to tak, nasi dorostenci vyhrali.

Je to poprvé od vzniku sboru dobrovolnych hasi¢ti Holovous. Moc, moc gratulujeme.
Republikové kolo se kona v dubnu ve VlaSimi. V patek 1. prosince jsme usporadali
pro déti hasi¢skou besidku v pfistavbé U Vagénu. Détem Roman Balihar pfipomnél
hasi¢ské zavody za cely uplynuly rok a Mirek RosUlek détem podékoval za krasné

J vysledky. Na déti Cekalo malé obCerstveni a darek. Za cely hasiCsky sbor pfeji krasné
proziti vanocnich svatkd, hodné pohody, zdravi, lasky a at mame plno divodud zafit

Stéstim nejen béhem svatku, ale i v novém roce.
;% ? Petra Baliharova

RECEPTY ZE SOUTEZE
»O NEJLAHODNEJSIi JABLECNY MOUCNIK®

1. misto — Vitkdv obraceny kolaé — Vitek Subrt, Chodovice

Tésto: 150 g hladké mouky,120 g chlazeného masla, 55 g ledové vody, "4 1ZiCky soli,

1 1Zicka mouckového cukru

Do misky mouku, sul, cukr a pfidame studené maslo. Prsty vypracujeme drobenku,
Pfidame vodu a tésto promichdme. Dame do folie a minimalné na 2 hodiny do lednice.
K dokonéeni: 8 ks jablek, 100 g cukru krupice, 40 g masla, 1 citron

Jablka pokrajime na osminky, zakapneme citronem. Na panvi utavime cukr na karamel a dame do né&j maslo a pak
jablka. Restujeme, pak nechame zchladnout, pfiklopime vyvalenym téstem a pe¢eme takto (panev do trouby) na
200°C 30 minut. Poté kolag pfeklopime na talif a podavame.

2. misto — Jableéna babovka — Martin Skvrna, Chodovice

Tésto: 500 g polohrubé mouky, 125 g Hery, 125 g masla, 3 Zloudky, 125 ml mléka, 3 kostky cukru, 60 g drozdi,
Spetka soli.

Pecena jablka: 5-6 ks oloupanych jablek, 100 g masla, 2 vanilinové cukry, §tava z pulky citronu, tftinovy cukr dle
chuti, mleta skofice.

Postup: Tésto vypracujeme a dame do lednice nez si pfipravime jablka. Jablka oloupeme a rozptlime. Pulky jablek
pak nakrajime na platky. Na panvi si rozpustime maslo, pak pfidame nakrajena jablka, vanilinovy cukr, titinovy
cukr, Stavu z citronu a skofici. Jablka opékame dokud se neodpafi vSechna Stava z jablek. Tésto vyvalime,
opecena jablka rozetfem na tésto a srolujeme do rolady, kterou viozime do vymazané a moukou vysypané
babovkové formy. PeCeme v rozehraté troubé na 180°C. Dobrou chut.




3. misto — Podzimni sen — Stépanka Lazakova, Chomutice

1 listové tésto, 1 jable¢na povidla

Postup: Podle fantazie udélame tvary — dame povidlovou naplii. Pomazeme vejcem. Dame upéct do vyhiaté
trouby. Vychladly mouénik pocukrujeme.

. 3
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4. misto — Jableény cheesecake — Katefina Vojtéchova, Chodovice ¥4

Tésto: 350-400 g maslovych susenek, 150-200 g masla,
Jableéna naplii: 800 g jablek, 500 ml vody, 1,5 IZi€ky skofice, 4 Izice titinového cukru, 1 baleni vanilkového

v

pudinkového prasku IS
Krém: 250 g mascarpone, 150 ml smetany ke Slehani, 2 vanilkové cukry ”;%%“
Postup: Jablka oloupeme, zbavime jadfincl a nakrajime na kosti¢ky. Vlozime spolu s 200 ml vody, tftinovym
cukrem a skofici do hrnce. Smés pfivedeme k varu a vafime tak dlouho, dokud jablka nezméknou. Mezitim si
rozdrtime suSenky UpIlné najemno, smichame je s mékkym maslem a urovname na dno dortové formy a pofadné
je upéchujeme. Boky dortové formy vylozime potravinafskou folii nebo pecicim papirem, aby se nam ztuhly dort
jednoduse vyndaval. Vanilkovy pudink rozmichame v 300 ml vody a pfiljeme do zméklych jablek. Dukladné
promichame a nechame 2-3 minuty provafit. Nakonec smés navrstvime na susenky, vlioZzime do lednice a nechame
dort Uplné vychladnout a ztuhnout. Kdyz je dort cely ztuhly, vy§lehame smetanu s vanilkovym cukrem, pfidame
mascarpone a smes vySlehame. Vzniklym krémem potfeme vrdek dortu a dame do lednice ztuhnout.

5. misto — Stradl ,,Maruska“ — Jana Brunclikova, Chodovice

Tésto: 40 dkg hladké mouky, 10 dkg cukru, 1 hera, 2 Zloutky, sul, Spetka PDP, 3 IZice
vlazné vody, 2 Izice octa

Tésto vypracujeme, rozdélime na 4 dily. Vyvalime, dame jablka, skofici (ofiSky,
rozinky), prelozime a potfeme vajickem.

Jable€na Sarlota — Monika Schmiederova, Holovousy
Krém: 4 dcl mléka, 1 vanilkovy pudink, 2PL cukru krupice, 2 PL mouc¢kového cukru, 1 maslo
Napln: 2 kg jablek, 1/2 hrnku cukru, 1 vanilkovy cukr, 2 PL pikantni marmelady, skofice, hfebi¢ek a badyan dle

chuti

Tésto: 8 vajec, 8 PL polohrubé mouky, 6 PL cukru krupice, $petka soli, 1 CL citronové $tavy »%‘{:H
V hrnci rozpustime cukr na karamel a vsypeme oloupana a na hrubo nastrouhana jablka. Pfidame kofeni dle chuti
a vanilkovy cukr, 10 minut dusime, dochutime marmeladou a nechame vychladnout. Celé kofeni vyndame. B&éhem
chladnuti jable¢né naplné si uvafime pudink z mléka a krupicového cukru, na jeho povrch polozime potravinafskou
folii proti tvorbé Skraloupu a nechame chladnout. Na tésto oddélime Zloutky od bilkd, z téch uslehame se soli a
citronovou Stavou tuhy snih. Postupné zaSlehdme do snéhu Zloutky, cukr a nakonec mouku, vSe opatrné a lehce
metlou. Na plech a dortovou formu s pecicim papirem rozetfeme tésto, na plech 2/3 a 1/3 do formy, Peceme v
troubé predehraté na 170 °C cca 8-10 minut do zlatava. Po upeCeni stahneme tésto z plechu a i s papirem
zarolujeme. Nechame chladnout a mezitim si vyrobime krém z uvafeného pudinku, masla a mou&kového cukru. Z
kulaté placky i rolady opatrné odstranime papir, roladu naplnime polovinou jableéné smési a po zatuhnuti nakrajime
na 1,5 cm platky. Kulatou misu vylozime potravinafskou folii a vyskladame do ni natésno platky rolady po celém
dné i obvodu az po okraj. Dovnitf stfidame vrstvy krému a jablecné napiné tak, aby se zacinalo i kongilo krémem.
Pokud nam zbyly platky rolady, Ize je pouzit jako jednu z vrstev. Po naplnéni uzavieme kulatou plackou, lehce
piitlacime a pfikryjeme potravinafskou folii. Vychladime idealné pfes noc, opatrné preklopime na tac a sundame

folii. Dobrou chut! 1s
»2” E€e 1 VA
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Babicciny kolacky — Aneta Kraémarova, Sylvarav Ujezd A &

Tésto:250 ml miéka, 30 g drozdi, 80 g cukru, 300 g polohrubé mouky, 200 g hladké W
mouky, 2 Zloutky, 100 g masla, 2 IZice oleje, V4 1Zicky soli '

Postup: Ve 100 ml mléka rozmichame drozdi se Izici cukru, Izici mouky a nechame
vykynout. Do misy prosejeme mouku, pfidame zbylé vlazné mléko s rozSlehanymi
Zloutky, rozehfaté maslo, olej, vykynuty kvasek, sll a vypracujeme tésto, které nechame
zhruba 30 minut kynout.

Z vykynutého tésta rozvalime plat a vykrajujeme kole¢ka. Doprostfed udélame malou
skleni¢kou dulek, do kterého dame nakonec jablkova povidla.

Okraje kolem naplné potfeme zbylym bilkem. f -
Navrch jesté posypeme drobenkou (polohruba mouka, maslo, cukr, skofice). ”;%{;*
Zakladem jsou samoziejmé domaci jablkova povidla!




Podzimni kolaé — Jitka BartoSova, Hradec Kralové

Tésto:180 g hladké mouky, 100 g liskovych ofecht, 140 g masla, 70 g cukru, 1 vejce, sl

Krém: 3 Zloutky, 4 IZice cukru, 2 Izice Skrobu, 1 smetana 31%, 100 — 150 ml miéka

Napln: 4 ks jablek + skofice + cukr + rum, maslo, marmelada (merurika)

Postup: Smichat suroviny na tésto. Péci ve formé na kola¢ 20 minut.

Dat vafit smetanu. V misce smichat Zloutky, cukr a Skrob, nafedit mlékem. KdyZz se smetana zacCne vaifit, pfidat
Zloutkovou smés a vafit 3-4 minuty.

Jedno jablko nakrajet na platky, zbytek nastrouhat. Nastrouhana jablka podusit se skofici, cukrem a 2 IZzicemi rumu.
Na vychladly korpus rozetfit 2 Izice marmelady, studenou Zloutkovou hmotu, vychladla dusena jablka. Poklast
platky jablek a péct cca 15 — 20 minut.

V hrnci zahfat 2 Izice marmelady s platkem masla a Izici rumu. Jesté teply kolac potfit smési.

Muffinky z lineckého tésta — Milena Jedlickova, Holovousy

Tésto: 6 Izic hladké mouky, 1 Zloutek, Spetka soli, 4 1Zice Slehacky 30%, 10 dkg
masla tuhého, citronova kura

Zadélat tésto a dat do lednice na Y2 hodiny. Jablka nastrouhat na kolecka, pfidat trochu
cukru a zkaramelizovat s trochou vody, pfidat platek masla, jablka pokapat citronem,
nechat chladit, pfidat skofici. Na vrch snih z 1 bilku. Na vrch platek jabli¢ka.

Je z toho 10 kusu.

Jableény kola¢ s tvarohem a drobenkou — Anna Noskova, Hofice

Tésto: 300 g hladké Spaldové mouky, 80 g tftinového cukru, 2 PL kypficiho prasku,

1 vejce, 4 PL mléka, 100 g zmé&klého masla

Ve vétsi mise smichame vS8echny suroviny a rukou propracujeme v nelepivé tésto, které
dame odpocinout do lednice. Mezitim si pfipravime naplné. e
Tvarohova &ast: 400 g polotuéného tvarohu ve vaniéce, 200 g mascarpone, vanilkovy cukr
dle chuti, citronova $tava, 1 vejce, 2 PL vanilkového pudinku

VSechny ingredience vyslehame v krém.

Jableéna €ast: 1 kg oloupanych a nahrubo nastrouhanych jablek, 2 PL skofice,

2 PL vanilkového pudinku

Drobenka: ovesné vliocky jemné, rozpusténé maslo, skofice, titinovy cukr

Pekac si vysteleme pecicim papirem a rozprostfeme tésto, které nam odpocivalo v lednici. V pfedehfaté troubé na
180°C si prfedpeceme tésto. Po 10 — 15 minutach tésto vytahneme z trouby, navrstvime nejdfive tvarohovou a

nasledné jable€nou ¢ast. Posypeme drobenkou a dame péct na dalSich cca 40 minut.
Kolag je skveély jak erstvé vytaZeny z trouby, tak pfes noc uleZeny v lednici. %% .
»—%(&4

Alsasky jableény kolaé — Nikola Braborcova, Sezemice
%o N Tésto: 300 g hladké mouky, 15 g krystalového cukru, 2 Spetky soli, 150 g masla, 2 Zloutky,
o ey 4-6 1Zic studené vody
Napln: 4 velka jablka, 20 g cukru krupice na posypani
Krém: 2 vejce, 70 g cukru krupice, vanilkovy cukr, 150 ml smetany ke Slehani, 50 ml miéka
Mouku s cukrem a soli smichame, pfidame zméklé maslo a vejce a nakonec vodu. Prsty
@ vytvofime drobenku a na vale vypracujeme v hladké tésto, které dame asi na hodinu do
lednice. Poté vyvalime na asi 4 mm silny plat, vyloZzime jim kold€ovou formu a dno
propichame vidlickou. Dame opét na pull hodiny do lednice. Mezitim si oloupeme jablka, zbavime je jadfincl a
nakrajime na platky. Troubu pfedehfejeme na 180°C, poklademe tésto jablky, posypeme cukrem a dame péct na
20 minut. V mise proSlehdme vejce s obéma cukry, pfiljeme smetanu a mléko. Po 20 minutach peéeni korpusu s
jablky kola€ vyndame a zalijeme pfipravenou smési. PeCeme asi 30 minut, az za¢ne zlatnout.

Hrabénéiny fezy — Veronika Sedlbauerova, Horice

Suroviny: 50 dkg polohrubé mouky, 20 dkg cukru, 1 prasek do peciva, 25 dkg masla,
5 vajec, 6 jablek, 1 vanilkovy cukr

Postup: Do mouky prosaté s praskem do peciva nakrajime maslo, pfidame Zloutky,
cukr a vypracujeme tésto. Tretinu tésta dame na chvili do mrazni¢ky. Zbylé tésto
rozvalime na plech vymazany maslem a vysypany strouhankou. Jablka oloupeme a
nastrouhame nahrubo a poklademe na plech, posypeme vanilkovym cukrem. Z bilkl
uslehame tuhy snih, ktery natfeme na jablka a na néj nastrouhdme tésto z mraznicky.
Pe&eme dozlatova v pfedehfaté troubé na 180 °C zhruba 35-40min. Vychladly mouénik
zapraSime mouckovym cukrem.




I &
Jableény dezert s troji naplni — Hana Buridnkova, Cesovice «4%;”““
Tésto: 2 vejce, 1 vanilkovy cukr, 250 g hladké mouky, 180 g zméklého masla, 80 g cukru moucka, ¥z 1Zi€ky kypficiho

prasku %5
Prvni napli: 1 a ¥ rybizového perniku ™ 7%
Tvarohova naplni: 3 vejce, 2 Izice masla, 1 I1ziCka citronové Stavy, 1 tvaroh, 1 zakysana smetana, 2-3 IZice cukru,
vanilkovy cukr, 2 IZice pudinkového prasku

PInéna jablka: 4-6 jablek, voda a cukr dle potfeby, ¥z perniku, dZzem dle chuti, hrst rybizu nebo malin, Spetka
skofice, trochu rumu

Drobenka: 1 Izice cukru, 1 1Zice mouky, 2 1Zi€ky masla

Tésto zpracujeme z ingredienci a dame odpocinout do lednice. Tésto rozvalime na
pomouceném vale na placku vétsi nez pecici forma. Pfendame na pomazané a
vysypané dno formy a tvarujeme vySsi okraje. Posypeme nastrouhanym pernikem.
Z bilkGl vySlehame tuhy snih. Ostatni ingredience na tvarohovou naplfi véetné
Zloutkl smichame, pfidame snih a nalijeme na pernikovou napln. Jablka oloupeme,
odstranime jadfince a nakrajime na koleCka, ktera chvili povafime ve vodé
s trochou cukru. Zbyly nastrouhany pernik smichame s dzemem, hrsti ovoce,
skofici a rumem. LZici klademe do jable¢nych koleCek a posypeme drobenkou.
Peceme v pfedehfaté troubé asi na 180°C do zrizovéni okrajl jablicek.

Jable€né Cupcakes — Markéta Sloboda, Holovousy

Suroviny na korpus: 150 g hladké mouky, 180 g domaciho vanilkového cukru (nebo klasického cukru), 1 sacek
kypficiho prasku, 90 ml sluneénicového oleje, 100 ml mléka, 3 vejce, 120 g mletych vlasskych ofecht

PInéni: 200 g jablek, 10 g masla/ghi, pul Izi¢ky skofice, Spetka soli,

velka IZice medu

Suroviny na krém: 300 g mascarpone, 150 g Philadelphia syr, 100 g cukru krupice, 3 Izicky kakaa, 2 1zicky curku
moucka

Korpus: V robotu smicham olej, mléko, vejce a cukr. Poté postupné pfidavam mouku, kypfici prasek a ofisky.
Tésto liju do pfipravenych ko$i¢ka. Pecu v predehraté troubé 9 minut na 145°C a poté 24 minut na 145°C. Poté
necham vychladnout.

PInéni: Jablka nakrajim na malé kousky a do zméknuti restuji na masle. Poté pfidam skofici, sl a med. V korpusu
si udélam dilek a pInim ho vychladlou smési.

Krém: VSechny suroviny robotem smicham do tuhého krému. Krém pinim do zdobiciho pytliku a nanasim na
vychladly korpus. Ozdobim &imkoliv, co mam doma po ruce, napfiklad susenymi jablky, ofiSky v karamelu a pod.

Jabkohubky — Adina Bradlova, Katefina Maixnerova, Chloumky
Tésto: 210 g hladké mouky, 170 g masla, 70 g mou¢kového cukru, 1 vanilkovy cukr, 2 Zloutky, kura z 1 citronu
Jableéna napln: vétsi jablka, maslo, tftinovy cukr, hfebitek, mletd skofice, chilli, nasekané oprazené vladské
ofechy
Limetkova poleva: zakysana smetana, ztuzova¢ smetany, limetky, mouckovy cukr, EMM A
mata
Navod na pfipravu: Den pfedem si pfipravte linecké tésto. Smichejte vSechny
zminéné ingredience, zabalte tésto do igelitové folie a nechte ulezet pfes noc v
lednici. Druhy den jej rozvalejte na pomouéeném vale a vykrajejte vzor, ktery jste si P s ﬁ* £X
vybrali (zde jablko). Peéte na 180°C do zlatova. Poté si pfipravte jablka. Oloupejte je ﬂ‘*‘(\ ?{F % a(
A
*

a nakrajejte na kulaté platky tak, aby Vam z nich vykrajovatkem Sly vykrajet tvary

jablek. Poté vykrajené tvary dejte na panev s rozehfatym maslem, pfidejte hfebiek

a chilli, po chvilce lehce zapraste jablka skofici a az na zavér pfidejte titinovy cukr,

ktery nechte lehce zkaramelizovat. Pozor, abyste tuto fazi nepretahli, jablka pak ﬁ % ﬁ
zhofknou. Sundejte z panve a nechte vychladnout. Zakysanou smetanu smichejte se

ztuzovacem, dle navodu na ztuzovaci (mohou se liSit). Smichejte s mouckovym cukrem, Stavou z limety a
nastrouhanou limetkovou kdrou. Nakonec si vzdy vezméte linecky zaklad, na néj dejte zkaramelizovana jablka,
posypte je nasekanymi a oprazenymi ofechy a na zaveér pfidejte na dozdobeni trochu limetkové zakysanky a
dozdobte listeCkem maty. Matu je mozné i rozmixovat pfimo do zakysané smetany.

Hrabéndiny fezy — JaroSova Marie, L4zné Bélohrad

Tésto: 45 dkg polohrubé mouky, 15 dkg cukru moucky, 4 Zloutky, 1 pradek do pediva, 1 tuk (maslo, hera), snih ze
4 bilkd (dame zvlast), 30 dkg strouhanych ofech(, 1,5 kg oloupanych jablek

VSechny ingredience zpracujeme v tésto, 1/3 tésta dame do mrazaku. Zbytek tésta rozvalime na vymazany a
vysypany plech. Na tésto dame 15 dkg strouhanych ofechd, na to strouhana jablka, opét zbytek ofechud. Dale
uslehany snih a 15 dkg cukru dame na ofechy, z mrazaku si vezmeme 1/3 tésta a na hrubém struhadle
nastrouhame na snih. Dame péct na 170°C, a vychladlé krajime.




Karamelové potéSeni — Lucie Markova, Chodovice %% ﬁ%—‘

Piskot: 6 vajec, 6 PL cukru, 6 PL polohrubé mouky
Krém: 250 g masla, 1 karamelizované salko

Grilias: 80 g mletych vlasskych ofechu, 150 g cukr krystal
Dale dvé jablka, hfebicek, skofice, cukr

Postup: Piskot: Vejce a cukr Slehame 10 minut Sleha¢em, pfidame mouku, peeme na pecicim papiru na 175°C
cca 8 minut. Chvili po vytazeni z trouby pfeklopime na vihkou utérku, sloupneme pecici papir a v utérce zarolujeme.
Grilia$: Na panvi rozehfejeme cukr, az zaCne zlatnout pfisypeme ofechy, smichané dame odpocinout na pecici
papir. Po vychladnuti roztlu¢eme nebo mixérem rozemeleme na drobnéjsi drt'.

Jablka oloupeme a nakrajime na kosti¢ky, cca 10 minut povafime se skofici, cukrem a hiebiCkem podle chuti.
Slijeme a nechame vychladnout. Krém: Vyslehame si nékolik minut maslo a do né&j pfidame karamelové salko.
Rozmotame piskot (miZeme pokapat pfekapanou kavou), potfeme krémem, posypeme grilidSem a poklademe
platky jablek. Zarolujeme a potfeme svrchu opét krémem a posypeme griliaSem. s ;

ADVENTNI CAS w?éié« ék*‘“

Cas do Vanoc ubiha rychleji a rychleji. Misto zklidnéni a rozjimani spi$ zdolavame
pétiboj — prace, darky, cukrovi, uklid, adventni trhy a Casto mezi tim proleti
chfipkové bacily. | pfes to vdechno se snazime pro vas pfipravit v pfedvano¢nim
Case v kostele svatého Bartoloméje pfijemné zazitky. A jsme potéSeni, kdyz
pfijdete.

Za nami je tradi¢ni rozsvéceni vano¢niho stromu pred kostelem svatého
Bartoloméje, které pfipadlo na prvni adventni nedéli 3. prosince. LepsSi poc¢asi
si neslo ani prat, poletoval snih, atmosféra byla témé&r vanoc¢ni. Déti ze Zakladni
Skoly v Chodovicich si pfipravily pasmo o symbolech a osobnostech adventu s
basnickami a koledami. Zapalili jsme si prskavky, rozsvitili slavnostné strom a na
zavér priSla i svata Barbora. Ta méla pro vSechny déti v koSiku andilka pro Stésti.
Také v kostele bylo v3e pfipraveno — zafily nazdobené stromecky, strom pfani od
déti a na adventnim vénci hofela prvni svice. S
Ve stancich si vSichni mohli zakoupit bezedny hrnec¢ek na svarak nebo ¢aj a zakoupit drobnlstky vyrobené détmi
ze Skolky a Skoly. Novinkou byl stanek s kapry na prodej a akvarium s dalSimi druhy sladkovodnich ryb. Penizky,
které se vyménily za hrnecky a vyrobky déti, zlistanou ve Skole a budou vyuzity jenom pro nase déti.

Zdalo se, jakoby se €as na chvili zastavil, déti pobihaly ve snéhu, prodavaly své vyrobky, rodi¢e a prarodi¢e nikam
nespéchali, postavali a povidali si spole¢né. Kéz by takovych chvil bylo vic.

Chtéla bych moc podékovat détem a pani ucitelkam do Skolky a Skoly, pani kucharkam, obecnimu ufadu za finanéni
podporu, Lukasovi Dolezalovi za ozvuceni, svaté Barbofe a rybafum z Ostromére.

O druhé adventni soboté 9. prosince se kostel zaplnil zenskym komornim sborem Cantus feminae pod vedenim
Petra Semeraka. V krasném pasmu s nazvem ,,Co se této noci stalo“ se zpivalo o kouzlu adventu a Vanoc.
Navstivilo nés pfes tficet ucinkujicich.

V sobotu 16. prosince jsme rozsvitili v kostele tfeti svici na adventnim vénci a velkou cti ndm bylo pfivitat pfes
sedmdesat ucinkujicich — Hoficky komorni orchestr se sélisty, sbory Bona vita, Ratibor — Vesna a détsky sbor
Musica, vSe pod vedenim Jaromira Soukupa. Nadherny zaZitek s nazvem ,,Vianoéna omsa F Dur*.

NA CO SE JESTE MUZEME TESIT? "j}k‘“

Pfijméte pozvani na étvrtou adventni sobotu 23. prosince v 17:00 hodin na
»Vanoéni varhanni koncert“ s koledami a vano&ni tématikou. Varhany rozezni
pan Vaclav Uhlif a na virginal zahraje Vaclav Metodé;j UhliF.

Po koncertu od 18:00 do 18:30 hodin si budete moci odnést domi ve svych
lucerni¢kach betlémské svétlo.

Na Stédry veder je pfipraveno tradiéni zpivani koled v kostele. Na varhany
zahraje Zuzka Tome$ova (roz. Zdarska). Pfed zpivanim zazvoni na zvon
kostela svatého Bartoloméje Zdenek Novotny. Zuzce i Zdenkovi velmi
dékujeme.

MSsi svatou bude slouzit P. Janak v nasem kostele na prvni svatek vanocni
25. prosince v 11:00 hodin.

ledol



PODEKOVANI %%««

Velmi dékujeme akciové spoleénosti KINSKY dal Borgo, a.s. v zastoupeni Patrika Novotného za darovani
vanoénich stromkt do MS, do kostela a pred obecni Gfad.
Dé&kujeme rodiné Subrtovych z Chodovic za darovani vanoéniho stromu pred kostel svatého Bartolomé&je v
Chodovicich. Dékujeme Ceskému rybarskému svazu OstroméF za stanek s kapry na rozsvéceni vanoéniho stromu
u kostela svatého Bartoloméje v Chodovicich a za finan¢ni dar pro Skolu za prodané kapry.

ledol
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OTEVIRACI DOBA OBCERSTVENI U VAGONU 3%?5 ;E#

S nadchazejicimi svatky vam pfinaSime upravenou oteviraci dobu obc&erstveni U Vagoénu.

Stfeda 20. 12. 2023 16:30 - 21:00 Stfeda 27.12. 2023 16:30 - 21:00
Ctvrtek 21.12. 2023 16:30 - 21:00 Ctvrtek 28.12. 2023 16:30 - 21:00
Patek 22.12. 2023 16:30 — 21:00 Patek 29.12. 2023 16:30 - 21:00
Sobota 23.12. 2023 zavieno Sobota 30. 12. 2023 16:30 - 21:00
Nedéle 24.12. 2023 zavieno Nedéle 31.12. 2023 zavieno
Pondéli 25.12. 2023 zavieno 1. —4.1. 2024 zavieno
Utery 26.12. 2023 zavieno

Dale dle bé&zné zimni oteviraci doby ob&erstveni U Vagonu.

NOVOROCNi KOLEDOVANI - OBCHUZKY TRi KRALU %@W

X ¥ * *  Novoroéni tradici se v nasich obcich staly obchlizky TFi kral. Ve zaéina ve $kole uz v
8:30 hodin, kde se z déti stanou Kasparové, Melicharové a Baltazarové obleceni do bilych
X X plastt s pokladnickami a kfidou. Jesté dostanou do rukou mapu s trasou obchuzek, vse
K W 3 pod vedenim dospélé osoby. A kdy se na né muzete tésit? V sobotu 6. ledna 2024 v
¢asech od 9:00 do 11:30 hodin u Vasich dvefi zazni znama koleda ,,My tfi kralové

jdeme k vam, stésti, zdravi, vinSujeme vam...“
Dékujeme vSéem détem a jejich rodi¢lim za ochotu pomahat a Vam vSem za darovani ¢astky do pokladnicek i za

obdarovani kolednik(, ktefi si pySné davaji dobroty a ovoce do kosicku.

KDO BYLI TRI KRALOVE?

Mudrci z Vychodu, nepfesné& oznalovani jako Tfi kralové, jsou postavy z MatouSova evangelia, které se pfisly
poklonit JeZiSi kratce po jeho narozeni v Betlémé&. Evangelium nezmifuje jejich poCet, pfesto je pfedpokladano, Ze
byli tfi, na zakladé tvrzeni, ze pfinesli tfi dary: kadidlo, zlato a myrhu. Na zakladé téchto dard pak zapadni
kfestanska tradice urcila nejen jejich pocet, ale také jim pfifadila jména KaSpar, Melichar a Baltazar, ktera méla
odkazovat praveé na jejich arabsky, babylonsky a persky puvod.

ledol
MASOPUSTNi PRUVOD »%{w ”’}k“" »%{m

Tradice masopustu je v nasi obci pevné zabydlena a za to jsme velmi radi. Vzdyt radovanky, legrace a Sprymovani
vzdy lidi sdruzovalo a obveselilo. Neni tomu jinak i v této dobé. Pfijméte proto pozvani na Masopustni veseli v
sobotu 17. inora 2024. Maskary se sejdou ve 14:30 hodin u kostela svatého Bartoloméje v Chodovicich,
odkud pujde privod na naves v Chodovicich kolem Svartesu, dale kolem parcel a pokracovat bude do sportovniho
arealu U Vagoénu, na naves do Holovous a zakon&en bude v sale holovouského zamku jako v lofiském roce. Pred
privodem pojede povoz s korfimi, na kterém bude hrat maskam vesele do kroku hudebni soubor Hofefiak. Maskary
budou ur¢ité rady za obc&erstveni po cesté. Kdo je pohosti, ty ho na oplatku obdaruji ,,Stéstim“. Veseli bude
pokraCovat na zamku tancovackou. Pfijdte se celé rodiny i jednotlivci obveselit, pobavit a zatancovat v maskach i
bez masek a udrzet tuto tradici!

ledol
DETSKY KARNEVAL *’%{"“‘ Egp *’%{"‘“
4

Po sobotnim veseli nastava €as pro nase nejmensi — détsky karneval. Zveme v3echny déti se svymi rodici, prarodici
a kamarady na nedéli 18. anora v 15:00 hodin do salu holovouského zamku. Pro déti budou pfipraveny soutéze,
hry a pisni¢ky. TéSime se na roztomilé a zabavné pfevleky, u nas kazda maska vyhrava!

ledol



NADEJE

FrantiSek Novotny

Na adventnim vénci hofely Etyfi svice. V mistnosti naprosté ticho. Takové ticho, Ze bylo slySet, co si ty Ctyfi svice
vypravély.

Prvni vzdychla a fekla: ,Ja se jmenuji POKOJ. Moje svétlo sviti, ale lidé pokoj nenachazeji a bojuji mezi sebou.
Nechté&ji mir." Jeji svétlo se zmenSovalo, az zhaslo docela.

Druha svice zablikala a fekla: Ja se jmenuji VIRA, ale jsem prebyte¢na. Lidé necht&ji o Bohu nic védét, nema
smysl, abych jim svitila." Mistnosti se pfehnal priivan a druha svice zhasla.

Potichu a smutné se prihlasila o slovo treti svice: Ja se jmenuji LASKA. UZ nemam silu dal hotet. Lidé mne
davaiji stranou. Vidi jen sami sebe, a ne druhé, které by méli milovat. A svice zablikala naposled.

Vtom pfiSlo do mistnosti dité. Pohlédlo na svice a feklo: Ale pro¢ nesvitite?" A bylo mu do place.

Tu promluvila étvrta svice: Neboj se, pokud hofim ja, mizeme zapalit i ostatni, které pohasly. A dité vzalo svici,
obeslo adventni vénec a podafilo se mu zapalit i ty zbyvajici. Vzplaly znovu a jasné.

Ta &tvrta svice, to byla NADEJE. Ta nadgje, ktera by neméla v nasich srdcich nikdy uhasnout.

prednes z posezeni pro seniory v podani Karolinky Soukupové

ZIVOTNI JUBILEA

Narodil se
Josefina Olahova z Holovous

Anezka Dvorakova, 91 let
Jana Johnova, 81 let

Vy$e uvedenym oslavenciim srde¢né

oy oy . ] Zemrel
blahopiejeme a pfejeme pevné zdravi.
! % Milada Vesela z Chodovic

e 20.12.2023 —1. 1. 2024 bude Obecni ufad a knihovna uzaviena. V novém roce se na Vas budeme tésit od
utery 2. ledna 2024. Dékujeme za pochopeni. Pfejeme Vam pokojné Vanoce, klidny konec roku a nadéji do
roku nadchazejiciho.

o 23.12. Vanogéni varhanni koncert s koledami — V4clav Uhlif na varhany a

Vaclav Metodéj Uhlif na virginal — od 17:00 hodin v kostele sv. Bartoloméje
Po koncertu od 18:00 do 18:30 hodin si budete moci odnést ve svych lucerniékach Betlémské svétlo.

KRATKE ZPRAVY

o 24.12. Zpivani koled pro veiejnost — od 22:00 hodin v kostele sv. Bartoloméje

e 25.12. Ms$e svata — v 11:00 hodin v kostele sv. Bartoloméje

e 06.01. Obchtizky T¥i kralGi — od 9:00 hodin do 11:30 hodin

e 17.02. Masopustni veseli — ve 14:30 hodin privod masek od kostela sv. Bartoloméje do Holovous
e 18.02. Détsky karneval — v 15:00 hodin v salu zamku v Holovousich

e Ufedni hodiny obecniho Gfadu Holovousy jsou: pondéli 8:00 — 12:00 hodin a Gtery 15:00 — 17:00 hodin.
e Vypujéni doba knihovny pondéli 8:00 — 10:00 hodin, utery 15:00 — 17:00 hodin, &tvrtek 8:00 — 10:00 hodin.

Svoz popelnic: modra znamka (tydenni) kazdé utery, zelena znamka (1x za 14 dni) — 2. 1., 16. 1., 30. 1., 13.
2.,27. 2., zluta znamka (mésicéni) — 16. 1., 13. 2., 12. 3., ¢erné pytle na smésny odpad — svoz kazdé utery, cena
85,- K&/Ks, pytle s tfidénym odpadem (plast, papir, kov) — POZOR!!! kazdy 1. CTVRTEK v mésici: 4. 1., 1. 2.,
7. 3., cena 15,- K&/Ks. Znamky z roku 2023 budou platit cely leden. Od Uunora musi byt popelnice jiz oznaceny
novou znamkou pro rok 2024.

www . holovousy.cz

ZPRAVODAJ OBECNIHO URADU HOLOVOUSY, evidenéni éislo: MK CR E 20515. Vychazi kazdy sudy mésic v roce.
Redakéni rada: Zlatuse Bradlova, Lenka Dolezalova, Petra Skvrnova. Pogitadova Uprava: Petra Skvrnova. Prispévky do
dalSiho vydani Zpravodaje mulzete zasilat nejpozdéji do 16.2.2024 na obec@holovousy.cz. Redakéni rada neodpovida za
obsah a gramatické chyby jednotlivych autor. Dékujeme.



mailto:obec@holovousy.cz

